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ZA SAVRSENE REZULTATE

Zahvaljujemo vam $to ste odabrali ovaj AEG proizvod. Proizveli smo ga kako bi
vam pruzio godine nepogresSivog rada, s inovativnim tehnologijama koje zivot ¢ine
jednostavnijim - svojstva koja ne mozete pronaci kod obi¢nih uredaja. Molimo vas
da odvojite nekoliko minuta za Citanje kako biste dobili ono najbolje od njega.
Posjetite nasu internetsku stranicu za:
Dobivanje savjeta o koristenju, rieSavanje problema, broSure i servisne

@ informacije:

www.aeg.com/webselfservice
g Registriranje vaseg proizvoda za bolji servis:
a/ www.registeraeg.com

Kupujte dodatnu opremu, potroSni materijal i originalne rezervne dijele za svoj
% ureda;j:

www.aeg.com/shop

BRIGA O KUPCIMA | SERVIS

Preporu€ujemo uporabu originalnih rezervnih dijelova.

Prilikom kontaktiranja ovlastenog servisnog centra, provjerite da su vam dostupni
sljedeci podaci: Model, PNC, serijski broj.

Informacije mozete pronaci na natpisnoj plocici.

AN Upozorenje / Oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekolo$ke informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.

1. A SIGURNOSNE INFORMACIJE

Prije postavljanja i koristenja uredaja pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo
kakvu ozljedu ili ostecenje koji su rezultat neispravnog
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postavljanja ili koriStenja. Upute uvijek drzite na
sigurnom i pristupacnom mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i slabijih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa na
viSe i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za
njihovu sigurnost i rade po uputama koje se odnose
na sigurno koristenje uredaja te razumiju ukljucene
opasnosti.

- Ne dozvolite djeci da se igraju s uredajem.

- Sva pakiranja drzite izvan dohvata djece i odlazite ih
na odgovarajuci nacin.

- Djeci i kuénim ljubimcima ne dozvoljavajte
priblizavanje uredaju dok je u radu ili dok se hladi.
Pristupacni dijelovi su vruci.

- Ako uredaj ima sigurnosno zaklju€avanje za zastitu
djece, morate ga aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju Cistiti uredaj i provoditi
odrzavanje koje izvrSava korisnik.

- Djecu mladu od 3 godine potrebno je drzati podalje od
uredaja tijekom cijelog vremena uporabe uredaja.

1.2 Opc¢a sigurnost

- Kvalificirana osoba mora postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pazite da ne
dodirujete grijace. Djeca mlada od 8 godine trebaju se
drzati podalje ako nisu pod trajnim nadzorom.

- Prilikom vadenja ili stavljanja pribora ili posuda
obavezno koristite rukavice.

- Uredaj iskljucite iz elektricne mreze prije bilo kakvih
radova na odrzavanju.

- Prije zamjene Zarulje provijerite je li uredaj isklju¢en
kako biste izbjegli moguénost strujnog udara.
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parno Ciscenje.

. Za CiS¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za

Nemoijte koristiti agresivna abrazivna sredstva za
CiS¢enije ili oStre metalne strugacCe za Cis¢enje stakla
na vratima pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to

moze dovesti do loma stakla.
- Ako je kabel napajanja ostecen, proizvodac, ovlasteni

servisni centar ili slicno kvalificirana osoba mora ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost od strujnog

udara.

Za skidanje vodilica plitica najprije povucite prednji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od bocnih stijenki.
Vodilice polica vratite na mjesto obrnutim

redoslijedom.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Postavljanje

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba
smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite osSteceni
ureda;.

Slijedite upute za postavljanje
isporucene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek
budite pazljivi jer je uredaj tezak.
Uvijek nosite zastitne rukavice i
zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za rucku.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od

drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Provijerite je li uredaj postavljen ispod
i u blizini sigurnih struktura.

Bocne stranice uredaja moraju se
nalaziti pored uredaja ili kuhinjskih
elemenata iste visine.

Uredaj je opremljen elektri¢nim
sustavom hladenja. Mora se koristiti s
elektricnim napajanjem.

2.2 Elektriéni prikljugak

UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i
strujnog udara.

Sva spajanja na elektricnu mrezu
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.
Uredaj mora biti uzemljen.

Uvjerite se da su parametri na
natpisnoj plocici kompatibilni s
elektri¢nim detaljima napajanja.
Uvijek koristite pravilno ugradenu
utiénicu sa zastitom od strujnog
udara.

Ne koristite viSeputne utikace i
produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektri¢ni kabel, to mora izvrsiti
ovlasteni servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja
dodiruje ili dode blizu vrata uredaja,
posebice kada su vrata vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§¢ena na takav nacin da se ne
moze ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja utaknite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li pristup utikacu
nakon postavljanja.



Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako
biste izvukli utika¢ iz utiCnice. Uvijek
uhvatite i povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce
izolacijske uredaje: automatske
sklopke, osigurace (osigurace na
uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i
releje zemnog spoja.

Elektricna instalacija mora imati
izolacijski uredaj koji vam omogucuje
iskapCanje uredaja iz elektricne mreze
na svim polovima. Izolacijski uredaj
mora imati kontakte s otvorom od
minimalno 3 mm.

Ovaj je uredaj uskladen s direktivama
EEZ-a.

2.3 Upotreba

é UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede,
opeklina, strujnog udara ili
eksplozije.

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo
upotrebi u domacinstvu.

Ne mijenjajte specifikacije ovog
uredaja.

Pazite da otvori za ventilaciju nisu
blokirani.

Uredaj ne ostavljajte bez nadzora dok
radi.

Iskljucite uredaj nakon svake
upotrebe.

Budite oprezni prilikom otvaranja
vrata uredaja u radu. Oslobada se
vruca para.

Ne upravljajte uredajem vlaznim
rukama ili kada je u doticaju s vodom.
Ne pritiS¢ite otvorena vrata.

Uredaj ne koristite kao radnu povrsinu
ili za Cuvanije stvari.

Pazljivo otvarajte vrata. KoriStenje
sastojaka koji sadrze alkohol moze
izazvati mijeSanje alkohola i zraka.
Iskre ili otvoreni plamen ne smiju doci
u dodir s uredajem kada otvarate
vrata.

Zapaljive predmete ili predmete
navlazene zapaljivim sredstvima ne
stavljajte u uredaj, pored ili na njega.
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UPOZORENJE!
Postoji opasnost od
ostecenja uredaja.

» Kako biste sprijeCili ostecenje ili
gubitak boje emajla:

— ne stavljajte izravno na dno
uredaja posude ili druge
predmete.

— ne stavljajte aluminijsku foliju
izravno na dno u unutrasnjosti
uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
ureda;.

— ne drzite vlazne posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom vadenja ili
postavljanja pribora.

» Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg
Celika nema utjecaj na performanse
uredaja.

» Za vrlo vlazne kolace koristite duboku
posudu. Vo¢ni sokovi mogu izazvati
pojavu mrlja koje mogu biti trajne.

» Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo
kuhanju. Ne smije se koristiti za druge
namjene, primjerice grijanje prostorije.

» Uvijek pecite sa zatvorenim vratima
pecnice.

» Ako je uredaj postavljen iza ploce
namjestaja (npr. vrata) osigurajte da
vrata nikad nisu zatvorena dok uredaj
radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti
iza ploCe zatvorenog namjestaja i
uzrokovati znacajno osteéenje
uredaja, ormari¢a u kojem se nalazi ili
poda. Ne zatvarajte plo¢u namjestaja
dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Ciséenje i odrzavanje
UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede,
vatre ili oSteé¢enja uredaja.

» Prije odrzavanja ureda;j iskljucite, a
utika€ izvucite iz uti€nice mreznog
napajanja.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Ako su ostecene, staklene ploce vrata
odmah zamijenite. Obratite se
ovlastenom servisu.

» Pazljivo skidajte vrata s uredaja. Vrata
su teskal!
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Uredaj redovito ocistite kako biste
sprijeCili propadanje materijala
povrsine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom
krpom. Koristite isklju¢ivo neutralni
deterdzent. Nikada ne koristite
abrazivna sredstva, abrazivne
spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za ¢iSéenje
pecnice, postujte sigurnosne upute na
ambalazi.

Kataliticki emajl (ako postoji) nemojte
Cistiti bilo kakvom vrstom deterdzZenta.

2.5 Unutarnje svjetlo

UPOZORENJE!
Opasnost od strujnog udara.

Vrsta zarulje ili halogeno svjetlo koje
se koristi u ovom uredaju namijenjeno
je samo za kucanske uredaje. Ne
koristite ga za ku¢no osvjetljenje.

3. OPIS PROIZVODA
3.1 Opéi pregled
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* Prije zamjene Zarulje, uredaj
iskopCajte iz elektricne mreze.

» Koristite samo Zarulje istih
karakteristika..

2.6 Odlaganje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili
gusenja.
» IskopcCajte uredaj iz napajanja.
» Odrezite kabel napajanja blizu
uredaja i odlozite ga.
« Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecili zatvaranje djece ili kuénih
ljubimaca u uredaju.

2.7 Servisiranje

» Za popravak uredaja kontaktirajte
ovlasteni servis.

» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

Upravljacka plo¢a
Regulator funkcija pe¢nice
Zaruljica/simbol napajanja
Elektronicki programator
Regulator temperature
Indikator temperature/simbol
Grija¢

Svjetlo

El Ventilator

Vodilica police, uklonjiva
Polozaiji police

BRREOENE



3.2 Pribor

Zi¢ana polica
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Duboka plitica

Za posude za kuhanje, kalupe za
pecenje kolaca i mesa.

Pekac za pecivo

Za torte i biskvite.

4. PRIJE PRVE UPOTREBE

é UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa

sigurnosnim uputama.

@ Za postavljanje vremena,
pogledaijte odjeljak "Funkcije
sata".

4.1 Pocetno ciS¢enje

Izvadite sav pribor i sve pomi¢ne vodilice

za police iz pecnice.

5. SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

5.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite
regulator. Regulator se izvlaci.

Za pecCenje kolaca i mesa ili kao plitica
za sakupljanje masnoce.

Sklopive vodilice

Za police i plitice.

Pogledajte poglavlje
,Cis¢enje i odrzavanje”.

Ocistite pecnicu i pribor prije prve
upotrebe.

Pribor i uklonjive vodilice polica vratite na
njihovo mjesto.



8 www.aeg.com

5.2 Ukljucéivanje i
iskljucivanje uredaja

@

tipki ili indikatore.

» Svjetlo se uklju¢uje kad

uredaj radi.
» Simbol prikazuje

kontrolira li regulator

funkcije pecnice ili
temperaturu.

Ovisno o modelu, vas
uredaj ima svjetla, simbole 3.

1. Okrenite tipku funkcija pe¢nice za
odabir funkcija pecnice.

2. Za odabir temperature okrenite

regulator temperature.

Za isklju€ivanje uredaja regulatore za

funkcije pecnice i temperaturu

okrenite u polozaj isklju¢eno.

» Indikator se uklju¢uje kad

se pecnica zagrije.

5.3 Funkcije peénice

Funkcija pe¢nice

Upotreba

Polozaj
0 Iskljuéeno (Off)

Uredaj je iskljucen.

_6 Osvjetljenje Za ukljucivanje svjetla bez funkcije pecenja.
N unutradnjosti
Vruéi zrak Za pecenje na tri polozaja police istodobno i suSenje
hrane.Postavite temperaturu 20 - 40 °C nizu od
gornjeg/donjeg grijaca.
(V) Pizza program Za pecenje namirnica koje se trebaju intenzivnije zape-
S ¢i ili dobiti koricu na jednoj razini. Postavite temperaturu
20 - 40 °C nizu od gornjeg/donjeg grijaca.
—_— Donji i gorniji Za pecenje i przenje na jednom poloZaju police.
—_— grija¢ (Gornji/
doniji grijac)
Doniji grija¢ Za pecenje kolaca s hrskavijom donjom stranom i
—_— konzerviranje namirnica.
;5}_2 Odmrzavanje Ta funkcija moze se koristiti za odmrzavanje smrznutih
Y namirnica, poput povréa i vo¢a. Vrijeme odledivanja
ovisi o koli€ini i veli€ini smrznutih namirnica.
vvv Mali rostilj Za rostiljanje plosnatih namirnica i pripremu tosta.
= Veliki rostilj Za pecenje tanjih komada hrane u vec¢im koli¢inama i
pripremanije tosta.
— Turbo rostilj Za pecenje vec¢ih komada mesa ili peradi s kostima na
Y jednom polozaju police. | za pripremu zapecenih jela i

tamnjenje.




HRVATSKI

@ Tijekom nekih funkcija
pecnice zarulja se moze

automatski iskljuciti na
temperaturi ispod 60 °C.

9

5.4 Zaslon
A B Cc A. Indikatori funkcija
| I I B. Zaslon vremena
=) gmm)  gmm) o gum C. Indikatori funkcija
A BRAR o
LIl LIy
=1 -l
5.5 Tipke
Tipka Funkce funkcije
— MINUS Za postavljanje vremena.
@ SAT Za postavljanje funkcije sata.
+ PLUS Za postavljanje vremena.

6. FUNKCIJE SATA

6.1 Tablica funkcija sata

Funkcija sata

Uporaba

@ NAMJESTANJE
VREMENA

Za postavljanje, promjenu ili provjeru vremena.

|9| TRAJANJE

Za postavljanje duljine rada uredaja.

S| KRAJ

Za postavljanje kada se uredaj iskljucuje.

|>|-| ODGODA VRE-
MENA

Za kombiniranje funkcija TRAJANJE i ZAVRSETAK.

ja) ZVUCNI ALARM

Za postavljanje vremena odbl:ojavanja. Ova funkcija nema
utjecaja na rad uredaja. ZVUCNI ALARM mozete postaviti
bilo kada, ¢ak i ako je uredaj iskljucen.

6.2 Postavljanje vremena. @ bljeska kad uredaj prikljudite na

Promjena vremena

elektricno napajanje, u slucaju prekida
napajanja ili kad tajmer nije postavljen.

Prije uklju€ivanja pec¢nice morate

namijestiti vrijeme.

Pritisnite tipku +ii— za postavljanje
to€nog vremena.
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Nakon otprilike pet sekundi bljeskanje
prestaje i na zaslonu se prikazuje
postavljeno vrijeme.

Za promjenu vremena pritiSCite @ dok

ne po¢ne bljeskati@.

6.3 Postavljanje funkcije
TRAJANJE

1. Postavite funkciju i temperaturu
pecnice.

2. Pritiscite @) dok ne pocne bljeskati
=1

3. Pritisnite + ili— za postavljanje
vremena funkcije TRAJANJE.

Na zaslonu se prikazuje |21,

4. Po isteku vremena, g bljeska i
oglasava se zvucni signal. Uredaj se
automatski iskljucuje.

5. Pritisnite bilo koju tipku za
isklju¢ivanje zvucnih signala.

6. Okrenite tipku funkcija pecnice i tipku
temperature u polozaj Isklju¢eno.

6.4 Postavljanje funkcije

ZAVRSETAK
1. Postavite funkciju i temperaturu
pecnice.

2. Pritiscite €O dok ne pocne bljeskati
!

3. Pritisnite & ili—
vremena.

za postavljanje

Na zaslonu se prikazuje _)l

4. Po isteku vremena, =| blieska i
oglasava se zvucni signal. Uredaj se
automatski iskljucuje.

5. Pritisnite bilo koju tipku za
iskljucivanje signala.

6. Okrenite tipku funkcija pecnice i tipku
temperature u polozaj Iskljuceno.

6.5 Postavljanje ODGODE
VREMENA

1. Postavite funkciju i temperaturu
pecnice.

2. Pritiscite Q) dok ne pocne bljeskati
=l

3. Pritisnite 1 il — za postavljanje
vremena funkcije TRAJANJE.

4. Pritisnite €.

5. Pritisnite + ili— za postavljanje

vremena funkcije ZAVRSETAK.

6. Za potvrdu pritisnite @

Uredaj se automatski uklju€uje kasnije,

radi vrijeme odredeno funkcijom

TRAJANJE i zustavlja se u vrijeme

odredeno funkcijom ZAVRSETAK. U

postavljeno vrijeme, oglasava se zvucni

signal.

7. Uredaj se automatski iskljuCuje.
Pritisnite bilo koju tipku za
isklju¢ivanje signala.

8. Okrenite tipku funkcija pecnice i tipku
temperature u polozaj Isklju¢eno.

6.6 Postavljanje ZVUCNOG
ALARMA

1. PritisCite Q) dok ne pocne bljeskati

Q.

2. Za postavljanje potrebnog vremena
pritisnite =+ ili —

Zvucni alarm pokrece se automatski

nakon 5 sekundi.

3. Poisteku vremena, oglasava se
zvucni signal. Pritisnite bilo koju tipku
za isklju€ivanje zvucnih signala.

4. Prekidac za funkcije pecnice i
regulator temperature okrenite u
polozaj iskljuc¢eno.

6.7 Ponistavanje funkcija sata

1. Pritiscite tipku O dok ne pocne
bljeskati indikator potrebne funkcije.

2. Pritisnite i drzite ™.

Funkcija sata se nakon nekoliko sekundi

iskljucuje.



7. KORISTENJE PRIBORA

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

7.1 Umetanje pribora

Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca
police i provjerite jesu li nozice okrenute
prema dolje.

Pekac za pecivo / Duboka plitica:

Gurnite pekac za pecivo / duboku pliticu
izmedu vodilica na vodilicama polica.

—

Mreza za pecenje i pekac za pecenje /
duboka plitica zajedno:
Gurnite pekac za pecenje / duboku pliticu

izmedu vodilica na nosacu police i mreze
za pecenje na vodilicama iznad.
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————

=

Mali urezi na vrhu
povecéavaju sigurnost. Te
izbocCine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja.
Visoki rub oko police
sprjeCava klizanje posuda s
police.

& [ \wg

7.2 Teleskopske vodilice -
umetanje dodatne opreme

Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lakSe stavljati i vaditi police.

é OPREZ!

Nemoijte Cistiti teleskopske
vodilice u perilici posuda.
Nemojte podmazivati
teleskopske vodilice.

OPREZ!

Prije zatvaranja vrata
pecnice sklopive vodilice
obavezno gurnite u peénicu
do kraja.

A

Mreza za pecenje:

Mrezu za pecenje postavite na
teleskopske vodilice tako da Sipke budu
s donje strane.

@

Visoki rub oko mreze za
pecenje je dodatna mjera
kojom se sprjeCava da
posude sklizne.



12

www.aeg.com

Duboka plitica:

Stavite duboku pliticu na teleskopske
vodilice.

— 1|

8. DODATNE FUNKCIJE

8.1 Ventilator za hladenje

Kada pecnica radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu

9. SAVJETI | PREPORUKE

é UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

@ Temperature i vremena
pec€enja u tablicama sluze
kao primjeri. Oni ovise o
receptima, kvaliteti i koliCini
koridtenih sastojaka.

9.1 Unutarnja strana vrata

Kod nekih modela, na unutarnjoj
strani vrata nalaze se:

* brojevi polozaja polica.
» informacije o funkcijama pecnice,
preporuceni polozaji polica i

temperature za pripremu uobi¢ajenih

jela.

Istovremena upotreba mreze za pecenje
i duboke plitice:

Mrezu za pecenje i duboku pliticu
zajedno stavite na sklopive vodilice.

pecnice odrzao hladnom. Ako iskljucite
pecnicu, ventilator za hladenje nastavlja
raditi dok se pecnica ne ohladi.

9.2 Pecenje kruha i peciva

Va$a pecnica moze peci drugacije
nego pecnica koju ste imali ranije.
Prilagodite uobi¢ajene postavke poput
temperature, vremena pecenja i
polozaje reSetke prema vrijednostima
u tablicama.

Prvi put koristite nizu temperaturu.
Ako ne mozete naci postavke za
posebni recept, potrazite onaj za
sli¢an recept.

Vrijeme pecCenja moze se produziti 10
— 15 minuta ako kolace pecete na viSe
polozaja polica.

Torte i pite u pocetku se mozda neée
ravnomjerno zapeci ako ih pecete na
razli¢itim nivoima. Ako se to dogodi,
nemojte mijenjati postavku
temperature. Razlika ce se izjednaditi
tijekom pecenja.



* Pladnjevi se tijekom pecenja u pecnici
mogu iskriviti. Kad se pladnjevi
ohlade, vratit e se u prvotni oblik.

9.3 Savjeti za pecenje tijesta i peciva
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Rezultati pe€enja tijesta i
peciva

Moguéi uzrok

RjesSenje

Dno torte nije dovoljno pece-

no.

Pogresan polozaj police.

Tortu stavite na nizu policu.

Torta je upala i postaje
skliska, kvrgava ili trakasta.

Temperatura pecnice je pre-
visoka.

Pri sliede¢em pecenju malo
snizite temperaturu pecnice.

Torta je upala i postaje
skliska, kvrgava ili trakasta.

Vrijeme pecenja je
prekratko.

Produljite vrijeme pecenja.
Vremena pecenja ne moze-
te skratiti postavljanjem vi-
Sih temperatura.

Torta je upala i postaje
skliska, kvrgava ili trakasta.

PreviSe tekucine u
mjesavini.

Koristite manje tekucine.
Pridrzavajte se vremena
mijeSanja, osobito ako za to
koristite automatski mikser.

Kolac je presuh.

Temperatura pecnice je pre-
niska.

Pri sljede¢em pecenju malo
povisite temperaturu pecni-
ce.

Kolac je presuh.

Vrijeme pecenja je predugo.

Pri sljede¢em pecenju posta-
vite krace vrijeme pecenja.

Kola¢ neravnomjerno tamni.

Temperatura pecnice je pre-
visoka, a vrijeme pecenja je
prekratko.

Postavite nizu temperaturu
pecénice i produzite vrijeme
pecenja.

Kola¢ neravnomjerno tamni.

Smjesa je neravnomjerno ra-
sporedena.

Ravnomijerno rasporedite
smjesu po pekacu za pecivo.

Kola¢ nije gotov za odrede-
no vrijeme pecenja.

Temperatura pecnice je pre-
niska.

Pri sljede¢em pecenju posta-
vite malo visu temperaturu
pecénice.

9.4 PecCenje tijesta i peciva na jednom nivou:

Pecenje u kalupima

Jelo Funkce Temperatura Vrijeme (min) Polozaj reSetke
(°C)

Kuglof / Brio$ Vruéi zrak 150 - 160 50-70 1

Madeira torta/  Vruéi zrak 140 - 160 70 - 90 1

Vocni kolaci

Pite i kolaciod  Vruéi zrak 170 - 1801 10-25 2

lisnatog tijesta
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Jelo Funkce Temperatura Vrijeme (min) Polozaj resetke
(°C)
Tijesta za vo¢ne Vruéi zrak 150 - 170 20-25 2
tortice — biskvit-
ne smjese
Kola¢ od sira Gornji/Doniji 170 - 190 60 - 90 1
grijac¢

1) Prethodno zagrijte pecnicu.

Torte / lisnata tijesta / kruSna tijesta na pekacima za pecivo

Jelo Funkce Temperatu- Vrijeme Polozaj re-
ra (°C) (min) Setke

Pletenica / Vijenac od kruha Gornji/Donji grija¢ 170 - 190 30-40 3

Bozi¢ni kolac (Stolle) Gornji/Doniji grija¢ 160 . 1801 50-70 2

Kruh (razeni): Gornji/Doniji grijac 1 2301) 1. 20 1

1. Prvi dio postupka pecenja. 2. 160 - 2. 30-

2. Drugi dio postupka 180 60
pecenja.

Princes-krafne/ekleri Gornji/Doniji grija¢  1g9g . 2401 20-35 3

Rolada Gornji/Doniji grija¢  1gg . 2001 10-20 3

Posuti kola¢ (suhi) Vruéi zrak 150 - 160 20-40 3

Torta od badema / Slatki Gornji/Doniji grija¢  1g9g . 2401 20-30 3

kolaci

Kola€ s vo¢em na vrhu (tijesto  Vruci zrak 150 35-55 3

s kvascem / mjesavina) 2)

Kola¢ s vo¢em na vrhu (tijesto  Gorniji/Donji grija¢ 170 35-55 3
s kvascem / mje3avina) 2)

Vocne torte s prhkim tijestom  Vruéi zrak 160 - 170 40 - 80

w

Kolaci od dizanog tijesta s Gornji/Donji grijac¢ 160 - 1801 40-80 3
premazom (npr. kravlji sir,
krema, glazura)

1) Prethodno zagrijte pecnicu.
2) Koristite duboku pliticu.

Biskuviti

Jelo Funkce Temperatura Vrijeme (min) Polozaj resetke
(°C)

Biskviti od Vruéi zrak 150 - 160 10-20 3

prhkog tijesta
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Jelo Funkce Temperatura Vrijeme (min)  Polozaj reSetke
(°C)

Keksi od Vruéi zrak 150 - 160 15-20 &

mijeSanog

tijesta

Slastice od Vruéi zrak 80 - 100 120 - 150 &

bjelanjka /

Poljupci

Kolaci¢i s ba- Vruéi zrak 100 - 120 30 -50 3

demima

Rolada od diza-  Vruéi zrak 150 - 160 20-40 3

nog tijesta

Ustipci Vrudi zrak 170 - 1801 20-30 3

Pecivo-kiflice Vrudi zrak 16071 10-25 3

Pecivo-kiflice Gorniji/Donji 190 - 2101 10 - 25 &
grijac

1) Prethodno zagrijte pecnicu.

9.5 PeCena i zapecena jela

Jelo Funkce Temperatura Vrijeme (min)  Polozaj reSetke
(°C)

Zapecena Gornji/doniji 180 - 200 45 - 60 1

tjestenina grija¢

Lasagne Gorniji/doniji 180 - 200 25-40 1
grijac¢

Zapeceno povr-  Turbo rostilj 160 - 170 15-30 1

el

Baguette s Vruéi zrak 160 - 170 15-30 1

topljenim sirom

Slatki nabuijci Gornji/doniji 180 - 200 40 - 60 1
grija¢

Riblji nabuijci Gorniji/doniji 180 - 200 30-60 1
grijac¢

Punjeno povrée Vrudéi zrak 160 - 170 30 - 60 1

1) Prethodno zagrijte pecnicu.

9.6 Pecenje na visSe razina

Koristite funciju "Vruci zrak".
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Torte / lisnata tijesta / kruSna tijesta na pekacima za pecivo

Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj resetke

°C

(C) 2 polozaja 3 polozaja
Princes—krafne/ 160 - 1801) 25-45 1/4 =
ekleri
Suhi drobljenac 150 - 160 30 -45 174 -
1) Prethodno zagrijte pecnicu.
Biskviti / small cakes / sitni kolaci / lisnata tijesta / peciva-kiflice
Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj resetke

°C

(C) 2 polozaja 3 polozaja
Biskviti od 150 - 160 20-40 1/4 1/3/5
prhkog tijesta
Keksi od 160 - 170 25-40 174 -
mijeSanog
tijesta
Slastice od 80 - 100 130 - 170 174 -
bjelanjaka,
puslice
Kolaci¢i s ba- 100 - 120 40 - 80 174 -
demima
Rolada od diza- 160 - 170 30 - 60 1/4 -
nog tijesta
Ustipci 170 - 1801 30-50 174 -
Pecivo-kiflice 180 20 - 30 174 -

1) Prethodno zagrijte pecnicu.

9.7 Vruéi zrak + doniji grija¢

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj resetke
Pizza (tanka kora) 200 - 2301)2) 15-20 2

Pizza (s bogatim 180 - 200 20-30 2

nadjevom)

Tartovi 180 - 200 40 - 55 1

Pita od Spinata 160 - 180 45 - 60 1

Quiche Lorraine 170 - 190 45 - 55 1

Kola¢ od sira 170 - 190 45-55 1

Kola¢ od sira 140 - 160 60 - 90 1
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Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj resetke
Pita od jabuka, pokri- 150 - 170 50 - 60 1

vena

Pita od povréa 160 - 180 50 - 60 1

Beskvasni kruh 230 - 2501 10 - 20 2

Uétipci 160 - 1801) 45 -55 2
Flammekuchen (jelo 530 _ 2501) 12-20 2

slicno pizzi iz Alsa-

cea)

Pirogi (ruska verzila  1gq _ 2001) 15-25 2

pizze calzone)

1) Prethodno zagrijte pecnicu.
2) Koristite duboku pliticu.

9.8 Pecenje

e Za pecCenje koristite posude otporno
na toplinu. Slijedite preporuke
proizvodaca posuda za pecnicu.

» Veliki komadi mesa mogu se peci u
dubokoj plitici ili na mrezi za pe¢enje
iznad duboke plitice.

« Stavite nesto tekuéine u duboku
pliticu kako biste sprijecili sokove iz
mesa ili masnodéu da izgore na

povrsini.

* Sve vrste mesa koje se mogu zapedi
ili dobiti koricu mogu se peci u kalupu
za pecenje bez poklopca.

9.9 Tablice za pecenje

» Po potrebi, okrenite pecenje nakon
isteka 1/2 ili 2/3 vremena pecenja.
* Za odrzavanje mesa socnijim:

tanke komade mesa pecite u
posudi za pecenje s poklopcem ili
koristite vrecicu za pecCenje.
pecite meso i ribu u komadima
mase 1 kg.

velike pecenke i perad prelijte
njihovim sokovima nekoliko puta
tijekom pecenja.

Govedina

Jelo Mnozstvi Funkce Temperatu- Vrijeme Polozaj re-
ra (°C) (min) Setke

Pecenkaupo- 1-1,5kg Gornji/donji 230 120 - 150 1

sudi grijac¢

Govede pecenje po cm Turbo rostili 499 _9go1) 5-6 1

ili filet: slabo pe- debljine

¢eno

Govede pe€enje po cm Turbo rostilj 180 - 1901 6-8 1

ili filet: srednje  debljine

peceno
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Jelo Mnozstvi Funkce Temperatu- Vrijeme Polozaj re-
ra (°C) (min) Setke
Govede pecenje po cm Turbo rostilj 170 - 180" 8-10 1
ili filet: dobro pe- debljine
ceno
1) Prethodno zagrijte peénicu.
Svinjetina
Jelo Koli¢ina Funkce Temperatu- Vrijeme Polozaj re-
(kg) ra (°C) (min) Setke
Plec¢ka / vrat / 1-15 Turbo rostilj 160 - 180 90 - 120 1
but
Kotlet / rebra 1-15 Turbo roétilj 170 - 180 60 - 90 1
Mesna Struca 0.75-1 Turbo roétilj 160 - 170 50 - 60 1
Buncek (pret- 0.75-1 Turbo roétilj 150 - 170 90 - 120 1
hodno kuhan)
Teletina
Jelo Kolic¢ina (kg) Funkce Temperatura Vrijeme Polozaj re-
(°C) (min) Setke
Telece 1 Turbo rostilj 160 - 180 90 - 120 1
pecenje
Teleéa 15-2 Turbo rostilj 160 - 180 120 - 150 1
koljenica
Janjetina
Jelo Koli¢ina (kg) Funkce Temperatura Vrijeme Polozaj re-
(°C) (min) Setke
Janje¢ibut/ 1-1.5 Turbo rosétilj 150 - 170 100 - 120 1
janjece
pecenje
Janjec¢i hrbat 1-1.5 Turbo roétilj 160 - 180 40 - 60 1
Divlja¢
Jelo Kolic¢ina (kg) Funkce Temperatura Vrijeme Polozaj re-
(°C) (min) Setke
Zecji hrbat/ do 1 Gornji/doniji 2301) 30-40 1
Zecji but grijac
Srneci hrbat  1.5-2 Gornji/donji 210 - 220 35-40 1

grijac¢
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Jelo Koli¢ina (kg) Funkce Temperatura Vrijeme Polozaj re-
(°C) (min) Setke
Srneci but 15-2 Gornji/donji 180 - 200 60 - 90 1
grijac
1) Prethodno zagrijte peénicu.
Perad
Jelo Koli¢ina (kg) Funkce Temperatura Vrijeme Polozaj re-
(°C) (min) Setke
Perad u 0,2-0,25 Turbo rodtilj 200 - 220 30 -50 1
komadima svaki komad
Pola pileta 0,4-0,5 Turbo rostili 190 - 210 35-50 1
svaki komad
Pile, mlada 1-1.5 Turbo rostilj 190 - 210 50-70 1
kokos
Patka 15-2 Turbo rostilj 180 - 200 80 - 100 1
Guska 35-5 Turbo rostilj 160 - 180 120 - 180 1
Rajcice 25-35 Turbo rostilj 160 - 180 120 - 150 1
Rajcice 4-6 Turbo rostilj 140 - 160 150 - 240 1
Riba, cijela (na pari)
Jelo Koli¢ina (kg) Funkce Temperatura Vrijeme Polozaj re-
(°C) (min) Setke
Riba 1-1.5 Gornji/donji 210 - 220 40 - 60 1
grijac¢

9.10 Mali rostilj

« Uvijek rostiljajte na najvecoj postavci
temperature.

« Policu postavite u polozaj koji je
preporucen u tablici rostiljanja.

» Pliticu uvijek postavite na prvi polozaj
police kako biste sakupili masnocu.

* Na rostilju pecite samo ravne komade

» Uvijek prethodno zagrijte praznu
pecnicu s uklju€¢enom funkcijom
rostilja najmanje 5 minuta.

OPREZ!

Roéstiljajte uvijek sa
zatvorenim vratima pecnice.

mesa ili ribe.
Mali rostilj
Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj resetke
(C) 1. strana 2. strana
Govede pecenje 210 - 230 30-40 30-40 2
Govedi file 230 20 - 30 20 - 30 3
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Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj resetke
€ 1. strana 2. strana
Svinjska rebra 210 - 230 30-40 30-40 2
Tele¢a rebra 210-230 30-40 30-40 2
Janjeca rebra 210 - 230 25-35 20 -25 3
Riba, 500 - 1000 210 - 230 15-30 15-30 3/4
g
Veliki rostilj
Jelo Vrijeme (min) Polozaj resetke
1. strana 2. strana
Burgers / Hamburge- 8 - 10 6-8 4
ri
Svinjski filet 10-12 6-10 4
Svinjetina 10-12 6-8 4
Teleci file / odresci 7-10 6-8 4
Toast / Tost 1-3 1-3 5
Tost s nadjevom 6-8 - 4

9.11 Doniji grija¢ + rostilj +

ventilator

Koristite funkciju Vruéi zrak.

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj resetke
Pizza, smrznuta 200 - 220 15-25 2
Americka pizza, 190 - 210 20-25 2
smrznuta

Pizza, hladna 210 - 230 13-25 2
Pizza snack, 180 - 200 15-30 2
smrznuta

Pomfrit, tanki 200 - 220 20 - 30 3
Pomfrit, debelo nare- 200 - 220 25-35 &
zan

Krumpir izrezan na 220 - 230 20-35 3
Cetvrtine / Kroketi

Pirjani krumpir 210 - 230 20-30 3
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Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj resetke
Lasagne/caneloni, 170 - 190 35-45 2

svjezi

Lasagne/caneloni, 160 - 180 40 - 60 2

smrznuti

Sir peen u pe¢nici 170 - 190 20-30 &

Pile¢a krilca 190 - 210 20-30 2

9.12 Odmrzavanje

Uklonite ambalazu s hrane i zatim

hranu stavite na tanjur.

Za konzerviranje koristite prvi polozaj
odozdo.

Ne pokrivajte hranu zdjelom ili
tanjurom jer to moze produljiti vrijeme
odmrzavanja.

Za velike porcije hrane stavite
naopako okrenuti tanjur na dno
unutrasnjosti pec¢nice. Stavite hranu
na duboki tanjur ili pladanj i stavite je
na tanjur unutar pecnice. Ako je
potrebno izvadite nosace polica.

Jelo Koli¢ina Vrijeme Naknadno Napomene
(kg) odmrzavanj vrijeme
a (min.) odmrzavanj
a (min)
Piletina 1 100 - 140 20-30 Stavite pile na naopako okrenut
tanjuri¢ na velikom tanjuru.
Preokrenuti kada prode pola
vremena.
Meso 1 100 - 140 20 - 30 Preokrenuti kada prode pola
vremena.
Pastrva  0.15 25-35 10-15 -
Jagode 0.3 30 - 40 10 - 20 -
Maslac 0.25 30-40 10 - 15 -
Krema 2x0,2 80 - 100 10-15 Istucite vrhnje dok je jos malo
smrznuto.
Gateau 1.4 60 60 -
torta

9.13 Konzerviranje - Donji
grijac

Upotrebljavajte samo staklenke za
konzerviranje istih dimenzija dostupne
na trzistu.

Ne koristite staklenke s poklopcima
koji se odvijaju i s bajonetnim ili
metalnim poklopcima.

Za ovu funkciju koristite prvu policu
odozdo.

Na pekac za pecivo ne stavljajte vise
od Sest staklenki od jedne litre.
Staklenke napunite jednoliko i
zatvorite ih obujmicom.

Staklenke se ne smiju medusobno
dodirivati.
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* U pekac za pecivo stavite oko 1/2 litre
vode kako biste osigurali dovoljno

vlage u pecnici.

» Kada voda u teglama prokljuca
(nakon otprilike 35-60 minuta u

Meko voce

teglama od jedne litre), iskljucite
pecnicu ili smanjite temperaturu na
100 °C (pogledajte tablicu).

Jelo

Temperatura (°C)

Vrijeme kuhanja do
pocetka kljuéanja
(min)

Nastavite kuhati pri
100 °C (min.)

Jagode / Borovnice /
Maline / Zreli ogrozdi

160 - 170

35-45

Kostunjavo voce

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme kuhanja do Nastavite kuhati pri
pocetka klju¢anja 100 °C (min.)
(min)

Kruske / Dunje / 160 - 170 35-45 10-15

Sljive

Povrée

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme kuhanja do Nastavite kuhati pri
pocetka klju¢anja 100 °C (min.)
(min)

Mrkval) 160 - 170 50 - 60 5-10

Krastavci 160 - 170 50 - 60 -

Mijesano povrce za 160 - 170 50 - 60 5-10

kiseljenje

Korabica / Grasak / 160 - 170 50 - 60 15-20

Sparoge

1) Ostavite u pecnici nakon iskljucivanja.

9.14 Susenje - Vruéi zrak

» Prekrijte police masnim papirom ili
papirom za pecenje.

+ Za bolje rezultate, zaustavite pecnicu
na pola vremena susenja, otvorite

vrata i pustite da se osusi preko noci
za dovrSetak susenja.

Povrée
Jelo Temperatura Vrijeme (h) Polozaj resetke

C) 1 polozaj 2 polozaja
Grah 60 - 70 6-8 3 1/4
Paprike 60 - 70 5-6 B 1/4
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Jelo Temperatura Vrijeme (h) Polozaj resetke
°C
(C) 1 polozaj 2 polozaja
Ukiseljeno povr- 60 - 70 5-6 3 1/4
cE
Gljive 50 - 60 6-8 B 1/4
Zacinsko bilje 40 - 50 2-3 8 1/4
Voée
Jelo Temperatura Vrijeme (h) Polozaj reSetke
°C
() 1 polozaj 2 polozaja
Sljive 60 -70 8-10 8 1/4
Marelice 60 - 70 8-10 3 1/4
Jabuke izrezane 60 - 70 6-8 3 1/4
na ploske
Kruske 60 - 70 6-9 B 1/4
9.15 Informacije za ustanove
za testiranje
Testovi u skladu s EN 60350-1:2013 i
IEC 60350-1:2011.
Pecenje na jednoj razini. PeCenje u kalupima
Jelo Funkce Temperatura Vrijeme Polozaj re-
(°C) (min) Setke
Fatless sponge cake / Vruéi zrak 140 - 150 35-50 2
Kola¢ od dizanog
tijesta bez masnoce
Fatless sponge cake / Gornji/doniji grijac 160 35-50 2
Kola¢ od dizanog
tijesta bez masnoce
Apple pie / Pita od Vruci zrak 160 60 - 90 2
jabuka (2 kalupa @20
cm, dijagonalno po-
stavljeni)
Apple pie / Pita od Gornji/donji grijaé 180 70-90 1

jabuka (2 kalupa @20
cm, dijagonalno po-
stavljeni)
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Pecenje na jednoj razini. Biskviti

Jelo Funkce Temperatura Vrijeme  Polozaj re-
(°C) (min) Setke
Short bread / Prhko Vruéi zrak 140 25-40 8

tijesto / Prutici

Short bread / Prhko Gornji/donji grija¢  1501) 20-30 3
tijesto / Prutici

Small cakes / Sitni Vruéi zrak 1501 20-35 3
kolaci (po 20 na plitici)

Small cakes / Sitni Gornji/donji grija¢ 1701 20-30 3
kolaci (po 20 na plitici)

1) Prethodno zagrijte pe¢nicu.

Pecenje na viSe razina. Biskviti / small cakes / sitni kolaci / lisnata tijesta / peciva-

kiflice
Jelo Funkce Temperatura Vrijeme Polozaj re-
(°C) (min) Setke
2 3
poloz poloz
aja aja
Short bread / Prhko  Vruéi zrak. 140 25-45 1/4 1/3/
tijesto / prutici 5
Small cakes / Sitni Vruéi zrak. 1501) 23-40 1/4 -
kolaci (po 20 na pliti-
ci)

1) Prethodno zagrijte pecnicu.

Mali rostilj

Jelo Funkce Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke

Toast / Tost Mali rostilj maks 1-31) ®

Beef Steak / Govedi  Mali rostilj maks 24 - 301)2) 4

odrezak

1) Predgrijte pe¢nicu 5 minuta.
2) preokrenite na pola pripreme.

10. CISCENJE | ODRZAVANJE

UPOZORENJE! 10.1 Napomene o ¢iSéenju
Pogledajte poglavlja sa .

) - Prednju stranu pecnice ocistite
sigurnosnim uputama.

mekom krpom namoc¢enom u toplu

vodu s blagim sredstvom za CiSéenje.
« Za Ci8cCenje metalnih povrsina koristite

namjensko sredstvo za CiSéenje.



* Unutrasnjost pecnice ocistite nakon
svake upotrebe. Nakupljanje masti ili
drugih ostataka hrane moze rezultirati
pozarom. Rizik je veéi za pliticu
rostilja.

* Tvrdokorne mrlje Cistite posebnim
sredstvom za CiS¢enje pecnica.

* Nakon svake upotrebe ocistite svu
dodatnu opremu i pustite da se osusi.
Koristite meku krpu namocenu u toplu
vodu sa sredstvom za CiScenje.

* Ako je dodatna oprema od neljepljivog
materijala, ne Cistite je agresivnim
sredstvima, ostrim predmetima ili u
perilici posuda. To moze uzrokovati
ostecenja na neljepljivom sloju.

10.2 Skidanje vodilica polica
Za CiSc¢enje pecnice, skinite vodilice
polica.

OPREZ!
Pazljivo skidajte vodilice
polica.

1. Prednji dio nosaca police povucite
dalje od boc¢ne stijenke.

I

2. Straznji dio vodilice police povucite s
bocne stjenke i uklonite ga.

L —

1/-\5‘;;
3

3
W
T

=3

Uklonjeni pribor postavite obrnutim
redoslijedom.

@

Zatike za drzanje na
teleskopskim vodilicama
morate usmjeriti prema
naprijed.
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10.3 Strop pecnice

UPOZORENJE!

Uredaj iskljucite prije
skidanja grijaca. Provjerite je
li uredaj hladan. Postoji
opasnost od opeklina.

Uklonite vodilice polica.

Grija¢ na stropu peénice mozete spustiti
kako biste lak$e ocistili strop pecnice.

1. Grijac€ drzite na prednjoj strani s obje
ruke.

2. Povucite je do pritiska opruge i izvan
dva drzaca.

Grijac ¢e se spustiti.

3. Cisc¢enje stropa pecnice.

4. Grija¢ vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

Grija¢ pravilno postavite
iznad nosaca na unutrasnjim
stranicama uredaja.

5. Postavite nosace police.

10.4 Skidanje i postavljanje
vrata

Vrata i unutarnje staklene plo¢e mozete
ukloniti kako biste ih ogistili. Broj
staklenih ploca razlicit je za razlicite
modele.

UPOZORENJE!
Pazljivo skidajte vrata s
uredaja. Vrata su teSka.

1. Potpuno otvorite vrata.
2. Podignite do kraja stezne poluge (A)
na dvjema Sarkama vrata.
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3. Zatvorite vrata tako da budu pod
kutom od priblizno 45°.

4. Vrata drzite jednom rukom sa svake
strane i povucite ih od uredaja i pod
kutom prema gore.

5. Vrata odlozite na mekanu krpu na
stabilnoj povrsini, vanjskom stranom
prema dolje. To sluzi za sprjeCavanje
ogrebotina.

6. Uhvatite prirubnicu vrata (B) na

gornjem rubu vrata s dvije strane i
pritisnite prema unutra kako biste
otpustili spojnice.

OPREZ!

Grubo rukovanje staklom,
narocito oko rubova prednje
plo¢e, moze dovesti do loma
stakla.

7. Povucite okvir vrata prema naprijed
kako biste ga skinuli.

8. Jednu po jednu staklenu plocu vrata
drzite za predniji rub i povucite ih
prema gore iz vodilice.

9. Ocistite staklenu plocu sapunicom.
Pazljivo osusite staklenu plocu.

Kad je CiScenje zavrSeno, izvrsite gornje

korake obrnutim redoslijedom. Najprije

umetnite manju plo€u, zatim vecu i vrata.

UPOZORENJE!

Osigurajte da se stakla
umetnu u ispravan polozaj
jer se u suprotnom povrsina
vrata moze pregrijati.

10.5 Zamjena zarulje

Na dno unutrasnjosti uredaja postavite
krpu. To ¢e sprijeciti oSte¢enje na
staklenom poklopcu Zaruljie i
unutrasnjosti.

UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog
udara! Prije zamjene zarulje
iskljucite osigurac.

Zarulja i stakleni poklopac
zarulje mogu biti vruéi.

1. IskljuCite uredaj.
2. |zvadite osigurace iz kutije s
osigurac¢ima ili iskljucite sklopku.

Gornja zaruljica

1. Okrenite stakleni poklopac Zaruljice u
smjeru suprotnom od kazaljke na
satu i skinite ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite zarulju odgovaraju¢om
zaruljom koja je otpora na toplinu od
300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.



UPOZORENJE!

11. RIESAVANJE PROBLEMA

Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

11.1 RjeSavanje problema...

HRVATSKI 27

Problem

Moguci uzrok

rieSenje

Ne mozete ukljuciti pecnicu
ili njome rukovati. Zaslon

prikazuje “400” i oglasava se

zvucni signal.

Pecénica nije ispravno
prikljuéena na elektricno
napajanje.

Provjerite je li pecnica pra-
vilno priklju¢en na elektricno
napajanje (provjerite
dijagram priklju€ivanja, ako
je dostupan).

Pecnica se ne grije.

Pecnica je iskljucena.

Ukljucite pecnicu.

Pecnica se ne grije.

Sat nije podesen.

Namjestite sat.

Pecnica se ne grije.

Nisu postavljene potrebne
postavke.

Provijerite jesu li postavke
tocne.

Pecnica se ne grije.

Osigurac je pregorio.

Provjerite da li je osigura¢
uzrok kvara. Ako osigurac
stalno pregara, obratite se
kvalificiranom elektricaru.

Svijetlo pecnice ne radi.

Svjetlo pecnice nije isprav-
no.

Zamijenite Zarulju pecnice.

Para i kondenzat nakupljaju
se na hrani i u unutrasnjosti
pecnice

Jelo ste predugo ostavili u
pecénici.

Nakon zavrSetka pecenja
jelo ne ostavljajte u pecnici
dulje od 15 - 20 minuta.

Na zaslonu se prikazuje
"12.00"

Doslo je do nestanka
elektri¢ne energije.

Ponovno postavite sat.

11.2 Servisni podaci

Ako sami ne mozete pronaci rieSenje

se na prednjem okviru kucista uredaja.
Ne vadite nazivnu plocCicu iz unutrasnjosti

uredaja.

problema, obratite se dobavljacu ili
ovlastenom servisnom centru.

Podaci potrebni za servis nalaze se na
nazivnoj plocici. Nazivna plocica nalazi

Preporucujemo da podatke zapiSete ovdje:

Model (MOD.)
Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)
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12. ENERGETSKA UCINKOVITOST

12.1 Tablica informacija o proizvodu i informacije u skladu s

EU 65-66/2014

Naziv dobavljaca AEG

e BES331110B
Identifikacija modela BES331110M
Indeks energetske ucinkovitosti 103.5
Klasa energetske ucinkovitosti A

Potrosnja energije sa standardnim opterec¢enjem,

konvencionalni nacin rada

0.99 kWh/ciklusu

Potrosnja energije sa standardnim optere¢enjem, rad

s ventilatorom

0.88 kWh/ciklusu

Broj prostora za pecenje

1

Izvor topline

Elektri¢na struja

Zapremnina

711

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Masa

BES331110B
BES331110M

35.5 kg
33.5 kg

EN 60350-1 - Kuc¢anski elektricni aparati
za kuhanje - 1. dio: Rasponi, pecnice,
parne pecnice i rostilji - Metode mjerenja
znacajki.

12.2 Usteda energije

Pecnica sadrzi znacajke koje
vam pomazu Stedjeti
energiju tijekom

svakodnevnog kuhanja.

Opci savjeti

Uvjerite se da su vrata pecnice ispravno
zatvorena dok uredaj radi. Tijekom
kuhanja ne otvarajte vrata precCesto.
Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se
da je dobro pri¢vr§éena.

Da biste povecali ustedu energije,
koristite metalno posude.

Ako je moguce, ne zagrijavajte pecnicu
unaprijed prije stavljanja hrane.

Ako je trajanje kuhanja duze od 30
minuta, 3-10 minuta prije zavrSetka
vremena kuhanja smanjite temperaturu
pecénice na minimum, ovisno o trajanju
kuhanja. Preostala toplina u pec¢nici
nastaviti ¢e kuhati.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostale hrane.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko
jela, vremenske razmake izmedu
kuhanja drzite $to kra¢ima.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja
s ventilatorom kako biste ustedjeli
energiju.

Odrzavanje hrane toplom.

Za koristenje preostale topline i
odrzavanje hrane toplom, odaberite
najnizu moguéu temperaturu.



13. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom L/:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u
prikladne spremnike. Pomozite u zastiti
okoli$a i ljudskog zdravlja, kao i u
recikliranju otpada od elektricnih i
elektronickih uredaja. Uredaje oznacene
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simbolom i ne bacajte zajedno s kuénim
otpadom. Proizvod odnesite na lokalno
reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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