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Safety Indications

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use. Be careful not to touch any hot
parts.

*WARNING: the accessible parts can become hot when the oven is in use. Children must be kept at a
safe distance.

*WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing the bulb, to avoid the possibility of
electric shocks.

*WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:

- Clean the oven door;

- Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using a damp sponge. Do not use
detergents;

- Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);

- Do not place teatowels

* In ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning cycle, close the hole with the nut
provided. Always close the hole with the nut when the meat probe is not used.

*Children under 8 must be kept at a safe distance from the appliance if not continuously supervised.
«Children must not play with the appliance. The appliance can be used by those aged 8 or over and by
those with limited physical, sensorial or mental capacities, without experience or knowledge of the
product, only if supervised or provided with instruction as to the operation of the appliance, in a safe way
with awareness of the possible risks.

*Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised children.

*Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to clean the oven door glasses, as they
can scratch the surface and cause the glass to shatter.

*The oven must be switched off before removing the removable parts and, after cleaning, reassemble
them according the instructions.

*Only use the meat probe recommended for this oven.

*Do not use a steam cleaner for cleaning operations.

» Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage, current and load indicated on the tag
and having the earth contact. The socket must be suitable for the load indicated on the tag and must be
having the earth contact connected and in operation. The earth conductor is yellow-green in colour. This
operation should be carried out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility between the
socket and the appliance plug, ask a qualified electrician to substitute the socket with another suitable
type. The plug and the socket must be conformed to the current norms of the installation country.
Connection to the power source can also be made by placing an omnipolar breaker between the
appliance and the power source that can bear the maximum connected load and that s in line with current
legislation. The yellow-green earth cable should not be interrupted by the breaker. The socket or
omnipolar breaker used for the connection should be easily accessible when the appliance is installed.
*The disconnection may be achieved by having the plug accessible or by incorporating a switch in the
fixed wiring in accordance with the wiring rules.

*If the power cable is damaged, it must be substituted with a cable or special bundle available from the
manufacturer or by contacting the customer service department.

*The type of power cable must be HO5V2V2-F.

*Failure to comply with the above can compromise the safety of the appliance and invalidate the
guarantee.

*Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

*During the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than usual, children must therefore be
kept at a safe distance.

*The appliance must not be installed behind a decorative door in order to avoid overheating.

*When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed upwards and in the back of the
cavity.

The shelf must be inserted completely into the cavity

* WARNING: Do not line the oven walls with aluminum foil or single-use protection available from stores.
Aluminum foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating
the enamel of the insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.
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1. General Warnings

Read the instructions carefully to make the most of your oven. We recommend you keep the instructions for installation and use for later reference,
and before installing the oven, note its serial number in case you need to get help from the after-sales service.

When you have unpacked the oven, make sure that it has not been damaged in any way. If you have any doubts at all, do not to use it. Contact a
professionally qualified person. Keep packing materials such as plastic bags, polystyrene, or nails out of the reach of children because they are

dangerous to children.

The company shall not be liable if the instructions provided in this document are not complied with.
INOTE: Functions, properties and accessories of ovens which are mentioned in this manual, can be change depending on oven models.

1.1 Declaration of Compliance

This equipment, in the parts intended to come into contact with food,
complies with the regulations laid down in EEC directives 89/109.

By placing the C E mark on this product, we are confirming
compliance to all relevant European safety, health and environmental
requirements which are applicable in legislation for this product.

1.2 Safety Hints

*The oven must be used only for the purpose for which it was
designed. It must only be used for cooking food. Any other use, e.g. as
a form of heating, is an improper use of the oven and is therefore
dangerous.

*The manufacturers cannot be held responsible for any damage
caused by improper, incorrect or unreasonable use.

When using any electrical appliance you must follow a few basic rules.
- Do not pull on the power cable to remove the plug from the socket.

- Do not touch the oven with wet or damp hands or feet.

- Do notuse the oven unless you are wearing something on your feet.

- Itis not generally a good idea to use adapters, multiple sockets for
several plugs or cable extensions.

- If the oven breaks down or develops a fault switch it off at the mains
and donottouchit.

« Ifthe cable is damaged it must be replaced promptly.

When replacing the cable, follow these instructions.

Remove the power cable and replace it with one of the HO5VV-F type.
The cable must be able to bear the electrical current required by the
oven.Cable replacement must be carried out by properly qualified
technicians.

The earthing cable (yellow-green) must be 10 mm longer than the
power cable.

Use only an approved service centre for repairs and ensure that only
original parts are used. If the above instructions are not adhered to the
manufacturers cannot guarantee the safety of the oven.

*The oven you have just acquired has the described technical
characteristics and you must not make any modifications to it.

*Do not store flammable products in the oven; they can catch fire if the
oven comes on accidentally.

*Do not press on and do not let children sit on the oven door.

*Use kitchen oven gloves, when putting into or removing a dish from
the oven.

1.3 Recommendations

* After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the
oven perfectly clean.

* Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection
available from stores. Aluminium foil or any other protection, in direct
contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides.

* In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting
strong smokey smells, we recommend not using the oven at very high
temperature. It is better to extend the cooking time and lower the
temperature allittle.

Identification plate

*In addition to the
accessories supplied with the oven, we advise you only use dishes
and baking moulds resistant to very high Temperatures.

1.4 Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the
assistance of the manufacturer is required to rectify faults arising from
incorrectinstallation, this assistance is not covered by the guarantee.
The installation instructions for professionally qualified personnel
must be followed. Incorrect installation may cause harm or injury to
people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The kitchen unit in which the oven is to be fitted must be made of
material resistant to temperatures of at least 70°C.

The oven can be located high in a column or under a worktop.
Before fixing, you must ensure good ventilation in the oven space to
allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page
according to the type of fitting.

1.5 Electrical Connection

THE ELECTRICAL CONNECTION SHOULD BE CARRIED OUT BY
AN APPROVED CONTRACTOR OR TECHNICIAN WITH SIMILAR
QUALIFICATIONS.

The installation receiving the appliance must comply with the standard
in force in the installation country.

The manufacturer does not accept any responsibility if this provision is
not complied with.

Connection to the network must be by earthed socket outlet, or by
means of a multipole circuit-breaker, in compliance with the
installation country.

The installation must be protected by suitable fuses, and have wires
with alarge enough cross-section to supply the oven normally.

CONNECTION:

The oven is fitted with a power lead for connecting exclusively to a
voltage of 220-240 V AC across the phases or across phase and
neutral.

Connection must be carried out having first checked:

-the supply voltage indicated on the meter,

The lead protection wire (green/yellow) connected to the earth
terminal of the oven must be connected to the earth terminal of the
installation.

Caution:

*Have the earth continuity of the installation checked by an electrician
before making the connection.

*The manufacturer will not be liable for any incident, or the possible
consequences that may arise from the use of the oven not earthed, or
connected to an earth with defective continuity.

NB: Do not forget that the oven may require after-sales service.

Also, locate the socket outlet so that the oven can be connected once
itis removed from its space.

Power supply cable: If the power supply cable has to be changed,
please have this done by the after-sales service or by someone with
similar qualifications.
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2. Accessories (According To Model)

2.1 Oven Equipment

23 U.see

Itis necessary to do an initial cleaning of the equipment before the first
use of each of them. Wash them with a sponge. Rinse and dry off.

The shelf can take moulds and dishes.

T

The drip tray catches the juices from grilled foods.

Never use he drip tray as a roasting tray as fat deposits can be quickly
spread throughout the oven, which produces excess smoke.
Never place the drip tray directly on the oven bottom.

The pizza stone for a crisper pizza equipped according to the model
with its stand and the pizzaroller.

N V-
The pastry tray must be placed on the shelf. It is for cooking small

pastries like choux, biscuits, meringues, etc...
Never place the pastry tray directly on the oven bottom.

Lateral wire grid ifincluded.

2.2. Rotisserie

No pre-heating is required for rotisserie cooking.
Cooking with the door closed.
The energy consumption is 90-95% less than traditional system.

2— Lﬁfi./ e
5
1—»(
1-Grid 4
2- Spit
3- Hooks & Screws
4- Handle

HOW TO USE TURNSPIT

1. Unscrew the hooks

2. Put the spit into the meat
3. Fix the meat with the hooks
4. Tighten the screws

5. Insert the spit into the motor hole |,
6. The handle '

When the oven is in use, any unused accessories should be
removed from the oven.

Is an illumination system which replaces the traditional « light bulb ».
14 LED lights are integrated within the door. These produce white high
quality illumination which enables to view the inside of the oven with
clarity without any shadows on all the shelves.

Advantages:

U-see System, besides providing excellent illumination inside the
oven, lasts longer than the traditional light bulb its easier and to
maintain and most of all saves energy.

* Optimum view

* Long life illumination

* Very low energy consumption, -95% in comparison with the
traditional illumination High

“Appliance with white light LED of the 1M Class according to IEC
60825-1:1993 +A1: 1997 + A2: 2001 (equivalentto EN 60825-1: 1994
+A1:2002 + A2: 2001); the maximum light power emitted A459nm <
150uW.

Not observed directly with optical instruments. “ -

e i---—@""'\ﬁ

2.4 Removing And Cleaning Wire Racks

1- Remove the wire racks by pulling them in the direction of the
arrows (see below)

2-To clean the wire racks either put them in the dishwasher or use
awet sponge, ensuring that they are dried afterwards.

3-After the cleaning process install the wire racks in reverse order.

3. Cleaning The Oven

*Wait for the oven to cool down before doing any cleaning by hand.
*Never clean your oven with abrasive cleaners, wire wool or sharp
objects, or the enamel may be damaged beyond repair.

*Only use soapy water or bleach (ammonia) cleaners.

*Never line the oven sides with aluminium foil.

GLASS PARTS

We recommend you wipe clean the glass door with absorbent kitchen
paper every time you use the oven. If the spattering is heavy, then you
can clean with a well squeezed sponge and detergent, and rinse.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can scratch the surface, which may
resultin shattering of the glass.

OVEN DOOR SEAL
If this gets dirty, clean the oven seal with a slightly damp sponge.

ACCESSORIES
Clean them with a sponge soaked in soapy water. Rinse with clean
water and dry off. Avoid abrasive cleaners.

DRIP TRAY

After grilling, remove the drip tray from the oven. Take care to pour the
warm grease into a container. Wash and rinse the drip tray in hot water
with a sponge soaked in washing up liquid.

If residues remain attached, soak them off in water and detergent.

It can also go in a dishwasher or be cleaned with a commercial oven
cleaner.

Never place a soiled drip tray in the oven.
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Self-cleaning Oven With Catalytic

Special self-cleaning panels covered in a micro-porous coating are
available as optional extras for all models. If they are fitted, the oven
no longer needs to be cleaned by hand.

The fat that is splattered onto the sides of the oven during roasting is
eliminated by the microporous coating which breaks the fat down by
catalysis and transforms itinto gas.

Excessive splattering may nevertheless block the pores and therefore
hinder self-cleaning. The self-cleaning capacity may be restored by
switching on the empty oven to maximum for about 10-20 minutes.

Do not use abrasive products, metal cleaning wads, sharp objects,
rough cloths, or chemical products and detergents that may
permanently damage the catalytic lining.

Itis a good idea to use deep roasting trays to roast fatty foods such as
joints of meat etc. and to put a tray underneath the grill to catch surplus
fat.If the walls of the oven are so thickly coated in grease that the
catalytic lining is no longer effective remove surplus grease with a soft
cloth or sponge soaked in hot water.

The lining must be porous for self-cleaning to be effective.

N.B.: All catalytic linings currently on the market have a working life of
about 300 hours. They should therefore be replaced after about 300
hours.

OVEN LIGHTING

Disconnect the power supply from the oven before cleaning or
replacing the lamp.

The bulb and its cover are made of material resistant to high
temperatures.

Bulb characteristics:

230 VAC - 25W- E 14 base Temperature 300°C to change a defective
bulb, just:

*Unscrew the glass cover,

*Unscrew the bulb,

*Replace it with the same type: see characteristics above,

*After replacing the defective bulb, screw back the
protective glass cover.

CLEANING THE DOOR GLASS

Internal door glass of this oven can be removed and cleaned.
In order to clean the internal glass follow these instructions;

* Open the door of the oven.

&

(Picture1)

J

Picture 1

* Lock the hinges as shown in Picture
2 before starting the cleaning
operation.

Unlock the hinges when the cleaning
operation is finished. (Picture 2)

Picture 2

* Remove the screws as shown in
Picture (Picture 3)

Picture 3

* Remove the top metallic cover by
pulling it upwards. (Picture 4

Picture 4

* Remove the glass by gently pulling it
out of the door frame (Picture 5)

Picture 5

* *For Pyrolytic ovens, please
remove also 2™ and 3" glasses .
(Picture 6)

Picture 6

« After cleaning the glass re-
assemble the parts in the
reverse order of removal.

* ON ALL GLASES LOW-E
sign must be properly
readable and must be
positioned on the left corner of
the door, close to the left side
hinge. In this way the printed
surface of the 1% glass will
remain INSIDE the door.

Picture 7
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4. Description Of The Display
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4.1 Before Using The Oven For The First Time

* PRELIMINARY CLEANING

-Clean the oven before using for the first time:

-Wipe over external surfaces with a damp soft cloth.

-Wash all accessories and wipe inside the oven with a solution
of hot water and washing up liquid.

-Set the empty oven to the maximum temperature and leave on
for about 1 hour, this will remove any lingering smells of
newness. Ensure that the room is well ventilated while this is
being done.

* THINGS TO REMEMBER

Confirmation of operation on timer
Modification must be confirmed by pressing the button.

Stopping the oven:

This may be necessary if you have input an incorrect
instruction.

To stop the oven .... turn back the function selector knob to the
Stop Position.

Child safety device:
To lock the oven controls, select the child safety device. Refer
to the section entitled “Programming - The child safety device”.

The cooling fan :

This protects the control panel and electronics from heat
damage.

It begins and then stops automatically even when the oven is
switched off.

Oven lighting :

By turning to the light symbol, you can switch on the oven light
when it is not in use.

When the oven is in use, the light stays on during all of the oven
functions and when the door is opened.

@ Soft ~ F
- 20 @)
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<30
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80 74 60 = & 5 *

(e}
EaE ®) F
-

®)
{

(@

o

X

4.2 Using The End Of Cooking Timer

°
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120, 20
10 *30
100° 40
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80 7 60

This control enables to set the desired cooking time (max. 120
min.) the oven will automatically switch off at the end of the set
time.

The timer will count down from the set time return to the O
position and switch off automatically.

For normal use of oven set the timer to the position.

To set the oven ensure the timer is not on the O position.
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4.3 Setting The Correct Time®

ATTENTION: The oven will only operate providing the clock is set.

4.4 Use Of Touch Control Clock Programmer

*Push the central button 4 times
*Settime with"-" "+" buttons.
*Release all buttons.

WARNING : the first operation to carry out after the oven has
been installed or following the interruption of power supply
(this is recognizable the display pulsating and showing
12:00) is setting the correct time. This is achieved as follows.

=\ ea(e])'] HOW TO ACTIVATE IT

HOW TO SWITCH ITOFF

WHAT IT DOES

WHAT IT IS FOR

*Child Lock function is
activated by touching Set (+)
for a minimum of 5 seconds.

*Child Lock function is
deactivated by touching

touchpad Set (+) again for a
KEY LOCK From this moment on all other minimFLm of 5 ée)cor?ds. From
function are locked and the | this moment on all functions
display will flash STOP and | are selectable again.
presettime intermittently.
MINUTE | *Push the central button *Whenthe settime as elapsed *Sounds an alarm at the end of | <Allows to use the oven as alarm
MINDER 1 times an_audlble a_Iarm is a(_:tlvated the set time. clock (could be activated either
«Press the buttons "-" "+" (this alarm will stop onits own, | <During the process, the with operating the oven or with
to set the required time however it can be stopped | display shows the remaining out operating the oven)
+Release all the buttons immediately by pressing the | time.
button) SELECT.

COOKING
TIME

* Push the central button 2 times
* Press the buttons "-" or "+"to
set the lenght of cooking
required

* Release all buttons

* Set the cooking function with
the oven function selector

*When the time is elapsed the
oven will switch off
automatically.

Should you wish to stop cooking
earlier either turn the function
selector to 0, or set time to 0:00
(SELECTand"-" "+"buttons)

« It allows to preset the cooking
time required for the recipe
chosen.

« To check how long is left to run
pressthe SELECT button 2 Times.
 To alter/change the preset time
press SELECT and "-" "+"
buttons.

*Push any button to stop
the signal. Push the central
button to return to the clock
function

END OF
COOKING

v

end

*Push the central button 3
times <Press the buttons "-"
"+" to set the time at which you
wish the oven to switch off
*Release the buttons
*Set the cooking function with
the oven function selector

*At the time set, the oven
will switch off. To switch
off manually, turn the oven
function selector to
position O.

*Enables you to set the end of
cooking time

*To check the preset time push
the central button 3 times

*To modify the preset time

press buttons SELECT + "-" "+"

*This function is typically used with

“cooking time” function.

For example if the dish has to be
cooked for 45 minutes and needs
to be ready by 12:30, simply select
the required function, set the
cooking time to 45 minutes and the
end of cooking time to 12:30.

*At the end of the cooking set time,
the oven will switch off
automatically and an audible alarm
willring.

*Cooking will start automatically at
11:45 (12:30 minus 45 mins) and
will continue until the pre-set end-
of-cooking-time, when the oven
will switch itself off automatically.
WARNING.

If the END of cooking is selected
without setting the length of
cooking time, the oven will start
cooking immediately and it will
stop at the END of cooking time
set.
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4.5 How To Use The Oven

4.6 Cooking Tips

* COOKING MODE
All cooking should be carried out with the door closed.

Q BOTTOM + FAN - The combination of the bottom heating
element and fan is ideal for fruit flans, tarts, quiches and pastries. It
prevents food from becoming too dry and encourages bread dough to
rise. Place the shelfin the bottom position in the oven.

- BOTTOM - Using the lower element. Ideal for cooking all
pastry based dishes. Use this for flans, quiches, tarts, paté and any
cooking that needs more heat from below.

— %

- BOTTOM+TOP - Both top and bottom heating elements are
in use. This method is ideal for all traditional roasting and baking.When
cooking red meat, roast beef, leg of lamb, game, bread or foil wrapped
foods.

Q BOTTOM + TOP + FAN - Both top and bottom heating
elements are used in conjunction with the fan, which circulates hot air
throughout the oven.We recommend this method for poultry, pastries,
fish and vegetables. By using this method better heat penetration is
achieved and cooking and preheating times are also reduced. The fan
cooking option allows you to cook different foods together at different
positions in the oven all at the same time, providing even heat
distribution but without the risk of mingling tastes and smells. When
cooking different foods at the same time allow a further 10 minutes.

@ CIRCULAR HEATING ELEMENT + FAN - Air that has been
heated is blown by the fan onto the different levels. Itis ideal for cooking
different types of food at the same time (e.g. Meet and fish) without
mixing tastes and smell. It cooks very gently and is ideal for sponge
cakes, pastries, etc.

hated GRILL - Using the top heating element. Success is
guaranteed for mixed grills, kebabs and gratin dishes. The grill should
be pre-heated to a high temperature for 5 minutes. White meats should
always be placed at some distance from the grill element, the cooking
time is slightly longer but the meat will be more succulent. Red meatand
fish fillets can be placed directly onto the shelf with the drip tray placed
beneath on lower shelf position.

hondk]

&3 GRILL + FAN - The top heating element is used in conjunction
with the fan which circulates the hot air around the oven. Pre heating is
recommended for red meats but is not necessary for white meats.
Grilling is ideal for cooking thicker food items such as pork or poultry.
Food to be grilled should be placed directly at the centre of the middle
shelf.

By sliding the drip tray underneath the shelf it will ensure that any juices
are collected. For best results always make sure that the food is not too
close to the grill element and turn the food over half way through the
cooking time.

fﬁ, GRILL + TURNSPIT + FAN - The advantage of using the top
oven element at the same time as the fan and rotisserie is that the food
is evenly cooked, preventing it from becoming dry and tasteless. The
rotisserie is programmed to continue rotating for approximately five
minutes after cooking, making full use of the residual oven heat.No pre-
heating is required for rotisserie cooking.

%" DEFROST - When the dial is set to this position. The fan
circulates hot air around the frozen food so that it defrosts in a few
minutes without the protein content of the food being changed or
altered.

The temperature is presetin 40°C constant, no regulation is possible.

KEEP WARM - This is recommended to reheat precooked
foodstuff, positioning the shelf on the second level from top, or to defrost
bread pizza or pastry by positioning the shelf on the lower level.

The temperature is presetin 60°C constant, no regulation is possible.

PIZZA - With this function hot air circulated in the oven to
ensure perfect result for dishes such as pizza or cake.

%82%@ SOFT COOK - Soft cook is the function for the confectionery

and the bread. Thanks to its reduced fan speed, this function increases
oven internal damp. The increased damp creates the ideal conditions of
cooking for those foods that need to maintain an elastic consistence
while they are cooking (ex. cakes, bread, biscuits) avoiding surface
breakages.

* Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for
definition of energy class.

It is better not to salt meats until after cooking as salt encourages the
meat to spatter fat. This will dirty the oven and make a lot of smoke.

Joints of white meat, pork, veal, lamb and fish can be put into the oven
cold. The cooking time is longer than in a preheated oven, but it cooks
through to the centre better as the heat has more time to penetrate the
joint.

Correct preheating is the basis of successful red meat cookery.

GRILLS

* Before loading the grill:

Remove the meat from the refrigerator a few hours before grilling. Lay it
on several layers of kitchen paper. This improves seizing, making it
tastier and avoids it staying cold at the centre.

Add pepper and spices to the meat before grilling, but add any salt after
cooking. This way it will seize better and stay juicy. Baste all the food to
be cooked with a little oil. This is best done with a wide flat basting
brush.Then sprinkle with more pepper and herbs (thyme, etc.).

* During cooking:

Never pierce the food during cooking even when you turn it. This lets the
juice outanditbecomes dry.

BAKING

Avoid using shiny tins, they reflect the heat and can spoil your cakes. If
your cakes brown too quickly, cover them with greaseproof paper or
aluminium foil.

Caution: The correct way to use foil is with the shiny side in towards the
cake. If not the heat is reflected by the shiny surface and does not
penetrate the food.

Avoid opening the door during the first 20 to 25 minutes of cooking:
Soufflés, brioches, sponge cakes, etc. will tend to fall.You can check if
cakes are done by pricking the centre with a knife blade or metal knitting
needle. If the blade comes out nice and dry, your cake is ready and you
can stop cooking. If the blade comes out moist or with bits of cake
attached, continue baking but slightly lower the thermostat so that it is
finished off without burning.

5. Service Centre

Before calling the Service Centre.

Ifthe oven is not working, we recommend that:

*Check that, if the oven is properly plugged into the power supply.

If the cause of the fault cannot be detected:

*Disconnect the oven from the mains, do not touch the oven and call the
after sales service.

Before calling the Service Centre remember to make a note of the serial
number on the serial number specifications plate.

The oven is supplied with a guarantee certificate that ensures that it will
be repaired free of charge by the Service Centre whilst under guarantee.

This appliance is marked according to the European
directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). WEEE contains both polluting
substances (which can cause negative consequences for
the environment) and basic components (which can be re-
used). It is important to have WEEE subjected to specific
I tcatments, in order to remove and dispose properly all
pollutants, and recover and recycle all materials.
Individuals can play an important role in ensuring that WEEE does not
become an environmental issue; it is essential to follow some basic rules:
» WEEE shall not be treated as household waste.
» WEEE shall be handed over to the relevant collection points managed
by the municipality or by registered companies. In many countries, for
large WEEE, home collection could be present.
» When you buy a new appliance, the old one may be returned to the
retailer who has to collect it free of charge on a one-to-one basis, as long
as the equipment is of equivalent type and has the same functions as the
supplied equipment.

ENERGY SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open
the oven door as infrequently as possible, because heat from the cavity
disperses every time it is opened. For a significant energy saving, switch
off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the
cooking time, and use the residual heat that the oven continues to
generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any heat dispersal
outside of the cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff,
the "delayed cooking" programme makes energy saving more simple,
moving the cooking process to start at the reduced tariff time slot.
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INDICAZIONI DI SICUREZZA

* ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde durante 'uso. Prestare attenzione a
non toccare le parti calde.

* ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde quando si utilizza il forno. | bambini
devono essere tenuti a distanza di sicurezza.

* L'apparecchio pud essere usato da bambini dagli 8 anni in su e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o senza esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e coscente del rischio possibile.

* | bambini non dovrebbero giocare con I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini senza supervisione

* Durante l'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti all’interno del forno.

* ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini dovrebbero
essere tenuti a distanza.

* Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati per pulire le porte di vetro del
forno dato che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.

» Spegnere il forno prima di rimuovere lo schermo di protezione e, dopo la pulizia, rimontarlo secondo le
istruzioni.

* Usare solo la sonda termica raccomandata per questo forno.

* Non utilizzare un pulitore a vapore.

* Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la tensione, la corrente e la potenza
indicate nella targhetta e dotata del contatto di terra. La presa deve essere dimensionata per la potenza
indicata sulla targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e funzionante. Il conduttore di terra &
giallo-verde. Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In
caso di incompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico specializzato di
sostituire la presa con un'altra di tipo compatibile. La spina e la presa devono essere conformi alle
normative attuali del paese di installazione. Il collegamento alla rete di alimentazione pud essere
effettuato anche collocando un interruttore automatico onnipolare tra I'elettrodomestico e la rete di
alimentazione, in grado di supportare il carico massimo collegato, in linea con la legislazione corrente. lI
cavo di terra giallo-verde non deve essere interrotto dall'interruttore automatico. La presa o l'interruttore
automatico onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere facilmente accessibili al momento del
montaggio dell'elettrodomestico.
 La disconnessione pud essere eseguita con la spina accessibile o aggiungendo un interruttore sul
cablaggio fisso, nel rispetto delle normative relative ai cablaggi.

* Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un cavo o uno speciale fascio di cavi
disponibile presso il produttore o contattando il reparto assistenza al cliente.

* [l cavo di alimentazione deve essere ditipo HOSV2V2-F.

* [ mancato rispetto di quanto indicato sopra pué compromettere la sicurezza dell'elettrodomestico e
rendere nulla la garanzia.

* Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima della pulizia.

* Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono surriscaldarsi piu del normale: mantenere
sempre i bambini a distanza di sicurezza;

*L’elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a scopo ornamentale per evitarne |l
surriscaldamento.

* Quando si posiziona uno scaffale all’interno, accertarsi che il blocco sia rivolto verso I'alto e nella parte
posteriore della guida.

Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida
* AVWERTENZA: Non coprire le pareti del forno con fogli di alluminio o protezioni monouso disponibili in
commercio. | fogli di alluminio o le altre protezioni, se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di
fondersi e didanneggiare lo smalto interno stesso.

*AVVERTENZA: Non togliere mai la guarnizione della porta del forno.
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1. AVWERTENZE GENERALI

Per utilizzare in modo ottimale il forno, € consigliabile leggere con attenzione queste istruzioni e conservarle in un luogo sicuro in modo da poterle
consultare in caso di bisogno. Prima di installare il forno, prendere nota del numero di serie in modo da poterlo comunicare al personale del servizio
di assistenza in caso dirichiesta di intervento. Dopo aver rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non abbia subito danni durante il trasporto.
In caso di dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di un tecnico qualificato. Tenere tutto il materiale da imballaggio, come sacchetti di
plastica, polistirolo e chiodi fuori della portata dei bambini perché potrebbero essere pericolosi.

Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza delle istruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a seconda dei modelli.

1.1 DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Dichiarazione di conformita: questo apparacchio, nelle parti
progettate per venire a contatto con cibi, & conforme con le
regolamentazioni espresse nelle direttive EEC 89/109.

Apponendo la marcaturac E su questo prodotto, dichiariamo, sotto
la nostra responsabilita, di ottemperare a tutti i requisiti relativi alla
tutela di sicurezza, salute e ambiente previsti dalla legislazione
europea in essere per questo prodotto.

1.2 SUGGERIMENTI SULLA SICUREZZA

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui € stato progettato, ossia
solo per la cottura di alimenti. Qualsiasi altro utilizzo, ad esempio
come fonte di riscaldamento, € considerato improprio e quindi
pericoloso.

*ll produttore declina ogni responsabilita per eventuali danni dovuti a
un uso improprio, errato o irragionevole del forno. Durante I'uso di
elettrodomestici elettrici, € indispensabile attenersi ad alcune semplici
regole dibase:

-Non tirare il cavo di alimentazione per staccare la spina dalla presa a
muro

-Non toccare il forno con mani o piedi bagnati o umidi

-Non utilizzare i forno con i piedi scalzi

- E generalmente sconsigliabile utilizzare adattatori, basette di
alimentazione o prolunghe.

- Seilforno si guasta o uno degliinterruttori risulta difettoso, spegnerlo
immediatamente e non utilizzarlo.

«Sostituire immediatamente il cavo di alimentazione se danneggiato.
Attenersi alle seguentiistruzioni per sostituire il cavo di alimentazione.
Rimuovere il cavo di alimentazione difettoso e sostituirlo con uno dei
seguenti modelli: HO5RR-F, HO5VV-F o HO5V2V2-F. Verificare che le
specifiche elettriche del cavo di alimentazione corrispondano a quelle
del forno. Fare sostituire il cavo di alimentazione da un tecnico
qualificato. Verificare che il cavo di messa a terra (giallo/verde) sia 10
mm piu lungo del cavo di alimentazione. Rivolgersi solo a centri di
assistenza autorizzati e verificare che vengano utilizzate solo parti di
ricambio originali. Il produttore non & in grado di garantire la sicurezza
del forno in caso di mancata osservanza delle istruzioni indicate in
precedenza.

«ll forno ha le caratteristiche tecniche descritte in questo documento e
non deve essere in alcun modo modificato.

*Non utilizzare mai vapore o getti ad alta pressione per pulire il forno.
*Non conservare materiale inflammabile nel forno perché potrebbe
incendiarsi nel caso in cuiil forno venga accidentalmente acceso.
*Non esercitare pressione sullo sportello del forno e impedire ai
bambini di sedervisi sopra.

*Utilizzare sempre guanti per inserire e rimuovere le pietanze nel/dal
forno.

1.3 RACCOMANDAZIONI

*Dopo l'uso, sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per
mantenerlo perfettamente pulito.

*Non rivestire le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina o fogli
monouso commerciali, perché potrebbero fondersi a contatto con le
superfici in smalto caldo e danneggiare le superfici in smalto
all'interno del forno.

*Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire la
diffusione di fumo maleodorante, & consigliabile non utilizzare il forno
a temperature molto alte. E generalmente preferibile impostare un
tempo di cottura piu lungo e utilizzare una temperatura piu bassa.

Oltre agli accessori forniti con il forno, & consigliabile utilizzare piatti e
teglie resistenti alle alte
temperature.

1.4 INSTALLAZIONE

Il produttore non & obbligato a occuparsi dell'installazione. Gli
eventuali interventi di assistenza necessari per correggere problemi
dovuti a un'errata installazione non sono coperti da garanzia.
L'installazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in
conformita con queste istruzioni. Un'installazione impropria potrebbe
causare infortuni alle persone, agli animali domestici o danni alle
attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali
lesioni o danni dovuti a un'errata installazione. L'unita della cucina in
cui viene installato il forno deve essere fabbricato in un materiale in
grado di tollerare una temperatura dialmeno 70°C.

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di
lavoro.

Prima di fissare in posizione il forno, verificare che lo spazio attorno
allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di aria
fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la
sicurezza dei componenti interni. Realizzare le aperture indicate
nell'ultima pagina del manuale, a seconda del tipo di installazione.

1.5 COLLEGAMENTI ELETTRICI

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTI ELETTRICI A
UN'ELETTRICISTA O TECNICO QUALIFICATO. La rete di
alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con
le normative in vigore nel paese di installazione. Il produttore declina
ogni responsabilita per eventuali danni derivanti dalla mancata
osservanza di tali disposizioni. Il forno deve essere collegato alla rete
elettrica tramite una presa a muro con messa a terra o tramite un
sezionatore con piu poli, a seconda delle disposizioni in vigore nel
paese diinstallazione. La rete elettrica deve essere protetta mediante
fusibili idonei e devono essere utilizzati cavi con una sezione
trasversale idonea a garantire una corretta alimentazione del forno.

COLLEGAMENTO

Il forno viene fornito con un cavo di alimentazione, che deve essere
collegato solo a una rete elettrica con una tensione di 230 VCAtra le
fasio tralafase e il neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica,
e indispensabile controllare: - la tensione di alimentazione indicata sul
misuratore, - I'impostazione del sezionatore. Il filo di messa a terra
(giallo/verde) collegato al morsetto di terra del forno deve essere
collegato al morsetto diterra della rete elettrica.

Attenzione:

*Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la
continuita della messa a terra della rete elettrica a un elettricista
qualificato.

*ll produttore declina ogni responsabilita per eventuali incidenti o altri
problemi derivanti dal mancato collegamento a terra del forno o dal
suo collegamento a una messa a terra con una continuita difettosa.

Nota: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza,
consigliabile prevedere la disponibilita di un'ulteriore presa a muro a
cui collegare il forno dopo che & stato rimosso dallo spazio in cui &
stato installato.

Cavo di alimentazione: il cavo di alimentazione deve essere
sostituito solo dal personale dell'assistenza tecnica o da tecnici con
qualifiche analoghe.
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2. TECNOLOGIA PRO/EXP'R
(A SECONDA DEI MODELLI)

2.1 ACCESSORI DEL FORNO
(A SECONDA DEI MODELLI)

Prima di utilizzare il forno per la prima volta, &€ necessario pulire
tutti gli accessori, lavandoli con una spugna bagnata,
sciacquandoli e asciugandoli.

Lagriglia puo sostenere teglie e piatti

La leccarda serve a raccogliere i residui che sgocciolano
durante la cottura di alimenti coniil grill.

Non utilizzare la vaschetta di gocciolamento come teglia per gli
arrosti perché i depositi di grasso possono disperdersi
rapidamente all'interno del forno e causare la produzione di un
fumo eccessivo.

La piastra per pizza, che consente di cucinare pizze piu croccanti,
€ munita diuna base e di uno stendipizza.

‘4 = O\
N\ /4

Lateglia peridolci deve essere collocata sul vassoio e pud essere
utilizzata per cucinare pasticcini, come bigne, biscotti, meringhe,
ecc.... Non collocare mai la teglia per i dolci direttamente sul
ripiano inferiore del forno.

2.2 FUNZIONE GIRARROSTO

Per arrostire non e richiesto il pre riscaldamento del forno
Effettuare la cottura con la porta forno chiusa

Il consumo di energia & inferiore del 90-95% rispetto al metodo
tradizionale

N /3 ~a
2—»>

1—>4

1- Griglia 4
2- Spiedo

3- Ganci e viti
4- Impugnatura

MODALITA UTILIZZO
GIRARROSTO

1. Svitare i ganci

2. Infilare lo spiedo all'interno
della carne

3. Bloccare la carne con i ganci

4. Stringere le viti dei ganci

5. Inserire lo spiedo all'interno
della cavita del forno

6. Smontare l'impugnatura prima di iniziare la cottura

Quando il forno € in funzione bisogna togliere dalla cavita
tutti gli accessori inutilizzati.

23 U.see

Questo sistema di illuminazione sostituisce le “lampadine”
tradizionali. | 14 LED (sui modelli non pirolitici) o i 10 LED ad alta
potenza (sui modelli pirolitici) sono integrati direttamente nello
sportello. Questi LED producono una luce bianca di alta qualita
che consente di vedere bene tutti i ripiani all'interno del forno
senzaombre.

Vantaggi:
Oltre a garantire una buona visibilita all'interno del forno, questo
sistema & piu resistente rispetto alla lampadine tradizionali,
richiede una minore manutenzione e consuma meno dei sistemi
tradizionali.

- Ottima visibilita

- llluminazione dilunga durata

-Consumi ultra-ridotti, Consuma il 95% in meno rispetto ai sistemi
tradizionali

«Elettrodomestico con luci LED bianche di classe 1M, conforme a
IEC 60825- 1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (equivalente allo
standard EN 60825-1: 1994 + A1: 2002 + A2: 2001); emissione
luminosa massima paria459 nm < 150uW.

—-—-\‘i‘

2.4 RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1. Rimuovere le griglie tirandole verso il senso della freccia

2. Pulire le griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna
bagnata e asciugandole subito dopo

3. Dopo aver pulito le griglie, installarle nuovamente
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3. PULIZIA DEL FORNO 4. RISOLUZIONE DEI
PROBLEMI

*Attendere che il forno si raffreddi prima di effettuare operazioni di
pulizia manuali.

*Non utilizzare mai detergenti abrasivi, pagliette di ferro o oggetti
appuntiti per la pulizia per non danneggiare in modo irreparabile le
parti smaltate.

Utilizzare solo acqua e sapone o detergenti a base di candeggina
(ammoniaca).

*Non rivestire maile pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina.

PARTIIN VETRO

E consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da
cucina dopo ogni utilizzo del forno. Per rimuovere le macchie piu
ostinate, & possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di
detergente ben strizzata e sciacquare con acqua.

*Non utilizzare mai detergenti abrasivi o oggetti appuntiti perché
potrebbero graffiare la superficie in vetro o frantumarla.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO
Se sporca, la guarnizione pud essere pulita con una spugna
leggermente inumidita.

ACCESSORI
Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone,
sciacquarli e asciugarli. Evitare di usare detergenti abrasivi.

VASCHETTADIGOCCIOLAMENTO

Dopo l'uso del grill, imuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso
caldo in un contenitore. Lavare e sciacquare la vaschetta in acqua
calda utilizzando una spugna e del detergente per piatti. Se
rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e
detergente. In alternativa, & possibile anche lavare la vaschetta nella
lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forni di tipo
commerciale. Non reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.

LUCE DEL FORNO

Scollegare il forno dall'alimentazione elettrica prima di pulire o
sostituire la lampadina. La lampadina e la sua copertura sono
fabbricatiin materiale plastico resistente alle temperature elevate.

Caratteristiche della lampadina:

230 VCA 25W E 14, temperatura di base 300°C. Per sostituire una
lampadina difettosa:

Allentare la coperturain vetro.

*Svitare lalampadina.

*Sostituirla con una nuova dello stesso modello (vedere le
caratteristiche descritte in precedenza).

*Dopo aver sostituito la lampadina difettosa, riavvitare la
coperturain vetro.

PULIZIAPORTAIN VETRO
E possibile rimuovere e pulire la porta vetro interna.
Al fine di pulire il vetro interno, seguire le seguenti istruzioni:

* Aprire la porta del forno

&

(Figura 1)

- J

Figura 1

* Prima di iniziare l'operazione di
pulizia, bloccare le cerniere come
mostrato nella Figura 2. Sbloccare le
cerniere una volta terminata
I'operazione.

(Figura2)

Figura 2

* Rimuovere le viti come nella
Figura 3. (Figura 3)

Figura 3

* Rimuovere la copertura metallica
superiore tirandola verso l'alto.
(Figura 4)

Figura 4

» Rimuovere il vetro estraendolo
con molta cura dalla controporta
del forno. (Figura 5)

Figura 5

« * Per i forni pirolitici, rimuovere
anche il secondo e il
terzo vetro. (Figura 6)

Figura 6

* Al termine della pulizia del
vetro, riassemblare le parti
nell'ordine opposto alla
rimozione

* SU TUTTI | VETRI,
l'indicazione "Low-E" deve
essere correttamente leggibile e
posizionata sul lato sinistro
della porta, vicino alla cerniera
laterale sinistra. In questo
modo, l'etichetta stampata del
primo vetro rimarra INTERNA
alla porta.

Figura 7



4. DESCRIZIONE DEL DISPLAY
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4.1 PRIMA DI UTILIZZARE IL FORNO PER LA
PRIMA VOLTA

PULIZIA PRELIMINARE

-Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la prima volta:

-Pulire le superfici esterne con un panno morbido leggermente
inumidito.

-Lavare tutti gli accessori e pulire l'interno del forno con del
detergente per piatti ed acqua calda.

-Verificare che il forno sia vuoto, impostare la temperatura
massima e lasciarlo acceso per almeno 1 ora per rimuovere tutti
gli odori normalmente presenti nei forni nuovi. Verificare che la
cucina sia ben ventilata durante l'esecuzione di queste
operazioni.

PROMEMORIA

Controllare che il timer funzioni correttamente

Premere il pulsante del timer per verificare che funzioni.

Arresto del forno

Pud essere necessario effettuare questa operazione se si
seleziona un comando errato. Per arrestare il forno, ruotare
all'indietroil selettore e portarlo in posizione di arresto.

Blocco dei comandi

Per bloccare i comandi del forno, selezionare il dispositivo di
protezione del forno. Per ulteriori informazioni, consultare la
sezione intitolata “Programmazione del dispositivo di sicurezza”.
Ventola di raffreddamento

Lo scopo della ventola & proteggere il pannello di controllo e
I'elettronica dal calore. La ventola si avvia automaticamente e si
arresta al momento in cui viene spento il forno.

Luce delforno

Ruotando il selettore della luce, € possibile spegnere la luce del
forno quando questo non € in uso. La luce € sempre accesa
quandoilforno € inuso e siaccende quando si apre lo sportello.

*IMPOSTAZIONE DELL'OROLOGIO

L'orologio deve sempre essere reimpostato quando si collega il
forno all'alimentazione elettrica o dopo un'interruzione prolungata
dell'alimentazione elettrica.

@ § F
E =Wy O
20 =
«30
*40 X 5
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g —
g "&* A

4.2 USO DEL TEMPORIZZATORE

Con questo meccanismo € possibile

0 programmare la durata espressa in
& minuti della cottura e quindi lo
. Jo spegnimento automatico del forno al

termine del tempo desiderato (max. 120

120, 20 b
minuti).
110 *30 Allo scadere del tempo prescelto, la
100° 10 manopola raggiungera la posizione di
. . suoneria O in corrispondenza della
90 . 7o 60 50 quale il forno si spegne

automaticamente.

Il forno puo essere acceso solo impostlando un tempo di cottura o
girando la manopola in posizione .
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4.3 REGOLAZIONE ORA®

ATTENZIONE: Il forno funziona solo se impostato in modalita manuale o cottura programmata.

4.4 TIMER ELETTRONICO A SFIORAMENTO

ATTENZIONE: la prima operazione da eseguire dopo
I'installazione o dopo una interruzione di corrente (tali situazioni
si riconoscono perché sul dispay lampeggia I'ora (200 ) é la
regolazione dell’ora, come di seguito descritto.

*Premere il tasto centrale 4 volte.
eImposta l'ora con i tasti "-" "+".
sLasciare i tasti.

COME SI ATTIVA

COME S| SPEGNE

COSAFA

A COSA SERVE

BLOCCO
BAMBINO

*Tenere premuto per 5
secondi Il tasto (+), Da
questo momento lo
schermo visualizza
alternativamente “STOP”
e il tempo preimpostato.

*Tenere premuto per 5
secondi Il tasto (+). Da
questo momento tutle le
funzioni sono riabilitate.

CONTAMINUTI

Q

*Premere il tasto centrale
1 volta.

*Premere i tasti "-" "+"
per regolare la durata
sLasciare i tasti

Al termine della durata
impostata la funzione si
spegne da sola ed avvisa
con un segnale sonoro (il
segnale sonoro si ferma da
solo; per fermarlo subito
premere il tasto) SELECT.

*Da un segnale sonoro al
termine di un tempo
stabilito

*Durante il funzionamento
il display visualizza il
tempo rimanente.

*Permette di utilizzare il
programmatore del forno
come una sveglia (pud
essere usato con forno
funzionante o spento.

DURATA
COTTURA

*Premere il tasto centrale
2 volte

*Premere i tasti "-" "+"
per regolare la durata
sLasciare i tasti
*Selezionare la funzione
di cottura con la
manopola commutatore

Al termine della durata
impostata il forno si spegne
da solo; se deve essere
fermato prima si deve
portare la manopola
commutatore in posizione
O oppure portare a 0:00 la
durata della cottura

(tasti SELECT e "-" "+").

*Permette di impostare la
durata della cottura del
cibo inserito nel forno
*Per visualizzare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT.

*Per modificare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT +"-" "+"

*Per interrompere il segnale
premere un tasto qualsiasi.
Premere il tasto centrale
per tornare alla funzione
orologio.

FINE
COTTURA

[V 4
end

*Premere il tasto centrale
3 volte

*Premere i tasti "-" "+"
per regolare I'ora di fine
cottura

sLasciare i tasti
*Selezionare la funzione
di cottura con la
manopola commutatore

*All'ora impostata il forno
si spegne da solo; se deve
essere fermato prima

€ necessario portare la
manopola commutatore

in posizione O.

*Permette di
memorizzare I'ora di fine
cottura

*Per visualizzare I'ora
programmata premere il
tasto centrale 3 volte
*Per modificare l'ora
programmata premere i
tasti SELECT + "-" "+"

*Tipicamente si utilizza questa
funzione con la funzione DURATA
COTTURA-ad esempio il cibo
desiderato deve cuocere per 45
minuti e desidero che sia pronto per le
ore 12:30; intal caso:

*Al termine della durata impostata il
forno si  spegne automaticamente
ed avvisa con un segnale sonoro.
Selezionare la funzione di cofttura
desiderata Impostare la durata
cottura a 45 minuti ( "- " "+")
Impostare la fine cottura alle ore
12:30 ("-" "+" ) La cottura avra
auto-maticamente inizio alle 11:45
(12:30 meno 45 minuti), all’ora
impostata come fine cottura il
forno si spegne automaticamente.
ATTENZIONE: impostando solo la
fine cottura e non la durata della
cottura, il forno si accendera
subito e si spegnera all’ora di fine
cotturaimpostata.
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4.5 COME UTILIZZARE IL FORNO

4.6 SUGGERIMENTI PER LA COTTURA

+ MODALITA DICOTTURA

g ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE In questa modalita
viene utilizzato I'elemento inferiore. Questa modalita & ideale per cuocere
tutti i piatti a base di pasta; ad esempio flan, quiche, paté e qualsiasi
pietanza che richieda piu calore e irradiazione dal basso.

Tenere sempre lo sportello del forno chiuso durante la cottura.

— ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE + VENTOLA - L'uso
combinato dell'elemento riscaldante inferiore e della ventola ¢ ideale per
la cottura di torte di frutta, crostate, quiche e dolci.

—_—

- ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE + SUPERIORE - In
questa modalita di cottura vengono utilizzati entrambi gli elementi
riscaldanti, ossia quello inferiore e superiore. Questo metodo ¢ ideale per
gli arrosti e le pietanze piu tradizionali, come la carne rossa, il roastbeef, le
Cﬁsce_ di agnello, la selvaggina, il pane e le pietanze avvolte in fogli di
alluminio.

p—

\a_g, ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE + SUPERIORE +
VENTOLA - In questa modalita vengono utilizzati entrambi gli elementi
riscaldanti, ossia quello superiore e inferiore, ma viene
contemporaneamente fatta circolare aria calda all'interno del forno. E
consigliabile utilizzare questo metodo per cucinare carne bianca, torte
salate, pesce e verdura. Questo metodo assicura una maggiore
penetrazione del calore e richiede un tempo di pre-riscaldamento minore.
L'uso della ventola consente di cucinare temporaneamente tipi di alimenti
diversi, perché consente di distribuire uniformemente il calore senza il
rischio che si mescolino sapori e odori. Quando si cucinano piu tipi di
alimenti contemporaneamente, & consigliabile incrementare di 10 minuti il
tempo di cottura.

@ ELEMENTO RISCALDANTE CIRCOLARE + VENTOLA In
questa modalita di cottura vengono contemporaneamente utilizzati gli
elementi riscaldanti inferiore, superiore e circolare, che provvede a far
circolare aria calda all'interno del forno. Questa modalita di cottura &
indicata per le stesse pietanze indicate nella sezione relativa alla cottura
conventola.

. GRILL In questa modalita di cottura viene utilizzato solo
I'elemento riscaldante superiore. Questa modalita di cottura e
particolarmente indicata per i piatti grigliati, gli spiedini e i piatti gratinati. Il
grill deve essere pre-riscaldato a una temperatura alta per 5 minuti. Per
ottenere risultati di cottura ottimali e rendere la carne piu succulenta, &
consigliabile collocarla a una certa distanza dal grill anche se i tempi di
cottura sono piu lunghi. | filetti di carne rossa e pesce devono essere
collocati direttamente sul ripiano con la vaschetta di gocciolamento
posizionata sotto al ripiano inferiore.

o~

&3 GRILL+ VENTOLA In questa modalita di cottura viene utilizzato
I'elemento riscaldante superiore insieme alla ventola per fare circolare aria
calda all'interno del forno. E consigliabile pre-riscaldare il forno solo per le
carni rosse, ma non per quelle bianche. Il grill & ideale per le pietanze con
un maggiore spessore, come la carne di suino o pollo. Gli alimenti da
grigliare devono essere collocati al centro del ripiano intermedio.
Collocare la vaschetta di gocciolamento sotto al ripiano per raccogliere
I'eventuale grasso che gocciola in fase di cottura. Per ottenere risultati
ottimali, non collocare gli alimenti troppo vicino al grill e girare la carne a
meta del ciclo di cottura.

.Agr GRILL+ GIRARROSTO+ VENTOLA - L'uso simultaneo
dell'elemento riscaldante superiore e della ventola e del girarrosto
consentono di cucinare le pietanze in modo uniforme senza che si secchie
diventi insapore. |l girarrosto € programmato per continuare a ruotare per
circa cinque minuti dopo la cottura, in modo da consentire I'uso del calore
residuo del forno. Quando si utilizza il girarrosto, non & necessario pre-
riscaldare il forno.

%,/" SCONGELAMENTO Questa modalita si attiva quando si
sposta il selettore in questa posizione. La ventola fa circolare aria calda
attorno all'alimento congelato e ne consente quindi uno scongelamento
rapido senza alcuna alterazione del sapore originale.

Latemperatura € preimpostata su40°C e non puo essere modificata.

@ RISCALDAMENTO Questa modalita & quella consigliata per
riscaldare alimenti pre-cotti (che devono essere posizionati sul secondo
ripiano in basso dall'alto) o per scongelare pasta o pizza congelata (in
questo caso & necessario utilizzare il ripiano pitu basso).

Latemperatura € preimpostata su 60°C e non puo essere modificata.

P1ZZA Questa funzione consente di far circolare aria calda
all'interno del forno ed & particolarmente indicata per pietanze come pizze
odolci.

%ggtkg SOFT COOK - e lafunzione ideale per la pasticceria ed il pane.
Grazie alla velocita ridotta della ventola, questa funzione aumenta
I'umidita presente all'interno del forno. Una maggiore umidita crea le
condizioni di cottura ideali per quegli alimenti che hanno bisogno di
mantenere una consistenza elastica mentre cuociono (es. torte, pane,
biscotti) e, di conseguenza, per non sbriciolarsi.

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la
definizione della classe energetica.

E consigliabile salare la came solo al termine della cottura, perché il sale
favorisce gli schizzi di grasso, che sporca il forno e produce molto fumo.

| tagli di carne bianca, di maiale, vitello e pesce possono essere inseriti
freddi nel forno. Benché questo accorgimento allunghi i tempi di cottura,
consente di cuocere meglio la porzione centrale del taglio di carne perché il
calore a disposizione piu tempo per penetrare nel taglio di carne.

Per cucinare in modo corretto la carne rossa, € indispensabile pre-
riscaldare in modo appropriato il forno.

GRILL

*Prima di utilizzare il grill

Rimuovere la carne dal congelatore qualche ora prima della cottura.
Collocare la carne su piu strati di carta da cucina per mantenere inalterato il
sapore delle pietanze ed evitare che la porzione centrale rimanga cruda.
Aggiungere pepe e spezie alla carne prima di grigliarla, ma non aggiungere
sale per mantenere la carne piu succosa e tenera. Applicare un leggero
strato di olio alla carne, preferibilmente con un pennello da cucina largo.
Quindi, cospargere altro pepe e spezie (timo, ecc.) sulla carne.

*Durante la cottura:

Non perforare mai la carne mentre la si gira, perché cid6 provoca la
dispersione del sugo e rende la carne piu secca.

COTTURADIDOLCI

Evitare di usare teglie lucide perché riflettono il calore e possono rovinare la
cottura. Se il dolce cuoce troppo rapidamente, coprirlo con carta oleata o
carta d'alluminio. Attenzione: applicare la carta d'alluminio in modo che il lato
lucido sia rivolto verso il dolce perché altrimenti il calore viene riflesso dalla
superficie lucida e non penetra nel dolce.

Evitare di aprire lo sportello durante i primi 20-15 minuti

L'apertura dello sportello del forno potrebbe provocare lo “sgonfiamento” di
suffle, brioche, pandispagna, ecc. Per controllare se il dolce &
perfettamente cotto, e sufficiente punzecchiare il centro con la lama di un
coltello o un ago da maglia in metallo. Se I'ago estratto & asciutto, il dolce &
pronto e la cottura pud definirsi conclusa. Se I'ago che si estrae dal dolce
umido o se ci sono pezzetti di dolce attaccati, proseguire la cottura,
abbassando leggermente la temperatura del forno per evitare che il dolce si
bruci.

5. ASSISTENZA TECNICA

Prima dirivolgersi all'assistenza tecnica:

Seilforno non funziona, é consigliabile:

*Controllare che il forno sia correttamente collegato all'alimentazione
elettrica.

Se non é possibile individuare la causa del guasto:

*Scollegare il forno dall'alimentazione elettrica, non toccarlo e rivolgersi
all'assistenzatecnica.

Prima di chiamare il centro di assistenza, ricordarsi di prendere nota del
numero di serie riportato sulla targhetta identificativa.

Il forno viene fornito con un certificato di garanzia che ne garantisca la
riparazione gratuita presso un centro di assistenza durante il periodo di
validita della garanzia.

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla
Direttiva europea 2012/19/EU sulle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE). | WEEE contengono sia le
sostanze inquinanti (che possono provocare conseguenze
negative sull'ambiente) che componenti di base (che
possono essere riutilizzati). E importante che i WEEE siano
[ soggetti a rattamenti specifici, per rimuovere e smaltire
correttamente tutti gli inquinanti e recuperare e riciclare tutti i
materiali.
| singoli possono giocare un ruolo importante nell'assicurare che i WEEE
non diventino un problema ambientale; & essenziale seguire alcune
regole dibase:
| WEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici.
» | WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti dal
comune o da societa registrate. In molti Paesi, per i WEEE grandi,
potrebbe essere presente la raccolta domestica.
* Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio potrebbe
essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo gratuitamente su base
singola, sempre che I'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia le
stesse funzioni di quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE L'AMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di
riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi sono
dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta
energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della fine

del tempo di cottura pianificato, e servirsi del calore che il forno continua a
generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine, per evitare eventuali
dispersioni di energia. Se si dispone di un contratto di energia elettrica a
tariffa oraria, il programma “cottura ritardata” rendera piu semplice il
risparmio spostando 'avvio del programma negli orari a tariffa ridotta.
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INSTRUCCIONES PARA UN USO SEGURO

+« ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan durante el uso. Se debe tener
cuidado de no tocar los elementos calefactores.

« ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar muy calientes cuando se utiliza el horno. Los
nifos deben mantenerse a una distancia segura.

 Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afos y personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan sido
supervisadas o instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y del conocimiento de los riesgos
que comporta.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

*Lalimpiezay el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera realizada por nifios sin supervision.
* Durante el uso, se calienta el aparato. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos calefactores del
interior del horno.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso. Los nifios deben permanecer
alejados.

* No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metalicos afilados para limpiar el cristal de la puerta del
horno ya que pueden rayar la superficie, pudiendo comportar la rotura del cristal.

» Se debe apagar el horno antes de retirar la pantalla, después de la limpieza, se debe colocar segun las
instrucciones.

* Use solamente el sensor de temperatura recomendado para este horno.

* No utilice limpiadores de vapor parala limpieza del aparato.

» Conecte un enchufe en el cable que transporta la tensién, la corriente y la carga indicadas en la etiqueta
y que tiene el contacto de masa. La toma de corriente debe adecuarse ala carga indicada en la etiqueta 'y
disponer de un contacto de masa conectado y operativo. El conductor de tierra es de color amarillo
verdoso. Esta operacion debe realizarla un profesional debidamente cualificado. Sila toma de corriente
es incompatible con el enchufe del electrodoméstico, pida a un electricista profesional que sustituya la
toma por otra adecuada. El enchufe y la toma deben cumplir las normas actuales del pais donde se
instala el electrodoméstico. En la conexién con la fuente de alimentacion también puede utilizarse un
contactor omnipolar entre la fuente y el electrodoméstico. Este debe soportar la carga conectada
maxima y cumplir la legislacién vigente. El contactor no debe interrumpir el cable de tierra de color
amarillo verdoso. La toma de corriente o el contactor omnipolar empleados deben estar facilmente
accesibles cuando se instala el electrodoméstico.

*La desconexidén puede realizarse mediante el enchufe accesible o mediante la incorporacién de un
interruptor en el cableado fijo con arreglo a las normativas de cableado.

*Si el cable de alimentaciéon esta dafado, debe sustituirse por un cable o un haz de cables especial
comercializado por el fabricante; también puede ponerse en contacto con el departamento de atencién
al cliente.

* El cable de alimentacion debe ser de tipo HO5V2V2-F.

*El incumplimiento de lo anterior puede poner en peligro la seguridad del electrodoméstico y anular la
garantia.

*Cualquier vertido de material excesivo debe eliminarse ante de lalimpieza.

*Durante la limpieza pirolitica, las superficies pueden calentarse mas de lo habitual, por lo que los nifios
deben mantenerse a una distancia de seguridad.

*El electrodoméstico no debe instalarse detras de una puerta decorativa para evitar que se caliente en
exceso.

*Cuando coloque la bandeja interior, asegurese de dirigir el tope hacia arriba en la parte trasera de la
cavidad.

La bandeja debe introducirse por completo en la cavidad.

 ADVERTENCIA: No forre las paredes del horno con papel de aluminio ni utilice las protecciones
desechables que se encuentran disponibles en los comercios. El papel de aluminio o cualquier otra
proteccion que entre en contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y dafiar el esmalte del
interior.

+«ADVERTENCIA: Nunca quite la junta de estanqueidad de la puerta del horno.
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1. ADVERTENCIAS GENERALES

Leer las instrucciones detalladamente para sacar el mejor partido del horno. Recomendamos conservar las instrucciones de instalacion y
utilizacion para futuras consultas. Antes de instalar el horno anote el numero de serie por si necesitase contactar con el servicio de atencién al

cliente.

Una vez desembalado el horno, asegurarse de que no esta dafiado. En caso de tener dudas, no utilizar. Contactar con una persona cualificada.
Conservar el embalaje (bolsas de plastico, polietileno o clavos) fuera del alcance de los nifios ya que puede ser peligroso para ellos.

La compaiiia no se hara responsable en caso de no cumplir las instrucciones indicadas en este documento.

ANTENCION: Las funciones, propiedades o accesorios del horno mencionadas en este manual pueden variar dependiendo del modelo de

horno.
1.1 CONSEJOS DE CUMPLIMIENTO

En este equipo, las piezas que se prevé que puedan estar en
contacto con los alimentos, cumplen las regulaciones de la CEE
indicadas en la directiva 89/109.

Al mostrar el logo C € marcado en este producto, declaramos,
bajo nuestra propia responsabilidad, el cumplimiento de todos los
requisitos europeos en términos de seguridad, salud y medio
ambiente, establecidos en la legislacion de este producto.

1.2 TRUCOS DE SEGURIDAD

*El'horno ha de utilizarse unicamente con el fin para el que ha sido
disefiado. Solo se puede utilizar para cocinar alimentos. Otros
uso, como por ejemplo, medio de calefaccion, es un uso indebido
delhornoy porlo tanto es peligroso.

*Todas las piezas accesibles y elementos de calefactores estan
calientes cuando esté en funcionamiento el horno. Ha de tenerse
cuidadoy notocarlas.

«El fabricante no puede responsabilizarse de cafios causados por
un uso inadecuado, incorrecto o no razonable.

Cuando se utilicen dispositivos eléctricos han de seguirse las
normas siguientes:

- No tirar del cable eléctrico para desenchufarlo.
-Notocar el horno con las manos (o los pies) humedas o mojadas.
- No utilizar el horno salvo que lleve calzado en los pies.

-No suele ser recomendable la utilizacion de alargadores o
ladrones para varios enchufes o alargadores.

- Si_el horno se estropea o tiene un fallo desenchufelo de la
corriente y nolo toque.
- Siel cable estd dafiado ha de sustituirse inmediatamente.

Cuando se sustituya el cable, siganse las instrucciones
siguientes:

Extraer el cable y sustituir por uno del tipo HO5RR-F, HO5VV-F,

HO5V2V2-F. El cable tiene que poder soportar |la carga eléctrica

que requiere el horno. La sustitucion del cable tiene que hacerla

un técnico cualificado.

El cable de tierra (amarillo-verde) tiene que ser 10 mm mas largo

que el cable eléctrico.

Utilizar sélo el servicio de atencion al cliente adecuado para las

reparaciones y asegurar que solo se utilizan piezas originales. Si

no se siguen las Instrucciones anteriores, los fabricantes no

pueden garantizar la seguridad del horno.

El horno adguirido tiene las caracteristicas técnicas descritas y

usted no puede modificarlas.

F}Jamés utilice un espray de difusion o a presion para limpiar el
orno.

*No guardar en el horno productos inflamables, podrian prender

fuego si se accionase el horno accidentalmente.

*No permitir que los nifios se sienten en la puerta del horno,

menos aun cuando esté encendido.

Utilizar guantes de horno cuando introduzca o saque los

recipientes del horno.

CUIDADO: Puede cwle las piezas internas del horno esten

calientes cuando se utilice el grill. Mantener alejados a los ninos.

1.3 RECOMENDACIONES

*Una limpieza minima después de utilizar el horno ayudara a
mantenerlo limpio durante mas tiempo.

No forrar las paredes del horno con aluminio u otras protecciones
disponibles en tiendas. El aluminio o los protectores, en contacto
directo con el esmalte caliente puede derretirse y deteriorar el
esmalte del interior.

*Para evitar un exceso de suciedad en el horno y que pueden
derivar en olores y humo en exceso, recomendamos no utilizar el
horno a temperaturas muy elevadas. Es mejor ampliar el tiempo
de coccidn y bajar un poco la temperatura.

Placa de identificacion

*Ademéas de los accesorios
roporcionados con el
orno, sugerimos utilizar

sélo recipientes y moldes

resistentes a temperaturas
muy elevadas.

1.4 INSTALACION

No es obligacién del fabricante instalar el horno. Si se requiere la
ayuda del fabricante para subsanar fallos derivados de una
instalacion incorrecta, dicha asistencia no la cubrira la garantia.
Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para
personal cualificado. Una instalacién incorrecta puede provocar
dafios personales, materiales o en animales. El fabricante no se
hace responsable de esos posibles dafios.

La cocina en la que se vaya a instalar el horno tiene que estar
hecha de un material resistente a temperaturas de al menos 70°C.
El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de
unaencimera.

Antes de fijar el horno hay que asegurar una buena ventilacion en
el hueco donde se vaya a colocar y que el aire necesario para
enfriar y proteger las piezas internas circula sin problema.
Realizar las aperturas especificadas en la ultima pagina segun el
tipode altura.

1.5 CONEXION ELECTRICA

LA CONEXION ELECTRICA HA DE REALIZARLA UN
CONTRATISTA APROBADO O UN TECNICO CON
FORMACION SIMILAR.

La instalacion a la que va a conectarse el horno tiene que cumplir
los estandares vigentes en el pais de instalacion.

El fabricante no asume responsabilidad alguna si no se cumple la
presente esta disposicion.

La conexion a la red debe tener toma de tierra, o un cortacircuitos
multipolar, como corresponda al pais de instalacion.

La instalacion tiene que disponer de los fusibles correspondientes
y los cables han de tener un cruce de seccién de largo suficiente
como para alimentar eléctricamente el horno.

CONEXION:

El horno esta disefiado para una conexion exclusiva de 230
voltiosAC en las fases o enla fase y el neutro.

La conexion tiene que hacerse comprobando primero:

- el voltaje indicado.

-la configuracion del cortacircuitos.

El cable correspondiente a la toma de tierra (amarillo/verde) del
horno tiene que conectarse a latoma de tierra de la instalacion.

Atencion:

*Antes de la conexion el electricista tiene que comprobar la
continuidad de tierra de la instalacion.

«El fabricante no se responsabiliza de incidente, o consecuencias
del mismo, que puedan derivarse del uso de hornos que no
tengan toma de tierra o conectados a una toma de tierra con
continuidad defectuosa.

NB: Recordar que el horno puede necesitar el servicio de atencién
al cliente. También es importante que el enchufe esté ubicado en
un sitio accesible para conectar el horno una vez que éste esté
colocado.

Cable eléctrico: Si hay que cambiar el cable eléctrico, contactar
con el servicio de atencion al cliente o con alguien de cualidades
similares
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2. TECNOLOGIA PRO/EXP'R
(DEPENDE DEL MODELO)

2.1 EQUIPAMIENTO DEL HORNO
(DEPENDE DEL MODELO)

Es necesario hacer una limpieza inicial de todas las partes del
equipo antes de utilizarlo por primera vez. Lavar con una esponja.
Enjuagary secar.

Larejilla puede sostener moldes y bandejas.

—t7 -

La bandeja recoge los flujos de los alimentos asados.

oo, Hbandejadeasaryaquelagrasa
puede esparcirse rapidamente por todo el horno, lo que
provocaria un exceso de humo.

Soporte para pizza, para una pizza crujiente acorde al modelo del
horno, con agarraderas y cortapizzas.

{ )

La bandeja de reposteria tiene que colocarse encima de la rejilla.
Se utiliza para cocinar dulces como cremas, bizcochos,
merengues, etc...

No colocar jamas la bandeja de reposteria en el horno en
contacto con la parte inferior del mismo.

S5 p— f%

2.2 ASADOR (DEPENDE DEL MODELO)

No se requiere calentamiento previo del horno para esta funcion.
Cocinar con la puerta cerrada.

El consumo de energia es de un 90-95% menos que con el
sistema tradicional.

2—>

1-Rejilla
2-Asador

3-Ganchos y tuercas
4-Mango

COMO UTILIZAR EL ASADOR

1.Desenroscar los ganchos _

2.Atravesar la carne con el asadot

3.Fijar la carne con los ganchos

4. Ajustar las tuercas

5.Insertar el asador en el agujero
del motor

6.Desmontar el mango

Cuando se esta utilizando el horno, los accesorios innecesarios
han de extraerse del interior del horno.

2.3 U.SEE

Es un sistema de iluminacion que sustituye el tradicional sistema
“de bombilla”. En la puerta del horno se integran 14 luces LED (en
versiones no piroliticas) o 10 luces LED de Potencia Superior (en
modelos piroliticos). Las luces LED crean una iluminacion blanca
de calidad que permite ver dentro del horno con claridad todas las
bandejas sin sombras.

Ventajas:

Este sistema, ademas de proporcionar una iluminacion excelente
dentro del horno, dura mas que la bombilla tradicional, tiene un
mantenimiento mas sencillo y, sobre todo, ahorra energia.

-Visién 6ptima

-lluminacion duradera

consumo energético muy bajo, reduccién del 95% en
comparacion con la iluminacién tradicional.

“Los hornos con luz blanca LED Clase 1M segun el IEC 60825-
1:1991 + A1:1997 + A2:2001n(equivalente a la EN 60825-1:1994
+A1:2002 + A2:2001); la potencia maxima de luz emitida es
459nm<150uW.

No observar directamente con instrumentos 6ptimos.”

ge—

. - 3"'"\1_—\&_‘—“

2.4 EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LAS GUIAS
LATERALES

1- Quitar las guias laterales metalicas tirando de ellas, siguiendo
la direccion de las flechas.

2- Limpiar las guias laterales metalicas en el lavavajillas o bien
empleando una esponja humeda y secandolas posteriormente.

3- Después del proceso de limpieza, montar las guias laterales
metalicas en orden inverso al mencionado anteriormente.
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3. LIMPIEZA DEL HORNO

*Esperar a que se enfrie el horno antes de limpiarlo manualmente.
*No limpiar el horno con limpiadores abrasivos, estropajo de
metal o cuchillas. El esmalte tampoco ya que podria resultar
danado.

Utilizar sélo agua con jabon o limpiadores con lejia (amoniaco)
*No forrar jamas las paredes internas del horno con papel de
aluminio.

PIEZAS DE CRISTAL

Recomendamos limpiar el cristal de la puerta con papel de cocina
cada vez que se utilice el horno. Si el cristal tiene muchas
salpicaduras, limpiar con una esponja y detergente, y secar
posteriormente.

*No utilizar limpiadores abrasivos o cuchillas ya que podrian rayar
el cristal y derivar en salpicaduras en el mismo.

SELLO DE LAPUERTADELHORNO
En caso de ensuciarse, limpiar el sello del horno con una esponja
ligeramente humedecida.

*No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metalicos afilados
para limpiar el cristal de la puerta del horno ya que pueden rayarla
superficie, pudiendo comportar la rotura del cristal.

ACCESORIOS

Después del uso, sacar la bandeja del horno. Lavar la rejilla con
una esponja, agua caliente y jabén. Secar.

Siquedan residuos, sumergir en agua y detergente.

También se puede meter en el lavavajillas o con limpiadores
comerciales para hornos.

No colocarrejillas sucias en el horno.

ILUMINACION DEL HORNO

Desconectar del horno antes de limpiar o sustituir a bombilla.

La bombillay su cubierta estan hechas de un material resistente a
temperaturas elevadas.

Caracteristicas de la bombilla:

230 V AC -25W 14 Base Temperatura 300°C para cambiar una
bombilla estropeada, simplemente:
*Desatornillar la cubierta de cristal
*Desatornillas la bombilla
*Sustituirla por unaigual: ver caracteristicas superiores.
*Después de recolocar labombilla, volver a atornillar la
cubierta protectora de cristal.

LIMPIEZADEL CRISTALDE LAPUERTA

El cristal interno de la puerta puede ser desmontado y limpiado.
Con el fin de poder limpiar el cristal interno, se deben seguir las
instrucciones siguientes:

« Abrir la puerta del horno. (Figura 1),

a Figura 1
* Bloquear las bisagras tal y como

se muestraen laFigura 2 antes de
proceder a la limpieza del cristal.
Desbloquear las bisagras una vez
se haya limpiado. (Figura 2)

* Retirar los tornillos tal y como
se muestra en la Figura 3.
(Figura 3)

Figura 3

* Retirar la cubierta metalica
superior tirando de ella hacia arriba.
(Figura 4)

Figura 4

 Quitar el cristal tirando de él fuera
del marco de la puerta. (Figura 5)

Figura 5

* *Para los hornos piroliticos,
también se deben quitar el 2° y
3er cristal. (Figura 6)

Figura 6

* Después de limpiar el cristal,
volver a montar las piezas en
el orden inverso al
desmontaje.

* “En todos los cristales, se
debe leer correctamente la

sefial LOW-E, colocandose en
la esquina izquierda de la
puerta, cerca de la bisagra del
lado izquierdo. De esta
manera, la superficie impresa
del primer cristal permanecera
enel INTERIOR de la puerta.

Figura 7
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4. DESCRIPCION DE LA PANTALLA
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4.1 ANTES DE UTILIZAR EL HORNO POR
PRIMERA VEZ

LIMPIEZAPREVIA

-Limpiar el horno antes de utilizarlo por primera vez:

-Limpiar la superficie externa con un pafio humedo.

-Lavar todos los accesorios y el interior del horno con agua caliente y
liquido limpiador.

-Poner el horno vacio a temperatura maxima durante 1 hora, con ello
se eliminaran los olores del dispositivo nuevo. Asegurar una buena
ventilacion de la habitacion durante esa hora.

*RECORDAR

Confirmacion del temporizador

Las modificaciones se tiene que confirmar pulsando el botén.
Detencion del horno:

Puede ser necesario en caso de configurar una orden incorrecta.
Para detener el horno... girar el mando de selector de funcion a la
posicion de Stop.

Dispositivo de seguridad para nifios:

Para bloquear los controles del horno, seleccionar el dispositivo
de seguridad para nifios. Ver la seccion “Programacion-
Dispositivo de seguridad para nifios”.

Ventilador refrigerante:

Protege el panel de control y la electrénica de los dafios por calor.
Se arrancay se para automaticamente cuando se apaga el horno.
lluminacion del horno:

Colocando el mando en el simbolo de luz se puede encender la
luz del horno cuando no se esta utilizando.

Cuando se esta utilizando el horno la luz permanece encendida
durante todas las funciones y cuando la puerta esta abierta.

=50 @) F
=
2 ognd
8 5 %
]
Y O F
=
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4.2 USO DEL TEMPORIZADOR
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Con este mecanismo es posible
programar la duracion exacta en minutos
de la coccidn y, por tanto, la desconexion
automatica del horno (max.120 minutos)
Una vez transcurrido el tiempo
seleccionado el mando alcanzara la
posicion de sefial acustica O, a partir de
la cual el horno se desconectara
automaticamente.

Unicamente se podra conectar el
horno seleccionando un tiempo de

coccion o girando el mando ala posicion W



4.3 AJUSTE DE LAHORA ©

ATENCION: El horno funciona solo si la hora esta programada.

4.4 TEMPORIZADOR TACTIL

*Pulse el botén central 4 vez.
*Ajustar la hora conlos botones "-" "+".
*Suelte las teclas.

ATENCION: la primera operacién que hay que efectuar después
de la instalacion o después de una interrupcién de la corriente
(este tipo de situaciones se reconocen al observar que en la
pantalla de visualizacion parpadea la hora 12:00 ) es el ajuste de
la hora, como se indica a continuacion:

FUNCION MODO DE ACTIVACION

BLOQUEO
PARA NIKOS|

MODO DE DESCONEXION

FUNCIONAMIENTO

FINALIDAD

Para activar la funcion del
“Bloqueo para nifios”, se
debe pulsar “Set (+)”
durante un minimo de 5
segundos, A partir de este
momento, todas las demas
funciones estan loqueadas
El display muestra STOP y
seleccionar hora
alternativamente.

Para desactivar la funcion
del “Bloqueo para nifios”, se
debe pulsar nuevamente
“Set (+)” durante un minimo
de 5 segundos. A partir de
este momento, todas las
funciones estan disponibles.

MINUTERO

Q

*Pulse el botdn central

1 vez

*Pulse las teclas"-" "+"
para ajustar la duracion
*Suelte las teclas

+ Cuando transcurre el tiempo
seleccionado, el funcionamiento
se para solo y avisa con una sefia
acustica (la sefial acustica se para
sola; interrumpirlo inmediatamente
pulse la tecla SELECT

*Emite una sefial acustica
finalizado el tiempo establecido
*Durante el funcionamiento, la
pantalla muestra el tiempo
restante.

*Permite utilizar el programador
del horno a modo de alarma
(puede utilizarse con horno en
funcionamiento o desconectado)

DURACION
DE LA
COCCION

*Pulse el botén central 2

veces
*Pulse las teclas "-" "+"
para el ajuste de la duracion

*Suelte las teclas
*Seleccione la funcién de
coccion con el mando
selector de funcion

+Cuando transcurre el tiempo
seleccionado, el horno se desconectd
solo; parelo antes de situer el mando
selector de funcion en la posicién O
6 ajuste a 0:00 el tiempo de la
coccion (teclas SELECT "-" "+".

+*Permite seleccionar el tiempo de
coccion del alimento introducido
en el horno.

+Para visualizar el tiempo
restante pulse la tecla SELECT.
+Para modificar el tiempo restante
pulse la tecla SELECT+ "-" "+"

*Para detener la sefial,
pulse cualquier tecla.
Pulse el botén central
para volver a la funcién
de reloj.

FIN DE LA
COCCION

[V 4
end

+Pulse el boton central 3 veces
+Pulse las teclas "-" "+" para
ajustar la hora del fin de coccion.
+Suelte las teclas

*Seleccione la funcion de coccion
con el mando selector de funcion

*A la hora seleccionada el horno

se desconectara solo; si desea
interrumpirlo, situer antes el mando
selector de funcion en la posicion Q

*Permite memorizar la hora de

fin de la coccion.

*Para visualizar la hora rogramada,
. Pulse el botén central 3 veces
*Para modificar la hora programada
pulse las teclas END +"-" "+"

Normalmente se utiliza esta
funcion ,con la finalidad de
DURACION DE LA COCCION A
modo de ejemplo: el alimento
debe cocinarse durante 45
minutos y deseo que esté listo
para las 12:30; en tal caso.
Seleccione la funcién de coccion
deseada. Ajuste el tiempo de la
coccion en 45 minutos ( "-" "+"
Ajuste el fin de la coccién a las
12:20h. ("-" "+").

*Cuando termina el tiempo
seleccionado, el horno se
desconecta automatica- mente y
avisa emitiendo una sefal
a ¢c u s t i ¢ a .
La coccion comenzara auto-
maticamente a las11:45 h (12:30,
menos 45minutos), y a la hora
seleccionada como fin de la
coccion el horno se desconectara
automatica- mente.
ATENCION: Si selecciona
Unicamente el fin de coccion sin el
tiempo de coccion, el horno se
conectara inmediatamente y se
desconectara ala horade findela
coccién seleccionada.
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4.5 COMO UTILIZAR EL HORNO

4.6 CONSEJOS DE COCCION

:IJc\)/Id%g%sDErgf:jecs:ccfsl,%lt\al cocinado han de realizarse con la puerta
cerrada.

&3 BASE + VENTILADOR - La combinacion del elemento
de calentamiento inferior y el ventilador es ideal para fruta, tartas,
quiches y reposteria. Evita que los alimentos se deshidraten en
exceso Yy hace que la masa suba. Colocar la bandeja en la parte
inferior del horno.

— BASE - Utilizar el elemento inferior. Ideal para todo tipo
de reposteria. Utilizar para flanes, quiches, tartas, pastas y
procesos que requieran mas calor desde abajo.

- BASE + TECHO — Ambos elementos de calentamiento

estan en uso. Esta funcion es ideal para los asados tradicionales.
Carneroja, roast beef, pierna de cordero, caza, papillote y bollos.

&S BASE + TECHO + VENTILADOR - Utilizacion de los
elementos inferior y superior en combinacién con el ventilador que
facilita la circulacién del aire caliente en todo el horno. Se
recomienda este modo para pollo, reposteria, pescado y
verduras. Con este modo se mejora la penetracion del calor
reduciéndose el tiempo de cocina y precalentamiento. El
ventilador permite cocinar distintos alimentos a la vez en
diferentes posiciones en el horno distribuyendo el calor sin riesgo
de que se mezclen los olores y los sabores. Cuando se cocinen
distintos alimentos al mismo tiempo afiada 10 minutos al periodo

normal de asado.

@C: RESISTENCIACIRCULAR + VENTILADOR - Utilizacion
de los elementos inferior y superior en combinaciéon con el
ventilador que facilita la circulacién del aire caliente en todo el
horno. Su definicién es la misma que la del método de cocinado
con Ventilador.

o

A GRILL — Utilizaciéon del elemento de calentamiento
superior. Exito asegurado para gratinados varios, kebabs y
parrilla. El grill ha de calentarse previamente a temperatura
elevada durante 5 minutos. Las carnes blancas han de colocarse
siempre a cierta distancia del grill, el tiempo de cocinado es
ligeramente superior pero la carne queda mas suculenta. Las
carnes rojas y el pescado se pueden colocar directamente en la
bandegja con la bandeja antigoteo justo debajo.

&3 GRILL + VENTILADOR - Se utiliza el elemento superior
de calentamiento en combinacién con el ventilador circulando asi
el aire caliente en todo el horno. Se recomienda el calentamiento
previo para carnes rojas y no es necesario en caso de carnes
blancas. El grill es ideal para cocinar alimentos de mayor grosor,
como el cerdo o el pollo. Los alimentos que se vayan a hacer al
I T E e A SO R P P ST
comida se asegura que los jugos que pueda soltar no se
esparciran por el horno. Para un mejor resultado asegurarse de
que los alimentos no estan demasiado cerca del grill y poder
voltear los alimentos a mitad de proceso.

S GRILL + ASADOR + VENTILADOR - La ventaja de

izar la parte superior del horno mas el ventilador y el asador es
que los alimentos se cocinan evitando que se deshidraten y se
queden sin sabor. El asador esta programado para seguir girando
durante unos cinco minutos una vez finalizado el periodo de
cocina, utilizando por completo el calor residual del horno. No se
requiere calentamiento previo para este modo de cocina.

DESCONGELADO — Cuando se pone el mando en esta

cion. El ventilador activa el aire caliente alrededor del alimento

congelado y lo descongela en unos minutos sin cambiar o alterar

el contenido proteinico del alimento. La temperatura

preestablecida es de 40°C constantes, no siendo posible su
regulacion.

CONSERVAR EL CALOR - Se recomienda para
lentar los alimentos cocinados previamente, colocando la
deja en el segundo nivel desde arriba, o para descongelar

pan, pizza o reposteria colocando la bandeja en la parte mas
E]ge?é)r%peratura preseleccionada es de 60°C constantes, no
siendo posible su regulacion.

PIZZA — Con esta funcién el aire caliente circula por todo
orno asegurando un resultado perfecto para platos como
Pizza o Bizcochos.

SOFT COOK (a) Soft cook es la funcion ideal para
%@es y pan. Gracias a la reducida velocidad del ventilador,
esta funcion aumenta la humedad presente en el interior del
horno. Una mayor humedad crea las condiciones de coccion
ideales para aquellos alimentos que necesariamente deben
mantener una consistencia elastica mientras estan cociendo (ej.
tartas, pan, galletas) a fin de no desmenuzarse.

* Programa de prueba segun CENEIEC EN 60350-1 utilizad
para la definicion de la clase energética.

Es mejor no salar la comida hasta después de cocinarla ya que la sal
hace que pierda antes la grasa, lo que ensuciara el horno y creara

mucho humo.
Las carnes blancas, cerdo, ternera, cordero y pescado con hueso o

espina se pueden meter en el horno sin calentarlo previamente. El
tiempo de cocinado es superior que en un horno precalentado, pero
cocina mejor porque el calor tiene mas tiempo para llegar a la zona del

hueso.
Un calentamiento previo correcto es la base de un asado de carne roja
en su punto.

GRILL
* Antes de utilizar el grill del horno ) .
Sacar la carne de [a nevera unas horas antes. Dejarla sobre varias

capas de papel de cocina. Con ello se consigue que temple y quede

mas jugosa evitando que se quede fria en el medio. )
Afadir pimienta y especias a la carne antes del grill, pero la sal

después. Asi se hara mejor y quedara jugosa. Afiadir a la comida que
se va a cocinar con poco de aceite (esto es mejor hacerlo con un pincel

plano). Luego afiadir mas pimienta y hierbas aromaticas (tomillo, etc.)
* Durante elasado: | . o
No pinchar los alimentos cuando se estan haciendo, ni siquiera

cuando se les de la vuelta ya que haria que perdiese el jugo y se
secase.

ASADO . . . ]
Evitar utilizar recipientes brillantes ya que reflejarian el calor podrian

estropear los bizcochos. Si el bizcocho se dora muy rapido, cubrir con

papel antiadherente o papel de aluminio. .
Atencion: La forma correcta de utilizar el papel es con la parte brillante

hacia el bizcocho ya que de lo contrario el calor se reflejaria en la

superficie brillante y nollegaria a la comida. .
Evitar abrir la pueria durante los primeros 20 o 25 minutos durante el

cocinado;, . . ) )
Los soufflés, brioches, bizcochos, etc. tienden a desinflarse. Se puede

comprobar si estan hechos introduciendo un cuchillo o una aguja de
metal en el centro. Si la hoja sale limpia y seca, es que esta listo y se
puede detener la coccion. Si la hoja sale mojada o con trocitos de
bizcocho adherido, dejar el horno en funcionamiento pero bajando la
temperatura del termostato para que termine de hacerse pero sin
quemarse.

5. SERVICIO TECNICO

Antes de llamar al Servicio Técnico.

Si el horno no funciona, recomendamos:

*Comprobar si el horno esta bien conectado a la red eléctrica.

Sino se puede detectar el fallo:

*Desconectar el horno de la corriente, no tocar el horno y llamar al
servicio de atencion al ciudadano.

Antes de llamar al Servicio Técnico recordar tomar nota del nimero de
serie de la placa de especificaciones del numero de serie.

El horno tiene un certificado de garantia que asegura que se reparara
de forma gratuita por parte del Servicio Técnico mientras dicha garantia
esté envigor.

Este aparato esta etiquetado conforme a la Directiva
europea 2012/19/EU sobre residuos de aparatos
eléctricos y electronicos.
(RAEE). La RAEE contiene tanto sustancias
contaminantes (que pueden generar consecuencias
negativas para el medio ambiente) como componentes
] basicos (que pueden reutilizarse). Es importante
someter los RAEE a tratamientos especificos, con el fin
de retirar y eliminar correctamente todos los
contaminantes y reciclar todos los materiales.
Los usuarios pueden desempefiar una funcién importante para
garantizar que los RAEE no representen un problema ambiental; es
esencial que se sigan algunas reglas:
*Los RAEE no se deben tratar como residuos domeésticos.
* Los RAEE se deben depositar en los puntos de recoleccion
correspondientes gestionados por la municipalidad o por empresas
registradas. En muchos paises, para los RAEE de gran tamafio,
puede existir la recoleccion domiciliaria.
» Cuando compre un nuevo aparato, el anterior debe devolverse al
vendedor que lo debe recolectar gratuitamente de manera individual,
siempre que el equipo sea de un tipo equivalente y que tenga las
mismas funciones que el equipo entregado.

AHORRARY RESPETARELMEDIOAMBIENTE

Cuando es posible, evitar el precalentamiento del horno y evitar
hacerlo funcionar vacio. Abrir la puerta del horno Unicamente cuando
es necesario, porque hay desperdicion de calor cada vez que se abre.
Para un ahorro de energia significativo, apagar el horno entre 5y 10
minutos antes del final previsto de la coccion, y usar el calor que el
horno sigue generando. Mantener las juntas limpias y en buen
estado, para evitar cualquier deperdicion de energia. Si tiene un
contrato eléctrico con una tarifa de horas valles, el programa "coccién
diferida" puede permitirle ahorrar energia, desplazando el principio
del programa a una franja horaria con tarifa reducida.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* UWAGA: Podczas pracy urzgdzenie oraz jego elementy sg gorgce. Nalezy zachowac ostroznos¢ i nie
dotykac¢ gorgcych czesci.

- OSTRZEZENIE: czesci tatwo dostepne mogg nagrza¢ sie podczas uzywania piekarnika. Dzieci
powinny zachowac bezpieczng odlegto$¢ od urzgdzenia.

* Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniami ruchowymi, umystowymi, czuciowymi lub
nie posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub dosSwiadczenia mogg obstugiwac urzgdzenie jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu odnosnie bezpiecznego uzykowania urzgdzenia i zwigzanych z tym
zagrozen.

* Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

* Dzieci bez nadzoru nie mogg obstugiwac ani czysci¢ urzgdzenia.

» Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy zachowac ostroznosc i nie dotyka¢ gorgcych
czesciwewnatrz piekarnika.

UWAGA: dostepne czeSci mogg by¢ gorgce podczas uzytkowania. Dzieci nie mogg zbliza¢ sie do
urzgdzenia.

* Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie wolno stosowac substanciji $ciernych ani ostrych skrobakéw
gdyz mogg one porysowac szkto i spowodowac jego sttuczenie.

* Wytaczy¢ piekarnik przed usunieciem ekranu, po wyczyszczeniu zamontowacC ekran zgodnie z
instrukcja.

» Uzywac wytacznie sondy cieplnej przeznaczonej do tego piekarnika.

* Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych.

* Podtgczy¢ wtyczke do kabla zasilajgcego odpowiedniego do wymaganego napiecia, pradu i obcigzenia
wskazanego na tabliczce oraz posiadajgcego styk uziemiajgcy. Gniazdko musi by¢ odpowiednie do
obcigzenia wskazanego na tabliczce i musi posiada¢ poditgczony oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy.
Przewdd uziemiajgcy jest koloru zoito-zielonego. Czynnos¢ te powinien przeprowadzi¢ odpowiednio
wykwalifikowany specjalista. W razie niekompatybilnosci pomiedzy gniazdkiem a wtyczkg urzgdzenia
nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka o wymiane gniazdka na inne odpowiedniego typu.
Wtyczka oraz gniazdko powinny by¢ zgodne z obowigzujgcymi w danym kraju przepisami w zakresie
instalacji elektrycznej. Podtgczenie do zrodta zasilania mozna wykonac rowniez poprzez umieszczenie
pomiedzy urzgdzeniem a zrédtem zasilania wielobiegunowego wytgcznika, ktory wytrzyma maksymaine
podigczone obcigzenie i ktéry bedzie zgodny z obowigzujgcymi przepisami. Zoétto-zielony kabel
uziemiajgcy nie powinien by¢ przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdko oraz wytgcznik wielobiegunowy
zastosowany do podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu urzgdzenia tatwo dostepny.

* Roztgczania mozna dokonywac dzieki dostepnej wtyczce lub wbudowanemu przetgcznikowi w statym
okablowaniu, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w zakresie okablowania.

« Jesli przewod zasilajgcey jest uszkodzony, nalezy go zastgpi¢ kablem lub specjalng wigzkg przewodow
udostepniang przez producenta lub wskazang po skontaktowaniu sie z dziatem obstugi klientow.

» Kabel zasilajgcy musi by¢ typu HOSV2V2-F.

* Nieprzestrzeganie powyzszej wskazdéwki moze zaktéci¢ bezpieczenstwo urzgdzenia i spowodowac
utrate gwarancji.

* Nadmiar rozlanych substancji nalezy usung¢ przed czyszczeniem urzgdzenia.

« W trakcie procesu czyszczenia pirolitycznego powierzchnie mogg by¢ bardziej gorgce niz zwykle.
Dzieci powinny zachowac bezpieczng odlegtos¢ od urzgdzenia.

* Aby unikng¢ przegrzewania sie, urzadzenia tego nie nalezy instalowac¢ za panelem dekoracyjnym.

* W razie umieszczania we wnetrzu potki nalezy sie upewnic, ze ogranicznik jest skierowany w gére i w
strone tylng komory.

Potka musi by¢ wtozona catkowicie do komory.

« OSTRZEZENIE: Nie nalezy owija¢ $cian piekarnika folig aluminiowg ani jednorazows folig ochronng
dostepng w sklepach. Folia aluminiowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie
zgorgcg emalig moze ulec stopieniu, a emalia we wnetrzu piekarnika moze wéwczas ulec pogorszeniu.

« OSTRZEZENIE: Nie nalezy nigdy wyjmowac uszczelki z drzwiczek piekarnika.
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1. WSKAZOWKI OGOLNE

W celu petnego wykorzystania mozliwosci piekarnika doktadnie zapoznaj sie z niniejszg instrukcjg. Przechowuj instrukcje w dostepnym
miejscu, aby w razie potrzeby zawsze mozna byto skorzysta¢ z zawartych w niej wskazéwek. Przed zainstalowaniem piekarnika spisz jego

numer seryjny na wypadek koniecznosci skorzystania z pomocy serwisu.

Po rozpakowaniu piekarnika sprawdz, czy nie nosi on sladéw uszkodzen. W razie jakichkolwiek watpliwosci nie uzywaj piekarnika, lecz
skontaktuj sie z serwisem. Zabezpiecz czesci opakowania, takie jak worki z tworzywa sztucznego, styropian, gwozdzie, przed dzieémi.
Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci w przypadku niezastosowania sie do zalecen zawartych w niniejszej instrukcji.

I UWAGA: Wszelkie funkcje, wlasciwosci oraz akcesoria wymienione w niniejszej instrukcji moga zosta¢ wymienione w

zaleznos$ci od modelu piekarnika. i
1.1 DEKLARACJA ZGODNOSCI

Niniejsze urzadzenie, w czes$ci przeznaczonej do kontaktu ze
sSrodkami spozywczymi spetnia wymagania przepisow
ustanowionych w Dyrektywie 89/109/EWG.

Poprzez umieszczenie oznaczenia na tym produkcie
poswiadczamy na witasng odpowiedzialno$¢ przestrzeganie
wszystkich wymogow europejskich dotyczgcych bezpieczenstwa,
ochrony zdrowia i Srodowiska okre$lonych w przepisach dla tego
produktu.

1.2 WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

*Piekarnik nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem,
czyli wytgcznie do przygotowywania zywnosci. Wykorzystanie
piekarnika do innych celdw, takich jak podgrzewanie pomieszczenia
Jestniezgodne z jego przeznaczeniem i moze by¢ niebezpieczne.
*Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia
spowodowane niewtasciwym, niezgodnym z przeznaczeniem
uzytkowaniem piekarnika.

Uzycie jakiegokolwiek urzgdzenia elektrycznego wymaga
przestrzegania niektérych podstawowych zasad:

-Nie ciggng¢ za kabel zasilania w celu wyciggniecia wtyczki z
gniazdka.

-Nie dotykac¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi oraz stopami.
-Nie uzywac urzadzenia stojgc boso.

-Nie nalezy uzywac¢ adapterdw, rozgateznikow na kilka wtyczek badz
przedtuzaczy.

-W razie uszkodzenia i/lub nieprawidtowego dziatania urzgdzenia
wytgczyc¢ i odtgczy¢ od zrodta zasilania, nie dotykac ani nie naprawiac
wedtug wtasnego uznania.

«Jezeli kabel elektryczny ulegnie zniszczeniu nalezy go niezwtocznie
wymienic.

W przypadku wymiany kabla nalezy przestrzega¢ ponizszych
wskazowek:

Odtacz kabel zasilajgcy i zastgp go nowym typu HO5RR F, HO5VV-F
lub HO5V2V2-F. Kabel zasilajagcy musi umozliwia¢ zasilanie
piekarnika wymaganym prgdem znamionowym piekarnika. Wymiany
kabla zasilajgcego powinna wykona¢ osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Kabel uziemiajgcy (zotto-zielony) musi by¢ 10 mm dtuzszy od
przewodu zasilajgcego.

Naprawe piekarnika nalezy powierza¢ wytacznie autoryzowanemu
serwisowi, zapewniajgcemu stosowanie wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych. Nieprzestrzeganie powyzszych zaleceh moze
ograniczy¢ bezpieczenstwo uzytkowania piekarnika.

*Niedozwolone sg jakiekolwiek modyfikacje piekarnika, mogace
prowadzi¢ do zmian jego parametréw technicznych.

*Do czyszczenia piekarnika nie nalezy stosowac pary ani sprayu pod
wysokim cisnieniem.

*W piekarniku nie nalezy przechowywac produktéw tatwopalnych,
ktore mogg zapali¢ sie przy niezamierzonym wigczeniu sie
urzgdzenia.

*Nie obcigza¢ drzwiczek piekarnika i nie pozwala¢ siada¢ na nich
dzieciom.

*Przy wktadaniu i wyjmowaniu potraw do i z piekarnika nalezy uzywac¢
rekawic kuchennych.

OSTRZEZENIE! Podczas grillowania zewnetrzne czesci piekarnika
nagrzewajg sie. Mate dzieci nalezy trzymac z dala od urzgdzenia.

1.3 ZALECENIA

*Systematyczne czyszczenie piekarnika po kazdorazowym uzyciu
utatwi utrzymanie go w doskonatej czystosci.

*Nie nalezy wyktada¢ Scianek piekarnika folig aluminiowg lub
jednorazowymi materiatami ochronnymi dostepnymi w sklepach.
Uzyta folia aluminiowa lub inne materiaty ochronne w zetknieciu z
gorgcag emalig mogg spowodowac nadtopienie sie i pogorszenie
jakosci emaliowanych $cianek wnetrza piekarnika.

*Aby nie dopusci¢ do nadmiernego zabrudzenia sie piekarnika i
wydzielania sie wskutek tego zapachu dymu, unikaj stosowania zbyt
wysokich temperatur podczas pieczenia. Zaleca sie raczej
przedtuzenie czasu przygotowania potrawy w nieco nizszej
temperaturze. Tabliczka znamionowa (z boku piekarnika)

» Poza dostarczonym wraz z piekarnikiem wyposazeniem stosuj
wyfgcznie naczynia i formy do pieczenia odporne na wysokie
temperatury.

1.4 INSTALACJA

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik.
Producent nie ma obowigzku wykonania instalacji. Usterki
spowodowane btedami instalacji nie podlegajg warunkom
gwarancji udzielanej przez producenta. Instalacja powinna by¢
powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z
zaleceniami producenta. Nieprawidtowa instalacja stwarza
niebezpieczenstwo dla oséb, zwierzat lub rzeczy osobistych.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za tego typu szkody.
Zespot kuchenny, w ktorym ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi
by¢ wykonany z materiatbw odpornych na temperature
przynajmniej 70°C.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na goérze w szafce kuchennej
lub pod blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu
instalacji zapewniona bedzie dobra wentylacja gwarantujgca
doptyw Swiezego powietrza, niezbednego do chtodzenia
piekarnika i do zabezpieczenia jego czesci wewnetrznych. W
zaleznosci od typu instalacji nalezy wykona¢ wyciecia
przedstawione na koncu instrukciji.

1.5 PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE POWINIEN WYKONAC
AUTORYZOWANY SERWISANT LUB OSOBA Z
ODPOWIEDNIMI UPRAWNIENIAMI.

Zabudowa, w ktérej ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi
spetnia¢ wymagania przepisbw obowigzujgcych w miejscu
instalacji.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci, jezeli warunki te nie
zostang spetnione.

Piekarnik nalezy podtaczy¢ do sieci poprzez gniazdko z
uziemieniem lub wielobiegunowy wylgcznik sieciowy o odlegtosci
stykdéw przynajmniej 3 mm.

Instalacja musi by¢ wykonana przy uzyciu przewodow o
odpowiednim przekroju, zapewniajgcym normalne zasilanie do
piekarnika oraz zabezpieczona przy pomocy odpowiednich
bezpiecznikéw.

PODtACZENIE DO ZASILANIA:

Piekarnik wyposazony jest w przewdd zasilajgcy przystosowany
do zasilania napieciem miedzy fazami lub miedzy fazg i
przewodem neutralnym réwnym 230V.

Przed podtgczeniem piekarnika sprawdz:

- napiecie zasilania wskazywane na mierniku,

- ustawienie wytgcznika automatycznego.

Zo6tto-zielony przewdd ochronny przytgczony do zacisku
uziemienia piekarnika nalezy podtgczy¢ do uziemienia instalacji.

Uwaga:

* Przed podtgczeniem piekarnika instalacja uziemiajgca powinna
by¢ sprawdzona przez elektryka.

» Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki oraz ich
konsekwencje spowodowane przez uzywanie piekarnika bez
uziemienia lub podtgczonego do wadliwego uziemienia.

UWAGA: Nalezy pamietaé, ze piekarnik moze wymagac
regularnego serwisu w trakcie eksploataciji.

Gniazdko zasilajgce powinno by¢ tak zlokalizowane, zeby
mozfliwe byto podigczenia zasilania do piekarnika po wyjeciu go z
szafki.

Kabel zasilajgcy: wymiane kabla zasilajgcego nalezy powierzyé
autoryzowanemu serwisantowi lub osobie o odpowiednich
kwalifikacjach.
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2. TECHNOLOGIA PRO/EXPR

(W ZALEZNOSCI OD MODELU)
2.1 WYPOSAZENIE PIEKARNIKA

(W ZALEZNOSCI OD MODELU)

Przed uzyciem wyposazenia piekarnika po raz pierwszy wymyj je
gabka, wyptucziosusz.

Na blachach mozna umieszcza¢ formy i naczynia.

Blacha gteboka stuzy do zbierania sokéw wydzielajgcych sie
z grillowanych potraw.

Nie nalezy uzywac gtebokiej blachy do pieczenia, gdyz resztki
ttuszczu mogg sie tatwo rozprzestrzeni¢ po catym piekarniku,
powodujgc jednoczesnie nadmierne wydzielanie dymu.

Kamien do wypieku pizzy dostepny jest w wyposazeniu wraz z
podstawg oraz okrggtym nozem do pizzy w zaleznosci od modelu.

N 24

Blache na ciasta umieszcza sie na prowadnicach. Blacha ta
przeznaczona jest do pieczenia matych ciastek takich, jak ciasto
ptysiowe, biszkopty, bezy, itp.

Nie nalezy nigdy ktas¢ tej blachy bezposrednio na dnie piekarnika.

Boczne drutu siatki jesli uwzglednione.

EC —‘. 1 ~A
(1 P 4
2 =

2.2 ROZEN (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

Korzystanie z rozna nie wymaga wcze$niejszego nagrzania
piekarnika. Drzwi piekarnika muszg by¢ zamkniete. Zuzycie
energii jest o 90-95% mniejsze niz w przypadku uzycia
tradycyjnego systemu.

3
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1- Ramka

2- Pret rozna

3- Widelce i $ruby
4- Rekojes¢

OBSLUGA ROZNA OBROTOWEGO- * )

1. Odkreci¢ widelce.

2. Nadzia¢ migso na pret rozna.

3. Przymocowac¢ mieso za
pomoca widelcow.

4. Dokreci¢ $ruby. /

5. Wsung¢ pret rozna w koncowke | /// /¢
napedu rozna. i

6. Zdemontowac rekojesc.

Wyjmij z piekarnika wyposazenie, ktérego nie bedziesz
potrzebowat w czasie pieczenia.

2.3 U.SEE

Os$wietlenie diodowe LED zastepuje tradycyjne o$wietlenie w
postaci ,zaroéwki”. System 14 LED (dla wers;ji nie-pyrolitycznej) lub 10
High Power LED (dla wersji pyrolitycznej) zintegrowane sg w
drzwiczkach piekarnika. O$wietlenie diodowe wywarza biate Swiatto
wysokiej jakoéci, ktére umozliwia wyrazny widok kazdej czesci
piekarnika bez cieni, ktére mogg tworzy¢ poszczegodine potki.

Zalety:

Ponadto taki system oswietlenia, poza tym, ze zapewnia doskonatg
widocznos¢ wewnagtrz piekarnika charakteryzuje sie dtuzszg
trwatoscig niz system oswietleniowy opierajgcy sie na tradycyjnej
zarbwce, jest tatwiejszy w utrzymaniu oraz pozwala zaoszczedzi¢
mnostwo energii.

- Optymalny widok

- Dlugotrwate o$wietlenie

- Bardzo niski poziom zuzycia energii, -95% w poréwnaniu z
tradycyjnym o$wietleniem.

<<Urzadzenie wykorzystuje zwykte biate Swiatto LED klasy 1M
zgodnie z normg |IEC 60825-1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001
(odpowiednik EN 60825-1:1994 + A1: 2002 + A2: 2001), o
maksymalnej mocy emitowanego Swiatta 459nm < 150uW.

Przy bezposredniej obserwacji nie wykorzystano przyrzgdow
optycznych.>>
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2.4 DEMONTAZ | CZYSZCZENIE DRABINEK

1- Zdjg¢ drabinki pociggajac je w kierunku zgodnym ze strzatkami
na zdjeciu

2- Umy¢ drabinki w zmywarce lub recznie wilgotng ggbka. Po
umyciu wysuszyc.

3- Po umyciu i wysuszeniu zamontowac¢ drabinki, odwrotnie do
sposobu demontazu.

PL 29



3. CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

*Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odczekac¢ az
piekarnik ostygnie.

*Nie uzywac do czyszczenia piekarnika srodkéw Sciernych, wetny
stalowej lub ostrych przedmiotéw mogacych uszkodzi¢ trwale
emalie.

*Nalezy stosowac wytgcznie wode z mydtem lub Srodki
czyszczace na bazie amoniaku.

*Nie nalezy wyktadac $cianek piekarnika folig aluminiowa..

CZESCI SZKLANE
Po kazdym uzyciu piekarnika szklane drzwiczki nalezy wytrze¢
recznikiem papierowym. Jezeli drzwiczki sg mocno opryskane
mozna je oczysci¢ wycisnietg ggbka zwilzong detergentem a
nastepnie sptukac.

*Nigdy nie stosuj materiatdbw $ciernych ani ostrych przedmiotéw.

USZCZELKADRZWICZEK PIEKARNIKA
Jezeli uszczelka ulegnie zanieczyszczeniu wyczy$cic¢ jg wilgotng

gabka.

WYPOSAZENIE
Wyposazenie czy$¢ ggbka zwilzong wodg z mydtem, optucz wodg
i osusz. Unikaj $ciernych $srodkéw czyszczacych.

BLACHAGLEBOKA

Po grillowaniu wyjmij gtebokg blache z piekarnika. Zlej ciepty
ttuszcz do pojemnika, umyj i wyptucz dolng blache w gorgce;j
wodzie gabkg z ptynem do zmywania.

Jezeli osad jest trudny do usuniecia namocz blache w wodzie z
detergentem.

Blache mozna takze umy¢ w zmywarce lub oczy$cic przy pomocy
Srodka do czyszczenia piekarnikow dostepnego w sprzedazy.
Unikaj stosowania brudnej blachy do pieczenia.

OSWIETLENIE PIEKARNIKA

W celu oczyszczenia lub wymiany zarowki odtgcz zasilanie
piekarnika.

Zarowka oraz ostona zardéwki wykonane sg z materiatu

Dane techniczne zaréwki:

230 VAC - 25 W — oprawka E 14 base, temperatura 300°C. Aby
wymieni¢ zaréwke:

« odkrec¢ szklang ostone,

»wykrec przepalong zaréwke

* wkre¢ nowg tego samego typu o parametrach
podanych

powyzej
» wkre¢ z powrotem szklang ostone.

CZYSZCZENIE SZYBY W DRZWIACH

Wewnetrzna szyba drzwi piekarnika moze by¢é wymontowana i
umyta. W celu umycia wewnetrznej szyby nalezy postepowac
zgodnie z ponizszg instrukcja:

» Otworzy¢ drzwi piekarnika. (Rys. 1)

\__ — )
Rys. 1

* Przed rozpoczeciem czynno$ci
zwigzanych z myciem szyby
zablokowac zawiasy, jak pokazano
na Rys. 2. Odblokowac¢ zawiasy po
zakonczeniu czynnosci. (Rys. 2)

» Odkrec¢ sruby, jak pokazano
na rysunku. (Rys. 3)

- N\
* Pociggajac do gory, zdjgc

metalowg gérng pokrywe.
(Rys.4)

Rys. 3

Rys. 4

* Delikatnie wysungc¢ szybe z
ramki drzwi. (Rys. 5)

Rys. 5

« * W piekarnikach z pyrolizg
wysun réwniez drugg i trzecig
szybe . (Rys. 6)

Rys. 6

* Po umyciu szyby w celu
ponownego montazu, nalezy
powtdérzy¢ powyzsze
czynnoéci w odwrotnej
kolejnosci.

. apis LOW-E NA
WSZYSTKICH SZYBACH
musi by¢ czytelny i musi by¢
umieszczony w lewym rogu
drzwi, blisko lewego zawiasu.
Tym sposobem drukowana
powierzchnia pierwszej szyby
bedzie umieszczona po
wewnetrznej drzwi.

Rys. 7
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4. PANEL STEROWANIA

° C ° o .
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4.1 PRZED UZYCIEM PIEKARNIKA PO RAZ 4.2 KORZYSTANIE Z WYLACZNIKA
PIERWSZY KONCA PIECZENIA
. Mechanizm ten pozwala
*CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM Zaprogramowaé W minutach czas
- Wyczy$¢ piekarnik przed pierwszym uzyciem: ° pieczenia i automatyczne wytaczenie
- wytrzyj powierzchnie zewnetrzne piekarnika miekkg wilgotng ) 10 sie piekarnika w ustawionym czasie
szmatka. ” 0 (max. 120 minut)
- Umyj wszystkie elementy wyposazenia i wytrzyj wnetrze 120 . Po uptywie wybranego czasu pokretto
piekarnika roztworem gorgcej wody i ptynu do mycia. 1o *30 Fprggz;ry%r;;atg;gnoati[Jo%lz'svlv?gnk% \?V%Zg)gev?l
- Ustaw piekarnik na maksymalna temp('era.ture i ppzostavy 100° . . 40 ktorej piekarnik automatycznie ’sie;
wigczony przez okoto godzine, aby wygrzac¢ piekarnik i usung¢ 90 o . . 50 wylaczy.
zapachy. Upewnij sie czy w tym czasie pomieszczenie jest dobrze 80 7g 60

wentylowane.

* ZAPAMIETAJ:

Potwierdzenie operacji:

Kazdg zmiane nalezy potwierdzi¢ przez nacisniecie $rodkowego
przycisku obrotowego.

Wytgczenie piekarnika:

Moze by¢ potrzebne w przypadku wprowadzenia nieprawidtowej
instrukcji. Aby wytgczy¢ piekarnik, przekre¢ pokretto funkcji z
powrotem do potozenia stop.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi:

Umozliwia zablokowanie funkcji kontrolnych piekarnika przed
dostepem dzieci. Zobacz rozdziat zatytutowany "Programowanie
- Blokada".

Wentylator chtodzgcy:

Zabezpiecza panel sterowania i elektronike przed uszkodzeniem
wskutek wysokiej temperatury.

Wentylator wigcza sie i zatrzymuje automatycznie nawet przy
wytgczonym piekarniku.

Oswietlenie piekarnika:

Obrécenie pokretta w potozenie symbolu zaréwki umozliwia
wigczenie o$wietlenie przy wytgczonym piekarniku.

Oswietlenie jest zawsze witgczone w czasie wykonywania
dowolnej funkciji pieczenia oraz po otwarciu drzwiczek piekarnika.
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4.3 USTAWIANIE ZEGARA @

UWAGA

Pierwsza czynnoscia po zainstalowaniu piekarnika lub po przerwie w doptywie pradu jest ustawienia
zegara. (brak ustawienia jest sygnalizowany znakiem 12:00 na wyswietlaczu)
Aby ustawi¢ zegar nalezy:

*Wcisng¢ przycisk srodkowy (centralny) 1 raz
*Nastaw godzine przyciskami "-" "+" .
«Zwolni¢ przyciski.

UWAGA: Piekarnik dziata tylko jezeli zegar jest ustawiony.

4.4 ZEGAR DOTYKOWY

Jak wiaczyé

Jak wytaczyé

Jak dziata

Do czego stuzy

*Zabezpieczenie aktywuje
sie przytrzymujac przez

«Zabezpieczenie wytgcza sie

Q

*Ustawi¢ czas trwania
pieczenia wciskajac
Przyciski "-" "+"

» Zwolni¢ przyciski.

sama sie w(?/’rqqz i rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy, ktory
wytgczy sie po chwili. Aby
wytgczy¢ natychmiast sygnat
dzwiekowy nalezy wcisngc
przycisk SELEC

ustawionego czasu rozlega
sie sygnat dzwiekowy

» Podczas pracy
wysSwietlacz pokazuje
pozostaty czas.

L A rzytrzymujgc przez minimum

pé?:%Equ minimum 5 sekund pole (+) gsgltmr)l,d p(J)?e(&)Odtejchwili

Od tej chwili wszystkie| o\ qikiefunkcje sterowania

PRZED funkcje sg zablokowane dblokowan

DZIECMI |wyswietlacz naprzemiennie | S200P/OKOWane.

pokazuje STOP i ustawiony

E:zas ¢ i * Po zakonczeniu P kon i SV
Minutnik s%%ll%g\?vgl F()(E(Ze%%gﬁ(ny) 1raz |ustawionego czasu, funkcja 0 zaxonczeniu » Pozwala na uzycie

programatora jako budzika.
Mozna go uzywac przy
witgczonym lub wytgczonym
piekarniku.

Czas trwania
pieczenia

» Wcisng¢ przycisk
Srodkowy (centralny) 2 razy
* Ustawic¢ czas trwania
pieczenia przyciskiem
 Zwolni¢ przyciski "-" "+"

» Wybrac¢ funkcje za
pomocg pokretta wyboru
funkcji

» Po zakonczeniu
ustﬁwm_nego czasu
piekarnik sam sie wytaczy.
« Jesli trzeb i C
pl)e?g%::nliﬁe Czedhicr filozy
rocic po (r)eéto,w%blo%J

G e

)
0P0lgrzverk

» Pozwala ustawi¢ czas trwania
pieczenia

* Aby pokazac¢ czas pozostaty
do konca pieczenia nalezy
wcisngc¢ przycisk SELECT 2
Razy

» Aby zmieni¢ czas pozostaty do
konca pieczenia nalez

wcisngc przycisk SELECT "-"
e

» Aby wytgczy¢ sygnat
(alarm) wcisna¢ jakikolwiek
przycisk. Aby przywrécic¢
dziatanie zegara wcisngc
przycisk srdkowy
(centralny)

Zakonczenie
pieczenia

&

end

*Wcisngc¢ przycisk
Srodkowy (centralny) 3
razy

* Ustawi¢ godzine
zakonczenia pieczenia
przyciskami "-" "+"

» Zwolni¢ przyciski

» Wybra¢ funkcje pieczenia
za pomoca pokretta
wyboru funkcji.

O ustawionej godzinie
piekarnik sam sie wytgczy
« Jesli trzeba go wytgczy¢
wczesniej nalezy ustawi¢
pokretto wyboru funkcji na

pozycje 0

» Ustawia godzine konca
pieczenia.

» Aby pokazac¢
zaprogramowang
godzine nalezy Wcisng¢
przycisk srodkowy
(centralny) 3 razy

* Aby zmienié
zaprogramowang
godzine wcisngc¢ przycisk
SELECT+

oy

Zwykle uzywa sie tej funkcji
razem z funkcjg Czas trwania
pieczenia: nf. potrawa ma sie
piec przez 45 min. i chcemy,
zeby byta gotowa o godz.
12:30. Azatem nalezy:
-Wybra¢ odpowiednig funkcje
pieczenia

-Ustawi¢ czas trwania
pieczenia na 45 mm (Timer + "-
o

 Po zakonczeniu ustawionego
czasu piekarnik wytgczy sig i
rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.
- Ustawi¢ koniec pieczenia na
0dz.12:30 (END +"-" "+"
ieczenie wytaczy sig
automatycznie o godz. 11:4
(12:30 - 45 min.) O ustawionej
godzinie konca pieczenia
piekarnik automatycznie si¢
w Izczx.
UWAG
Jesli ustawimy tylko koniec
pieczenia, bez czasu trwania
pieczenia, piekarnik wigczy
sie natychmiast i wylaczy o
ustawionej godzinie.
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4.5 UZYWANIE PIEKARNIKA

4.6 WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

+*RODZAJE PRACY PIEKARNIKA

Podczas pieczenia drzwiczki piekarnika powinny by¢ zawsze
zamknigte

Q PODGRZEWANIE DOLNE Z NAWIEWEM - Kombinacja,

w ktorej wigczona jest dolnagrza{ka i wentylator najlepiej nadaje sie
do plackéw owocowych, tart, quiche i ciast. Ta metoda pieczenia
zapobiega wysychaniu potraw i pobudza ro$niecie ciasta. Blache
na potrawy nalezy umiesci¢ w dole piekarnika.

. PODGRZEWANIE DOLNE - Wykorzystywana jest dolna
grza_’fka.. Metoda nadaje sie doskonale do pieczenia potraw na
azie ciasta, takich jak placki, quiche, tarta, pasztet oraz do
gl@iczenla wymagajgcego wiekszej llosci ciepta promieniujgcego od
otu.

. * KONWEKCJA NATURALNA - Wigczona jest grzatka
gérna i dolna. Ta metoda doskonale nadaje sig do tradycyjnego
pieczenia i smazenia migsa czerwonego, wo%ownn?_/, udzca
Jagniecego, dziczyzny, chleba lub potraw zawinietych w folie.

~ GRZALKA OKRAGLA Z NAWIEWEM - Wigczone sag
grzatki gorna i dolna oraz grzatka okragta, wymusza{aca cyrkulacje
gorgcego powietrza w_piekarniku. Dziatanie jest podobne do
metody pieczenia z nawiewem.

OKRAGLY ELEMENT GRZEWCZY + NAWIEWEM -
jczone sg grzatki gorna i dolna oraz wentylator wymuszajgcy
obieg powietrza w piekarniku. Ta metoda zalecana jest do
pieczenia drobiu, ciast, ryb i warzyw. Tg metodg pieczenia uzyskuje
sie lepszg penetraCJIQ Ciepta i skrocenie czasu pieczenia oraz
podgrzewania, MozZliwo$C wigczenia wentylatora pozwala na
Jednoczesne pieczenie réznych potraw umieszczonych w réznych
miejscach piekarnika dzieki rownomiernemu roztozeniu ciepta bez
ryzyka mieszania si¢ smakow i zapachow. Plek?c rozne potrawy
jednoczes$nie czas pieczenia nalezy przedtuzy¢ o 10 minut.

—— GRILL - Wykorzystywana jest grzatka goérna.
Gwarantowany sukces dla_mieszanych potraw grillowanych,
kebabu i zapiekanek. Grill nalezy podgrza¢ do wysokie)
temperatury przez 5 minut. Biate migsa nalezy zawsze umieszczac
w pewnej odlegtosci od grzatki grilla - chociaz czas pieczenia
bedzie nieco dtuzszy to migso bedzie bardziej soczyste. Czerwone
migsa i filety rybne mozna umiesci¢ wprost na ruszcie, pod ktorym
nalezy umiesci¢ tace na skapujacy ttuszcz.

<y *  GRILLZ NAWIEWEM - Wigczona jest gorna grzatka oraz
\%ntylator wymuszajgcy obieg gorace%o powietrza w piekarniku.
Przy grillowaniu migs czerwonych wskazane jest podgrzewanie
natomiast w przypadku migsa biatego nie jest to konieczne.
Grillowanie jest doskonat metod% pieczenia grubszego migsa
takiego, jak wieprzowina lub drob. Grillowane potrawy umieszcza
sie w srodku srodkowej prowadnicy rusztu. Pod fuszt nalezy
wsung¢ gtebokg blache na skapujgce soki. Dla uzyskania
na{lepszego efektu pieczenia nie nalezy umieszczac grillowanych
potraw zbyt blisko grzatki, natomiast nalezy obracacC potrawe w
pofowie czasu pieczenia.

V) GRILL + ROZEN+ NAWIEW - Dzigki jednoczesnemu
wykorzystaniu grilla, rozna oraz nawiewu potrawy sg rownomiernie
upieczone, zac owuLa swoj smak oraz nie wysychajg. Rozen jest
zaprogramowany tak, aby obracat si¢ przez okoto 5 minut po
wytagczeniu piékarnika wykorzystujgc tym samym ciepto
pozostajgce w piekarniku. Uzycie rozna nie wymaga wstepnego
podgrzewania.

?ln ROZMRAZANIE - gd&/ wigczona jest ta funkcja piekarnika,
#iata tylko nawiew, dzigki ktéremu powietrze o temperaturze
pokojowej zostaje rozprowadzone po catej komorze pieczenia, a
sktad zywnosci pozostaje nie.zmi.enion% Temperatura rozmrazania
jest zaprogramowana na poziomie 40° C bez mozliwosci jej zmiany.

PODGRZEWANIE CIEPLYM POWIETRZEM - Funkcg'a ta
%cana jest do podgrzewania przygotowanych juz PO raw

rzez umieszczenie ich na drugiej potce od gory lub do
rozmrazania chleba, EI’_'ZZV oraz ciast umieszczajgc je na
najnizszym poziomie. Temperatura jest zaprogramowana na
poziomie 60° C bez mozliwosci jej zmiany.

i PIZZA - Wybor tej funkcji oznacza cyrkulacje gorgcego
ggtletrza w piekarniku. Funkcja idealna do pieczenia pizzy lub

%8{,th SOFT COOK Soft cook to funkcja przeznaczona do pieczenia
ciast i chleba. Dzieki tagodnemu nawiewowi zwieksza sie wilgotnos¢
wewnatrz piekarnika. Wilgotnos¢ stwarza warunki dogodne do pieczenia
potraw , ktére muszg zachowaé elastyczng konsytencje w trakcie pieczenia
(np. Torty, chleb, ciasteczka) aby po upieczeniu nie kruszyty sie.

* Program badan zgodny z CENELEC EN 60350-1 uzywany dla o
kreslenia klasy energetycznej.

Mieso nalezy soli¢ po upieczeniu, poniewaz sol sprzyja pryskaniu
ttuszczu wydzielajgcego sie z migsa, co powoduje wytwarzanie duzej
ilosci dymu w piekarniku.

Pieczen z biatego miesa, wieprzowiny, cieleciny, jagnieciny i ryb mozna
wktada¢ do zimnego piekarnika. Czas pieczenia jest diuzszy niz w
podgrzanym piekarniku, ale migso piecze sie lepiej na wskro$, gdyz
ciepto ma wiecej czasu na przenikniecie pieczeni.

Prawidtowe podgrzanie jest podstawg sukcesu przy pieczeniu
czerwonego miesa.

GRILL

* Przed umieszczeniem potraw na grillu:

Wyjmij mieso z lodowki kilka godzin przed grillowaniem. Potéz migso na
kilku warstwach papieru $niadaniowego, co poprawi jego zwarto$c¢ i
uczynije smaczniejszym oraz zapewni rozmrozenie w $rodku.

Dodaj pieprzu i przypraw do miesa przed grillowaniem, lecz posél
dopiero po pieczeniu. Tak przygotowane mieso pozostanie zwarte i
soczyste. Podlej grillowane mieso niewielkg iloscig oleju. Najlepiej
wykona¢ to przy pomocy szerokiego ptaskiego pedzla. Nastepnie
spryskaj mieso dodatkowg iloscig pieprzu i zi6t, np. tymiankiem.

» Wtrakcie grillowania:

Nie naktuwaj potraw nawet, jezeli je obracasz. Migso utraci sok i bedzie
suche.

PIECZENIE CIAST

Przy pieczeniu ciast unikaj btyszczgcych form odbijajgcych
promieniowanie cieplne. Jezeli ciasto brgzowieje zbyt szybko, przykryj
je pergaminem lub folig aluminiowa.

Uwaga: folie nalezy uktadac¢ blyszczaca strong zwrécong w strone
ciasta. W przeciwnym przypadku promieniowanie cieplne bedzie
odbijane przez folie i ciepto nie bedzie wnikato do ciasta.

W czasie pierwszych 20 - 25 minut pieczenia unikaj otwierania
drzwiczek piekarnika:

Suflet, brioche lub ciasta o konsystencji ggbczastej mogg opas¢. Aby
sprawdzi¢ czy ciasto juz sie upiekto nakiuj je w Srodku nozem lub
metalowg igta. Jezeli wyciggniety ndéz jest suchy, ciasto jest juz
upieczone i pieczenie mozna zakonczy¢. Jezeli natomiast wyjete
ostrze jest mokre i przyklejone sg do niego drobiny ciasta wéwczas
pieczenie nalezy dalej kontynuowac obnizajac nieco temperature po to,
aby ciasto "doszto" bez przypalenia sie.

5. CENTRUM SERWISOWE

Zanim wezwiesz na pomoc Serwis.
Jezeli piekarnik nie dziata:

» sprawdz najpierw, czy kabel zasilajgcy jest wigczony do gniazdka
sieciowego.

Jezeli nie mozesz ustali¢ przyczyny:
« odtgcz piekarnik od sieci zasilajgcej i wezwij serwis.

Przed potgczeniem sie z serwisem zanotuj numer seryjny

podany na tabliczce znamionowej piekarnika.

Producent udziela gwarancji na piekarnik i wystepujace w

czasie trwania gwarancji usterki zostang usuniete przez serwis

bezpfatnie.

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa

Eluri?pejska 2012/I19k/ UE w spr(;\al\\l/vliEeE Ezuz)étego sprzetu

elektrycznego i elektronicznego . Zuzyty sprzet
e elektryczny i elektroniczny zawiera zarczwno substancje

zanieczyszczajgce (o negatywnym oddziatywaniu na
$rodowisko naturalne), jak i podstawowe elementy (ktére mozna uzytkowac
wielokrotnie). Wazne, aby zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny poddawaé
specjalnej obrébce w celu bezpiecznego usuniecia i pozbycia sie wszystkich
Srodkow zanieczyszczajgcych | odzyskania wszystkich surowcow wtdrnych.
Poszczegolne osoby odgrywajg wazng role w zapobieganiu szkodliwemu
oddziatywaniu zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego na
Srodowisko, wazne aby przestrzega¢ kilku podstawowych zasad:
» Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ traktowany jako
odpad komunalny.
» Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do witasciwych
punktow zbidrki prowadzonych przez gminy lub koncesjonowane firmy. W
wielu krajach, gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego, odbiera sie go zdomow.
* gdy kupuje si¢ nowe urzadzenie, zuzyte mozna zwroci¢ do sprzedawcy,
ktory musi je przyja¢ bezptatnie, na zasadzie zamiany jeden za jeden, o ile
urzadzenie to jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak
urzadzenie dostarczone.

OSZCZEDNOSC ENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstgpnego podgrzewania piekarnika i
zawsze starac sie go zapetnic. Jak najrzadziej otwierac drzwiczki piekarnika,
poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza ucieka ciepto. W
celu uzyskania znacznej oszczednosci energii piekamnik nalezy wytaczy¢ na
5-10 minut przed planowanym zakonczeniem pieczenia, co pozwoli na
wykorzystanie ciepta odpadowego, ktére nadal generuje piekarnik. Uszczelki
powinny by¢ czyste i spetnia¢ swoje zadanie, aby unikng¢ wydostawania sie
ciepta poza wnetrze piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawcg energii opiera
sie na taryfie godzinowej, program "opéznionego startu" upraszcza
oszczedzanie energii, uruchamiajgc proces pieczenia w czasie
obowigzywania nizszej taryfy.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

« UPOZORNEN!I: Spotfebi¢ a jeho pfistupné &asti se b&hem pouziti zahfivaji. Nedotykeijte se topnych
prvkd.

« UPOZORNENI: pFistupné &asti se mohou pfi pouzivani trouby zahtat. Déti museji byt udrzovany v
bezpelné vzdalenosti.

 Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo bez dostatecnych zkuSenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o
pouziti spotfebice a mozném riziku.

* Nedovolte détem hrat si se spotfebiCem.

- Cist&ni a udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

* Béhem pouziti se spotfebi¢ zahfiva. Nedotykejte se ohfevnych prvku uvnitf trouby.

UPOZORNENI: Pfistupné ¢asti mohou byt béhem provozu horké. Udrzujte déti mimo dosah spotiebice.
* Nepouzivejte drsné GistiCe ani ostré kovové predméty k Cisténi skla dvifek trouby, nebot mizete
poskrabat povrch.

* VVypnéte troubu pfed sejmutim ochrany a po oCisténi nasadte ochranu v souladu s pokyny.

* Pouzivejte pouze tepelni sondu doporucenou pro tuto troubu.

» K &isténi nepouZzivejte vysokotlaké parni CistiCe.

* Pfipojte zastr¢ku k napajecimu kabelu, ktery je schopen vydrzet napéti, proud a zatéz uvedené na
Stitku a ktery je opatfen uzemnovacim kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatiZzeni uvedené na
Stitku a musi mit zapojeny a funkéni uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma Zlutozelenou barvu.
Tuto operaci by mél provadét odbornik s vhodnou kvalifikaci. V pfipadé neslucitelnosti mezi zasuvkou a
zastrékou spotrebicl pozadejte kvalifikovaného elektrikare, aby zasuvku nahradil jinym vhodnym
typem. Zastrcka i zasuvka museji odpovidat platnym normam zemée instalace. Prfipojeni k napajecimu
zdroji Ize provést také tak, ze mezi spotfebicem a zdrojem energie, ktery zvladne maximalni pfipojenou
zatéz a ktery je v souladu se stavajicimi pravnimi pfedpisy, je umistén omnipolarni vypinac. Zlutozeleny
uzemnovaci kabel by nemél byt pferusen vypinaem. Zasuvka nebo omnipolarni vypinac pouzivany pro
pfipojeni by mél byt pfiinstalaci spotfebiCe snadno pfistupny:.

* Odpojeni Ize zajistit pfistupnou zastrékou nebo zaclenénim spinace v pevném zapojeni v souladu s
pravidly elektroinstalace.

* Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt nahrazen kabelem nebo specialnim svazkem, ktery je k
dispozici u vyrobce. Pfipadné se obratte na zakaznicky servis.

* Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

*Nedodrzeni vy$e uvedenych pokynd mize ohrozit bezpeénost spotfebice a zneplatnit zaruku.

* Pred Cisténim by mél byt odstranén veskery prebytek rozlitého materialu.

* BEhem procesu pyrolytického Cisténi se mohou povrchy zahrat vice, nez je obvyklé, proto je nutné déti
udrzovatv bezpecné vzdalenosti.

* Spotiebi€¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby nedoslo k prehrati.

* Kdyz umistite polici uvnitf, ujistéte se, ze zarazka sméruje nahoru a dozadu do komory.

Police musi byt zasunuta zcela do komory.

* VAROVANI: Nepotahujte stény trouby alobalem ani jednorazovymi ochrannymi produkty, které jsou k
dostani v obchodech. Hlinikova félie nebo jakakoli jina ochrana zplUsobuje v pfimém kontaktu se
smaltovanym povrchem riziko roztaveni nebo poskozeni smaltovaného povrchu uvnitf trouby.

« VAROVANI: V zadném pfipadé& neodstrariujte t&snéni dvefi trouby.
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1. VSEOBECNA UPOZORNENI

Prectéte si pozorné tyto pokyny pro maximalni vyuZiti trouby. OdloZzte si tyto pokyny na bezpecném misté pro instalaci a pouziti v budoucnosti a pred
instalaci trouby si poznacte sériové Cislo pro pripad pomoci servisniho strediska. Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni zadnym zplsobem poskozena.

Pokud mate néjaké pochybnosti, nepouzivejte ji.

Kontaktujte kvalifikovaného servisniho technika. Ulozte obalové materidly jako jsou plastové sacky a polystyrén mimo dosah déti, nebot predstavuji

mozné riziko.
Vyrobce neodpovida za nedodrzeni pokyn( v ndvodu k pouZiti.

Poznamka: Pravo nazménu funkci, vlastnostia prislusenstvitrouby se miize ménit v zavislosti od modelu.

1.1 PROHLASEN| O SHODE

1.4 INSTALACE

Tento spotfebi¢ pfichazejici do kontaktu s potravinami vyhovuje
predpistim smérnice EEC 89/109.

Umisténim znacky C E na produkt deklarujeme na vlastni
zodpovédnost shodu se vSemi pozadavky EU tykajicimi se
bezpec€nosti, zdravi a Zivotniho prostfedi, které jsou zakotveny v
legislativé a tykaji se daného produktu.

1.2 BEZPECNOSTNI TIPY

PFi vyméné pfivodni kabelu postupujte nasledovné: Odmontujte
privodni kabel a nahradte za typ HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F.
Kabel musi byt schopen snést elektricky proud potfebny pro
troubu. Kabel smi vyménovat pouze kvalifikovany servisni
technik. Uzemnovaci vodi¢ (zlutozeleny) musi byt o 10 mm delSi
nez zivy vodi¢. Opravy smi provadét pouze autorizované servisni
stfedisko a smi pouzivat pouze originalni nahradni dily. Pokud
nejdou dodrzeny vyse uvedené pokyny, vyrobce nemuze zarudit
bezpecnost trouby.

» VasSe nova trouba ma predepsané technické specifikace a
nesmite je ménit.

» Upozornéni: vdechny pfistupne asti jsou b&éhem pouziti horke.
Nedotykejte se téchto Casti.

* Neskladujte hoflavé latky uvnitf trouby; mohou se vznitit.

* Netlacte na dvifka a nedovolte détem, aby na né stoupaly.

» Kvyjmuti nadobi pouzivejte kuchynskée rukavice.

» Trouba musi byt pouzita pouze pro ucely, ke kterym je ur€ena:
pro pfipravu potravin. Jakékoliv jiné pouziti, pf. pro ohfev
mistnosti, je nespravné pouziti a proto nebezpecné.

» Vyrobce neodpovida za poskozeni zplUsobena nespravnym
pouzitim. PFi pouZiti elektrickych spotfebi¢li musite dodrzovat
zakladni pravidla.

- Pfi odpojovani netahejte za pfivodni kabel.

- Nedotykejte se trouby mokryma rukama.

- Nepouzivejte troubu, pokud mate bosé nohy.

- Neni vhodné pouzivat adaptéry, vicenasobné zasuvky a
prodluzovaci kabely.

- Pokud je trouba poskozena, vypnéte ji a nedotykejte se ji.

« Je-li poskozen pfivodni kabel, musibytihned vyménén.
*UPOZORNENI: Pristupne €asti mohou byt b&éhem pouziti grilu
pfilis horke. . B

1.3 DOPORUCENI

* Po kazdém pouziti trouby staci minimalni Usili k zachovani
dokonalého stavu Vasi trouby.

* Nezakryvejte stény trouby hlinikovou folii. Hlinikova félie se v
pfimém kontaktu s horkym smaltem muiZe roztavit a poskodit
smaltovany povrch.

* Abyste zabranili nadmérnému znecisténi trouby,
nedoporuujeme pouzivat troubu s nadmérné vysokymi

teploty.

Identifikacni Stitek
*Ve spojeni s pfislusenstvim dodanym s troubou doporu€ujeme
pouziti nadobi a panev odolnym vici vysokym teplotam.

Vyrobce nenese odpovédnost za instalaci. Pokud je nutna pomoc
ze strany vyrobce na odstranéni zavady vyplyvajici z nespravné
instalace, tato pomoc neni zahrnuta v zaruce. Instalatér musi
dodrzovat pokyny k instalaci. Nespravna instalace muze zpUsobit
zranéni nebo poSkozeni spotiebiCe. Vyrobce neodpovida za
zranéni ani poskozeni.

Kuchynisky nabytek, do kterého bude trouba zabudovana, musi
byt z materialu odoIného vici teploté nejméné 70°C.

Troubu Ize instalovat do vysoké skfiné nebo pod pracovni desku.
Pfed upevnénim musite zajistit dostate¢né vétrani v misté
instalace trouby pro ochranu vnitfnich dilGd. Dodrzujte rozméry
uvedené na posledni strance navodu.

1.5 PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI MUSI PROVADET
KVALIFIKOVANY TECHNIK.

Instalace spotrebi¢e musi vyhovovat pfedpisim platnym v dané
zemi. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za nedodrzeni téchto
pokynd.

Pripojeni k elektrické siti musi byt pfes uzemnénou zasuvku, nebo
pfes v8epolové odpojovaci zafizeni, v souladu s pfedpisy dané
zemé.

Instalace musi byt chranéna vhodnou pojistkou a vodici s
dostate¢nym priifezem pro napajeni.

PRIPOJENI:

Trouba je vybavena pfipojovacim kabelem pro pfipojeni vylu¢né k
230 VAC k fazinebo k fazi a neutralnimu vodici.

Pred pfipojenim zkontrolujte:

- napéti na voltmetru,

- nastavenijistice.

Ochranny vodi¢ (zZlutozeleny) pfipojeny k uzemnovacimu
konektoru trouby musi byt pfipojeny k uzemnovacimu konektoru
instalace.

Upozornéni:

* Zkontrolujte pfipojeni uzemnéni pfed pfipojenim spotrebice.

* Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za Urazy nebo mozna
posSkozeni vyplyvajici z neuzemnéni trouby, nebo z pfipojeni k
vadnému uzemnéni.

Poznamka: Nezapomeiite, Ze trouba mulze vyzadovat servis.
Proto vedte pfipojeni tak, aby bylo mozné troubu po vysunuti z
pozice pfipojit k elektrické siti.

Privodni kabel: Pokud je nutné vyménit pfivodni kabel, pfenechte
tuto €innost kvalifikovanému servisnimu technikovi.
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2. PRISLUSENSTViI (v zavislosti na modelu)

2.1 VYBAVENI TROUBY

Pfed prvnim pouzitim je nutné vycistit veSkeré prisluSenstvi.
Oplachnéte pomoci houbicky. Oplachnéte a vysuste.

Narosty muzete postavit nadobi a misy.

Odkapavaci plech zachycuje st'avu z grilovanych pokrmd.

Nikdy nepouZivejte odkapéavaci plech jako pecici plech, nebot
zbytky tuku se mohou dostat na stény trouby, coz zplsobi kouf.

Talif na pizzu pro kfupavéjSi pizzu v zavislosti od modelu se
stojanem a pizza nozem.

( )

Pecici plech musite postavit na rost. Je idealni k peceni
malych kolaél jako jsou su$enky, pusinky, apod. Nikdy
nestavte pecici plech na dno trouby.

-t

2.2 ROZEN

Pro grilovani na rozni neni nutny pfedhfev.
Peceni se zavienymi dvifky. Uspora energie je 90-95% nezZ u
klasického systému.

3
2— o a7

1—>4

|

4
1 - Rost
2 - Rozen
3 - Haky a Srouby
4 - Madlo

POUZITI ROZNE

. VySroubujte haky

. Napichnéte maso na rozen

. Upevnéte maso pomoci haku

. Utahnéte Srouby

. Vlozte rozen do otvoru
motorového pohonu

6. Odmontujte madlo

arowON -

Pfi pouziti trouby z ni vyjméte veSkeré nepotrebné pfislusenstvi.

2.3 U.SEE

Je to systém osvétleni, ktery nahrazuje klasické « Zarovky ». 14
LED (u nepyrolytickych model() nebo 10 vysokovykonnych LED
(u pyrolytickych modelQ) je integrovanych ve dvirkach trouby. Tyto
nabizeji kvalitni osvétleni, umoznujici jasné zobrazeni vnitfku
trouby bez stinli na v§ech Urovnich.

Vyhody:
Tento systém nabizi vyjime€né osvétleni vnitfku trouby, ma delsi

zivotnost nez klasické zarovky, snadnéjsi udrzbu a zejména Setfi
energii.

- Optimalni pohled

- Dlouha zivotnost

- Velmi nizka spotfeba energie, -95% ve srovnani s klasickymi
zarovkami.

2.4 VYJMUTI A CISTENiI DRATENYCH UROVNI
ROSTU

1- Vyjméte rosty vytaZzenim ve sméru Sipek.
2- Vycistéte je v mycce nadobi nebo vihkou hubkou a poté vysuste.
3- Po vycisténi instalujte rosty v opacném poradi.
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3. CISTENi TROUBY

* Pred CiSténim nechte troubu vychladnout.

* Nikdy nedistéte troubu drsnymi Cisti€i, draténkami ani ostrymi
predméty, nebot miiZzete poSkodit smalt.

* Pouzivejte pouze vodu se saponatem.

* Nikdy nezakryvejte stény trouby hlinikovou félii.

* Nepouzivejte vysokotlaké parni Cistice.

SKLENENE DiLY

Utrete sklenéna dvirka kuchyriskou utérkou po kazdém pouziti
trouby. Pokud je znecisténi vétsi, Cistéte ji navihéenou houbickou
amycim prostfedkem.

*Nikdy nepouZivejte drsné ani ostré prostiedky, nebot muizete
poskodit sklenény povrch.

TESNENIDVIREK TROUBY

Pokud je znecisténé, vyclistéte jej vlhkou houbickou.-
Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predméty k Cisténi
skla dvifek trouby, nebot mizete poskrabat povrch.

E’RiSLUSENSTVi
Cistéte houbickou namocenou ve vodé se saponatem.
Oplachnéte ¢istou vodou a vysuste. Vyhnéte se drsnym ¢isticlim.

ODKAPAVACI ZASOBNIK

Po grilovani vyjméte z trouby odkapavaci zasobnik. Vylijte teply
olej do nadoby. Odkapavaci zasobnik umyjte a oplachnéte horkou
vodou a houbi¢kou se saponatem. Pfi silném znecisténi namocte
necistoty vodou a saponatem. Mlzete jej myt v mycce nadobi
nebo komeréné dostupnym cisti€em na trouby. Do trouby
nedavejte znecistény odkapavaci zasobnik.

OSVETLENI TROUBY

Odpojte napajeni trouby pfed Cisténim nebo vyménou osvétleni.
Zarovka a kryt je vyrobeny z materialu odolného vUci vysokym
teplotam.

Vlastnosti zarovky:

230 VAC - 25W- E 14 zavit
Teplota 300°C
Pro vyménu zarovky:
* VlySroubujte sklenény kryt,
«\lySroubujte Zarovku,
* Nahradte ji za stejny typ: viz parametry vyS3e,
* Povyméné vadne zarovky nasroubujte sklenény kryt.

CISTENI SKLA DVIREK
Vnitfni sklo dvifek této trouby mizZete vyjmout a vycistit.
Za ucelem ¢isténi vnitfniho skla postupujte podle téchto
pokynu;

* Otevrete dvirka trouby.
(Obrazek 1)

J

Obrazek 1

» Uzamknéte zavésy podle
obrazku 2 nez za¢néte Cisténi.
Po vycisténi zavésy odemknéte
(Obrazek 2).

Obréazek 2

* VVySroubujte Srouby
podle obrazku 3.

Obrazek 3

= Sundejte horni kovovykry
potazenim nahoru (Obrazek 4).

* VVyndejte sklo vytazenim z
ramu dvifek (obrazek 5).

Obrazek 5

*Pro pyrolytické trouby vyndejte
také druhé a treti sklo (Obrazek 6).

Obrazek 6

* Po vycisténi skla sestavte
vSechny dily v opacném
poradi.

* NA VSECH SKLECH MUSI
BYT SYMBOL E spravné
Citelny a musi byt umistény v
levém rohu dvifek u levého
zavésu. Timto zplUsobem
zUstane potistény povrch
prvniho skla UVNITR dvifek.

Obrazek 7
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4. POPIS DISPLEJE
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4.1 PRED PRVNIM POUZITiM TROUBY

+PRVNI CISTENI

- Vycistéte troubu pfed prvnim pouzitim:

- Utfete vné&jsi povrch trouby vihkou utérkou.

- VeSkeré pfislusenstvi a vnitfek trouby utfete roztokem horké
vody a myciho prostredku.

- Nastavte prazdnou troubu na maximalni teplotu a nechte
zapnutou po dobu pfiblizné 1 hodiny, timto odstranite zbytky
pachl z vyroby. Poté mistnost dobie vyvétrejte.

* PAMATUJTE
Potvrzeni éinnosti Casovace
Upravy musite potvrdit stisknutim tlacitka.

Zastaveni trouby:

Je nutné, pokud zadate nespravné pokyny.

K zastaveni €innosti trouby.... otocte voli¢ funkci zpét do pozice
Stop.

Détsky zamek:
K zamceni ovladacich prvkd trouby zvolte détsky zamek. Viz
kapitola "Programovani - Détsky zamek".

Chladici ventilator:
Chrani ovladaci panel a elektroniku pfed poskozenim z tepla.
Spousti se a vypina automaticky, i kdyz je trouba vypnuta.

Osvétleni trouby:

Otocenim na symbol osvétleni miiZzete zapnout osvétleni trouby, i
kdyz se nepouziva.

Pokud troubu pouzivate, osvétleni sviti béhem celé doby provozu
a pfiotevieni dvirek.

X

4.2 POUZITi CASOVACE NA UKONCENI
DOBY PRIPRAVY

O
®, 10
120, 20
110¢ 30
100° 40
9 . . 50
80 7p 60

Tento ovlada¢ umoziiuje nastavit dobu pfipravy (max. 120 min.),
po které se trouba automaticky vypne.

Casova€ odpocitava od nastavené doby do pozice O a
automaticky se vypne.

Pro bézné pouZiti trouby nastavte ¢asova¢ do pozice @ﬁ . K
nastaveni trouby se ujistéte, zda neni asovac v pozici O.

CZ 39



4.3 NASTAVENi SPRAVNEHO CASU @

VAROVANI: prvni operace Ize provadét kdyZ trouba byla
nainstalovana nebo po preruSeni napajeni (kdyz je displej
pulzujici — blika a ukazuje 12:00) je nastaveni funkce spravného
¢asu. Toho je dosazeno takto.

« Stisknéte centralni tladitko 4 krat
* Nastavte ¢as "-" "tlaCitek +".

UPOZORNENI: Le four ne peut fonctionner qu'aprés réglage de I'heure.

» Uvolnéte vSechna tlacditka.

4.4 VYUZITI CASU dotykové oviadani PROGRAMMER - PROGRAMOVAN]

Jak aktivovat

Jak vypnout

Co to déla

Vyhody

* Détsky zamek Funkce se
aktivuje dotykem Set (+) po

« Détsky zamek Funkce je
deaktivovana dotykem

"+" nastavit délka vareni
pozadované.

* Uvolnéte vSechna tlacitka
» Nastavte funkci peceni s
funkce trouby volicem

Pokud byste chcete zastavit
vafeni dfive bud vypnéte
funkci voli¢e 0, nebo
nastaveny ¢as 0:00
(SELECT a "-" "+" Tlacitka)

 Chcete-li zkontrolovat, jak
dlouho zUstane spustit
stisknutim SELECT Tladitko
krat.
* Chcete-li zménit / zménit
pfednastaveny Cas stisknéte
tlacitko SELECT a "-""+"
tlacitka

DETSKA |dobu minimalné 5 sekund. o .
POJISSTKA Od tohoto okamziku se u tlgc!tke'tlsvets(ﬂ Epe(tj ngd
v8ech ostatnich funkcich minimaine o sekund. Ud
uzamknou a na displeji bude | této chvile jsou moznosti
blikat STOP a nastaveni vSech funkci volitelné
casu Znovu.
. Stisknéte centralni tlagitko |} Stisknéte stfedové tlacitko| . zyyky alarmu na « Umozfiuje pouzit troubu
MINCGERAS 1 jrat. CoR Ol 29uROVS Ak e | konec nastaveného casu. | jako budik (miize byt
« Stisknutim tlagitka "-" "+" gag%/e%taﬂ a(t%%tg \?‘IlgsrtmnibUde Bé&hem procesu, aktivni bud’ pfi provozu
nastavte pozadovany Cas. nicmévnévtojmtuZe byt displeji se zobrazi trouby nebo samostatné
- Uvolnéte véechna tladitka |okamzit¢ zastaveno zbyvajici Cas. (pfi provozu trouby)
stisknutim tlacitka)
_ _ SELECT.
DOBA é?(?ésrnete centralni tlacitko | . je-|j uplynuti doby trouba -vaoztﬁutj)e pastavegi vafeni | e Stisknéte jakékoli tlagitko
AEN . i ¢as potfebny pro vybrané i
PECENI [ Stisknutim tiacitka "-" Nebo| S€ VyPne automaticky. rece%tury. y P Yy pro zastaveni

signalu. Stisknéte centralni
Tlacitko pro navrat do hodiny
funkce

e Stisknéte centralni tladitko

funkce trouby voli¢

» v dobé stanovené, trouba

» UmozZriuje nastaveni -

éasu StISknéte SELECT PR

Tato funkce se obvykle

3 krat. vypne. konec pedeni pouziva s "¢as vareni" funl;ce’.

KONEC . stisknutim tlagitka "-" "+" |Chcete-li pfepnout off ruéné | * Cheete-li zkontrolovat Napriklad pokud jidlo musi byt
PECENI P .v ] t 7 &as stisknét varené po dobu 45 minut a
nastavit ¢as, kdy Chcete troubu volicem funkci na nastaveny Cas stisknéte .

. o P - musi byt pfipravena do 12:30,

v troubu na vypnout. Pozici O. centralni tlaCitko 3krat | yyperte pozadovanou funki,

 Uvolnéte tlagitka » Chcete-li zménit nastaveni nastavte dobu vafeni na 45

end - Nastavte funkci peceni s Tlacitka minut a do konce doby vareni

az 12:30.

Na konci doby vareni
nastavené, bude trouba
automaticky vypne a zvukovy
alarm bude zvonit
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4.5 POUZITi TROUBY

4.6 TYPY K PECENI

* REZIM PRIPRAVY
Veskeré druhy pfipravy funguji se zavienymi dvirky.

Q Spodni ohfev + ventilator - Kombinace spodniho
ohfevného télesa a ventilatoru je idealni pro ovocné kolace, dorty,
slané kolace a moucniky. Brani pfed nadmérnym vysusenim
pokrmu a pomaha v kynuti tésta. Umistéte rost na spodni pozici
trouby.

— Spodni ohfev - Pouziti spodniho ohfevného télesa. Idealni
k peceni vSech moucnikl. Pouzijte pro dorty, slané kolace a k
veSkeré pfipravé, ktera vyZzaduje vySSi teploty zespodu.

%

—_ Spodni + horni ohfev - Pouziva se spodni a horni ohfevné
téleso. Tento zpusob je idealni pro vSechny klasické druhy
peceni. Pokud pecete ervené maso, rosténou, jehnéci stehna,
chléb nebo pokrmy zabalené ve folii.

Qg, Spodni + horni + ventilator - V provozu je spodni a horni
ohfevné téleso ve spojeni s ventilatorem, ktery cirkuluje horky
vzduch v troubé. Doporucujeme tento zplUsob pro driibez,
moucniky, ryby a zeleninu. Pomoci tohoto zplsobu dosahnete
lepSiho pronikani tepla a zkrati se také doba prfedhfevu. Moznost
ohfevu s ventilatorem vam umoziiuje pfipravovat rizné pokrmy
spole¢né na rlznych Urovnich v troubé, coz nabizi rovnomérné
rozlozeni tepla bez rizika smichani chuti a vani. P¥i pripravé
riznych pokrmi soucasné pridejte dalSich pfiblizné 10 minut k
dobfe pfipravy.

@, Kruhové ohfevneé téleso + ventilator - V provozu je horni i
spodni ohfevné téleso ve spojeni s kruhovym ohfevnym télesem,
ktery rozhani horky vzduch v troubé. Pouziti je stejné jako u
pouziti ventilatoru.

*  Gril-Pouziva horni ohfevné téleso. Uspé&ch je zaruéeny pro
smichané grilovani, kebaby a pokrmy s kirkou. Gril je nutné
pfedehrat na vysokou teplotu po dobu 5 minut. Bilé maso
umistéte do urcité vzdalenosti od grilovaciho télesa, doba
pfipravy bude o néco delsi, ale maso zlistane §tavnaté. Cervené
maso a rybi filety lze postavit pfimo na rost s vioZzenym
odkapavacim zasobnikem pod nim.

*

&3 Gril + ventilator - Pouziva se horni ohfevné téleso ve
spojeni s ventilatorem, ktery rozhani horky vzduch v troubé.
Predhrev doporu¢ujeme pro ¢ervené maso, pro bilé neni nutny.
Grilovani je idealni pro peceni silngjSich pokrmu jako je veprové
maso adriibez. Pokrm uréeny ke grilovani dejte doprostred rostu.
Zasunte odkapavaci plech pod rost k zachyceni Stavy. Pro
nejlepsi vysledky se ujistéte, zda pokrm neni pfili$ blizlo topného
télesa a v poloviné doby pfipravy pokrm otocte.

& Gril + rozen + ventilator - Vyhodou pouziti horniho

ohfevného télesa s ventilatorem a otoénym rozném je
rovhomeérné propeceni pokrmu, zabrani vysuseni a ztraté chuti.
RozZen je naprogramovany na nepfetrzité otaceni po dobu
pfiblizné péti minut po dopeceni, €imz zcela vyuZzije zbytkového
tepla v troubé. Pro tento druh pfipravy neni nutny prfedhrev.

%’o Odmrazovani - Pro volbu funkce nastavte voli¢ do této
pozice. Ventilator rozhani horky vzduch kolem mrazenych
pokrmu, ¢imZ umozni rychlé rozmrazeni bez zmény obsahu
proteint. Teplota je konstantné 40°C, neni mozné nastaveni.

@ Udrzovani tepla - Doporu¢ujeme k ohfevu jiz hotovych
pokrmU, umisténim ro$tu na druhou Urover shora, nebo k
rozmrazovani chleba, pizzy nebo mou¢nikd umisténim rostu na

nejspodnéjsi uroven. Teplota je konstantné 60°C, neni mozna
zména.

Pizza - Pomoci této funkce cirkuluje v troubé horky vzduch
k zajisténi perfektnich vysledkd u pokrmu jako je pizza nebo
kolac.

28T SOFT COOK - Soft Cook je funkce pro cukrovi a chiéb.
Diky snizené rychlosti ventilatoru tato funkce zvySuje vnitfni
vlhkost v troubé&. ZvySena vihkost vytvafi idedlni podminky pro
peceni pokrmd, které by mély zlstat elastické béhem peceni
(napf. kolace, chléb, susenky) bez poSkozeni povrchu.

* Testovano v souladu s CENELEC EN 60350-1 pouzitymi pro
definici energetickeé tfidy.

Vhodnéj$i je nesolit maso pred pecenim, nebot sll podporuje
vystfikovani §tavy z masa. Tim se znecistuje trouba a zpUsobuje
mnoho koufe.

Kusy bilého masa, dribeze, teleci, jehnéci a ryb Ize viozit do studené
trouby. Doba pfipravy je delSi nez u pfedehraté trouby, ale propece
se lépe od stfedu, nebot teplo ma vice ¢asu proniknout do masa.
Spravny predhrev je zakladem pro Uspésné peceni Cerveného masa.

GRILOVANI

*Pfed grilovanim:

Vyjméte maso z chladnicky nékolik hodin pred grilovanim. Dejte jej
na nékolik vrstev kuchynskych utérek. Zlepsi to chut a zabranite
udrzeni chladu uvnitf. Pridejte kofeni a bylinky k masu pred
grilovanim, ale sul pridejte teprve po grilovani. Timto zistane maso
StavnatéjSi. Potfete pokrmy pfed peCenim trochou oleje. Pouzijte
Siroky Stétec na olej. Poté posypte kofenim a bylinkami (tymian,
apod.).

*Béhem peceni:
Nikdy nepropichujte pokrm b&hem peceni. Mohl by ztratit Stavu a
vysusit se.

PECENI

Vyhnéte se lesklym plechim, odraZeji teplo a mohou znehodnotit
kolace. Pokud kolage zhnédnou pfili§ rychle, zakryjte je pecicim
papirem nebo hlinikovou folii.

Upozornéni: Spravny zplUsob pouziti félie je lesklou stranou ke
kolaci. V opacném pripadé se teplo od félie odrazi a nedostane se do
pokrmu.

Neotevirejte dvirka béhem prvnich 20 az 25 minut peceni:

Suflé, briosky, piSkotové kolace, apod. maji tendenci padnout. Kola¢
muUZete zkontrolovat vpichnutim ¢epele noze, nebo vidlicky. Pokud
vyberete Cepel Cistou a suchou, kolac je hotov a muzete zastavit
peceni. Pokud je Cepel vihkd nebo s kousky tésta, pokracujte v
peceni, ale mirné snizte teplotu, aby se kola¢ nepfipalil.

e

Drive nez budete kontaktovat servis.

Pokud trouba nefunguje, doporu¢ujeme:
* Zkontrolujte, zda je trouba spravné pfipojena k elektrickeé siti.

V pripadé, ze zavadu nelze odstranit:
+ Odpojte troubu od elektrické sité, nedotykejte se ji a kontaktujte
servisni stfedisko.
Seznam autorizovanych mist je uveden na naSich webovych
strankach, www.candy-hoover.cz v sekci servis.
Dfive nez budete kontaktovat servis, poznacte si sériové Cislo
spotfebice. L .

Tento spotfebi€ je oznacen v souladu s evropskou

smérnici 2012/19/EU o odpadu z elektrického a

elektronického zafizeni (WEEE). WEEE obsahuje jak

Skodlivé latky (které mohou vyvolat nepfiznivy dopad

na zivotni prostfedi), tak i suroviny (které Ize pouzit

opakované). Je nutno pouzivat specialni zachazeni

;/Ifhljedeqn k WEEEB ?by se véecﬂlny neéistﬁ)ty

ikvidovaly spravné a bylo mozno recyklovat vSechny

I materialy.

Jednotlivei mohou hrat vyznamnou ulohu pfi
zajistovani toho, aby se z WEEE nestal ekologicky problém; je
nezbytné dodrzovat néktera zakladni pravidla:

* WEEE nelikvidujte jako bézny domovni odpad.

* WEEE predavejte na pfislusna sbérna mista fizena méstskymi
Urady nebo registrovanymi spole¢nostmi. V fadé zemi mize byt
pouzivan systém domaciho odbéru velkych WEEE.

» KdyZ kupujete novy spotfebi¢, mlUzete stary vratit prodejci, ktery
jej musi zdarma odebrat na principu kus za kus, pokud jde o
zafizeni odpovidajiciho typu, které ma stejné funkce jako
dodavané zafizeni.

USPORAENERGIEAOCHRANAZIVOTNIHO PROSTREDI

Tam, kde je to mozné, vyhnéte se pfedehrati trouby a vzdy se ji
snazte naplnit. Neotevirejte dvirka trouby, pokud to neni nezbytné,
protoze dochazi k uniku tepla, které se rozptyluje pokazdé, kdyz je
trouba oteviena. Pro viznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5
az 10 minut pfed planovanym koncem doby peceni a vyuzijte
zbytkové teplo, které trouba generuje. Tésnéni udrzujte v istote a
v pofadku, aby nedoslo k Uniku tepla ven z trouby. Mate-li smlouvu
na odbér elektrické energie za nizsi tarif v urcitych hodinach v

4{>r0béhu dne, vyuZijte program pro "odlozené peceni".
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NPABUJIA TEXHUKWU BE3OIMNACHOCTH

* MPEOYTMNPEXOEHWE: BbiToBOM anekTponpmnbop 1 ero OTKpbITble YacTu BO BpeMsa paboTbl MoOryT
HarpeBaTbCs [0 BbICOKOW TemnepaTypbl. Cobrnogante 0OCTOPOXHOCTb, HE AoTparneBamnTech A0 HUX.

* BHUMAHUE! [eTtann, Haxoadawimecs B npegenax 4OCTYMHOCTU, MOTyT HarpeBaTbCsl BO BpeMsi paboTbl
OYX0BKW. [1eTV AOMKHbI HAXOAUTBLCA Ha 6€30MacHOM PacCTOSAHUM.

* [laHHbIM ObITOBbLIM 3NEKTPONPMOOPOM MOryT MOMb30BaTbCA AETU cTaplle 8 neT, a Takke Nnaun c
HapyLEeHHbIMU PU3NYECKUMU UM YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTSAIMU UIM C OTCYTCTBMEM Haasexallero
onbiTa B TOM Cfny4ae, eCriv OHM HaxogaTcs nog HabnogeHneM 1 NPoONHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTENBHO
6e3onacHoro ncnonb3oBaHnsa GbITOBOro Npubopa, a Takke, ecnv OHWU OCBEAOMIIEHbI 06 MMetoLMXCS
OMacCHOCTSIX.

* He paspeluante getsam nrpatb ¢ ObITOBLIM NPUOOPOM.

* Yuctka n obecnyxuBaHne 6bITOBOro npubopa He [OIMKHblI BbIMNOMHATLCA AeTbMKM ©e3 Hapgsopa
B3POCIbIX.

* ObiToBOM Npubop BO BpeMsa paboTbl HarpeBakwTCs OO BbICOKOM Temnepatypbl. CobnoganTte
OCTOPOXHOCTb, HEe JoTparMBanTech 40 SNeKTpoHarpeBaTernbHbIX 3N1IEMEHTOB, PACMNONOXEHHbIX BHYTPU
neyu.

« MPEOAYMNPEXOEHWME: OTkpbIThle YacTu 6bITOBOro anektponpubopa Bo BpeMs ero paboTbl MoryT
HarpeBaTbCs 10 BbICOKOW TemnepaTypbl. He paspellanTte nogxoanTb K HEMY ManeHbKUM JeTAM.

* He nonb3yntecb AN YNCTKU CTEKNAHHON ABEpLbl Neyn abpasnmBHbIMU YUCTALLMMU CpeacTBaMU U
OCTPbIMU MeTannM4yecknmMm ckpebkamu, Tak Kak OHWM MOryT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb, YTO, B CBOW
odepenb, MOXET NPUBECTU K paCTPECKNBaAHUIO CTEKIa.

* [lepen cHATMEM oOrpaxgeHusi nevb OOMMKHA ObiTb BbIKMtoYeHa. [locne BbINOSIHEHUA YUCTKU
orpaxgeHue SOMmMKHO BbITb YCTAaHOBIIEHO HA MECTO, Kak HarnMcaHo B UHCTPYKLINN.

* icnonb3ynTe TONbKO Takor AaTyuk TemnepaTypbl, KOTOPbIN PEKOMEHA0BAH 4115 9TON NeYMu.

* He nonb3ynteck aAns YNCTKM NaporeHepaTopoMm.

* MogcoeanHuTe BUIKY K LUHYPY MUTaHUS, CNOCOBGHOMY BblAepXaTb HanpsbkeHue, TOK U Harpysky,
yKasaHHble Ha Tabnuyke OaHHbIX, N UMEeKLWEMY NPOBOOHUK 3a3emneHund. PoseTka gormkHa ObiTb
nooxoasiWwen Ansa Harpys3ku, ykasaHHOW Ha Tabnuyke, M OOSKHA UMETb WUCMNPaBHbLIM KOHTAKT
3aszemneHnd. [poBOOHUK 3a3eMneHnda SBMSeTCs XenTo-3eneHbiM. [JaHHyto onepauuto LOSMKeH
NPOBOANTL CMELMNAnuUCT, MMEILMIA COOTBETCTBYHOLLYIO KBanndukauyuo. B cnyyae HECOBMECTUMOCTU
MeXOy PO3ETKOM U BUIIKOW, MOMPOCUTE ANEKTPUKa 3aMEHUTb PO3ETKY Ha APYryto NpMemremMoro Tuna.
Bunka n posetka OomKkHbI OTBeYaTb HOpMaMm, OEVCTBYIOLMM B CTpaHe MOHTaxa. [logknioyeHue K
NCTOYHWKY NUTAHUS TaKKe MOXHO BbINOSTHUTL NyTEM YCTAaHOBKN aBTOMATUYECKOrO BbIKoYaTENS MeEXay
NpPUBOPOM N UCTOYHUKOM MUTAHWUSA, COCOBHBLIM BblAep>KaTb MakCUMarnbHYH MOLKMOYEHHYIO Harpy3sKky 1
oTBevawwmm TpeboBaHUAM AENCTBYHOLWEro 3akoHogaTenbCTBa. YKenTto-3eneHbii NPOBOAHUK
3a3eMIeHuns He JOMKEH pa3MbiKaTbCs BblktovaTeneMm. icnonbayemble ans COeANHEHNS po3eTka Unm
aBT%MaqueCKMPl BblKMtoYaTeNb AOMKHbI HAXOAUTbLCS B YAOOHOW 30HE OOCAraeMoCcTu NpU MOHTaxe
npubopa.

* [Ina OTKIOYEHUS MOXHO NUOO pasmMecTUTb PO3ETKY B 30HE JOCAraemMocTu, Nnmbo yCTaHOBUTH
nepekntoyarens Ha PUKCMPOBaHHOM NPOBOAE COrflaCHO NpaBuamM yCTPOMCTBA 3NEKTPOYCTAHOBOK.

* Ecnn wHyp nuTaHua noBpexaeH, ero Heobxoammo 3amMeHuTb. [1pnobpecTn HOBbIM LUHYP WK
MOHTaXXHbI KOMMNSIEKT MOXHO Y MPON3BOANTENS UNW B OTAENE CEPBUCHOIO 0OCNYXNBAHUSA KNMEHTOB.

* LLIHyp gomxeH 6biTb TUNna HOSV2V2-F.

* HecobntogeHne ykasaHHOro Bblle TpeboBaHusi CHUXKAET ypoBeHb 6e3onacHoCTu npubopa n aBnsieTcs
OCHOBaHMEM 19 aHHYNIMPOBaHUSA rapaHTUu.

* [lepen oumncTkom HeOHXOOUMO yaanuTb BCE U3SULLIKU Pas3nUToro Mmatepuana.

» Bo Bpems npouecca nMponuTuYeckon O4MCTKM NOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaTbCcsa 6onbLue 06bI4HOrO,
NO3TOMY AETU OOMKHbI HAXOAUTLCA Ha 6e30MacHOM PacCTOSHUN.

* He cnenyet MOHTUpOBAaTh NPUOOP 3a AeKOpaTUBHOM ABEPbHO, YTOOLI UCKMOYUTL NEPErpeB.

» PaameLyas BHYTpuY NOSKy, yoeamTech, YTo yNnop HanpasfieH BBEPX U BHYTPb LWKada.

Monky HeobxoaMMo BCTaBNATb B LKA NOMHOCTLIO.

* BHUIMAHWE! He BbicTUNanTe cTeHKn SyXOBKN antoMUHUEBOW (POMbron unm OgHOPa3oBOM 3aLMTHOM
NNeHKon, npogarwLencsa B marasvHax. [1py NpssMOM KOHTakTe antoMUHUEBOW (POnbrn unv Opyrou
3aLMTHOM NMAEHKM C ropsiven amarbo BO3HUKAET PUCK NaBNeHUs!, YTO MOXET NOBPEANTb AMarb.

* BHUMAHWE! Hukorga He cHuManTe ynnoTHeHue ABepLbl AyXOBKU.

1. OBLWWUME MEPbI NPEAOCTOPOXXHOCTH

YUT00bI 4OOUTHECS HAWITYHLLIMX PE3yNBTaTOB MPW 3KCMTyaTaLymn AyXOBK/, BHUMATENbHO MPOYTUTE 3TO PYKOBOACTBO.

PekomeHayeTca coxpaHuTb AaHHOE PyKOBOLCTBO MO YCTAHOBKE M 3KchyaTaummn u obpaluarbes K Hemy no Mepe HeobxogumocTu. B cnyyae
obpalLLeHns 3a MOMOLLIbHO B CEPBUCHbIN LIEHTP COOOLLMTE CEPUMHOM HOMEP AyXOBKM, YKadaHHbIN B €€ MacnopTHON Tabnuyke.

Mocne Toro kak Bbl pacnakyete AyXOBKY, MPOBEPLTE, YTO Ha HEM HET HUKaKMX NOBpeXAeHUN. B cnyyae kaknux-nmbo COMHEHWA He Nonb3ynTech
[OYXOBKOMW, @ CBSXKUTECH C KBANMPULIMPOBAHHBLIM CMELIMATNIMCTOM MO OOCIY>KUBAHUIO.

XpaHuTe ynakoBOYHbIe MaTepuarb! (MacTUKOBble MELLKW, MPOKNaaKM 13 NONUCTUPOna, rBo3am) B HEOOCTYNHOM Ansi AeTel MecTe, TaK Kak aTu
Martepuarnbl ABMASOTCS ONacHbIMU A AeTEN.

B cnyvae HecobGntogeHVs MHCTPYKUMIA, MPEeACTaBIEeHHbIX B JAHHOM PYKOBOACTBE, MPOM3BOAMTENb HE HECET HMKaKOM OTBETCTBEHHOCTU 3a
BO3MOXHbIE MOBPEXAEHUS U YObITKN.

MPUMEYAHUE: ®yHKUMM, XapaKTEPUCTUKIN 1 MPUHALSIEXXHOCTM LYXOBKU, O KOTOPbIX YNOMMHAETCS B JaHHOM PYKOBOACTBE, MOIYT U3MEHATHCA B
3aBVICYMOCTM OT MOAENN [yXOBKM.
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1.1 JEKNAPALIMA COOTBETCTBUA

1.4 YCTAHOBKA

[aHHoe obopydosaHuWe, [eTann KOTOpOoro BCTYMAT B KOHTAKT C
nuwiei, oTBevyaet TpeboBaHnam EBponenckoi AUPeKTUBbI
89/109/EEC.

Pa3mellas MamepOBKyc € Ha 3TOW NPOAYKLMW, Mbl 3aBNsieM, Mo
Hally OTBETCTBEHHOCTb, O COOTBETCTBMM BCeM EBponenckum Hopmam
6e30nacHOCTM, OXpaHbl 300POBbS M IKOSMOMMYECKUM TPeBGOBaHMAM,
M3MOXEeHHbIM B 3aKoHOA4aTeNbLCTBE AN AaHHOro BMAa NPOAyKLUUN.

1.2 MEPbI NMPEJOCTOPOXHOCTW

«[lyxoBKa [OOSMKHA WMCMOMb30BaTbCsl TOMbKO MO €e MpsMOoMy
Ha3Ha4YeHMIo, TO eCTb, TONBKO Arsi NPUroTOBEHUs UK. JTiobble
Opyrue NpYMeHeHUst [yXOBKW, HanpuMep, UCMoNnb30BaHUE ee Ans
oborpeBa MoMeLLeHWsi, 3anpeLlarTcs, Tak Kak OHU ABMAKOTCS
OnacHbIMU.
*[MponsBoanTENnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a Kakue-nubo
NOBPEXAEHUS, BbI3BaHHbIE HEMPaBUIIbHBLIM MCMOMb30BaHEM
OYXOBKM NN HEGPEXHBIM 0BpaLLEeHNEM C HE.
Mpu uncnonb3oBaHUKM 3nekTponpubopoB crnenyeT cobnopatb
cneaytoLLme OCHOBHbIE MpaBuia TEXHUKN 6€30MacHOCTH:

Mpn n3BnedYeHun BUNKM Kabens nNUTaHUA U3 SNEeKTPUYECKOMN
PO3EeTKM CriyQyeT AepXKaTbCs 3a BUSIKY, a He 3a caM Kaberb.
He npukacanTecb K AyXOBKE MOKPbIMU UMW BRaXHbIMU pyKamu
WIN HOraMu.

He nonb3yntech AyXOBKON, €CNW Ha BalLUX HOrax HET 00yBM.
He nonb3yiTecb nepexogHWKamu, TPOWMHUKAMU u/nnwn
YOTUHUTENBHBIMY LLHYPaMMU.

B cnyyae noBpexaeHust [yxoBK/ B pesynbraTte ee nageHnst nnu
no Apyrow Npu4yvHe, BbIKMYUTE OYyXOBKY, OTCOEAMHUTE Kabenb
NUTaHUA OT AMNEKTPOCETU 1 HE AOTParMBanTeCh 40 OYXOBKU.
*B cnyyae noepexaeHus kabens nuTaHus ero HeobXxoauMo
3aMeHUTb JOMKHbIM 06pa3om.
OTcoeanHuTe kabenb M 3aMeHUTe ero HoBbIM kabenem Tuna
HO5RR-F, HO5VVF, unn HO5V2V2-F. Kabenb OormkeH uUMeTb
[OCTaTOYHYH Harpy3ouvHyl CrnocoBHOCTb, 4TOObI MponyckaTtb
TOK, MOTPebnsieMbI JyXOBKOW.
3ameHa kabens JomkHa BbIMOMHATLCA KBaANMUUMPOBAHHbLIM
cneumanucTom.

MpoBopg 3a3emneHns (>kenTo-3eneHbiin) AormkeH 6biTb Ha 10 MM
OJIMHHEe oCTanbHbIX NPOBOAOB kKabens.
[ns BbINONMHEHMS pPEMOHTa MNONb3YWTECh YCyramm TONbKO
YTBEPXXOEHHOTO CEPBUCHOMO LEHTpa, U npocrneauTte 3a Tem,
4YTOObI MCMNOMb30BaNMNCh TOMbKO (HMPMEHHbBIE 3anacHble YacTu.
Mpn HecobniogeHWn nNpuBeAeHHbIX Bbiwe TpeboBaHUN
NPO3BOAMWTENb HE MOXET rapaHTUPOBaTh 6€30MaCHOCTb AyXOBKMU.
*He n3meHsanTe xapakTepucTkn OyXOBK/ MyTeM BBEAEHUS B ee
KOHCTPYKLMIO Kaknx-nnmbo moamdmkaumn.
*He xpaHuTe B [OyxOBKe ropitoyme maTtepuanbl, Tak Kak npuv
CryYaniHOM BKITHOYEHMWU IYXOBKU OHW MOTYT BOCMIAMEHUTHLCS.
*He paspellarite OeTaAM caguTbCs Ha OBepLy OyXOBKU WU
nosmcaTtb He HEW.
*[pn 3arpyske B AyXOBKY MULLU U U3BMEYEHUU U3 HEE MULLM
nonb3ynTech 3alUTHLIMU NepYaTKaMu.

1.3 PEKOMEHOALINA

+ [locne Kax[oro MCMonb3oBaHWUS OYXOBKW BbINOMHANTE ee
YUCTKY.

* He nokpbiBanWTe BHYTPEHHUE MOBEPXHOCTU OYXOBKMU
anioMnuHneBon GonbTon M APYrMMKU OQHOPaA30OBbIMMU
ynakoBOYHbIMW MaTepuanamu, KoTopble nNpofatTcs B
XO3AMNCTBEHHbIX Mara3nmHax. AntomvHueBast donbra unu apyrom
YyNakoBOYHbI/ MaTepuan nNpu KOHTakTe C ropsayen
3ManMpoBaHHON NOBEPXHOCTBIO AyXOBKN MOXET pacniaBuUTbCS U
NOBpeANTb BHYTPEHHIOI 3ManMpoBaHHY MOBEPXHOCTb
[OYXOBKW.

* Bo nsbexaHne 4pesMepHOro 3arpsisHeHuUss OyXOBKU WU
BbIJENEHNs CUMbHOMO AbiMa W 3anaxoB He PEKOMEHAyeTcs
MCNOJb30BaTh AYXOBKY C O4EHb BbICOKOW TEMMNepaTypoil. JTyJlue
HEMHOIo YMeHbWWUTb TemnepaTypy W yBENWinUTb BPeMS
MPUrOTOBMEHUS MULLN.

MacnopTtHasa Tabnuyka

* B pononHeHne k
NnocTaBnsiemMbIM B
KOMMMeKTe
NPUHaJNEXHOCTAMN
pekoMeHayeTcH
Mcnonb3oBaTbh TOJbKO _
TEPMOCTOWKYO Mnocyay U TepMOCTOMKuE
HOPMOYKM OIS BbINEYKN.

£ (ovn -0

Konosbit Howep uanenits

Cepuitbiit HoMep wanen
[

g

OTBETCTBEHHOCTb 32 YCTaHOBKY [YXOBKW HECET MNorb3oBaTerlb.
MpounsBoauTtenbs He 06A3aH BbIMOMHATb YCTAaHOBKY
anekTponpubopa. Ecnv notpebyerca noMoLLb Npom3BoAMTENs AN
YCTPaHEHUsA HEeucnpaBHOCTEN, BbI3BaHHbIX HEMNpaBUIIbHOWN
YCTaAHOBKOM, TO 3a 3Ty paboTy OyaeT BbICTABMEH CYET, TaK Kak 3Ta
paboTa He BXoauT B cdpepy AeNCTBUSI rapaHTUN.

CneumnanuncT, BbIMOMHAKLWMIA yCTaHOBKY [OYXOBKW, OOJIKEH
cobntoaaTtbe MHCTPYKUMKM MO ycTaHoBKe. HenpaBunbHas yctaHoBka
MOXET HaHeCTW Bpen 300POBbIO THOAEN U XKMBOTHBIX, @ Takke
npuBecTn K nopye umyuwectsa. [pousBoauTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTV 3a TaK1e NoTePW.

MaTtepuanbl, KOTOpPbIMX OTAENaHO MOMELLeHUe, B KOTOPOM
yCTaHaBMMBaETCS [AyXOBKa, AOSMKHbI BblAEpKMBaTb TemMrepaTtypy
He Hmke 70°C.

[lyxoBka MOXET yCTaHaBNMBATLCS B BEPXHEN YaCTW CTOVKM U nop,
paboyelt NOBEPXHOCTLIO.

Mepen TeM Kak 3akpenuTb AyXOBKy MpOBepkTe, YTO B OTCeke, rae
ycTaHaBnuBaeTcs AyXxoBKa, obecrneynmBaeTca HopmarnbHas
LIMPKYNsALWsS BO3OyXa; 3T0 He0BX0AMMO AJ11 OXMaXKAEHUs [yXOBKU U
3awmnTbl ee aeTanei oT neperpesa. Caenaiite oTBepcTus,
nokasaHHble Ha MOoCMeAHen CTpaHWue OAaHHOTO PYKOBOACTBA, B
COOTBETCTBUW C TUMOM YCTaHOBKM.

1.5 MOAKNIOYEHNE K SNEKTPOCETH

MOOKNKWYEHWME K SNEKTPOCETW OONXHO
BbIMONHATLCA COTPYOHWMKOM YTBEPXOEHHOTIO
CEPBWCHOIO LIEHTPA UM CMELWANUCTOM, UMEKOLWKMM
COOTBETCTBYHOLWYO KBATTMOUKALMIO.

MopknoyeHne K 3MeKTPOoCeTU AOJIKHO BbIMOJMHATHCSA B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLWMUMU 3MEKTPOTEXHUYECKUMMU
npasunamu  HopMamu.

MpousBoauTenb He HECeT OTBETCTBEHHOCTM 3a MOBPEXOeHUs,
BO3HWUKLLME U3-32a TOTO, YTO YCTaHOBKA 3reKTponprbopa He Gbina
BblMONTHEHA B COOTBETCTBMUM C NMpaBunamu
3nekTpo6e3onacHoOCTU.

JyxoBka [orkHa MOANKYATbCH K po3eTke, CHaGXeHHOW
KOHTaKTOM 3a3eMIEeHUs, UNM [OfKHa MNoAJKYaThCs Yepes
MHOTOMOMIOCHbIA aBTOMATUYECKUIA BbIKNYaTeNb, B
COOTBETCTBUU C 3MEKTPOTEXHNYECKUMU MpaBUiaMu 1 HopMamu,
AeiCTBYOWMMN B CTpaHe, rae BLINOMHSAETCS YCTaHOBKA
anekTponpubopa.

Mpu NoaoKMYEeHUU AYXOBKM K 3MEKTPOCETU [ONKHbI
Mcnonb30BaTbCs MOAXOASLIME TMPESOXPAHUTENU U NpoBoAA
[LOCTaTOYHO GOIbLLIOTO CEYEHNSI.

NOOKNIOYEHUE:

[yxoBka cHabxeHa kabenem nuTaHus ANSA MNOAKIOYEHUS K
anekTpocet 230 B nepemeHHOro Toka (Mexay AByms dasamu
U Mexay ason u HenTparnbo).

Mepen nopknioveHnem anekTponpubopa K anekTpoceTu
npoBepbTE:

[ HanMpsPKeHWe B aNeKTpoceTH

[l TOK, Npun KOoTOpoM cpabaTbiBaeT aBTOMaTU4YeCKUN
BbIKNto4aTenb

MpoBoA 3aWMUTHOrO 3a3emMiieHnsa (KenTo-3efeHbln),
NOACOEAVHEHHBIN K KNeMMe 3a3eMIeHns AyXOBKM, [OMKEH ObiTb
NOACOEAVHEH K KOHTaKTY 3a3eMIIEHNS SNEKTPOCETU.

BHumaHue:

* [Mepepn nogknto4eHNeM OyXOBKM NPOBEPLTE OTCYTCTBUE 0OpbIBa
B Lienu 3aLUUTHOro 3a3eMIeHus.

* [pon3BoamnTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3@ MOBPEXAEHUS U
HecyacTHble cryyYau, BO3HMKLIME K3-3a TOro, YTO OyXOBKa He
Oblna 3a3emMrieHa, Unm 13 3a Hanuums obpbiBa B LiENK 3aLLMTHOTO
3a3eMreHuns.

BAXXHOE 3AMEYAHWME: He 3abbiBaiite 0 TOM, YTO MOXET
notpeboBaTbCsl MocrnenpofaxHoe O0O6CNyXuBaHME OYXOBKU.
OnekTpuyeckasi po3eTka, OT KOTOPOW 3anuTbiBaeTcs AyXOBKa,
OOrkHa pacrionaratbcsl B TakoM MecTe, YTobbl Nocre n3aMeHeHus
MECTONMOMOXEHUS JyXOBKM €€ CHOBa MOXHO ObINo NOAKIOUNTD K
3MNEKTPUYECKON PO3ETKE.

Kabenb nutaHusa: 3ameHa kabensa nutaHus OONXHa
BbIMOMHATLCA Cryk60i nocnenpogaxHoro obcnykuBaHUst Unu
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2.1 NPUHAONEXHOCTU OYXOBKWU

Mepen nepBbIM MCNOMb30BaHWEM OAYXOBKM BbIMONTE ee
npuHaanexHocTu ry6koit. CronocHUTe Boaoi U Beicywmute. Ha
MorKy MOXHO CTaBUTb (POPMOYKM ANSt BbINEYKM U KYXOHHYHO
nocyay.

[nsa cbopa cokoB, BbIAENSIOLLMXCSA NPY MPUrOTOBMEHUN MULLMY HA
rpune, ucnornb3yeTcs NOALOH.

Hukoz0da He ucnonb3ylime nod0oH 8 Ka4yecmee MpPoIMmueHsi
Ons npu2omoesieHUs NuUWU, MakK Kak OMJIOXKeHUsl Xupa
Mo2ym 6bicmpo pacrnpocmpaHsimbcsi o o6Lemy OyxoeKu,
4mo npueodum K co30aHUI0 CUJIbHO20 ObIMa.

B komnnekT nocrtaeku HEeKOTOpPbIX Mogenen BXoauT KaMmeHb Aris
npuroToBneHunA xpycmu.l,elh nnuLubl, a Takke nogcrtaBka Ana Hero
1 ponuk ana paspe3aHnd nuuubl.

™\ 27

i ﬁ \
MpoTuBeHb ANs BbINEYKU AOMKEH YCTaHaBNMBAaTbCHA Ha
nonky. OH npegHa3HayYeH ANSA NPUrOTOBIIEHUA MEJIKOW
BbINEYKU, TAKOW KakK, Hanpumep, 3Knepbl, NeYyeHbe, 6e3e, U T.

n. Hukorga He cTaBbTe NPOTUBEHb AMA BbIMNEYKU MPSAMO Ha
OHO AYXOBKU.

BokoBble NPOBOSIOYHYH CETKY, €CIN BKITHOYEHbI.

| — B 1 —

£T X
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2.2 BEPTEIJ

[Ona npurotoBneHus nuwmn Ha BepTene He TpebyeTcs
npeaBapuTenbHOro pasorpeBsa OyxoBku. [Mpu atom aBepua
[YXOBKM JOMKHA ObITh 3aKpbITa.

Motpebnenve anekTpoaHeprun Ha 90-95% MeHblUe, Yem npu
NCMONb30BaHUN TPAANLMOHHON CUCTEMBI.

3
o» N, &

1—»4
1- ceTka
2- Koca
3- KPHOYKM 1 BUHTbI
4- py4yka

KAK MCIOJIb30OBATb BEPTE/

1. OTKpyTUTE KPHOYKN

2. Hacagute msco Ha BepTten

3. 3aduKeupyinte MsCo Ha BepTeng’
C NMOMOLLIbHO KPHOKOB

4. 3aTAHUTE KPHOYKM

5. YcTaHoBuWTE BepTen B
cneumanbHble KpyTSLLME OTBEPC]

6. OTCcoeauHUTE pyyKy

Korga gyxoBka pabGoTaeT, B HeWl He [OOJIXHO 6biTb
Heucnosib3yeMbiX MPUHAANEXHOCTEN.

2.3 U.SEE

B poyxoBke BMecTO OObIYHOW NMaMMnOYKM HakanuBaHus
Mcnomnb3yeTcs CBETOAMOA4HAsA cucTema ocBelleHusi. B aeepuy
OYXOBKM BCTpOeHo14 cBeTogmonoB (4ns moaenen 6e3 cuctembl
NUPONUTUYECKON o4UCTKM) mnmn 10 MOLLHBIX CBETOAMOAOB (Ans
Mofernen C CACTEMON MUPONIUTUYECKOW OYUCTKM). IDTO
obecne4ynBaeT BHYTPU AYXOBKM BbICOKOKA4YeCTBEHHOE
ocBelLeHne 6enbiM cBeToM 6e3 TEHEN OT NOJIOoK.

Mpeumyiecraa:

[aHHas cuctema, KpomMe TOro, YTo OoHa obecne4yuBaet
NpPeBOCXOJHOE OCBELLEHWE BHYTPU OYXOBKU, UMeeT Oonee
ONUTENbHBLIN CPOK CNYyXObl, YeM O0OblYHasa Namnoyka
HakanvBaHusa 1 NOTpebnsieT ropa3go MeHbLUE 3NIEKTPOIHEPTUN.

-OnTumanbHoe ocBeLLeHne

-BonbLuoin cpok cnyx6bl

-OueHb HU3Koe NoTpebneHne anekTpoaHeprun (Ha 95% meHbLLe
YeM 0Obl4Has Namnoyka HakanmeBaHus)

ge—

. - i—-\r-—\r—\\

2.4 JEMOHTAX U OYUCTKA METAJIJTUYECKUX
HANPABNAOLWNX

1 — CHUMUTE MeTannuMyeckue Hanpaensiolme MOTSHYB MX B
HanpaseHnn yKasaHHbIX CTPENKaMmn Ha PUCYHKE.

2 — [NpounsseamnTe 0UYMCTKY METANNNYECKMX HAMNpaBsAoLWmMX NOMbIB
X B MOCYAOMOEYHON MaLLUMHE WM OYUCTUB NP NMOMOLLM BIIaXKHOW
ryoku. lMpocywnte meTannmMyeckue Hanpaenswolme nocrne
OYUCTKM.

3 —Mocre o4YMCTKI yCTaHOBUTE MeTaniMyeckme HanpaensoLime B
06paTHOM Mopsiake.
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3. YACTKA IYXOBKW

*[Nepen BbINOMHEHVEM PYYHOW YACTKM JATE IYXOBKE OCTbIHYTh.
*Hukorga He monb3ywTechb AN YMCTKM OyXOBKM abpasvBHbIMU
YUCTALWMMM CpeacTBamMu, MeTann4yecknmm Movankamu, u
oOCTpbIMU NMpeaMeTamMum. ITO MOXeET MPUBECTMU K
HEBOCCTAaHOBUMOMY MOBPEXAEHUI 3ManunpoBaHHbIX
NOBEPXHOCTEN yXOBKM.

*/Icnonb3yinTe TOMbKO MbIfIbHYO BoAy unu oTbenuBatwoLime
YUCTALLME CPeaCcTBa (Ha OCHOBE amMuaka).

*Hukorga He nokpbiBaniTe GOKOBble CTEHKU [OYXOBKM
antoMUHNEBOM OONbIOMN.

CTEKNAHHBLIE OETANU

lMocne kaxporo Mcnonb3oBaHUA AYXOBKM PEKOMeHAyeTcs
oyuwaTtb CTEKMNSAHHY ABeplYy AYXOBKW C NMOMOLLbIO
BNUTbIBaKOLWeENW KyXoHHOW OGymaru. B cnydae cunbHoro
3arpsis3HeHns ABepLibl AYXOBKM Bbl MOXXETE UCMOMb30BaTh ANA ee
OYMCTKM CMOYEHHYIO B PaCTBOpE AETEPreHTa 1 XOpOoLLOo OTXaTyto
ryoky.

*Hukorga He nonb3yntecb abpasMBHLIMWU YUCTAWMUMMU
CpeAcTBamMu, U OCTPbIMW MpegMeTamu, Tak Kak OHM MOryT
nouapanaTb CTEKMO, YTO MOXeT NpPpUBECTU K €ero
pacTpecKkMBaHuio.

YINOTHUTEJTIbHAA NMPOKNALKA IBEPLIbI IYXOBK

Ecnn npoknagka 3arps3Hunach, O4MCTUTE €€ C MOMOLLbIO crerka
CMO4Y€EHHOW ryoKu.

MPUHAONEXHOCTU

Ounctnte NPUHALNEXHOCTU C MOMOLLbIO TYyOKM, CMOYEHHON B
MbINbHONM Boge. CnonocHUTE NX YMCcTon BOAON U BbicylunTe. He
nonb3ynTecb abpasnBHbIMU YACTSALLUMU CPEACTBAMU.

nogaoH

lMocne NpUroToBNEHUST MWLM HA Fpure U3BNeKkuTe MoaaoH U3
AyxoBku. OCTOPOXHO CrnenTe Tennblii XUp B KOHTEWHep.
BbimMonTe nogaoH rybkow, CMOYEHHOW B ropsiiemM BOAHOM
pacTBOpe MOKLLEN XKMOKOCTU.

Ecnn Ha nopgooHe ocTanucb MpUropeBLUME OCTaTKU Xupa,
3aMo4MTe NOAA0H B BOAE C MOKLLMM CPELCTBOM.

MopoaooH Takke MOXHO BbIMbITb B MOCYAOMOEYHOW MaluvHe Unm
OYMCTUTb C NMOMOLLbIO CreunanbHOro YUCTSLLEero cpeacTea ans
OYXOBOK.

Hukorga He ycTaHaBnuBawnTe B IyXOBKY rPs3HbIA MOAO0H.

OCBELLEHVE B lYXOBKE

Mepen BbINOMIHEHWEM YUCTKM UMM 3aMEHbl NaMmnoYku
06s13aTerNbHO OTCOEANHUTE AYXOBKY OT 31EKTPOCETU.

Namnoyka n ee 3aWMTHLIA KONMNA4YoK M3rOTOBNEHbI W3
KapOCTOMKOro matepuana.

YNCTKA CTEKNAHHOM ABEPLIbI AYXOBOIO LLUKAGA
[eepua ayxoBoro wkada MoXeT ObITb CHSATa 1 pa3obpaHa ans
OYNCTKN ee BHELUHUX U BHYTPEHHMX noBepxHocTen. Ona Toro
4TOObI MPOU3BECTN OYUCTKY BHYTPEHHEro cTekrna, crieaymnte
cneyLUM MHCTPYKUUSM:

» OTKkponTE ABEPLY AYXOBOro
wkacdpa. PucyHok 1 (Figure 1)

i

Figure 1

* Metnun gBepubl AyX0OBOro Lkada
3abnokupoBaHbl. Pasbnokupyite
MX, Kak ykasaHo Ha pucyHke 2
(Figure 2), onsa Toro, 4ToObl CHATb

BepLy.
Figure 2 ABEPLY

* YganvTe BUHTbI Kak MokasaHo
Ha pucyHke 3 (Figure 3)

Figure 3

* CHUMWTE BEPXHIOK METanM4eckyo
KPbILLIKY, MOTSIHYB €€ BBEpX,
Kak ykasaHo Ha pucyHke 4 (Figure 4)

XapaKTepUCTUKM TaMNOYKN:
230B nepemeHHoro toka—25 BT—uokonb E 14, Temnepatypa 300 °C
YT0ObI 3aMEHUTH NAMMNOYKY:

*BbIBEPHUTE CTEKAAHHbIN KOAMAYOK.
*BbIBEpPHUTE TAMMOUKY,

*BBEpPHUTE HOBYHO TAMMOYKY TOTO e TMNa (CM. NpeACcTaBAeHHbIE Bbile
XapaKTEPUCTUKM),

e[locne 3ameHbl HEUCNPaBHOW NaMMOYKM BBEPHUTE 3alUUTHbIN
CTEK/IAHHbINA KONMAYOK.

Figure 4

* CHUMUTE CTEKI10, OCTOPOXHO
NMOTAHYB €ro U3 pamku ABepLbl, Kak
ykasaHo Ha pucyHke 5 (Figure 5).

Figure 5

« * [1na oyxoBbix LUKadoB ¢
NUPONNTUYECKON OUYUCTKON,
noXkanymcra, CHUMUTe Takke
BTOPOE M TPETbE CTEKNA, Kak
yKa3aHHO Ha pucyHke 6 (Figure 6)

Figure 6

* [Nocne 3aBepLUEHNS O4YUCTKN
aBepubl, cobepute ee,
npoun3Beas OenNCTBUSA B
obpaTHOM nopsake

* HA BCEX CTEKNAX 3Hak LOW-
E OOIMKEeH NpaBUITbHO YNTaTbCA U
AOOJTKEeH ObITb pacnonoxeH B
leBoM yrny asepu, pagaom cC
nesow netnen. Takum obpasom,
HaneyaTaHHbIN CUMBOM Ha
nepBoM cTekfe ocTaeTcsa ¢
BHYTPEHHWI CTOPOHbI ABEPLIbI.

Figure 7
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4. ONMNCAHUE ONCIIJEA
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4.1 NEPEQ NEPBbLIM UCTMOJIb3OBAHUEM
AYXOBKU

®
Se

o
e

*YACTKANMEPEO NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM

Mpen nepBbIM UCMOSb30BAHMEM [YXOBKM OYUCTUTE €€ CIEeaYHOLLIM
obpasom:

[MpoTpuTe HapyXHble NOBEPXHOCTU AYXOBKM MSTKOW BRaXKHON
TPSANKOW.

BbiMolTe BCe MpUMHaAANEXHOCTU U NPOTPUTE BHYTPEHHWE
NMOBEPXHOCTW OYXOBKW TPSNKOW, CMOYEHHOW B ropsiiemM BOLHOM
pacTBOpeE XMAKOro MOLLEro cpeacTaa.

[ante nopaboTaTe NycTon AyXOBKe MPU MaKCUMManbHOWN
Temnepatype B Te4eHune odHOro Yaca. ATo0 HeobxoaMmo Anst Toro,
4TO6bl yAanuTb M3 AyXOBKW 3anaxu. [pu BbINONHEHUW 3TON
onepauuu NoMelleHre, B KOTOPOM YCTaHOBMEHa OyXOBKa, OOMMKHO
XOPOLLIO MPOBETPUBATLCS.

* BELLIXA, O KOTOPbIXHE CNEQYET 3ABbIBATb

[MoaTeepxaeHne onepaunn, BLIMOIHAEMOWM C MOMOLLIbIO TaiMepa
M3ameHeHs napameTpoB AOMKHbI NOATBEpPXAaTbCA C MOMOLLBIO
HaXxaTus KHOMKMW.

BbikntoyeHue yxoeKu:

OTa onepauuns moxeT notpeboBaTbCcs B criyyae BBOAa
HenpaBubHOM KOMaHabl. YTOObI BbIKMOYUTL AYXOBKY ... yCTAHOBUTE
py4Ky nporpammunpoBaHus B nonoxeHune CTOIT.

3amok om demeii:

Yrtobbl 3abnokvpoBaTe OENCTBUE OpPraHoB YMpaBrieHWUs OYXOBKW,
BbiOepnTte dyHKuu 3amka oT geteinn. Cm. pasgen
"MporpaMmmmpoBaHne — 3aMok OT AeTen".

Oxnaxdarouwjuli geHMuJsIsIMop:

3awmuwaer naHenb ynNpaBneHWs W SMEeKTPOHHble YCTpPOWCTBa OT
neperpesa. OH BKNIOYAETCH aBTOMAaTUYECKM W BbIKMOYaETCs nNpu
BbIKIMOYEHUN Sy XOBKW.

OceeujeHue 8 dyxoeke:

YTOObI BKNIOYNTHL OCBELLEHNE B QYXOBKE, HY>XHO YCTAHOBUTL PYYKY
nporpamMmmnpoBaHNs Ha CUMBOJT OCBELLEHNS.

Ecnu gyxoBka paboTtaeT, namnoyka 6yaet ropeTs npu Bbibope noboi
dyHKUMK, 1 ByaeT NpogomkaTh ropeTb MOCe OTKPbIBaHUS ABEPLbI.
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4.2 ICNONb30BAHUETAUMEPA OKOHYAHUA
BPEMEHW NPUTOTOBNEHUA

[p¥ NOMOLLM 3TOW YHKLIMN MOXHO YCTAHOBUTL
Tpebyemoe BpemMst NPUroTosreHus (Maxkc. 120
MWH), N0 MCTEYEHUM KOTOPOro AyXoBKa
aBTOMATUYECKM BbIKIHOUUTCS.
Taiimep oTCcUMTaEeT BPEMS OT YCTaHOBNEHHOO
A0 nonoxeHus 0 M aBTOMaTU4YECKH
100° 40 BbIKHOUMTCS.
9 . . 50 [ina ncnonb3osaHMs AyXoBKM B 06bIYHOM
80 7o 60 pexume, ycTaHoBUTE nonoxexve ) .

120, «20
110° *30

ﬂl‘lﬂ BKJTKOH4EHWA NNIUTbI NPOBEPbLTE, YTOObI Taﬁmep He Haxoamncs B nonoxeHun 0.
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4.3 YCTAHOBKA TOYHOIO BPEMEHU O

4.4 TAUMEP C CEHCOPHbIM YNPABNEHUEM

NMPEAYNPEXAEHUE: ycTaHoBKa BpeMeH NpoN3BOAUTCS BrepPBbIle NOCIE YCTaHOBKN
LYXOBKM MM NOCNE OTKMIOYEHNS 3NeKTpnyecTBa (He06X0AMMOCTb B 3TOM 6yaeT
oTobpaxeHa B Buae nynbcupytowero aucnnes 12:00).
YCTaHOBKa BPEMEHW JOCTUraeTCs CEAyHOLWMM NyTEM:

*HaxxmuTe LeHTparnbHyto KHOMKy 4 pasa
*Hactpoiika Bpems kHomkamm """+

*OTNyCTUTE KHOMKM

BHUMAHUE : [OyxoBka Oyget pabotaTb TOMbKO Nocre yCTaHOBKM YacoB.

BknioyeHue

OTKno4YeHue

YT10 BbINONHAET

Ins yero

3awuTa ot
aeTten

PyHKuma «eTckmn
3aMOK» BKIO4aeTcs npu
HaXaTun 1 yaepxaHun
knaeuwwu Set (+) He
meHee 5 cekyHA. C aToro
MOMeHTa BCe (DYHKLMN
3abnokvMpoBaHbl U Ha
aucnnee muraet STOP n

[na oTkntoveHns
dyHKUmMM «[eTckui
3aMOK» CHOBa HaXXmuTe n
yaepxuTe knasmwy Set
(+) He meHee 5 cekyHA.
Mocne atoro Bce hyHKUMK
BHOBb CTAHOBSATCSH
AOCTYMHbIMW.

Tekylllee BpeMs
* HaxkmuTte LeHTpanbHyto

+ Korga ycraHoBmneHHoe Bpems

* BknoyaeT 3BYKOBOW CUrHas no

+OTa dyHKuus nossonseT

&

Tpebyemoro BpeMeHM
NPUrOTOBNEHMS

+ OTnycTUTE KHOMKM

* YCTaHOBUTE PEXXMM
NPUroTOBNEHNS NPX NOMOLLM
PYYKn BblGOpa (YHKLMIA

XOTUTE BbIKIOUNATE €€ PaHbLUe,
yCTaHOBUTE py4Ky Bbl6opa
yHKUMA B nonoxeHne 0 uim
yctaHosuTe Bpems 0:00 SELECT
W KHOMKM (v ngt)

* Y106bI NPOBEPUTDL, CKONBKO
BPEMEHN 0CTanoCh, HAXKMUTE
KHOMKY SELECT

+ [Inst n3meHeHns
YyCT@HOBNEHHOT0 BPEMEHM

HKMWUTE SELECTU KHOMKM"" "+"

TaﬁMep kronky 1 pasa MCTeYeT, pa3facTes 38yKoBOl OKOHYaHWM YCTaHOBJIEHHOrO MCMONb30BaTh AYXOBKY B
curHan. o uctedeHnn curtan BPEMEHN KauecTBe GyANbHYKA (MOKHO

MpeKkpaTUTCs aBTOMaTU4ECky, * B xope npouecca Ha aucnnee MCMONb30BATh Kak npy
OH Takoke MOXeT OblTb OCTAHOBMIEH OTP&KAETCH ocTaslieecs Bpems. BKJIIOYEHHOW, Tak u npw
HaxaTunem kHonku Select. BbIKMIOYEHHON [yX0BKe)

* HaxmuTe LieHTparnbHyto KHOMky |« 1o UCTEUEHWUM YCTAHOBNIEHHOMO | Mo3BonseT yCcTaHOBUTL «[lns npekpatieHus
Bpemst 2|E’|‘:a 6 Ko (v ) BPEMEHM [yX0BKa OTKHOUNTCS Tpeﬁy(/)ergoe:pew 60 cUrHana Haxmure mobyio

* Haxxmnte KHOMKM ( "' ). | agToMaTMyecku. Ecnu Bbl | NPUTOTOBIEHNSA BbIOPAHHBIX
. KHOMKY. HaxmuT
IPUTOTOBNEHUA (4 ). gns ycTaHOBKM 6nog onky. Ha ©

LieHTparnbHYyH KHOMKY,
4YTOObI BEPHYTLCH K
yHKLUMM HYacoB

OkoHYaHue
NPUroToBNEHMs!

v
end

* Haxkmute LeHTpanbHy KHOMKY

3 pasa

« Haxxmute kHonku ( " ).
nam (4 ). ANS YCTaHOBKM
BPEMEHM OTKIIOYEHNS

+ OTnyCTINTE KHOMKM

* YcTaHoBuTE peXNM
MPUrOTOBIIEHMS MPU NOMOLLM
pyuykn BblbOpa YHKUMNA

* B ycTaHoBneHHoe Bpems
AyXxoBKa BbIKNYUTCA. [ns
PYYHOTO BbIKHOHEHNS
noBepHUTe pyyKy Bbl6oOpa
yHKUWIA B nonoxexne 0.

« [o3BonseT ycTaHoBUTb BpeEMS
OKOHYaHUS NPUrOTOBEHUS

* Y1066l NPOBEPUTL, CKONbKO
BPEMEHW 0CTanoCh,
Haxmute LeHTpanbHyo
KHOMKY 3 pasa

+ [Ins u3ameHeHus
YCTAHOBJIEHHOrO0 BPEMEHM
HaxxmuTe END 1 KHomK/'" "

« 9712 (PyHKUMS 0BbIYHO MCMONb3YeTCA
BMeCTe C (yHKUMel «Bpems
npuroTosnexns». Hanpumep, ecnm
6111040 AOMKHO FOTOBUTHCA 45 MUHYT U
1 IONXKHO 6bITb roT0BO K 12:30, NpocTo
BblGepUTE TPEBYEMYO (YHKLMIO,
yCTaHOBUTE BPEMS MPUTOTOBNEHNS
45 MUHYT W BPEMS OKOHYaHMS

+[lo CTEueHWM YCTaHOBEHHOMO BPEMeHM
[yXOBKa OTKIIIOYUTCA aBTOMATUYECKM
1 pa3facTcs 3ByKOBOW CurHan.

- IPUrOTOBNEHNE HAYHETCH
asTomatnyecku B 11:45 (12:30 munyc
45 MHYT) M NPOLOMKMTCA 10 BPEMEHM
OKOHY@HUS MpUroToBNEHNS, NOCAE Yero
[YX0BKA @BTOMATUYECKM BbIKIHOUUTCS.
Ecnn BbiOpaHa dyHkuma END
NPEAYNPEXEOEHUE:
693y0TaHOBKM UPOOAXUBHOCTHU
npuUroToByieHUs, AyXoBKa Ha4HeT
paGOTaTb cpa3y U OCTaHOBUTCA B
KOHUE paHee YCTaHOBJIEHHOro
BpeMeHU NPpUroToBrieHus.
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4.5 KAK NONIb30BATbLCA AYXOBKOW

*PEXUMbINPUTOTOBNEHUANULLN
MpurotoBneHvne NuLM BCeraa AOSHKHO BbINOMHATLCSA TOMbKO C

3aKpbITONABEPLENAYXOBKU.
HAFPEBCHW3Y+BEHTUITATOP-Mcnonb3yoTCaHMKHWIA

HarpeBaTenbHbIit 3NeMeHT U BeHTUNSTOp. ATOT MEeTof, UaearbHoO
NoaxoAuT ANA  NPUrOTOBMEHUS OTKPbITbIX MUPOroB C OPYyKTOBOW
HaYNHKOW, MMPOXKOB COTKPbLITON (OPYKTOBON HAYMHKOM, MNP OXKHBIX.
Mpw aTOM BbINeyka He NepecyLUnBaeTcs M obecneunBaeTcs Nogbem

TecTa.YCTaHOBUTEMNOSKYBHMKHEEMNONOXEHNE.
HAPEBCHW3Y-Ucnonb3yeTcsaHmKHUAHarpeBaTernbHbIin

afleMeHT. OTOT MeToA MaeansHO NOAXOAMT ANs  NPUrOTOBMEHMS!
NoBbIX MyYHbIX M3aenuid. Micnonb3yinTe ero Ans npuroToBreHus
OTKPbITbIX MMPOroB ¢ (OPYKTOBON UINN ATOAHON HAYUHKOW, MUPOroB C
3aBapHbIM KPEMOM U Pa3fNYHON HAa4YUHKOM, MUPOXKKOB C OTKPbLITOMN
PPYKTOBOWM HAYMHKO, MMPOXKKOB C MSICOM UKW PbIGOI M APYTON MUK,
ANAnpUroToBNEeHNS KOTOpoNn TpebyeTcs 6onee MHTEHCUBHbIHArpeB

CHU3Yy.

Y HAIMPEB CHU3Y + HATPEB CBEPXY - Ucnonbk3aytoTca
B_?P&HVIVI N HWXHUIN HarpeBaTelnbHble 3NeMeHTbl. ATOT MeTo[,
naeanbHO NoAXoAWT AN TPaAMLNOHHOIO 3aXKapyMBaHUA ML 1 ANst
Bbineykn. OH UCNonb3yeTcs NpU NPUroTOBINEHMM YEPHOro Msca,
rOBSAVHbI, HOTMATHEHKa, An4n, xneba, unmnpoayKToB, 3aBEPHY TLIXB
donbry.

HAIPEB CHN3Y + HATPEB CBEPXY + BEHTUNATOP -
@nonbayromﬂ BEPXHUA N HXKHUIA HarpeBaTesbHbIe 37IEMEHTHI, a
TakkepaboTaeTBEHTUNSATOP, CMIOMOLLLIOKOTOPOrOOCYLLIECTBIISIETCH
LUPKYNSaLMA ropavyero Bo3gyxa B AyxoBke. OTOT MeTop
pekomMeHOyeTCca UCNonb3oBaTb AMS NPUrOTOBMEHUA AOMaLLHEN
NTULbI, BbINEYKU, pbiObloBOLLEN. [pnMCnonb30BaHNN3TOro MeToaa
obecneyvBaeTcs ny4llee NPOHWKHOBEHME Tenna BHYTPb NULLK, U
TaKXe CHUKaeTCs1 BpeMS MPUroTOBNEHMS MULLIM M PpeaBapUTENbHOMO
pasorpeBa. MeToa NpuUroToBneHUs NULWM C UCMNONb30BaHUEM
BEHTUNATOPANO3BONAET O4HOBPEMEHHO FOTOBUTL Pa3fiNYHbIe BUAbI
MWLM Ha pa3HbiX Mofkax AyxoBku. Mpu atom obecneynsaeTcsa bonee
paBHOMepHOe pacnpefeneHue Tenna u npegoTepawaeTcs
NornoLleHne ogHMM BMOOM NULLIM 3anaxa Apyroro suga nuwim. MNpu
O[JHOBPEMEHHOM MPUrOTOBMEHNN pasHbIX BUAOB NULLM criegyeT

YBENMYNTLBPEMANPUrOTOBNEHMANNLLMHA TOMUHYT.
KPYTJIbINW HATPEBATEJNIbHbIN SNEMEHT +

@HTM”HTOP-V|CFIOJ'Ib3y}OTCF|BerHVII7IVIHI/1)KHI/IIZHarpeBaTeﬂbele
3NeMeHTbl, a TakKe HarpeBaTefbHbIN 3ANEeMEHT Kpyrrnon hopmbl 1
OCYLLECTBIAETCA LUMPKYNALUS ropsvero Bosayxa B AyXoBke. JTo

METOANPUIOTOBMNEHNANULLNCBEHTUNATOPOM.
PUNTb - Ncnonb3yeTcs BepXHUIN HarpeBaTerbHbIN

SHIEMEHT. JTOT MeTof MaeanbHO NOAXOAWUT AN MPUrOTOBMEHMS
pa3nuyHbIxbniogHarpune, kebabos,urpaTnHoB(6noaa, 3aneyeHHbIe
noa colpom). Mpunb AOMKEH npegBapuTenbHO pasorpeBaTbCs A0
BbICOKOW TemnepaTtypbl B TedeHne 5 MuHyT. Kyckn 6enoro msica
AOJKHbI pacnonaraTbCq Ha OAMHAKOBOM pPacCTOSHUU OT
HarpeBaTefnbHOroanieMeHTarpuns. BpemsnpurotoBneHnanmwmnnpm
3TOM YBENMYMBaEeTCs, HO MSACO nony4vaeTcst 6ornee CoYHbIM. YepHoe
MSICO 1 doune pbibbl MOXHO KNacTb NPSIMO Ha PELLETKY, MO KOTOPYHo

HeobXoaAMMOYCTaHOBUTLNOAA0HANSCOOPaKNAKOCTH.

— MPUNb + BEHTUNATOP - Micnonb3yoTca BEpXHUN
HegpeBaTerbHbIA 3MEMeHT U BEHTUNSATOP, C NOMOLLBIO KOTOPOro
OCYLLIECTBNSIETCA LMPKYNsALMS ropsyero Bogyxa B AyxoBke. Ons
NPUIroTOBIEHMS YEPHOro Msica PeKOMeHAYEeTCs NpeaBapuTenbHbIN
pasorpeB AYXOBKM, a ANSA NpuUrotoBneHuns 6enoro msica
npenBapuTenbHblipa3orpeBayxoBkMHeTpebyetcs.[purotoBneHne
Ha rpune naearnbHO NOAXOAUT ANs 3axapuBaHUsi GOMbLUMX KYCKOB
Msaca n gomaluHen nTuubl. MNMpurotaBnuBaemas Ha rpune nuwa

pacnonaraeTCHBueHTpecpe,qu|7|nor| KW.
D,nﬂc6opacor<os, KOTOpbIeBbIAENATCANPUNPUTOTOBINEHNUTNULLINMHA

rpune, Nof Norky HY>HO yCTaHOBUTb NOAA0H Ans cbopa XUOKOCTU.
[ns nony4yeHns onTUManbHbIX Pe3ynsTaToB MpocneanTe 3a Tem,
yTOOBINPUroTaBNMBaeMasinLaHepacnonaranacbCnMwKomMmbnmnaKko
OT HarpeBaTenbHOrO drieMeHTa rpuns, U NepeBepHNTE KYCKM MULLK,
Korga nponaeT BpeMsi, paBHOE MOSIOBUHE BPEMEHUN NPUrOTOBIEHNS
nmLm.

—— PUNb + BEPTEJT + BEHTUJTATOP - MpenmyLiectsom
ﬁIHOFO MeToga NPUroToBMAEHUS NULLKM, B KOTOPOM UCMOMb3yeTcst
BEepPXHUNHarpeBaTenbHbIN3NEMEHT,BEHTUNATOP, UBEPTEN, ABMNSETCS
TO,4YTONULLANPOXapMBaeTCAPaBHOMEPHO, UMPUITOMHECTAHOBUTCS
cyxon n 6e3BKkycHoW. Bepten Gyaet npogomkaTtb BpallaTbecs
NpUBnIM3NTENBHO eLLie NSATb MUHYT NOCIIE BbIKIOYeHMs Harpesa. 3To
obecneynBaeT NorHOe MCMonb30BaHWe OCTaBLLErocsi B AyXOBKe
Tenna. MNpu NpUroToBneHMn NULLM Ha BepTene npeaBapuTenbHbI

pasorpeBayxoBKUHeTpebyeTcs.

PASMOPAXWBAHWE - Korga py4yka perynupoBKu
MaHoaneHa B 3TO MOJIOXEHMWE, C MOMOLLbI BEHTUNSATOPA
oCylEeCcTBNAETCA UMPKYNsaUUA Tennoro Bo3gyxa BOKpyr
3aMOpPOXXEHHbIXMPOAYKTOB, YTOOGECNEYBaETMXPA3MOpaXBaHEB
TEYEHME HECKOMbKMX MUHYT 6e3 U3MEHEHUS COAEPKaHWUS B MULLE
NPOTENHOB.

nogoeEP>XAHVEMNWLMBPASOITPETOMCOCTOAHNN-
@T pexum pekoMeHAyeTCHA NS pa3orpeBaHusa num,
pacrosioXeHHOW Ha Mosike, yCTaHOBIEHHOW Ha BTOPOW MO3nuuu
CBepXy, UNu ANA pa3MmopaxuBaHUsa NuuLbl MW BbINEYKN,

BIECFIOJ'IO)KGHHI:IXHaFIOJ'IKe, CTaHOBﬂeHHOIZHé’\d-HgéHVIVI OBEHb.
Crornb3yeTca NOCTOSHHAaA Temnepartypa , TeMnepaTtypa He

perynupyercsi.

MUALULUA — B aTom pexnme B LyXOBKEe NpoucxoauT
@dkynsiumsiBosayxa, 4TooBecneunBaeTNPeBOCXOAHbIE Pe3ybTaThl
NPUNPUroTOBRNEHUMNTaKMXBNoAKaKNMLLLAUTUKEKC.

Soft 37a PyHKLMS ANS NPUrOTOBIEHUS KOHAUTEPCKMX U3AENnin
cook v xneba. bnarogaps CHUKEHHOM CKOPOCTH KOHBEKLIMM
YBENMYMBAETCS BNAXKHOCTb BHYTPM AyXOBKMW. [0BbILLEHHAs BAQXHOCTb
CO3JaeT uaeasbHble YCIOBWS MPUrOTOBAIEHUS ANs 604, KOHCUCTEHLMS
KOTOPbIX AOMXHA 6bITb 31ACTUHHON B NpoOLiecce NPUTrOTOBJIEHNS
(Hanpumep, nuporu, xneb, neveHbe) M He [ONYCKaeTcsa pacTpeckusaHue.

* UcnbiTano B cootBeTcTBumn ¢ CENELEC EN 60350- #4515 onpefenexns
Knacca noTpe6neHnst aneKTPOIHEPrn.

4.6 COBETbI NO NMPUIrOTOBJIEHUIO NMULLIA

PekomeHayeTcst ConuTb MACO NOCIE ero NPUroToBMEHNs, Tak Kak
conb BbI3biBaeT pasbpbidrmBaHve xupa. Mpu aTom AyxoBka
3arpsasHsaeTcs n obpasyeTcs ObiM.

Kyckn 6enoro msaca (CBUHWMHA, TENATUHA, ATHEHOK), 1 pbiba MoryT
nomelwaTtbCs B XONOAHY AyXoBKy. [pn aToM Bpems
npuroToBrnenns nuwm Gyaet Gonblue BpeMEHU MPUroTOBMEHNS
nULLM B NpeaBapuTenbHO pasorpeTon JyxOoBKe, HO KyCku Msica
OydyT nyywe npoxapuBaTbCA B cepeauHe, Tak Kak Bpems
NPOHVKHOBEHWS Tenna BHYTPb MULLM MNP 3TOM YBENUYMBAETCS.
MpaBunbHBIN NpeaBapuTEnbHBIA PasorpeB OyXOBKW ABNSETCS
HeobxoAMMbIM yCrOBMEM AMS YCMELWHOro MpUroToBneHus
YepHoro Msca.

MPUTOTOBINEHWE MU HATPUIIE:

« [leped 3azpy3koli nuwu 0ns npueomoeneHusi Ha 2purne:

BblHbTE MSICO M3 XOMOAMMbHUKA 3@ HECKONbKO 4YacoB A0 €ro
NPUroTOBMNEHNS Ha rpune. MNonoxuTe ero Ha HEeCKONbKO CroeB
KyXOHHOW (BnuTbIBatoWwen) Gymarn. OT1o obecneunT yganeHue
BNnarnm u nyywun nporpesB msaca B cepeauHe. lNepef
NPUroTOBIIEHMEM MsiCa Ha rpurne nocbinbTe ero nepuem u
OPYrMU CneunsiMy, HO He ConuTe ero nepeg nNpUroToBNeHNeEM.
lMoconute msco nocne ero Npurotosnenus. B atom cnyyvae msco
oyneTt 6onee coyHbIM. CMaxbTe MSACO TOHKMM CIOEM
pacTuTenbHOro macna. 370 fyylle BCero Aenarb C NMOMOLLbHO
NIOCKOW LUMPOKOW KNCTU. 3aTeM eLLie pa3 NnockInsTe MACO nepLem
1 Apyrumu cneumsiMm (Hanpumep, 4ebpeLom).

* Bo spemsi npuzomosneHus nuuju:

Hukoraga He npokanbiBaTe MACO BO BPEMS €ro NPUroTOBIIEHNUS,
[axe Korga Bbl €ro nepesopayvBaere. To NPMBEAET K TOMY, YTO
13 Msica byaeT BbITeKaTb COK, M OHO ByAeT CTaHOBUTLCH CYyXUM.

MNMPUTOTOBNEHWME BbINEYKN:

Hukorga He nonb3yihTecb GnecTAwMMUM POPMOYKaMU, OHU
oTpaxatT Tenno, U MOryT MUCNOPTUTb BallM MUPOXKA UMK
nNMpoXHble. Ecnu Bawwm NUPOXKM NOAPYMSHUBAIOTCS CIULLKOM
6GbICTPO, MOKPOWNTE WX XMPOHEeMpoHuUaemon Gymaron unm
antoM1H1eBomn Ponbron.

BHumaHue: bGnectswas ctopoHa donbru AoskHa ObiTh
obpaleHa K nupoxkam. B nmpotueHOM cnyyae Tenno 6yaet
oTpaxaTbcs bnecTsLLen NOBePXHOCTLIO U He ByaeT NpoHMKaTb B
nunLLy.

He omkpbiealime 0sepuy Oyxosku 8 medeHue nepsbix 20-25
MUHym rnpu2omosneHuss nuwu: cydne, caobHble 6Gynoyku,
OUCKBUTLI MOTyT OcecTb. Bbl MoXeTe npoBepuTb, rotoBa nu
BbIMEYKa, NMPOKOSIOB €€ B LEHTPE HOXOM WU MeTarnn4ecKkon
Bsi3anbHOM cnvuen. Ecnu nessme Hoxa BbIXOAUT U3 BbINEYKU
YUCTBIM U CyXUM, TO BbiNevka rotoea, U Bbl MOXETE OCTaHOBUTb
npouecc BbinekaHus. Ecnv nessune Hoxa BbIXOOUT U3 BbIMEYKN
BMaXHbIM WM C HanMUMWWMKM Ha HEM YacTUYKaMu BbIMEYKM,
NPOAOIKUTE BbINEKaHUe, HO HEMHOIO YMEHbLUUTE TemrnepaTtypy
ansToro, 4Tobbl BbiNeyka He nogropena.
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5. CEPBUCHbIN LEHTP

[Mpexae YeM NO3BOHWUTL B CEPBUCHbIN LIEHTP.

Ecnu nyxoBka He paboTaerT:

* [poBepbTe, YTO OHA NPABUIBLHO MOAKITKOYEHA K SITEKTPOCETU.

Ecnn Bbl He MOXeTe CaMOCTOATENbHO ONpPenennUTb MPUYUHY
HencnpaBHOCTK:

» OTCOEaMHUTE JyXOBKY OT 3NEKTPOCETU, HE NpUKAcanTeCh K HeW, 1
obpaTrTech 3a MOMOLLbIO B CEPBUCHBI LIEHTP.

Mepen Tem Kak NO3BOHWTb B CEPBUCHbIA LIEHTP 3anuuTte
CEPUIAHBIN HOMEP N3OENWS, ykasdaHHbIN B €ro MacnopTHOM Tabnmyke.
Ecnu He ucTek cpok AEeWCTBUS rapaHTuW, yKa3aHHbI B
rapaHTUNHOM TariloHe, PEMOHT U3LENNSA B CEPBVCHOM LieHTpe byaer
BbINOSHEH BecnnartHo.

OaHHbIW npnbop MmeeT MapkMpoBKY B
COOTBETCTBUM C EBponenckon OupekTuson
2012/19/EC 06 oTxogax npou3BoAcTBa
3MNEKTPUYECKOrO N 3MIEKTPOHHOIO 060pyAOBaHMS
(WEEE). OTxogpbl Nnpon3BoACTBa aMeKTpUYecKoro
N 3NeKTpOHHOro obopyaoBaHua copepxart
3arpssHsloWmne BewecTBa (KOTopble MOTYT
_ HeraTMBHO BMUSITb Ha OKpYXalollyl cpedy) u
OCHOBHblE KOMMOHEHTbI (KOTOpble nognexar
NOBTOPHOMY MCMNOMb30BaHu). BaxHo, 4To6bI OTXOAbI
NPOW3BOACTBA 3NEKTPUYECKOTO U 3MNEKTPOHHOTO 060pya0BaHUs
noAaBepranucb crneuuanbHol obpaboTke C LEnblo yaaneHus u
yTunumsaumm Bcex 3arpsa3HsWmMX BelecTB, a Takxe
pereHepaumm 1 NOBTOPHOTO UCMOSb30BAaHMSI BCEX MaTepuaros.
Kaxablm MoOXeT caenaTtb CyWeCTBEHHbIM BKnag B
npeaoTBpalleHme 3KoNnornyeckux npobnem, Bbi3biBaeMbiX
OTX0O4aMWU NPOM3BOACTBA JNEKTPUYECKOrO U IMEKTPOHHOro
obopynoBaHust; Anst 3TOro BaXKHO MPUOEPXKMBATLCSH HEKOTOPbIX
OCHOBHbIX NpaBwusl:
* Henb3s obpawartbca ¢ oTxogaMu npousBogcTBa
3MeKTPUYECcKOoro M 3MNeKTPOHHOro obopyaoBaHus, Kak C
ObITOBBIMY OTXOAAMM.
* OTx0o4bl MPOM3BOACTBA JNEKTPUYECKOTO M INTEKTPOHHOIO
obopyaoBaHua cnepyeT nepegaBatb B MyHKTbl cbopa,
KOHTPONMUpyeMble OopraHamMum MeCTHOW BnacTu unwu
3aperncTpMpoBaHHbIMM KOMMaHusMu. Bo MHOrux ctpaHax npu
Hanuymy GonbLIOro KonMM4yecTBa OTXOA4OB MPOM3BOACTBA
3MEeKTPUYECKOro 1 3NeKTpoHHOro obopyaoBaHusi cbop OTX040B
OCYLLIeCTBMSETCS Ha I0OMY.
* Mpu nokynke HoBoro npubopa cTtapbli NpUGop MOXHO
BO3BpaTUTb PO3HUYHOMY TOProBOMY NPennpusTUIO, KOTopoe
00653aHO MpPUHATL ero 6ecnnaTHO Ha OCHOBE B3aMMHO-
O[HO3HAYHOrO COOTBETCTBMS, €CMY 3TO NPUOOPbLI aHANTOTMYHOTO
TMNa, 1 BO3BpaLLaeMbI NpUOOP UMEET Te e PYHKLMMN, YTO 1
npoaaBaeMbli.

OHEPIOCBEPEXXEHWE M 3ALLMTA OKPYXXAIOLWEWN CPE[bI
Mo Bo3moXHOCTY cneayeT nsberatb NpeaBapuUTENbHOMO Harpesa
OYyXOBOro wkada v Bcerga 3anofiHATb ero MofHOCThIo.
OTKpbIBaliTe ABEPLY AyXOBOro LKada Kak MOXHO pexe, Tak Kak
npu Kaxaom ee OTKpbITUM Tenmno pacceuBaetcd. Ons
CYLWEeCTBEHHON 3KOHOMUM IMEKTPOIHEPTMU BbIKMOYANTE
ayxoBoy wkad 3a 5-10 MUMHYT 4O NNaHUMpyemoro OKOH4YaHMWS
BPEMEHN NPUroTOBNEHMS, TakuMm obGpasom ucnonb3yeTcs
ocTaToyHoe Tenno, BbipabaTbiBaeMoe AyXOBbIM LUKaOM.
YNnoTHUTENW crnegyeT cofepxaTb B YUUCTOTE U B HaANexallem
COCTOSIHUM BO U3bexaHune pacnpocTpaHeHus Tenna 3a npegernsl
Kamepbl. B cnyyae ecnu B Bawem JOroBope Ha
3aneKkTpocHabXeHne npegycMaTpuBaeTcs Nno4acoBon Tapud, To
nporpamMmma "oTCcpoyka MNpUroToBreHus" ynpoliaet npouecc
9KOHOMMUM 3rEKTpPoaHeprun 6Grarogaps OTCPoO4YKe Havana
npouecca NpUroToBneHNs A0 Hayana LeNcTBUSA NbrOTHOro

Tapuda.
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VARNOSTNA NAVODILA

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete
grelcev!

* OPOZORILO: med delovanjem pecice, se njeni izpostavljeni deli lahko zelo segrejejo. Zato poskrbite,
da bodo tedaj otroci varno oddaljeni.

» Otroci, starejSi od 8 let, ter osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkusnjami ter znanjem lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so odgovorne
zanjihovo varnost, in ki so jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v primeru, da razumejo tveganje, ki
je stem povezano.

» Otroci se ne smejo igrati zaparatom.

» Otroci lahko sodelujejo pri €iS€enju in vzdrzevalnih delih le pod nadzorom odraslih.

POZOR: Dostopni deli se med uporabo zelo segrejejo. Pazite, da se majhni otroci ne priblizajo!

* Ne uporabljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za CiSCenje vrat pecice, saj bi lahko
opraskali povrsino, zaradi takih poskodb pa bi lahko steklo pocilo.

* Pred odstranjevanjem za$¢ite morate pecico izklopiti; po ¢is€enju zascito namestite nazaj, kot je to
pojasnjeno v navodilih za uporabo.

» Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je namenjena uporabi v tej pecici.

* Pri CiS€enju ne uporabljajte aparatov za CiS€enje s paro.

« Vtika€ napajalnega kabla priklopite v vti€nico, ki izpolnjuje zahteve glede napetosti, toka in moci, ki so
navedene na oznaki naprave, vtiCnica pa mora biti tudi ustrezno ozemljena. VtiCnica mora zagotavljati
ustrezno moc, ki je navedena na oznaki naprave, biti mora ozemljena in v brezhibnem stanju. Kabel za
ozemljitev je rumeno-zelene barve. Priklop naprave mora izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ce
vtiCnica in vtikac€ nista zdruzljiva, naj ustrezno usposobljeni elektro-serviser zamenja vti¢nico s taksno, ki
se bo prilegala vtikacCu. Vticnica in vtikaC morata izpolnjevati veljavne norme v drzavi, kjer bo naprava
priklopljena v omrezje. Priklop v elektricno omreZje je mozno izvesti tudi tako, da je napajanje urejeno
preko ustrezne varovalke, vgrajene med napravo in vir napajanja, ki zagotavlja, da obremenitev omrezja
ne presega predpisane zakonodaje. Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno prekinjati z varovalko.
Vti€nica ali varovalka, ki je vgrajena med vtiCnico in napravo, morata po namestitvi naprave ostati
enostavno dostopni.

*Prekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z odklopom vtikaca iz vti€nice, oziroma preko dodatno
vgrajenega stikala, namescenega skladno s pravili elektro-stroke.

*Ce je napajalnik kabel poSkodovan, ga je potrebno nadomestiti z novim ali posebnim kablom, ki je na
voljo pri proizvajalcu, lahko pa tudi kontaktirate oddelek za podporo kupcem.

*Napajalni kabel mora biti vrste HO5V2V2-F.

*Neupostevanje zgornjih predpisov lahko negativno vpliva na varno uporabo naprave ter izni€i garancijo.
*Pred ¢iS¢enjem morate morebitne ostanke Zivil najprej odstraniti.

*Med postopkom pirolitskega CiSCenja se povrSine naprave segrejejo bolj kot obicajno, zato se tedaj
otroci ne smejo priblizevati.

*Naprave ni dovoljeno namestiti za dekorativnimi vrati, sicer lahko pride do pregrevanja.

*Pri vstavljanju polic se prepri€ajte, da je zaustavljalnik na zadnji straniin obrnjen navzgor.

Polico morate vstavitido konca

* OPOZORILO: Na stene pecice nikoli ne namesc¢ajte aluminijaste folije ali zaSc&ite za enkratno uporabo,
ki je na voljo v trgovinah. Aluminijasta folija ali katerakoli druga za&¢ita lahko ob neposrednem stiku z
vro€¢o emajlirano oblogo povzroci, da se slednja stali ali poSkoduje.

* OPOZORILO: Nikoli ne odstranjujte vratnega tesnila.
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1. SPLOSNA OPOZORILA

Pozorno preberite navodila, da boste lahko izrabili vse moznosti, ki vam jih ponuja pecica. Priporo€amo, da navodila za prikljucitev in
uporabo shranite. Pred vgradnjo pecice si zapisite serijsko Stevilko, saj jo boste potrebovali, ko boste potrebovali pomo¢ pooblaséenega

servisa.

Ko dobite svojo novo pecico, se najprej prepricajte, da med transportom ni prislo do poskodb. Ce je petica poskodovana, se takoj obrnite na
prodajalca. Ce niste prepricani, se posvetujte s strokovnjakom. Odstranite vso embalazo in jo odnesite na ustrezno odlagalisce. Pazite, da
predvsem plasti¢ne vrecke, polistirol in Zeblji ne pridejo v roke majhnim otrokom.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno Skodo ali poSkodbe, Ce ta navodila niso bila upoStevana!

Opomba: Funkcije, lastnostiin oprema pecice, navedeni v tem priro€niku, se lahko spreminjajo odvisno od modela pecice.

1.1 IZJAVA O SKLADNOSTI

Deli aparata, ki prihajajo v stik z Zivili, so izdelani skladno z dolog€ili,
navedenimiv direktivi 89/106.

Z oznako C € na tem proizvodu izjavljamo, na lastno
odgovornost, da je proizvod skladen z vsemi evropskimi
zahtevami o varnosti, zdravju in varstvu okolja, ki se v zakonodaji
nanasajo nataizdelek.

1.2 VARNOSTNI NAPOTKI

*Pecica je izdelana le za pecenje in kuhanje jedi v gospodinjstvu.
Uporaba pecice v kakr$nekoli druge namene je (npr. za
segrevanije prostora) je neprimerna in zaradi tega tudi nevarna.
*Med delovanjem pecice se dostopni deli in grelci zelo segrejejo.
Pazite, da se jih ne dotaknete!

*Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za
morebitne poskodbe oseb in/ali materialno Skodo, ki bi nastala
zaradi neprimerne, napacne in nespametne uporabe pecice. Pri
uporabi kakrsnega koli elektricnega aparata morate upoStevati
naslednja osnovna varnostna pravila:

*Ne vlecite prikljuénega kabla, Ce Zelite iztakniti vtika¢ iz vtinice,
pac pa primite za vtika€ in ga lepo iztaknite iz vti€nice.

*Ne dotikajte se aparata, e imate vlazne roke ali noge.

*Ne dotikajte se aparata, Ce ste bosi.

*Prikljucitev aparata na elektricno omrezje preko adapterjev,
podaljSkov in razdelilcev ni priporocljiva.

*V primeru okvare in/ali slabega delovanja aparat takoj izklopite in
ga ne uporabljajte napre;j.

«Ce se poskoduje priklju¢ni kabel, ga morate takoj zamenjati.
Odstranite poSkodovani priklju¢ni kabel in ga zamenjajte s kablom
tipa HO5RRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F ustrezne dolzZine in preseka.
Kabel mora biti sposoben prenesti obremenitev. Priklju¢nega
kabla ne menjajte sami, pa¢ pa naj vam ga zamenja ustrezno
usposobljen strokovnjak! Pripominjamo, da mora biti vodnik za
ozemljitev (rumen-zelen) obvezno za 10 mm dalj$i od vodnikov za
prikljucitev na elektricno omrezje.

Za morebitna popravila se obrnite na enega od naS$ih
pooblas€enih serviserjev ter ob morebitni zamenjavi posameznih
elementov vedno zahtevajte vgradnjo originalnih Candyjevih
rezervnih delov. Neupostevanje zgornjih navodil lahko vpliva na
varno delovanje aparata.

*Kakrdnokoli spreminjanje znacilnosti pecice ni dovoljeno.

*V pecico ne shranjujte vnetljivih snovi; ob slu¢ajnem vklopu
pecice bi se tilahko vneli.

*Ne pritiskajte na vrata pecice; otrokom ne smete dovoliti, da
stopajo ali sedijo na vratih.

*Uporabljajte zasc&itne kuhinjske rokavice!

*Med ujporabo se aparat segreje. Ne dotikajte se grelcev v
notranjosti pecice.

*POZOR: Dostopni deli se lahko med uporabo Zara segrejejo.
Pazite, da se majhni otroci ne priblizajo.

1.3 PRIPOROCILA

*Priporo¢amo, da po vsaki uporabi na hitro ocistite pecico.

*Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno
uporabo, ki so na voljo v trgovinah, saj bi se te snovi lahko stalile
ob stiku z vro€im emajlom, kar bi poSkodovalo emajl.

*Ne nastavljajte previsoke temperature, saj se bo tako pecica
manj umazala in se ne bo razvijal dim. Bolje je, da nekoliko znizate
temperaturo in podaljSate ¢as pec€enja.

*Tablica s podatki je ob strani pecice:

» V pecici poleg prilozene opreme uporabljajte samo ustrezne
pekace, odporne na zelo visoke temperature.

Numéro de série

Lt

1.4 NAMESTITEV IN PRIKLJUCITEV

Za prikljucitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani
pooblas¢enega servisa niso vklju€eni v garancijo. Elektricna
indtalacija, na katero bo aparat priklju€en, mora biti urejena v
skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi in v skladu z navodili
proizvajalca, zato priporo€amo, da vam elektri¢no instalacijo pred
prikljuitvijo aparata pregledajo usposobljeni strokovnjaki.
Morebitna napacna prikljucitev in namestitev lahko povzroci
posSkodbe oseb, zivali ali premozenja. Proizvajalec in prodajalec
ne prevzemata odgovornosti za morebitne poskodbe oseb in/ali
nastalo materialno Skodo, do katere bi priSlo zaradi napacne
prikljucitve in/ali vgradnje aparata.

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki
kuhinjski omarici. Zagotoviti morate ustrezno kroZenje zraka, ki je
potrebno za hlajenje in za&¢ito delov v notranjosti. UpoStevajte
mere, Ki so navedene na skici na zadnji strani teh navodil.

1.5 PRIKLJVUCITEV PECICE NA ELEKTRICNO
OMREZJE

Vsa potrebna dela mora opraviti ustrezno usposobljen
strokovnjak, ki mora upoStevati vse veljavne predpise.
Proizvajalec ne prevzema odgovornosti v primeru neupostevanja
teh navodil.

Pecico prikljucite na ozemljeno vti¢nico, ali preko ustreznega
vecpolnega stikala, zas€iteno z ustreznimi varovalkami skladno z
veljavnimi predpisi.

PRIKLJUCITEV

Pecica je opremljena s kablom za prikljuitev na elektricno
omrezje z napetostjo 230 V AC med fazami ali med fazo in nulo.
Pred prikljucitvijo preverite:

- prikljuéno napetost, ki je navedena na Stevcu;

- nastavitev prekinjala.

Ozemljitveni vod (zelen/rumen) mora povezovati ozemljitveni
terminal na pecici in ozemljitveni terminal vomrezju.

Opozorilo:

*Pred prikljucitvijo mora strokovnjak preveriti brezhibnost
kontinuitete ozemljitve.

*Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za Skodo ali poskodbe
zaradi uporabe neozemljene pecice ali v primeru ozemljitve z
nepravilno kontinuiteto.

Opomba: Upostevajte, da bo morda pecico kdaj potrebno
popraviti, in poskrbite, da jo bo mogoce izkljuciti iz elektri¢nega
omreZja, ko jo odstranite iz nie.

Prikljuéni kabel: Ce je treba zamenjati prikljuéni elektri¢ni kabel,
morajo to delo opraviti strokovnjaki pooblasenega servisa ali
ustrezno usposobljena oseba.
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2. TEHNOLOGIJA PRO/EXP'R

2.1 OPREMA PECICE (odvisno od modela)

Pred prvo uporabo pecice odistite vse povrsine z blago raztopino
Cistila, nato pa z gobico izperite povrsine s €isto vodo in jih obriSite
s suhokrpo.

Na reSetko postavite razli¢ne pekace.

Globji pekac je namenjen lovljenju mascobe, ki med peko na zaru.

Tega pekaca nikoli ne uporabljajte za peko pecenk, saj bi se lahko
mascoba hitro razprsila po pecici, se Zgala in povzrocila dim.

Nekateri modeli so opremljeni tudi s posebnim kamnitim
podstavkom za pecenje hrustljavih pizz s podstavkom in
posebnim rezilom za rezanje pizze.

N %

Peka za sladice postavite na reSetko. Primeren je za peko
drobnega peciva — piskotov, beljakovih poljub&kov ipd.
Nikoli ga ne smete postaviti neposredno na dno pecice!

Bocni zice mreze, €e so vklju€eni.

] r

—

) =

L L

2.2 RAZENJ

Pri peki na raznju predgrevanje pecice ni potrebno.
Peka poteka pri zaprtih vratih pecice.
Poraba energije je za 90-95 % manjSa kot pri tradicionalnih

pecicah.

4

" /3 ~a

> —phet

— =

>

1—

1-ResSetka
2-Razenj
3-Drzala & vijaki
4-Rocaj

UPORABA RAZNJA

1.0dvijte drzala

2.Potisnite razenj v meso.

3.Pritrdite meso s pomocjo drzal

4.Zategnite vijake

5.Potisnite razenj v luknjo na
motorcku

6.Snemite rocaj

Med uporabo pecice iz nje odstranite vso opremo, ki ni v uporabi.

23 U.see

(odvisno od modela)

Ta sistem osvetlitve nadomesc¢a klasi¢no Zarnico. V vratih pecice
je 14 svetilnih diod (pri modelih brez pirolize) ali 10 zmogljivih
svetilnih diod High Power LED, ki proizvajajo belo svetlobo in
zagotavljajo kakovostno osvetlitev celotne pecice brez sencnih
delov.

Prednosti:

Sistem razen odlicne osvetlitve pecice zagotavlja tudi dolga
Zivljenjska doba, lazje vzdrzevanje in predvsem prihranek
energije.

- odli¢na vidljivost

- dolga Zivljenjska doba

- zelo majhna poraba energije, -95 % v primerjavi z obi¢ajnim
nacinom osvetlitve.

—-—-\‘i‘

. - 'i—_\r'-\ﬁ

2.4 SNEMANJE IN CISCENJE ZICNIH VODIL

1- Snemitevodilatako, da jihpotegnetev smeri puscic.
2- Ocistitevodila. Lahkojihpomijete v stroju, ali pajihoCistite z
vlaZznogobico in jih nato obriSete do suhega.

3-Po cCis€enjunamestitevodilanazajpozgornjihnavodilih v
obratnemvrstnemredu.
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3. CISCENJE PECICE

. rfl’r%d kakrsnim koli ro&nim €iS¢enjem poclakajte, da se pecica
ohladi.

* Nikoli ne Cistite peCice z jedkimi Cistili, blazinicami iz jeklene
volne ali ostrimi pripomocki, saj bi lahko nepopravljivo
poskodovali emaijl.

» Za CiS€enje uporabljajte samo milnico ali Cistila na bazi
amonijaka.

* Ne oblagaijte stranic pecice z alu-folijo.

STEKLENIDELI

Priporo¢amo, da steklo na vratih po vsaki uporabi obriSete z
vpojnim kuhinjskim papirjem. Ce je pecica zelo umazana,
povrsine ocistite z dobro oZeto gobico in detergentom, nato pa jih
izperite s Cisto vodo.

*Nikoli ne uporabljajte jedkih Cistil ali ostrih Cistilnih pripomockov,
da ne opraskate stekla, saj bi to lahko pozneje med delovanjem
pecice pocilo.

*Ne uporabljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za
CisCenje vrat pecCice, saj bi lahko opraskali povr$ino, zaradi takih
poskodb pa bi lahko steklo pocilo.

TESNILO NAVRATIH
Ce se umaze, ga oCistite s vlazno gobico.

OPREMAPECICE

Po peki na zaru vzemite pekac za Iov(;jen'e mascobe iz pecice;
odlijte toplo mascobo v ustrezno posodo. Nato pl_adeng)poml te z
vroco vodo, detergentom za pomivanje posode in gobico. Ce s
tem ne odstranite necCistoCe, ga nekaj casa namakajte v vodi z
detergentom. Lahko pa ga tudi pomijete v stroju ali oCistite z
namenskim Cistilom za pecice.

Nikoli ne pusc¢ajte umazanega pekaca v pecici.

LUCVPECICI
Pred cCiS€enjem ali zamenjavo zarnice izkljuCite pecico iz
elektricnega omrezja.

Zarnica in pokrovéek nad njo so izdelani iz na visoke temperature
odpornih materialov.

Znacilnosti Zarnice:

230VAC-25W —grlo E 14, temperatura 300° C.
Ko Zelite zamenjati Zarnico:
- odvijte stekleni pokrovcek;
- odvijte Zzarnico,
- nadomestite jo z enakovredno.
- Ko zamenjate zZarnico, znova privijte zas¢itni stekleni
pokrovcek.

CISCENJE STEKLANAVRATIH PECICE
Pri tej pecici lahko notranje steklo snamete in ga ocistite. To storite
na naslednjinadin:

- Odprite vrata pecice (slika 1).

slika 1

‘Pred zacetkom ¢isS€enja
zapahnite tecaja, kot je to
prikazano na sliki 2. Ko koncate s

Cis€enjem, ponovno odpahnite
teCaja(slika 2).

slika 2

* Odvijte vijake, kot je to
prikazano na sliki 3.

slika 3

* Snemite zgomji kovinski pokrovéek
— potegnite ga navzgor (slika 4).

slika 4

¢ Odstranite steklo — previdno ga
izvlecite iz okvirja vrat (slika 5).

slika 5

* * Pri pirolitskih pe¢icah morate
odstraniti tudi 2. in 3. steklo. (slika
6)

slika 6

* Po c¢iS¢enju stekla znova
sestavite vse dele;
upostevajte zgornja navodila v
obratnem vrstnem redu.

* OZNAKA LOW-E na vseh
steklih mora biti v pravilnem
polozaju, in sicer v levem
vogalu vrat, ob levem tecaju.
Na ta nacin bo potiskana
povrSina na 1. steklu NA
NOTRANUJI strani vrat.

slika 7
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4. OPIS PRIKAZOVALNIKA
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4.1 PRED PRVO UPORABO PECICE

PRVO CISCENJE

- Pred prvo uporabo pecico ocistite.

- ObriSite vse zunanje povrsine z vlazno krpo.

- Operite vso opremo in obriSite notranjost pecice z raztopino vode
in detergenta za pomivanje posode.

- Vklopite prazno pecico za priblizno 1 uro na najvisjo
temperaturo, da odstranite vonj po novem. Pred tem poskrbite za
zraCenje prostoral!

NAKAJ MORATE BITI POZORNI
Potrditev delovanja na programski uri
Vse vhesene spremembe morate potrditi s pritiskom na gumb.

Ustavitev pecice:

To bo morda potrebno, ¢e ste vnesli napacne nastavitve. Ko Zelite
pecico ustaviti, obrnite gumb za izbiranje funkcij nazaj na polozaj
Stop.

Varovalo za otroke

Ce Zelite 'zakleniti' stikalno plos¢€o pecice, aktivirajte varovalo za
otroke. Ve lahko preberete v poglavju Programiranje — Varovalo
zaotroke.

Ventilator za hlajenje

Varuje stikalno plos$co in elektroniko pred poSkodbami zaradi
vroC€ine. Zac¢ne delovati samodejno in deluje tudi potem, ko
pecico izklopite, nato pa se samodejno izklopi.

Lucv pedici:

Z obra€anjem gumba na simbol luci lahko prizgete lu¢ v pecici,
tudi Ce pecice ne uporabljate.

Ko pecico uporabljate, lu¢ v notranjosti ves €as gori, tudi medtem
ko so odprta vrata.

® - ° F
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20 =
*30
40 & o
%0 85 X
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4.2 UPORABA PROGRAMSKE URE ZA KONEC

PECENJA
°

®, 10
120, 20
110e *30
100° 40

9 . 50

80 75 60

Programska ura omogoca nastavitev Zelenega trajanja pecenja
(najve¢ 120 minut); po preteku nastavljenega Casa se pecica
samodejno izklopi.

Programska ura odSteva ¢as in se samodejno izklopi, ko se vrne
na polozaj O. Ce Zelite pedico uporabljati na obi¢ajen nagin,
programsko uro nastavite na polozaj . Ko Zelite nastaviti
pecico, se prepricajte, da programska ura ninastavljenana O.
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4.3 NASTAVITEV TOCNEGA CASA ©

POZOR: Pecica deluje le, Ce je nastavljena ura.

4.4 UPORABA ELEKTRONSKE PROGRAMSKE URE

* 4-krat pritisnite na srednjo tipko
» S pomojco tipko
* Sprostite pritisk na vse tipke.

OPOZORILO:ko je pecica vgrajena in priklopljena na elektricno
omrezje, oziroma po vsakem izpadu elektricne energije (na to vas
opozori utripanje vrednosti 12:00 na prikazovalniku) morate nastaviti
to€en Cas. To naredite na naslednji nacin:

+" nastavite tocen Cas.

AKTIVIRANJE

DEAKTIVIRANJE

DELOVANJE

NAMEN

*Funkcijo Zaklepanja za
varnost otrok aktivirate tako,

* Funkcijo zaklepanja za
varnost otrok lahko

pecenja.

pecenje, ali obrnite stikalo za

D 2 vsaj 5 sekund pritiskate deaktivirate tako, da
ZA VARNOST | na tipko Set (+). Od tega | nonoyno vsaj 5 sekund
trenutka dalje so vse druge | | .. .
OTROK |funkcije zaklenjene, na | Pritiskate na tipko Set (+). S
prikazovalniku pa|tem preklicete zaklepanje in
izmeni¢no utripa STOP oz. | lahko ponovno izbirate vse
nastavljeni €as. funkcije.
STEVEC |* 1-krat pritisnite na * Ko pretece nastavljeni cas, | -Po preteku nastavljenega | « Programsko uro na pegici
sredniji gumb se oglasi zvocni signal ¢asa se oglasi zvocni signal.| lahko uporabljate kot obi¢ajno
MINUT S pomodjo tipk " "+" (po dolo¢enem Easu sam * Med odstevanjem je na kuhinjsko uro (aktivirate jo
nastavite eleni das utihne, lahko pa ga pred¢asno| prikazovalniku prikazan lahko ne glede na to, e
Q Sprostite pritisk na vse tipke| ZKIoPite s prifiskomnatipko | ¢as do izteka pecico uporabljate ali ne).
P p PKe| SELECT. nastavljenega &asa.
‘2-k|’€t pritisnite na Srednji * Ko preteée nastav|jeni éas, |° OmOgOéa,.da.naSt?Vit.e « Zvolni Signal |Zk|0p|te s
TRAJANJE | uSmpomOCO tipk "-" or "+"| $€ pecica samodejno izklopi. iuZ%t{aeﬁgqét(rjajanje pecenja za | pritiskom na katerokoli tipko.
PECENJA |nastavite zelenotrajanje Ce Zelite predcasno prekiniti | Z(3NS IEF- preveriti, koliko| S Pritiskom na srednjo tipko

priklicete nazaj funkcijo ure.

Casa je Se ostalo do konca
pec€enja, 2-krat pritisnite na
tipko SELECT.

« Ce Zelite spremeniti
nastavljeno trajanje pecenja,
pritisnite tipko SELECT in
tlpke II " II n

* Sprostite pritisk na vse
tipke lzberite funkcjio
pecCenja s Pomoqo stikala
za |zb|ranje unkcij pecice.

izbiranje funkcij na 0, ali pa
nastavite ¢as na

0:00 (s pomocjo tipke
SELECT in tipk "-" "+")

*Ta funkcija se obi¢ajno
uporablja v kombinaciji_s
funkcijo »trajanje pecenja«. Ce
na primer Zelite, da se jed pece

* Ob nastavljenem Casu se
pecica izklopi. Ce Zelite
predcasno prekiniti pecenje,

*3-krat pritisnite na
srednjo tipko
* S pomogjo tipk "-" "+"

» Omogoc¢a vam, da
doloCite Cas izklopa pecice.
* Ce Zelite preveriti nastavljeni

KONEC |nastavite Cas, ko Zelite, | ali obrmite stikalo za Cas za izklop pecice, 45 minut, radi pa bi, da je
PECENJA|. SproFs)tite pritisk P s | iZbiranje funkcij na 0. 3-krat pritisnite na srednjo | gotova ob 12:30, enostavno
tipke tipko. izberete Zzeleno funkcijo,
. « Izberite funkcjio pe&enja « Ce Zelite spremen|t| nastavite Cas za trajanje
4 s pomocjo stikala za nastavljeni ¢as, pritisnite peCenja na 45 minut, nato pa
g izbiranje funkcij pecice tipko SELECT in tipke "-" "+" ?S 3%as konec pecenja na

€n :30.

Ob nastavljenem c&asu za
izklop, se pecica samodejno
izklopi, na kar vas opozori
zvocnisignal.

Pecenje se samodejno za¢ne
ob 11:45 (12:30 minus 45
minut) in se nadaljuje do Casa,
nastavljenega za konec
pecenja, nato pa se pecica
samodejno izklopi.
OPOZORILO.

Ce nastavite samo ¢Cas za
KONEC PECENJA, ne da bi
dolodili trajanje pecenja, se
pecica takoj vklopi in se nato
izklopi ob €asu, nastavljenem
zakonec pecenja.
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4.5 UPORABA PECICE

NACINIPECENJA
Pecenje vedno poteka ob zaprtih vratih pecice!

Q Spodnji grelec + ventilator: Kombinacija spodnjega
grelcain ventilatorja je idealna za peko sadnih in zelenjavnih pitin
drugega peciva. Jed se ne izsusi, kvaseno testo pa lepse vzhaja.
Resetko postavite na najnizjo visino.

- Spodniji grelec: Deluje samo spodnji grelec. Ta nacin je
idealen za peko vseh jedi s testom spodaj — za pite ipd., ter za jedi,
ki zahtevajo vecjo toploto od spodaj.

T %

—_ Spodniji + zgorniji grelec: Delujeta tako zgorniji kot spodniji
grelec. Tanacin je najbolj primeren za tradicionalen nacin pe€enja
peCenk in peciva — rdeCe meso, govejo pelenko, jagnjeCje
stegno, divjac€ino, pa tudi kruh ali v folijo zavite jedi.

Q Spodnji + zgornji grelec + ventilator: Delujejo zgorniji in
spodnji grelec ter ventilator, tako da vroci zrak krozi v notranjosti
pecice. Ta nacin priporo€amo za peko perutnine, peciva, rib in
zelenjave. Toplota hitreje prodre v zivilo, trajanje pecenja in
predgrevanja je krajSe. Delovanje ventilatorja tudi omogoca
hkratno pecenje razli¢nih jedi na razli¢nih viSinah vodil, saj se
toplota enakomerno razporedi v notranjosti pecice, vonji in okusi
pa se ne pomeSajo. Ce pelete vel jedi hkrati, Cas pecenja
podaljajte za pribl. 10 minut.

@ Krozni grelec + ventilator: Delujejo zgornji, spodnji in
krozni grelec ter ventilator, tako da vro€ zrak kroZi v notranjosti
pecice. UCinek je podoben kot pri nacinu pecenja z ventilatorjem.

. Zar: Deluje zgornji grelec za zar, kar omogoca uspesno
pripravo jedi na Zaru, kebaba in gratiniranih jedi. Zar vklopite na
ustrezno temperaturo in ga predgrevajte 5 minut. Belo meso naj
bo nekoliko bolj oddaljeno od grelca in se pe€e nekoliko dlje, da bo
ostalo so¢no. Rde€e meso in ribe pa lahko postavite na najvisjo
vi§ino, pod reSetko potisnite pekac za lovljenje mas&obe.
=% *

& Zar+ ventilator: Delujeta zgornji grelec in ventilator, s
pomocjo katerega vroci zrak kroZi v notranjosti pe€ice. Za rdeCe
meso priporoamo predgrevanje pecice, za belo meso to ni
potrebno. Ta nacin je idealen za peko nekoliko debelej$ih kosov
mesa, na primer svinjine ali perutnine. Meso postavite na sredino
reSetke na srednji viSini.

Pod resetko potisnite peka¢ za lovljenje mascobe, v katerem se
bodo zbirali sokovi in mascoba. NajboljSe rezultate boste doseqli,
¢e meso ne bo preblizu grelca; na polovici predvidenega Casa
pecenja meso obrnite.

Aggf Zar+ raZenj + ventilator: Prednost tega nagina, pri

katerem delujejo zgornji grelec, ventilator in motoréek za razen;,
je vtem, da se bo Zivilo enakomerno peklo in se ne boizsusilo ter s
tem postalo neokusno. Razenj se vrti $e priblizno pet minut po
koncu pec€enja in s tem izrabi preostalo toploto v pedcici.
Predgrevanje pri peki na raznju ni potrebno.

o° Odtaljevanje: Pri tej funkciji okoli zamrznjenega Zivila
krozi topel zrak, kar pospesi odtaljevanje, ne da bi vrocina vplivala
na vsebnost proteinov. Prednastavljena je temperatura 40° C, ki
je nimogocCe spreminjati.

Ohranjanje toplote: Ta nacin je primeren za pogrevanje
kuhanih jedi. Jed postavite na drugo viSino Steto od zgoraj.
Primeren je tudi za odtaljevanje kruha, piz in peciva — Zivilo
postavite na spodnjo viSino. Prednastavljena je temperatura
60°C, ki je nimogoce spreminjati.

Pizza: Pri tej funkciji vro€i zrak krozi v notranjosti pecice,
kar zagotavlja popolne rezultate pri peki pizz, kolacev ipd.

W] SOFT COOK - (a) :Funkcija je namenjena peki peciv in
kruha. Nizja hitrost ventilatorja zagotavlja ve¢ vlage v notranjosti
pecice, kar so idealne razmere za peko jedi, ki morajo ostati
elasti¢ne (npr. kolagi, kruh ipd.) in skorjica ne sme pociti.

4.6 NEKAJ KORISTNIH NASVETOV

Bolje je, da mesa ne solite, saj masS€oba zaradi soli Se bolj
intenzivno brizga iz mesa. Tako se pecica bolj umaze, pojavi pa se
tudive€ dima.

Belo meso, svinjino, teletino, jagnjetino in ribe lahko postavite v
hladno pecico. Pe€enje bo trajalo nekoliko dlje kot v prej ogreti
pecici, toda meso se bo dobro speklo tudi v sredini, ker ima tako
toplota vec €asa, da prodre v notranjost veéjegka kosa mesa.

Za uspesSno peko rdeCega mesa pa je kljucnega pomena
predhodno segrevanje pecice!

ZAR

* Pred postavljanjem mesa v pecico

Meso vzemite iz hladilnika ve€ ur pred peko na zZaru. Polozite kose
na vec plasti papirnatih brisack — tako bo meso bolj okusno in v
sredini ne bo ostalo hladno.

Meso pred peko na zaru poprajte in zacinite, sol pa dodajte po
pecenju. Tako se bo lepSe speklo in ostalo so¢no. Kose namazite
z malo olja, najbolje s Sirokim Copi€em. Nato kose $e malo
popoprajte in zacinite z zeliS¢i (timijan ipd.).

» Med peko

Nikoli ne prebadajte mesa, niti pri obra¢anju kosov. Tako iz njega
izteCe sok in se izsusi.

Pecivo
Izogibajte se uporabi svetlih pekacev, saj ti odbijajo toploto in
lahko pokvarijo rezultat pecenja. Ce pecivo prehitro potemni, ga
okrijte s povoscenim papirjem ali alu-foljijo. .
ozor: Folijo obrnite s svetleCo stranjo proti kolacu. Ce ne, se
toplota odbija od svetleCe straniin ne prodre v zZivilo.
Prvih 20 do 25 minut pecenja ne odpirajte vrat pecice.
Narastki, brijosi, biskvit ipd. se rado posede. Ko Zelite preveriti, Ce
je jed gotova, pecivo prebodite z nozem ali kovinsko pletilko na
sredini. Ce je noz ali pletilka Cista in suha, je pecivo gotovo. Ce pa
je noz ali pletilka vlazna ali se oprime nanj testo, nadaljujte s
pecenjem, vendar nekoliko znizajte temperaturo, da se spece do
konca, a se pritem ne zazge.

5. SERVISIRANJE

*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1 za dolo¢anje
energijskegarazreda.

Preden poklicete pooblad€eni servis, najprej poskusajte sami
odpraviti nepravilnost v delovanju pecice po spodnjih navodilih:

Ce pegica ne deluje
*Se najprej prepriCajte, da je pravilno priklju¢ena na elektri¢no
omrezje.

Ce vam ne uspe odkriti razloga za nepravilnost v delovanju:
*Izklopite pecico iz elektricnega omrezja, ne dotikajte se je in
poklicite pooblasceni servis.

Pred tem si zabeleZite serijsko Stevilko, ki je navedena na tablici s
podatki.

Pecici je prilozen garancijski list, ki zagotavlja, da bo pooblas¢eni
servis v garancijskem roku popravilo opravil brezpla¢no.

Tanaprava je oznacena v skladu z dolocili Evropske
direktive 2012/17/EU o odpadni elektriéni in
elektronski opremi (OEEQO). OEEO so tako snovi, ki
onesnazujejo okolje (lahko negativno uc€inkujejo na
okolje) kot osnovni sestavni deli (ki jih je mozno
ponovno uporabiti). Pomembno je pravilno ravnati z
OEEO, da pravilno odstranimo in zavrzemo vse
snovi, ki onesnazujejo, okolje, ter obnovimo in
I rccikliramo vse materiale.
Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to,
da OEEO ne postane okoljska tezava; upostevati
moramo le nekaj osnovnih pravil:

» Z OEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hiSnimi odpadki.

» OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkov,
ki jih upravlja obcina ali pooblaseno godjetje. V ve€ drzavah
imajo urejen prevzem vecjih kosov OEEO na domu.

» Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je
dolzen brezplacno prevzeti na osnovi ena za eno, Ce je oprema
enake vrste in ima enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEK NAENERGIJI IN SPOSTOVANJE DO OKOLJA
Ce je le mogoce, se izognite predgrevanju pecice in pecico kar se
da napolnite z Zivili. Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj
ob vsakem odpiranju toplota uhaja iz pecCice. Obcutno boste
prihranili na energiji, e boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred
predvidenim koncem pecenja in izrabili preostanek toplote, ki je Se
v pecici. Tesnila naj bodo vedno Cista in neposkodovana, da
preprecite morebitno uhajanje toplote iz pecice. Ce imate naizbiro
tudi Casovna obdobja z nizjo ceno elektricne energije, s pomocjo
rograma za zamik vklopa zacetka pecenja enostavno prihranite,
¢e peCenje zamaknete na ¢as, ko je elektricna energija cenejsa.

SL 58



Sadrzaj

Sigurnosne Upute

60

Pro/exp'r Tehnologija (zavisno O Modelu)

62

Cleaning The Oven

63

Opis Ekrana

64

Ovlasteni Servis

66

1. Opcenita Upozorenja
1.1 I1zjava O Sukladnosti
1.2 Sigurnosni Savjeti
1.3 Preporuke

1.4 Instalacija

2.1 Oprema Pec¢nice (zavisno O Modelu)
2.2 Razanj (zavisno O Modelu Pecnice)
2.3 U-SEE (zavisno O Modelu Pe¢nice)
2.4 Uklanjanje i CiScenje reSetke

4.1 Prije Prvog KoriStenja Pecnice

4.2 Koristenje Programiranja Kraja Kuhanja

4.3 PodeSavanje Totnog Vremena

4.4 Koristenje Elekironskog Programatora S Kontrolama Na Dodir
45 Kako Koristii Peénicu

46 Savieti Za Kuhanje

HR 59



SIGURNOSNE UPUTE

+ UPOZORENUJE: tijekom koriStenja, uredaj i njegovi dostupni dijelovi postaju vruci. Budite oprezni i ne
dirajte vruce dijelove.

+ UPOZORENUJE: dostupni dijelovi mogu postati vruc¢i dok je peénica ukljucena. Djecu treba drzati na
sigurnoj udaljenosti.

» Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu osobama (uklju€ujuci i malu djecu mladu od 8 godina) sa
smanjenim fizi¢kim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima te osobama bez iskustva i znanja, osim ako
ih koriste uz nadzor osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili od iste osobe dobiju pravilne upute za
koriStenje uredaja.

- Pazite i nadzirite djecu kako se nebiigrala sa uredajem.

* CiS¢enje i odrzavanje uredaja nemojte povjeravati djeci. Kada su u blizini uredaja, djeca moraju biti pod
stalnim nadzorom.

UPOZORENUJE: tijekom koristenja dostupni dijelovi postaju vruci. Budite oprezni i ne dirajte vruée
dijelove a posebno pazite na djecuidrzite ih podalje od uredaja.

« Za CiSCenje staklenih vrata peénice nemoijte koristiti gruba sredstva za CiScenje ili oStre metalne
predmete, to moze izazvati nepopravljiva osteCenja na staklu.

* Obavezno iskljuCite pecnicu prije uklanjanja zasStite a nakon CiSCenja, zasStita mora biti ponovno
namjestena u skladu s uputama.

* Koristite isklju€ivo temperaturnu sondu preporucenu za ovu pecnicu.

« Za CiS¢enje uredaja nikada nemojte koristiti Cistace na paru.

* Spojite utika¢ na kabel za napajanje koji mozZe podnijeti napon, struju i opterec¢enje navedene na oznaci
te koji ima kontakt za uzemljenje. Uti€nica mora biti prikladna optere¢enju navedenom na oznaci i mora
imati kontakt za uzemljenje koji je spojen i radi. Vodi€ za uzemljenje je Zuto-zelene boje. Ovu radnju treba
obaviti primjereno kvalificirani profesionalac. U slu¢aju da su uticnica i utika¢ na uredaju nekompatibilni,
zamolite kvalificiranog elektriCara da vam zamijeni uticnicu drugom prikladnog tipa. Utikac i utiCnica
moraju biti u skladu s vazeéim normama u zemlji postavljanja. Spajanje na izvor energije moguce je
izvesti i stavljanjem, izmedu uredaja i izvora energije, viSepolnog prekidaca koji moze podnijeti
maksimalno spojeno opterecenje i u skladu je s vazeéim propisima. Prekida¢ ne smije prekidati Zuto-
zeleni kabel uzemljenja. Nakon postavljanja uredaja, uticnica ili viSepolni prekidac koji se koriste za
spajanje moraju biti lako dostupni.

* IskopCavanje se moze vrsiti putem utikata — ako je dostupan ili ugradnjom sklopke u fiksno oZicenje,
sukladno pravilima ozicenja.

» Ako se kabel za napajanje ostetio, treba ga zamijeniti kabelom ili posebnim snopom koje se moze
nabaviti kod proizvodaca ili kontaktirajuci odjel za pruzanje usluga kupcima.

» Kabel za napajanje mora biti tipa HO5V2V2-F.

* Nepostovanje gore navedenog moze ugroziti sigurnost uredaja i u€initi jamstvo nevazeéim.

* Prije CiS¢enja treba ukloniti svaki ostatak prolivenog materijala.

* PovrsSine se tijekom pirolitickog postupka €iS¢enja mogu zagrijati viSe nego obi¢no, stoga djecu morate
drzati na sigurnoj udaljenosti.

 Kako bi se sprijeCilo pregrijavanje, uredaj ne smije biti postavljen iza dekorativnih vrata.

* Prilikom stavljanja police unutra, pazite da je zaustavljaC usmjeren prema gore i u straznjem dijelu
unutrasnjosti.

Policu morate potpuno uvuéi u unutradnjost peénice

« UPOZORENUJE! Ne oblazite stranice pecnice aluminijskom folijom ili zastitnim oblogama za
jednokratnu uporabu koje su dostupne u trgovinama. U izravnom kontaktu s vrelim emajlom, aluminijska
folija ili bilo koja druga zastitna obloga mogu izazvati topljenje i oSteCenje emajla s unutarnje strane.

* UPOZORENUJE! Nikada nemojte skidati gumu s vrata peénice.
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1. OPCENITA UPOZORENJA

Molimo da pazljivo procitati upute sadrzane u ovoj knjizici kako bi u radu s pecnicom postigli najbolje rezultate. Sa\getujemo da Cuvate ove
upute za kori$tenje | ugradnju pecnice jer e Vam trebati i ubuduce. Prije instalacije pec¢nice zapisite serijski broj uredaja u slu€aju da trebate

pomo¢ ovlastenog servisa.

Nakon Sto uklonite ambalazu prov!)erite da pecnica nije oSte¢ena na bilo koji nacin. Ako ste u nedoumici ne koristite pecnicu i obratite se

ovlastenom serviseru. Dijelove am
dohvata djece jer za njih mogu biti opasni.

alaze (plasti¢nu foliju, Stitnike od stiropora itd.) briZljivo odloZite na odgovarajuc¢e mjesto i drZite dalje od

Proizvodac ne snosi bilo koju odgovornost ako nisu postivane upute navedene u ovoj knjizici.
INAPOMENA: funkcije, svojstvai pribor koje se spominju u ovoj knjizici mogu se mijenjati ovisno o modelima peénica.

1.1 1ZJAVA O SUKLADNOSTI

Dijelovi uredaja koji mogu doc¢i u dodir sa prehrambenim
proizvodima izradeni su sukladno propisima EEC 89/109.

Postavljanjem c € oznake, pod punom odgovornoscu,
potvrdujemo da je ovaj uredaj u sukladnosti sa svim sigurnosnim,
zdravstvenim i ekoloskim zahtjevima europskog zakonodavstva.

1.2 SIGURNOSNI SAVJETI

*Pecnica mora biti koristena samo za namjenu za koju je
proizvedena. Mora se koristiti samo za kuhanje hrane u
domacinstvu. KoriStenje pecénice u bilo kaje druge svrhe (npr.
zagrijavanje prostora) neprimjereno je i stoga opasno.

*Kada je pecnica u radu svi dostupni dijelovi su vruci, budite
oprezniine dirajte peénicu.

*Proizvoda¢ ne preuzima odgovornost za povrede osoba i
moguce materijalne Stete koje bi nastale zbog neprimjerenog,
pogres$nog i nerazumnog koristenja pecnice.

*Pri koriStenju svakog elektricnog uredaja morate posStivati
slijedec¢e osnovne sigurnosne mjere:

-Ne izvlacite utikac iz utiénice tako da vucete elektricni kabel, ve¢
zahvatite utika¢iizvucite ga iz uti¢nice.

-Ne dirajte elektri¢ne uredaje ako imate vlazne ruke ilinoge,

-Ne dirajte elektri¢ne uredaje ako ste bosi,

-Opcenito nije dobro: prikljuivanje uredaja na elektricnu mrezu
preko razli¢itih ispravljaca, viSestrukih utikaca ili produznih
kablova.

-U slucaju kvara i/ili slabog rada, odmah iskljucite uredaj iz
elektricne mreze i nemojte ga dalje koristiti i dirati.

-Ako se osteti, glavni elektri¢ni kabel mora biti odmah zamijenjen.
Zamijena kabla mora se izvesti na slijedeci nacin: oSteceni kabel
mora se ukloniti i zamijeniti s novim tipa HO5RR-F, HO5VV-F,
HO5V2V2-F). Kabel mora odgovarati elektricnoj snazi pecnice.
Elektri¢ni kabel ne mijenjajte sami, to mora uciniti kvalificirana
osoba! Napominjemo da Zica za uzemljenje (zeleno/Zuta) mora
obavezno biti za 10 mm duza od Zica za priklju€ivanje na
elektriénu mrezu. Za popravke uredaja obratite se isklju€ivo
ovlastenom servisu i uvijek zahtijevajte ugradnju originalnih
rezervnih dijelova. Ako gornje upute nisu postivane, proizvodac
ne moze jamciti za siguran rad pecnice.

*Pec¢nica koju ste upravo nabavili ima propisane tehnicke
karakteristike koje se ne smiju mijenjatiili prilagodavati.

*Ne stavljajte u pecnicu zapaljiva sredstva ili proizvode koji mogu
izazvatipozar.

* Ne pritiS€ite vrata pec¢nice i nemojte dopustiti da se djeca igraju u
blizina vrata ilida npr. sjede na njima.

*Pri vadenju ili stavljanju hrane u peénicu Koristite zastitne
kuhinjske rukavice.

1.3 PREPORUKE

*Nakon svakog koriStenja pe¢nice i minimalno ¢is¢enje pomoci ¢e
da pecnica uvijek bude savrseno Cista.

*Ne prekrivajte stijenke pecnice aluminijskom folijom ili
jednokratnom zastitom koja se moze kupiti u trgovinama.
Aluminijska folija ili druge zastite mogu se u izravnom dodiru s
vru¢im emajlom rastaliti i tako trajno oStetiti emajlirane stijenke
unutrasnjosti pecnice.

*Kako bi se sprijecilo stvaranje pretjerane prljavstine u peénici
koja moze rezultirati dimom i neugodnim mirisom, preporu¢ujemo
da pri radu ne koristite previsoke temperature. Bolje je da
produzite vrijeme pecenja na nizoj temperaturi.

Plocica s tehni¢kim podacima:

*Vezano za pribor isporu€en uz pecnicu, savjetujemo da koristite
samo posude i plitice otporne na vrlo visoke temperature.

1.4 INSTALACIJA

Instalacija pecnice je obaveza kupca. Proizvodac nije obvezan izvesti
instalaciju. Ako se zahtjeva pomo¢ proizvodaca da ispravi greske
nastale zbog pogresne instalacije to nije obuhvaceno jamstvom.

Pri instalaciji pe¢nice moraju se slijediti upute za profesionalno
kvalificirane osobe. Proizvodac¢ ne preuzima odgovornost za moguce
povrede ljudi, Zivotinja i/ili materijalnu Stetu koja je nastala zbog
pogresne/neispravne instalacije pecnice.

Kuhinjski namjestaj u koji se pec¢nica ugraduje, mora biti izraden od
materijala otpornog na temperaturu od najmanje 70° C.

Pecnica se moZe ugraditi na visinu u samostojeci kuhinjski element ili
ispod kuhinjske radne ploce.

Prije ugradnje pecnice morate osigurati dobru ventilaciju oko prostora
pecnice da se omoguci pravilno kruzenje svjezeg zraka potrebnog za
hladenje i zastitu unutarnjin dijelova pecnice. Napravite otvore za
ventilaciju prema opisu na zadnjoj stranici ovih uputa, zavisno o
nacinu ugradnje.

1.5 ELEKTRICNO SPAJANJE

SPAJANJE UREDAJA NA ELEKTRI@NU MREZU MORA BITI
IZVEDENO OD STRANE OVLASTENOG SERVISA ILI
KVALIFICIRANOG ELEKTRICARA.

Spajanje na elektriénu mrezu mora se izvesti prema standardimaii
propisime zemlje u kojoj je uredaj kupljen.

Proizvodac ne preuzima odgovornost ako taj uvjet nije postivan.
Spoj na elektricnu mrezu moze biti putem uzemljene zidne
uti¢nice ili viSepolnog kruznog prekida prema propisima drzave u
kojoj se pecnica ugraduje.

Elektricni vod uredaja mora biti zastiéen odgovaraju¢im
osiguratem i mora imati Zice odgovaraju¢eg presjeka za
normalno elektricno napajanje pecnice.

SPAJANJE:

Pecnica je opremljena elektricnim kablom za spajanje iskljucivo
na napon od 230 V izmjeni¢ne struje preko faze ili preko faze i
neutralnog.

Prije spajanja prethodno provijerite:

- napon elektriéne mreze (pomoc¢u odgovarajuceg uredaja),

- postavke kruznog prekidaca.

Zica za uzemljenje (zeleno/Zuta) spojena na vod za uzemljenje
peénice mora biti spojena na vod za uzemljenje u elektricnoj
instalaciji.

Upozorenje:

eprije elektricnog spajanja kvalificirana osoba mora provjeri
ispravnost uzemljenja,

sproizvodac ne preuzima odgovornost za moguce povrede osoba
i/ili materijalnu Stetu koja bi nastala zbog priklju€ivanja uredaja na
neodgovarajucu ili neispravno uzemljenu elektriénu instalaciju.

NAPOMENA: ne zaboravite da ¢e pecnicu mozda trebati
servisirati, zato pazite da je zidna uti¢nica na koju je peénica
priklju€ena uvijek lagano dostupna.

Elektricni kabel: ako je elektri¢ni kabel potrebno zamijeniti, neka to
ucini ovlasteni servis ili kvalificirani elektricar.
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2. PRO/EXP'R TEHNOLOGIJA (ZAVISNO O MODELU)

2.1 OPREMA PECNICE (ZAVISNO O MODELU)

Prije prve uporabe o istite svu opremu isporu¢enu uz pecnicu.
Operite vodom i spuzvom, isperite i potpuno osusite.

Polica sluzi za drzanje posudaii plitica za pecenje.

Plitica za sakupljanje masti i sokova hrane koja se pece na zaru.

Ovu pliticu nikada nemoijte koristiti kao pliticu za pe€enje jer zbog
sakupliene masti moze do¢i do pojave dima i prekomjernog
prskanja.

Plitica za pecenje pizze (zavisno o modelu isporucuje se stalak i
rezacC za pizzu).
P

/2 =
N )

Plitica za kolace i pecivo, mora biti postavljena na policu. Ova
plitica sluzi za pe€enje slastica, kolaca, pecivaisl.

Nikada nemoijte staviti ovu pliticu izravno na dno pecnice.

Oldalsé drétracs, habenne.

2.2 RAZANJ (ZAVISNO O MODELU PECNICE)

Za pripremu hrane na raznju nije potrebno prethodno zagrijati
pecnicu.

Pecenje naraznju se izvodi sa zatvorenim vratima.

Potrosnja elektricne energije je 90-95% manja u odnosu na
tradicionalne pecnice.

3
2> ——lle=t” 2
1— T

4
1-Drzac raznja
2-Sipka raznja
3-Kuke i vijci
4-Rucica

KORISTENJE RAZNJA

. Uklonite (odvrnite) kuke

. Probodite meso Sipkom raznja

. UCvrstite meso pomocu kuka

. Stegnite vijke

. Umetnite Sipku raznja u otvor
motora

. Uklonite rucicu

A wWN =

(e}

Kada je pecnica u radu, izvadite iz nje svu opremu koja se ne
koristi.

2.3 U.See (ZAVISNO O MODELU PECNICE)

Ovo je novi sustav rasvjete koji zamjenjuje dosadasnje
osvjetlienje u unutradnjosti pe¢nice pomocu klasi¢ne Zzarulje.
Osvjetljenje se postize pomoéu 14 LED lampica lampica (za
pecnice bez pirolize) ili 10 posebno snaznih LED lampica (za
pec¢nice s pirolizom) ugradenih u vrata pec¢nice. Na taj nacin
postize se visoko kvalitetno bijelo osvjetljenje koje pruza Cisti
pogled bez sjena na sve police u unutradnjosti pecnice.

Prednosti:

Ovaj sustav pruza odlicno osvjetljenje cijele unutrasnjosti
pecnice, traje duze od klasi¢nih zarulja, Stedi elektricnu energiju a
laksi je i za odrzavanije:

-optimalni pogled,

- dugi radni vijek,

- vrlo niska potrosnja elektritne energije (-95%) u usporedbi s
klasi¢nim Zaruljama,

- jako osvjetljenje.

—-—-\‘i‘
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2.4 UKLANJANJE | CISCENJE RESETKE

1- Uklonite reSetku povlac¢enjem u smijeru strelice na slici.

2- Ocistite reSetku pranjem u perilici posuda ili pomoc¢u vlazne
spuzvice. Osusite reSetku.

3- Nakon ¢iSéenja, vratite reSetku na njeno mjesto.
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3. CLEANING THE OVEN

*Prije ruénog ciScenja, pricekajte da se pecénica u potpunosti
ohladiiiskljucite je iz elektricnog napajanja.

*Nikada nemojte Cistiti pecnicu abrazivnim sredstvima, zianom
vunomiili ostrim predmetima jer ¢e se emajl nepopravljivo ostetiti.
*Koristite isklju¢ivo vodu i deterdzent ili sredstva na bazi
amonijaka.

*Nikada nemojte oblagati unutrasnje stranice pecnice
aluminijskom folijom.

STAKLENIDIJELOVI

Savjetujemo da staklena vrata nakon svakog koriStenja pecnice
obriSete kuhinjskim papirom koji dobro upija. Ako su vrata jako
prljava mozete ih oprati pomoc¢u spuzve i odgovarajuceg
deterdzenta, isperite i dobro obriSite. *Nikada nemojte Koristiti
abrazivna sredstva i oStre predmete.

«Za CiScenje staklenih vrata pecnice nemojte koristiti gruba
sredstva za CiSc¢enje ili oStre metalne predmete, to moze izazvati
nepopravljiva ostecenja na staklu.

BRTVAVRATA
Ako je brtva prljava, operite je lagano vlaznom spuzvom.

PRIBOR PECNICE

Pribor pec¢nice ocistite spuzvom i odgovarajuc¢im deterdZzentom,
isperite Cistom vodom i osuSite. |zbjegavajte abrazivna sredstva
zaCiScenje.

PLITICA ZASAKUPLJANJE MASTI

Nakon peclenja na Zaru, izvadite pliticu za sakupljanje masti iz
pectnice. Pazite da se vruéa masnoca ohladi. Operite pliticu
spuzvom, odgovarajuéim deterdzentom i vru¢om vodom, isperite
toplom vodom. Ako u plitici i nakon pranja ima ostataka masnoce,
namacite je neko vrijeme u otopini vode i deterdZenta. Pliticu
mozete oprati i u perilici za posude. Nikada ne stavljajte prljavu
pliticu natrag u pec¢nicu. Ne stavljajte pliticu u pecénicu tijekom
postupka pirolize.

SVJETLOPECNICE
Prije CiS¢enja ili zamjene Zarulje iskljucite pecnicu iz elektriCne
mreze.

Zarulja i njen poklopac izradeni su od materijala koji su otporni na
vrlo visoke temperature.

L

Karakteristike zarulje:
230VAC-25W-E 14 baza, temperatura 300°C

Da zamijenite neispravnu Zarulju postupite kako slijedi:

« odvijte stakleni poklopac,

« odvijte zarulju,

ezamijenite staru zarulju istovrsnom (pogledajte gore
navedene karakteristike)

*nakon zamjene neispravne zarulje, ponovno namjestite
zastitni stakleni poklopac.

CISCENJE STAKLANAVRATIMA
Unutradnje staklo na vratima ove pecnice moze se odvojiti i
odistiti.

Kako bi odistili unutrasnje staklo, slijedite sljedece upute;

* Otvorite vrata pecnice. (slika 1)

\

a Slika 1

* Prije nego Sto zapocnete
q postupak cCiS¢enja, zaklju€ajte

pante kao $to je prikazano na slici
2. Otkljucajte pante nakon
zavr$etka ¢iS¢éenja. (Slika 2)

Slika 2

 Uklonite vijke kao prikazano na
slici 3 (slika 3)

Slika 3

 Odvojite gornji metalni pokrov
povla¢enjem prema gore. (Slika 4)

Slika 4

* Uklonite staklo njeznim izvlaenjem
iz okvira vratiju. (Slika 5)

Slika 5

» Za pirolitiCke pecnice molimo
skinite takoder 2 i 3 staklo.
(Slika 6)

Slika 6

 Nakon ¢iS¢enja stakla
ponovno postavite dijelove
suprotnim redoslijedom od
rastavljanja.

* SVASTAKLA LOW-E

oznaka mora biti jasno Citljiva i
mora biti pozicionirana u
lijevom kutu vratiju, blizu
lijevog panta, tako da je
printana povrSina UNUTAR
vratiju na prvom staklu.

Slika 7
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4. OPIS EKRANA
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4.1 PRIJE PRVOG KORISTENJA PECNICE

+PRETHODNO CISCENJE

- Ocistite pec¢nicu prije prvog koristenja:

- ObriSite vanjske povrsine s vlaznom mekom krpom,

- Operite svu opremu/pribor i unutrasnjost pecnice s otopinom
tople vode i deterdzenta za posuda,

- Podesite praznu pecnicu na maksimalnu temperaturu i ostaviti
da radi oko 1 sat, to ¢e ukloniti sve mirise nove pecnice, pri ovom
postupku osigurajte dobro provjetravanje prostorije.

* STVARIKOJE TREBAZAPAMTITI

Potvrdarada ,timera“

Izmjene moraju biti potvrdene pritiskom na gumb.

Zaustavljanje rada pec¢nice:

To moze biti potrebno ako su bile podeSene nepravilne ulazne
postavke.

Da zaustavite pecnicu .... vratie gumb za izbor funkcija za polozZaj
STOP.

Blokada funkcija peénice (sigurnost za djecu)

Odaberite ovu funkciju da blokirate kontrole peénice i osigurate
sigurnost djece. Pogledajte odlomak pod nazivom "programiranje
- blokada funkcija peénice (sigurnost za djecu)”.

Ventilator za hladenje peénice.

Ova funkcija titi kontrolnu plo€u i elektronske dijelove peénice od
oSteCenja koja moze izazvati prekomjerna toplina. Ventilator
automatski po€inje s radom uvijek nakon $to se pecénica iskljuci.
Svjetlo u unutrasnjosti peénice

Okretanjem gumba na polozaj simbola svjetla, svjetlo u
unutrasnjosti pecnice mozete ukljuciti i kada pecénica nije u
uporabi. Kada je pe¢nica u uporabi svjetlo je stalno uklju¢eno (i pri
otvorenim vratima).

4.2 KORISTENJE PROGRAMIRANJA KRAJA

KUHANJA
°
®, Jo
120, 20
110¢ *30
100° 40
o8 80 7y 60 %0

Ova kontrola omogucuje da odredite Zeljeno vrijeme pecenja (
max. 120 min. ). Pecnica ¢e se automatski ugasiti na kraju
odabranog vremena.

Za uobi¢ajno koristenje pecnice prekidac postavite u poziciju na
slicieee ) Prilikom koristenja pecnice, prekida¢ ne smije biti u
poziciji O.
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4.3 PODESAVANJE TOCNOG VREMENA

S

UPOZORENAJE: prvi postupak koji se provodi nakon sto je pe¢nica instalirana ili
ako je doslo do prekida elektricne energije je podesavanje toénog vremena (to se

prepoznaje ako ekran treptii prikazuje

Postupite kako slijedi:
- pritisnite sredi$nju tipku 4 puta,

- podesite vrijeme tipkama

|I| "t

- otpustite sve tipke,

nn.nn
[EISL RN

PAZNJA: peénica ée raditi samo ako je sat pravilno podesen.

4.4 KORISTENJE ELEKTROSKOG PROGRAMATORA S KONTROLAMA NA DODIR

- KAKO AKTIVIRATI

KAKO ISKLJUCITI

STO CINI

CEMU SLUZI

Ova funkcija je posebno vazna
kada u domacinstvu ima male

Deaktiviranje funkcija blokade
pecnice:

©

- otpustite sve tipke

- podesite funkciju kuhanja
gumbom za odabir funkcija
pecnice

za odabir funkcija na polozaj O
ili namjestite vrijeme na 0:00,
(SELECT i tipke "-" ili "+")

SELECT dvaput

- da prepravite/ promijenite
unaprijed podeseno vrijeme
pritisnite tipku SELECT
i tipke "-" ili "+"

BLOKADA gjneecr?]'ozfgjg%;ugzcgjzg:g:;i ponovno drzite pritisnutom
FPUE%I:ICI;éJEA ukljuéuju ili mijenjaju kontrole EZ‘I((L:Jr(idT ) na najmanje 5
pecnice. '
(SIGURNOST g:-('ztiltv(; r::;{iestluquﬂ?i:pku (+) Od tog trena sve druge funkcije
ZA DJECU) na najmanie 5 sekundi. peénice su ponovno aktivne.
Od tog trena sve druge
funkcije pec¢nice su blokirane.
ODREPIVANJE| . pritisnite jedanput sredignju | - kada podeseno vrijeme - ukljuﬁ:uje zvugni signal na kraju - omogué_u_je koriétvenje pec¢nice
KUHANJA tipku istekne ukljugit ¢e se zvuéni ?chi(esenog t\/repenak ) ki? l_)ucti_lllce (dmoze se
_nritienite fi R signal (taj signal ée se sam - tijiekom postupka prikazano je aktivirati uradus
U MINUTAMA prltlsn!te Elpk.e '“.. *+'da iskliugiti ili se moze iskliugiti preostalo vrijeme pecnicom ili bez pecnice)
podesite Zeljeno vrijeme skljuciti ili se moZe iskljucit
Q - otpustite sve tipke pritiskom na tipku SELECT
- pritisnite dvaput sredisnju - kada podes$eno vrijeme - omogucuje da podesite - da iskliugite ni sianal
tipku istekne, pecénica Ge se potrebno vrijeme kuhanja za ritilsnijtl; tl)ilozlrg'u tli I|<gu
VRIJEME - pritisnite tipke "-"ili "+" da automatski iskljugiti odabrani recept i pr‘t'sn'te sred'ég]' tP Ky za
KUHANJA podesite duzinu potrebnog - ako je kuhanje potrebno - da provjerite koliko je preostalo polvlratlak na fdngg-dpsiaz
kuhanja zaustaviti ranije okrenite gumb do uklju¢enja pritisnite tipku P )

KRAJ
VREMENA
KUHANJA

v
end

- pritisnite triput srediSnju tipku
- pritisnite tipke "-" ili "+"
da podesitezeljeno vrijeme za
isklju¢enje pecnice
- otpustite tipke
- podesite funkciju
kuhanja gumbom
za odabir funkcija
pecnice

- pecnica ¢e se iskljuciti prema
podeSenom vremenu, da je
iskljucite ru¢no okrenite gumb
za odabir funkcija na polozaj O

- omogucuje da podesite kraj
vremena kuhanja

- da provijerite unaprijed
podeseno vrijeme pritisnite
triput srediSnju tipku

- da promijenite unaprijed
podeseno vrijeme pritisnite
tipku SELECT i tipke "-" ili "+"

- ova funkcija se uobic¢ajeno koristi
s funkcijom "vrijeme kuhanja", npr.
ako se hranu kuha 45 min. i treba
biti spremna u 12:30, jednostavno
odaberite Zeljenu funkciju,
podesite vrijeme kuhanja na 45
min. a vrijeme kraja kuhanja na
12:30

- kuhanje ¢e poceti automatski u
11:45 (12:30 minus 45 min) i
trajat ¢e prema predpodeSenom
vremenu kuhanja nakon ¢ega ¢e
se pecnica iskljuciti automatski
UPOZORENJE:

- ako se KRAJ vremena kuhanja
odredi bez da sepodesi vrijeme
kuhanja pecnica ¢e poceti
kuhati odmah a iskljugit ¢e se
na KRAJU podesenog vremena
kuhanja.
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4.5 KAKO KORISTITI PECNICU

4.6 SAVJETI ZA KUHANJE

« NACINI KUANJA
Svi nacini kuhanja hrane moraju se izvesti s zatvorenim vratima

pecnice

Q DONJI GRIJAC + VENTILATOR, kombinacija donjeg
grijaCa i ventilatora je idealna za vocéne kolace, torte, peciva i sl.
Ova funkcija onemogucuje da hrana postane previ$e suha i poti¢e
dizanje tijesta. Postavite policu na donji polozaj u pec¢nici.

— DONJI GRIJAC, koristi se samo donji grijaé. Idealno je za
sva jela na bazi tijesta. Koristite ovaj nacin kuhanja za razne
kolace, torte, pogacice i sva jela kojima je potrebno zagrijavanje s
donje strane.

T %

— DONJI GRIJAC + GORNJI GRIJAC, koriste se oba
grijaCa. Ovaj nacin je idealan za sva tradicionalna pecenja i
kuhanja crvenog mesa, govedina, janjetine, divljaci, kruha ili hrane
umotane u foliju.

&3 DONJI GRIJAC + GORNJI GRIJAC + VENTILATOR,
koriste se oba grijaca zajedno s ventilatorom koji okrece vruéi zrak
po unutrasnjosti pec¢nice. Ovaj nacin kuhanja preporu¢ujemo za
perad, peciva, ribe i povrée. Koristenjem ovog nacina kuhanja
postize bolje prodiranje topline a vrijeme pretzagrijavanja i kuhanja
su kraci. Kuhanje pomocu ventilatora omogucuje da razlicita jela
kuhate zajedno u isto vrijeme na razli¢itim polozajima u pe¢nici uz
jednaku raspodjelu topline a bez opasnosti od mijeSanja okusa i
mirisa. Kada kuhate razli¢itu hranu u isto vrijeme, kuhajte 10
minuta duze.

@ KRUZNI GRIJAC + VENTILATOR, koriste se oba grijata
zajedno s kruznim grijatem i ventilatorom koji okrece vruci zrak po
unutradnjosti pecénice. UcCinak je isti kao pri kuhanju pomocu
ventilatora.

. GRILL — koristi se gornji grija¢. Uspjeh je zajamcen za
razne vrste mesa, raznjice, ¢evapcice, kobasice i sl. Grill treba
unaprijed zagrijti na 5 minuta da se postigne visoka temperatura.
Bijelo meso treba uvijek biti postavljeno malo dalje od grijaca grilla,
vrijeme kuhanja je malo duze, ali meso ¢e biti socnije. Crveno
meso i ribu mozete postaviti izravno na policu a ispod postavite
pliticu za sakupljanje masti.

*
& GRILL + VENTILATOR, koristi se gornji grija¢ zajedno s
ventilatorom koji okre¢e vruéi zrak po unutrasnjosti pecnice.
Prethodno zagrijavanje preporudljivo je za crveno meso a nije
potrebno za bijelo meso. Pec€enje na grillu idealno je za deblje

komade mesa kao Sto su svinietina ili perad. . )
Hranu koju pripremate na grillu postavite izravno u sredinu srednje

policu a ispod postavite pliticu za sakupljanje sokova i masti. Za
najbolje rezultate uvijek provjerite da meso nije preblizu grijaca i
okrenite meso na pola vremena pecenja.

.Agr GRILL + RAZANJ + VENTILATOR, prednost
istovremenog koriStenja gornjeg grijaca, ventilatora i raznja su da
¢e hrana biti ujednaceno pecena bez gubitka okusa i nec¢e biti
suha. Razanj je programiran da se okretanje nastavi jo$ pet minuta
nakon kraja pec€enja, $to ¢e potpuno iskoristiti preostalu toplinu
pecnice. Za ovaj nacin kuhanja pretzagrijavanje nije potrebno.

';o/" ODLEDBIVANJE - kada je gumb za izbor funkcija podesen
na ovaj polozaj, ventilator okrece zrak na sobnoj temperaturi oko
zaledene hrane tako da se odledi za nekoliko minuta bez da
sadrZaj bjelanCevina u hrani bude promijenjen.Temperatura je
unaprijed podeSena na 40° C i reguliranje nije moguce.

ODRZAVANJE TOPLINE - preporugljivo za podgrijavanje

kuhane hrana, policu postavite na drugu razinu od vrha a

odledenu pizzu, kruh ili pecivo postavite na policu na nizu razinu.

Temperatura je unaprijed podeSena na 60° C i reguliranje nije
moguce.

0 PIZZA - ova funkcija s kruzenjem vru¢eg zraka unutar
nice osigurava odli¢ne rezultate za hranu kao $to je pizza ili
keksi.

Soft SOFT COOK - Soft Cook je funkcija za slastice i kruh.
Z‘é’ﬁ%ljujuéi smanjenoj brzini ventilatora, ova funkcija povecava
unutarnju vlagu pecnice. Poveéana vlaga stvara idealne uvjete za
pecenje hrane koja treba o€uvati elasti¢nu konzistenciju dok se
pece (npr. kolagi, kruh, keksi) iizbjeci pucanje kore.

Bolje je da meso ne solite dok se pece, sol potice prskanje masti.
To Ce zaprljati pecnici i izazvati pojavu dima.

Bijelo meso, svinjetina, teletina, janjetina i riba mogu se staviti u
hladnu pecnicu. Vrijeme kuhanja je duze nego u zagrijanoj pecnici
ali je bolje jer se meso pece od sredine a prodiranje topline u meso
jeduze.

ravilno pretzagrijavanje je temelj za uspje$no pecenje crvenog
mesa.

GRILL

* Prije peCenjanagrillu: ) L L .
Izvadite meSo iz hladnjaka nekoliko sati prije pe€enja na grillu.
Stavite meso na nekoliko slojeva kuhinjskog papira. Time ¢e meso
zadrzati kompaknost, izvorni okus i ne¢e ostati hladno u sredini.
Dodajte papar i zacinite meso prije peenja a sol dodajte nakon
pecenja. Na taj nagin meso ¢e ostati ukusno i so¢no. Premazite
svu hrana koja se pece s malo ulja. To je najbolje uciniti s plosnatin
kistom. Po Zelji dodajte joS papra i zacinsko bilje.

» Tijekom kuhanja: . . L ) .
Nikada nemojte probosti hranu tijekom kuhanja, ¢ak ni kada je
okrec¢ete. Nataj nacin ispustit ¢e se sokovii hrana ¢e postati suha.

PECENJE e - . -
Izbjegavaijte koriStenje sjajnih posuda, onsjajne povrsine odbijaju
toplinu i mogu pokvariti peCenje vasih kolaca. Ako vas kola¢
prebrzo dobije smedu boju, pokrijte ga masnim papir ili
aluminijskom folijom. i ) ) L L
NAPOMENA: ispravan nacin koristenja aluminijske folije je
sjajnom stranom prema hrani, mat strana prema grijacu. Toplina
se odbija od sja{ne povrsine i ne prodire u hranu. )
Izbjegavajte “otvaranje vrata tijekom prvih 20 do 25 minuta

ecenja:

ouf'ﬂé, brioSi, prhki keksi, itd. imaju tendenciju da se ne dignu.
Provjeru da li su koladi ili torta gotovi mozete izvesti tako da ih
nozem ili metalnom iglom bocnete u sredinu. Ako oStrica izade
lijepa i suha, va$a torta ili kola¢ su gotovi i mozZete zavrsiti s
pecenjem. Ako oStrica izade vlazna ili s komadi¢ima tijesta,
nastavitie pe€enje ali na nesto nizoj temperaturi tako da do kraja
pecenja ne zagori.

5. OVLASTENI SERVIS

* CENELEG EN60350-1

Prije nego pozovete ovlasteni servis:

Ako pecnica ne radi, savjetujemo da:
* provjerite da li je peénica pravilno spojena na elektri¢nu mrezu.

Ako uzrok greSke ne moze biti ustanovljen:
* iskljucite pecnicu iz elektricne mreze, ne dirajte pecnicu i
pozovite ovlasteni servis.

Prije nego pozovete servis ne zaboravite da morate zabiljeziti
serijski broj sa plo€ice s tehnic¢kim podacima.

Uz pecnicu ste dobili jamstveni list koji vam osigurava besplatne
popravke u ovlastenom servisu u roku od 2 godine od dana
kupovine. Jamstveni list Suvajte na sigurnom mjestu jer ga morate
pokazati serviseru zajedno sa raunom izdanim od prodavaca.

O_va;( uredaj 69 oznacen u skladu s Europskom

direktivom 2012/19 / EU o otpadu elektricne i
elektroniCke opreme (WEEE). Otpadna elektricna i
elektroniCka oprema sadrzi i stetne tvari (koje mogu
izazvati negativne posljedice za okoli§) i osnovne
komponente (koje se mogu ponovno Koristiti). Vazno
je da otpadna elektricna i elektroniCka oprema bude

I podvrgnuta posebnim tretmanima, kako bi se uklonilii
pravilno odlozili svi zagadivadi i povratili i reciklirali svi
materijali.

Pojedinci m04[:;u igrati vaznu ulogu u osiguravanju da otpadna

elektricna i elektronicka oprema ne postane ekoloski problem;

bitno je slijediti neka osnovna pravila:

» Otpadna elektri¢na i elektronika oprema se ne smije tretirati kao
kucni otpad.

» Otpadna elektricna i elektronika oprema treba se predati
odgovaraju¢im sabirnim centrima kojima upravljaju opcina ili
registrirane tvrtke. U mnogim zemljama, za velike otpade
El%ktkrlc";ne i elektronicke opreme moze biti propisano sakupljanje
odkuce.

» Kada kupite novi aparat, stari moze biti vracen na prodajno
mjesto koje ga mora preuzeti besplatno po osnovi jedan-za-jedan,
sve dok je to oprema istovjetnog tipa i ima iste funkcije kao
isporu¢ena oprema.

USTEDAENERGIJE IBRIGAZAOKOLIS

Ukoliko je moguce, izbjegavaijte nepotrebno zagrijavanje prazne
pecnice. Vrata otvarajte Sto je manie moguce, kako biste smanijili
gubitak topline iz unutradnjosti. Za zna€ajnu uStedu energije,
iskljucite pecnicu 5 do 10 minuta prije planiranog zavrSetka
pecenja i iskoristite preostalu toplinu pecnice. Odrzavajte brtve
cistima i pripazite da su pravilno u¢vri¢ene, kako biste izbjegli
gubitak topline. Ukoliko imate dvotarifno brojilo, iskoristite funkciju
odgode pocetka pe€enja za period jeftinije elektri¢ne energije.
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SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

* WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile des Gerates werden wahrend des Betriebs heil3.
Das Beruhren der heil3en Gerateteile sollte vermieden werden.

*ACHTUNG: Zugéngliche Teile kénnen heild werden, wenn der Ofen in Betrieb ist. Kinder fernhalten.

* Dieses Geréat ist nicht bestimmt zum Gebrauch durch Personen (einschliellich Kindern) mit
beeintrachtigten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Féhigkeiten oder durch Personen, die keine
entsprechenden Erfahrungen oder Kenntnisse besitzen, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder
angewiesen durch eine Person, die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist.

* Kinder durfen nicht mitdem Geréat spielen.

* Die Reinigung und Wartung des Gerates darf nicht durch Kinder ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.

* Wahrend des Betriebs wird das Geréat heil3. Bitte vermeiden Sie die Beriihrung der heilRen Geréateteile.
WARNUNG: zugangliche Geréteteile werden wahrend des Betriebs heil’. Kinder sollten fern gehalten
werden.

* Nutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reiniger oder scharfe Metallreiniger um den Herd und
das Glass zu reinigen, da dadurch Kratzer auf der Oberflache entstehen kénnen.

 Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor der Deckel zur Reinigung entfernt wird. AnschlieRend den
Deckel gemal der Anweisungen wieder montieren.

* Nutzen Sie nur die empfohlene Temperatureinstellung fir den Ofen.

* Nutzen Sie kein Dampfreinigungsgerét zur Reinigung des Ofens.

*An die Zuleitung ist ein Stecker anzuschlie3en, der firr die auf dem Typenschild aufgeflihrte Spannung,
Stromstarke und Last ausgelegt ist und Gber einen Schutzkontakt verfiigt. Die Steckdose muss fir die
auf dem Typenschild aufgefiihrte Last ausgelegt und der Schutzkontakt angeschlossen und in Betrieb
sein. Der Schutzleiter ist gelb-grin gefarbt. Dieser Vorgang darf nur von entsprechend qualifiziertem
Fachpersonal durchgeftihrt werden. Im Falle einer Inkompatibilitdt zwischen Steckdose und
Geratestecker mussen Sie einen qualifizierten Elektriker bitten, die Steckdose durch eine geeigneten
Typ zu ersetzen. Stecker und Buchse miissen zu den im Installationsland geltenden aktuellen Normen
konform sein. Zwischen Gerdt und Stromquelle lasst sich auch ein allpoliger Schutzschalter
zwischenschalten, der fir die maximale Anschlussleistung ausgelegt ist und aktuelle gesetzliche
Bestimmungen einhalt. Der gelb-griine Schutzleiter darf durch den Schutzschalter nicht unterbrochen
werden. Bei der Gerateinstallation ist darauf zu achten, dass die fiir den Anschluss verwendete Buchse
bzw. der allpolige Schutzschalter leicht zuganglich sind.

*Die Trennung von der Stromversorgung darf durch Herausziehen des Steckers aus der Steckdose oder
Auslésen eines gemal} gangiger Verkabelungsnormen in die Festverdrahtung zwischengeschalteten
Schutzschalters erfolgen.

» Wenn das Netzkabel beschédigt ist, muss es durch ein Kabel bzw. Spezialblindel ersetzt werden, das
beim Hersteller erhéltlich ist. Wenden Sie sich dazu an den Kundendienst.

*Der Netzkabeltyp muss HO5V2V2-F sein.

Eine Nichteinhaltung der oben genannten Anweisungen kann die Schutzfunktion des Geréats geféhrden
und zum Erléschen der Garantie fihren.

Uberschiissiges verschiittetes Material ist vor dem Reinigen zu entfernen.

*Wahrend des pyrolytischen Reinigungsvorgangs kénnen sich Flachen mehr als Ublich erwérmen.
Deswegen sind Kinder in einem sicheren Abstand fernzuhalten.

« Zum Vermeiden von Uberhitzung darf das Geréat nicht hinter einer Verkleidungstiir installiert werden.
*Beim Einschieben des Ofenrostes ist darauf zu achten, dass der Anschlag nach oben und hinten
Richtung Ofenraum zeigt.

Das Rost muss vollstandig in den Ofenraum eingeschoben werden.

+ WARNHINWEIS: Die Seitenwande des Ofens nicht mit Aluminium oder Einweg-Schutz, wie er in
Geschaften erhdltlich ist, auskleiden. Aluminiumfolie oder jeglicher andere Schutz, der in direkten
Kontakt mit der heil3en Emaille kommt, kann Schmelzen und Verschleil3 der Emaille an den Innenseiten
verursachen.

* WARNHINWEIS: Entfernen Sie niemals die Dichtung der Ofentir.
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1. ALLGEMEINE HINWEISE

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch: sie enthadlt wichtige Hinweise zur korrekten Benutzung lhres Gerétes.
Bewahren Sie dieses Dokument zur spateren Benutzung sorgfaltig auf. Notieren Sie die Seriennummer Ihres Gerates im Falle, dass Sie
Hilfe vom Kundendienst bendtigen. Wenn Sie |hr Gerat ausgepackt haben, stellen Sie sicher, dass das Gerat nicht beschadigt ist. Achten
Sie bitte darauf, dass Sie Materialien wie Plastikbeutel, Polystyrol oder Nagel aus der Reichweite von Kindern fernhalten. Der Hersteller ist
nicht verantwortlich, wenn die in diesem Dokument zur Verfligung gestellten Anleitungen nicht erftllt werden.

ACHTUNG: Funktionen, Eigenschaften und Zubehorteile von Backéfen die in diesem Handbuch erwahnt werden, kénnen

modellabhangig sein.

1.1 KONFORMITATSERKLARUNG

1.4 INSTALLATION

Dieses Gerat entspricht in den Teilen, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, den Vorgaben der Europdaischen Richtlinie
EEC 89/109.

Mit der Anbringung des c E -Zeichens am Gerat zeigen wir an,
dass wir samtliche fir dieses Produkt geltenden und notwendigen
europdischen Sicherheits-, Gesundheits- und Umweltstandards
einhalten und hierfur haftbar sind.

1.2 SICHERHEITSHINWEISE

*Dieses Gerat darf ausschliellich fur den Zweck eingesetzt
werden, fir den es hergestellt wurde, ndmlich die Zubereitung von
Speisen. Jede andere Anwendung (beispielsweise das Heizen
von Raumen) ist deshalb als zweckentfremdet zu betrachten und
demzufolge geféhrlich. Der Hersteller kann fiur eventuelle
Schéaden, die auf einen ungeeigneten, fehlerhaften und
unverninftigen Einsatz zurtickzufihren sind, nicht verantwortlich
gemachtwerden.

Die Verwendung jedes elektrischen Geréates erfordert die
Beachtung einiger grundsétzlichen Regeln. Das sind
insbesondere:

-das Gerét nicht mit nassen oder feuchten Handen oder Fifien
berlihren.

- das Gerét nicht barfuss bedienen

- verhindern Sie, dass Kinder oder unfahige Personen
unbeaufsichtigt am Gerat hantieren

-bei Ausféllen und/oder Funktionsstérungen ist das Gerét
abzuschalten. Versuchen Sie nicht, den Fehler auf eigene Faust
zu beheben.

Bei Beschadigung des Zuleitungskabels ist dieses so schnell wie
moglich auszutauschen. Dies ist ausschlieRlich durch
qualifiziertes Fachpersonal durchzufiihren, unter Beachtung
folgender Hinweise: Blechschutzdeckel abnehmen, Kabel
abschrauben und durch ein anderes Typ HO5VV-F ersetzen. Das
Kabel mul} der Leistung des Gerates entsprechen. Der Erdleiter
(gelb-griin) mufy vorschriftsgemaR10mm lénger sein als die
Hauptleiter. Bei einer erforderlichen Reparatur wenden Sie sich
bitte an Ihren zustandigen Werkskundendienst und verlangen Sie
die Verwendung von Original-Ersatzteilen.

*Der Ofen, den Sie gerade erworben haben, hat die
beschriebenen technischen Eigenschaften, und Sie mussen
keine Modifizierungen dazu machen.

*\/erwenden Sie nie Dampf oder Spray, um den Ofen zu reinigen.
Bewahren Sie feuergeféhrliche (leicht entziindliche) Teile nichtim
O_f%n auf; sie kdnnen Feuer fangen, wenn der Ofen eingeschaltet
wird.

sLassen Sie Kinder nicht auf der Ofentlr sitzen. Benutzen Sie
Handschuhe, wenn Sie etwas darin stellen wollen oder einen
Teller vom Ofen entfernen.

*VVORSICHT: Zugéngliche Teile kénnen heild werden, wenn der
Grillin Gebrauch ist. Kleine Kinder sollten ferngehalten werden.

1.3 EMPFEHLUNGEN

Nach jedem Gebrauch des Ofens wird ein Minimum der
Reinigung helfen, den Ofen vollkommen sauber zu halten.
Linieren Sie die Ofen-Wande mit Aluminiumfolie. Aluminiumfolie
oder jeder andere Schutz, im direkten Kontakt mit dem hei3en
Email, vermeidet, dass das Email im Inneren(Innenseiten) des
Ofens beschadigt wird. Um GbermaRigen Schmutz im Ofen und
dem daraus resultierende starken qualmigen Geruch zu
vermeiden, empfehlen wir, den Ofen bei einer sehr hohen
Temperatur nicht zu verwenden. Es ist besser, die Kochzeit zu
verlangern und die Temperatur ein wenig zu senken.

Typenkennzeichnung:

Code produit:.......

Numeéro de série

Der Hersteller hat keine Verpflichtung die Installation
auszufihren. Eventuell an den Hersteller herangetragene
Anspriiche, die auf einen falschen Einbau zurlickgehen, sind von
jeder Garantieleistung ausgeschlossen. Der Einbau muss
entsprechend der Anleitung und durch qualifiziertes
Fachpersonal erfolgen. Durch einen falschen Einbau kdénnen
Schaden an Personen, Tieren oder Sachen verursacht werden,
fur die der Hersteller nicht verantwortlich gemacht werden kann.
Damit eine einwandfreie Funktion des Einbaugerates
gewahrleistet ist, muss der Umbauschrank unbedingt Uber
entsprechende Eigenschaften verfigen. Die Wénde der am
Backofen angrenzenden Schranke missen aus einem 70 Grad
hitzebestadndigem Material sein.

Der Ofen kann hoch in einer Saule oder unter einer Arbeitsplatte
gelegen werden. Damit eine gute Beliuftung gewahrleistet ist,
muss der Backofen unter Einhaltung der angegebenen Absténde
installiert werden.

1.5 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der elektrische Anschluss darf ausschlielich durch qualifiziertes
Fachpersonal (Elektroinstallateur) erfolgen. Die Installation muss
den Sicherheitsvorschriften der Normanstalten entsprechen.
Beim direkten Anschluss ans Netz ist darauf zu achten, dass
zwischen dem Gerat und dem Versorgungsnetz ein der Last
entsprechender, genormter Mehrfachschalter eingebaut wird. Der
Netzanschluss muss bei dem eingebauten Gerat jederzeit leicht
zuganglich sein. Die elektrische Sicherheit dieses Geréates ist nur
dann gewahrleistet, wenn es vorschriftsgemafl an einen
einwandfrei funktionierenden Erdleiter angeschlossen ist, in
Ubereinstimmung mit den fiir die elektrische Sicherheit geltenden
Normen.

Anschluss:

Der Herd ist mit einem Stromanschlusskabel ausgestattet,
welches einen Anschluss von 220-240 V zwischen Phasen-
Wechselstrom und Neutralleiter ermdglicht.

Vor dem Anschluss missen folgende Punkte Uberpriift werden:
-Spannung und Versorgungsfrequenz auf der
Typenkennzeichnung

-WICHTIG: Der Hersteller kann fiir eventuelle Schaden, die auf
eine fehlende oder fehlerhafte Erdung zuriickzufiihren sind, nicht
zur Verantwortung gezogen werden.
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2. ZUBEHOR (Modellabhéngig)
2.1 BACKOFEN ZUBEHOR

Vor dem ersten Gebrauch des Zubehoérs ist es notwendig die
einzelnen Zubehdrteile zu reinigen.

Dem Grillrost kdnnen Formen und Teller aufgelegt werden.

Der SoRenfénger ist zum Auffangen des Saftes der Grillstlicke
bestimmt. Den SofRenfédnger niemals als Unterlage zum Braten
verwenden.

Der Pizza-Stein fur eine knusprige Pizza: Ist modellabhéngig und
mit einem Pizza Roller ausgestattet.

N Vo

< %

Das Backblech ist fiir das Backen verschiedener Gebackteile wie
z.B. Kekse. Stellen Sie das Backblech nie auf dem Ofen-Boden.

Seitliche Drahtnetz wenn inbegriffen.

h b~ —
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2.2 GRILLSPIER (MODELLABHANGIG)

Fir das Benutzen des GrillspieRes, ist das Vorheizen nicht
notwendig. Das Grillen nur mit geschlossener Backofentir. Bei
Verwendung des Girillspief3es ist der Energieverbrauch 90-95%
geringer als bei herkémmlichen Systemen.

A

2—» 7‘.]..@*&
>

1—

1- Rost

2- SpieR

3- Haken und Schrauben
4- Griff

Wie benutztmanden Drehspiel3:

1.L6sen Sie die Schrauben vom Haken
2.Setzen Sieden Spiel indas Fleisch
3.Fixieren Siedas Fleischmitden Haken|
4.Ziehen Sie die Schraubenzu 4
5.Legen Sieden SpieRinden Ofen
6.Demontieren Sie den Griff

Wenn der Ofen in Betrieb ist, sollte das nicht verwendete
Zubehor aus dem Ofen entfernt werden.

23 U.see

Das ist ein Beleuchtungssystem, dass die traditionelle Gliihbirne
ersetzt. 14 LED-Leuchten sind in der Backofentir integriert. Das
erzeugte Licht ist sehr hell und erméglicht eine fast schattenfreie
Sichtaufallen Ebenenim Backofeninneren.

Die Vorteile:

Neben der herausragenden Qualitdt und Intensitat der
Beleuchtung, bietet das System U-See auch eine langere
Lebensdauer im Vergleich zu herkémmlichen Backofenlampen,
ist auRerdem leicht zu reinigen und vor allem sehr sparsam im
Enerigeverbrauch.

- optimale Ubersicht auf allen Backofenebenen

- zuverlassige Funktion und lange Lebensdauer

- hohe Helligkeit bei sehr niedrigen Energieverbrauch, bis zu 95%
weniger als herkémmliche Backofenbeleuchtung

-leichtzu reinigen

—-—-\‘i‘

. - 'i—_\r'-\ﬁ

2.4 ENTFERNEN UND REINIGUNG DES
GRILLROSTS

1. Entfernen Sie den Rost durch ziehen aus der Vorrichtung.

2. Reinigen Sie den Rost in der Spllmaschine oder reinigen Sie es
mit einem nassen Schwamm und trocknen Sie danach ab

3. Nach dem Reinigungsprozess installieren Sie den Rost in
umgekehrter Reihenfolge.
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3. REINIGUNG DES BACKOFENS

» Warten Sie bis der Ofen herunterkiihlt um den Ofen mitder Hand
zu reinigen.

*VVermeiden Sie unbedingt den Gebrauch von scheuernden
Reinigungsmitteln in Pulverform, da diese die Emaille des
Backofens und die &uf3eren Zierteile beschadigen kénnen.
*VVermeiden Sie unbedingt den Gebrauch von scheuernden
Reinigungsmitteln in Pulverform, da diese die Emaille des
Backofens und die &ueren Zierteile beschadigen kdnnen.
*Bedecken Sie nicht die Backofenseiten mit Aluminiumfolie.

Glass Teile

Wir empfehlen lhnen, dass Sie die Glastir mit absorbierendem
Kiichenpapier wischen. Wenn die Glass Teile stark verschmutzt
sind, kdnnen Sie Reinigungsmittel verwenden.

Benutzen Sie keine scheuernden oder dtzenden Mittel und keine
Stahlwolle um die Backofentir zu reinigen. Diese kénnen die
Backofentiir beschadigen.

Zubehor
Reinigen Sie das Zubehér mit Seifenwasser. Benutzen Sie kein
scheuerndes oder dtzendes Mittel.

SoRenfanger

Nachdem Grillen entfernen Sie den Sof3enfanger vom Backofen.
Achten Sie darauf, dass das warme Fett in einem Behélter
gegossen wird. Reinigen Sie den Sofienfdnger mit heillem
Wasser und Spillmittel. Lassen Sie nie den SoRenfanger
verschmutztim Backofen stehen.

Backofenbeleuchtung

Bevor Sie die Beleuchtung im Backofen reinigen trennen Sie den
Backofen vom Netz (elektrischen Anschluf3). Die Glihbirne und
der zugehdrige Deckel sind aus einem widerstandsfahigen
Material fir hohe Temperaturen hergestellt worden.

Eigenschaften der Glihbirne

230 V AC — 25W-E 14 Temperatur 300 Grad. Um eine Glihbirne
zu wechseln gehen Sie wie folgt vor:

*Schrauben Sie den Glassdeckel raus

*Schrauben Sie die Gliihbirne raus

*Ersetzen Sie die Glihbirne durch denselben Typ, siehe

Eigenschaften oben.

*Nachdem Sie die Glihbirne ausgetauscht haben,
schrauben Sie beide Teile die Glihbirne und den
Glassdeckel in die Ursprungsposition wieder zurtick.

REINIGUNG DER BACKOFEN-GLASTUR

Das innere Glas der Backofenttir kann vom Backofen entfernt und
gereinigt werden. Zur Reinigung des inneren Glas folgen Sie
diesen Anweisungen;

«Offnen Sie die Tiir des Backofens.
(Abbildung 1)

- J

Abbildung 1

* Verriegeln Sie die Scharniere
bevor Sie den Reinigungsvorgang
starten. Abbildung 2. Offnen Sie
die Scharniere wenn der

Reinigungsvorgang beendet ist.
(Abbildung 2)

Abbildung 2

* Entfernen Sie die Schrauben
wie in Abbildung 3 dargestellt.
(Abbildung 3)

Abbildung 3

« Entfernen Sie die obere
metallische Abdeckung indem
Sie sie nach oben rausziehen.
(Abbildung 4)

Abbildung 4

* Entfernen Sie das Glas indem Sie
es vorsichtig aus dem Tirrahmen
rausziehen (Abbildung 5)

Abbildung 5

« * Fir Pyrolyse Backdfen entfernen
Sie bitte auch das 2. und 3.
Backofenglas. (Abbildung 6)

Abbildung 6

* Nach der Reinigung des Glas /£ [}
montieren Sie die Teile in §
umgekehrter Reihenfolge des
Ausbaus.

* Das Low-E Zeichen muss auf
alle Backofengléser problemlos
lesbar sein und sollte links am
Turanschlag positioniert werden
(in der N&dhe des linken
Scharniers). Auf diese Weise ist
die bedruckte Glasoberflache
des ersten Backofenglas an der
Innenseite der Tar.

Abbildung 7
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4. DISPLAYBESCHREIBUNG
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4.2 BENUTZUNG DES TIMERS FUR

BACKZEITENDE

Reinigung

-Reinigen Sie den Backofen vor der ersten Nutzung:

-Wischen Sie die AuRenoberflache mit einem feuchtem weichem
Tuch.

-Reinigen Sie das komplette Zubehér und waschen Sie den
Backofeninnenraum mit einer L6sung aus heifem Wasser.
-Vergewissern Sie sich das Sie kein Zubehér im Ofen liegen lassen.
Schliefen Sie nach der Reinigung des leeren Backofens die Tur und
stellen Sie die maximale Temperatur ein. Warten Sie 1 Stunde und
schalten Sie den Backofen wieder aus. Mit dieser Vorgehensweise
lassen sich alle unangenehmen Geriiche neuer Produkte entfernen.

*Denken Sie an folgende Punkte:

Jede Anderung muss (iber die Bedientaste bestatigt werden.

Den Backofen stoppen:

Dies ist erforderlich wenn Sie eine falsche Funktion eingestellt haben.
Um den Backofen zu stoppen drehen Sie den Knebel auf die Stopp-
Position zurtick.

Kindersicherung:

Um die Bedientasten des Backofens zu sperren missen Sie das
Symbol der Kindersicherung auswahlen. Lesen Sie hierzu die
Einstellung — Programmierung der Kindersicherung.

Der Kihlventilator:

Das Bedienfeld und die Elektronik des Backofens werden hierdurch
geschitzt. Es startet und endet automatisch, selbst wenn der
Backofen ausgeschaltet wird.

Backofenbeleuchtung:

Um die Backofenbeleuchtung zu aktivieren drehen Sie den Schalter
auf das Symbol der Beleuchtung. Ist der Ofen in Gebrauch dann
bleibt die Beleuchtung tber alle Funktionen hinweg eingeschaltet.
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Diese Funktion ermdglicht es, die
benétigte Garzeit einzustellen (maximal
120 Minuten). Ist die eingestellte Garzeit
abgelaufen, schaltet sich der Backofen
automatisch ab. Der Timer z&hlt die Zeit
rickwarts, geht auf O zuriick und
schaltet den Backofen automatisch aus.
Der Ofen setzt sich erst in Betrieb, wenn
die Backzeit eingestellt ist, oder wenn
der TIMER auf manuelle Funktion
eingestellt ist.



4.3 EINSTELLUNG DER RICHTIGEN UHRZEIT

HINWEIS: Backofen funktioniert nur, wenn die Uhr eingestellt ist

4.4 TOUCH TIMER

HINWEIS: Das erste, was nach der Installation des Ofens oder
nach der Unterbrechung der Stromversorgung (die am
blinkenden Display mir der Anzeige 12:00 zu erkennen ist)
gemachtwerden muss, istdie Einstellung der korrekten Uhrzeit.

*Driicken Sie den mittleren Knopf einmal 4.
Einstellen Sie die Zeit mit den Tasten
*Alle Kndpfe loslassen.

oy e|n

FUNKTION

EINSCHALTEN

AUSSCHALTEN

FUNKTION

NUTZLICH FUR

Die Kindersicherung wird
aktiviert wenn Sie
mindestens 5 Sekunden
lang die Taste Set (+) der

Die Kindersicherung wird
deaktiviert wenn Sie
mindestens 5 Sekunden

Q

*Die Knopfe "-" "+"
dricken, um die
erforderliche Backzeit
einzustellen.

*Alle Kndpfe loslassen.

aktiviert (dieser Alarm hort
von alleine auf, nach er kann
jedoch sofort Bausgeschaltet
werden, wenn man auf
SELECT driickt).

*Wahrend dessen zeigt
das

Display die verbleibende
Zeit an.

KINDER- | Kindersicherung auf dem | lang die Taste Set (+)
SICHERUNG | Display erscheint. Von gedrickt halten und bis das
diesem Moment an istdie | 5,f dem Display erlischt
Bedienung aller anderen . "
Funktionen gesperrt Display| Yon diesem Moment an ist
zeigt STOP und die die Bedienung aller
glternativ voreingestellte anderen Funktionen aktiv.
eit.
Driicken Sie den *Wenn die eingestellte| .aAktiviert einen Alarm am *Es erméglicht Ihnen, das
MANUELLER mittleren Backzeit abgelaufen ist, wird | Epde Signal als Erinnerungsfunktio
BETRIEB | Knopf einmal ein akustisches Signal| ger eingesteliten Backzeit. | zuU benutzen (auch wenn den

Ofen nicht zum Backen
verwendet wird)

BACKDAUER

*Driicken Sie den mittleren
Knopf zweimal

*Die Knépfe "-" "+"
drlicken, um die
erforderliche Backzeit
einzustellen.

*Alle Kndpfe loslassen.
*Stellen Sie die
Backfunktion mit dem
entsprechenden
Kontrollknebel fir die
Backfunktion.

*Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, schaltet sich
der Ofen automatisch
ab.Wenn Sie den
Backvorgang vorzeitig ab-
bzw.unterbrechen mdchten,
drehen Sie den Knebel zum
Auswahlen der Ofenfunktion
bis zur Position O oder
stellen Sie die
programmierte Zeit auf 0.00
(Knopfe SELECT und "-" "+"

*Es ermdglicht Ihnen,die fir
das gewédhlte Rezept
erforderl iche Backzeit
vorzu- programmieren.
*Umdie Restzeitzuerfahren
dricken Sie den Knopf
SELECTZWEIMAL.

*Um die eingestellte Zeit zu
andern, dricken Sie den
Knopf TIMERundnehmen
Sie die neue Einstellung
durch Betatigung der
Knépfe"-" "+" vor.

* Driicken Sie einen Knopf, um
das Signal zu beenden.
Driicken Sie den mittleren
Knopf, um zur Uhr-Funktion
zu gelangen.

BACKZEITENDE

&

end

*Driicken Sie den mittleren
Knopf dreimal *Die Kndpfe
"' "+" dricken,um den
Zeitpunkt zu wahlen, wenn
S i e
mochten, dass der Ofen
sich abschaltet.

*Knopfe loslassen.
*Wahlen Sie die
Backfunktion mit dem
entsprechenden
Kontrollknebel far die
Backofenfunktion.

*Zum eingestellten
Zeitpunkt wird der Ofen
sich automatisch
abschalten.

*Wenn Sie den Ofen
manuell

ausschalten mochten,
drehen

Sie den Knebel zur
Einstellung

der Ofenfunktion auf
Position O.

*Es ermdglicht die Einstellung
der Backendzeit.

*Um die voreingestellte Zeit zu
Uberpriifen, Dricken Sie den
mittleren Knopf dreimal
*Um die voreingestellte Zeit zu
andern, dricken Sie den
Knopf SELECT und die
Knopfe "-" "+" gleichzeitig.

*Diese Funktion wird
zusammen mit der Backdauer
benutzt. Z.B. Soll Ihre Speise
45 Minuten backen und um
12:30 fertig sein. Wahlen Sie
zuerst die Backfunktion, dann
Backzeitdauer 45 Minuten
einstellen, dann Backzeitende
12:30 eingeben.

*Bei Erreichen der
eingestellten Backzeit
schaltet sich der Ofen
automatisch ab und ein
akustisches Signal ertont.
Der Backofen startet
automatisch um 11:45 (12:30
minus 45 Min.) und schaltet
sich dann zu der eingestellten
Zeit ab.

ACHTUNG:

Wenn nur die Backendzeit,
nicht jedoch die Dauer der
Backzeit eingestellt worden
ist, setzt sich der Ofen sofort
in Betrieb und schaltet sich
bei Erreichen der
eingestellten Backendzeit ab.
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4.5 BENUTZUNG DES BACKOFENS

4.6 TIPPS

Backfunktionen

&3

= Umluft + Unterhitze: Diese Funktion eignet sich
insbesondere fiir Kuchen mit saftigen Frichten und Geback. Sie
verhindert das Austrocknen der Lebensmittel und férdert das
LAufgehen® des Teigs, der Kuchen, des Brotes und jeder Speise,
die mit Unterhitze gebacken werden soll. Bei dieser Betriebsart
schieben Sie die Ablage in die untere Ebene ein.

— Unterhitze: Bei dieser Funktion wird die grofite Hitze im
unteren Bereich des Ofens erreicht. Unterhitze eignet sich
besonders fir Geback und Kuchen.

e Nk
.
Nt

Unterhitze + Oberhitze: Bei dieser Funktion werden
Lebensmittel gleichm&fig von oben und unten erhitzt. Es ist die
traditionelle Art zu garen. Ausgezeichnet geeignet zum Braten von
Rindfleisch, Keulen und ideal fiir Platzchen und Kekse und fir alle
Speisen die knusprig werden sollen.

f—

&3

> Unterhitze + Oberhitze + Umluft: Bei dieser Funktion wird
heiRe Luft an den oberen und unteren Heizelementen entlang
geleitet und durch den Lufter gleichmafig im Inneren des
Backofens verteilt. Diese Funktion empfehlen wir fir Gefllgel,
Fisch, Gemuse und Geback.

@ HeiBluft: Luft die aufgeheizt worden ist wird in die
verschiedenen Ebenen im Backraum geblasen. Es ist ideal um
verschiedene Gerichte (z.B. Fleisch und Fisch) zur gleichen Zeit
zu braten ohne dabei den Geruch und den Geschmack zu
vermischen. Geeignet auch fur schonendes Backen, z.B. fir
Blatterteig, Biskuitteig 0.A.

. Grill: Wenn Sie den Grill benutzen, muss die Ofentir
geschlossen sein. Es wird nur das obere Heizelement verwendet.
5 Minuten Vorwarmezeit sind notwendig, bis das Heizelement zu
%IUhen anfangt. Diese Betriebsart garantiert ausgezeichnete

rgebnisse beim Grillen von Fleisch oder Fisch, Spieflichen: auch
zum Gratinieren wird sie vorzugsweise verwendet. Weilles
Fleisch sollte nicht allzu nahe am Grillelement gelegt werden,
dadurch verléngert sich zwar die Grillzeit, das verreicht jedoch
dem Geschmack der Gerichte zum Vorteil. Rotes Fleisch und
Fischfilets kénnen auf den Grillrost gelegt werden, mit der
Auffangschale darunter.

D end

&2 Grill + Umluft: Bei dieser Funktion arbeiten Grill, oberes
Heizelement und Umluft zusammen und sorgen fiir ein besonders
gIeichméBi?es Garen. Grillgerichte geben Sie auf das Grillrost,
das Sie auf der héchsten Stufe einschieben. Nachdem Sie das
Backblech in der 3. Position von unten eingeschoben haben,
beginnen Sie mit dem Grillen. Das auf der 3. Position von unten
eingeschobene Backblech sorgt dafiir, dass von den
Lebensmitteln herabtropfendes Ol oder Fett aufgefangen wird.

D oand

&3

A Grill + Drehspiefd + Umluft: Der Vorteil alle 3 Funktionen
gleichzeitig zu nutzen Girill, Drehspie® und Umluft ist, dass das
Gericht gleichméafRig gebraten wird. Es verhindert das
Austrocknen der Lebensmittel. Ein Vorheizen ist bei dieser
Funktion nicht erforderlich.

;o/" Auftauen: In dieser Einstellung erfolgt eine
Luftzirkulation bei Raumtemperatur zum Auftauen von
Tiefkihlkost in wenigen Minuten, ohne eine Veradnderung des
Proteingehalts herbeizufihren. Die Temperatur wird in 40 ° C
voreingestellt. Eine Anderung ist nicht méglich.

@ Warm halten: Diese Funktion wird empfohlen um fertig
gekochte Lebensmittel wieder aufzuheizen. Dafiir schieben Sie
das Backblech von oben aus gesehen in die 2. Ebene. Um Brot
oder Geback aufzutauen legen Sie das Backblech in die
niedrigste Ebene. Die Temperatur wird in 60 ° C
voreingestellt. Eine Anderung ist nicht méglich.

Pizza: Die umfassende Hitze dieser Funktion
reproduziert im Backofen dhnliche Bedingungen wie im Holzofen
einer Pizzeria.

*

Féggtkg Soft Cook: Soft Cook ist die ideale Funktion fir Backwaren
und Brot. Dank der reduzierten Geschwindigkeit des Ventilators wird die
Feuchtigkeit im Backraum erhoht. Das bietet optimale Backverhaltnisse
fur alle Speisen, die beim Garen eine geschmeidige Konsistenz
bewahren sollen und nicht zerbroseln dirfen (wie z.B. Kuchen, Brot,
Geback).

* Prifprogramm gemaft CENELEC EN 60350-1 zur
Feststellung der Energieeffzienzklasse

Es ist besser das Fleisch erst nach dem braten, grillen zu salzen,
da das Salz das Spritzen des Fetts fordert. Dies verunreinigt u.a.
den Backofen und macht eine Menge Rauch.

Richtiges Vorheizen ist die Basis fiur ein gelungenes
Fleischgericht.

Grillen:

Bevor man mit dem Grillen anfangt:

Entnehmen Sie das Grillgut einige Stunden vom Kuhischrank.
Legen Sie es auf mehrere Schichten Kiichenpapier. Dies macht
es schmackhafter und vermeidet, dass es in der Mitte kalt bleibt.
Fugen Sie Gewirze vor dem Grillen hinzu und salzen Sie das
Fleisch erst nach dem grillen. Grillen Sie das Fleisch mit ein wenig
Ol. Das Fleisch kénnen Sie am besten mit einem breiten flachen
Pinsel ein6len. Dann bestreichen Sie es mit Gewlirzen wie Pfeffer,
Thymian etc.

Waéhrend des Grillvorgangs:
Stechen Sie niemals in das Fleisch hinein auch wenn Sie es
drehen moéchten. Dies lasst das Fleisch trocken werden.

Backen:

Vermeiden Sie die Verwendung von gldnzenden Backformen.
Diese lassen die Hitze reflektieren und haben Einfluss auf den
Backvorgang. Wenn der Kuchen zu schnell bréunt decken Sie es
mit Backpapier oder Aluminiumfolie.

Achtung: Um die Aluminiumfolie richtig zu verwenden, legen Sie
die glanzende Seite auf den Kuchen. Wenn Sie dies nicht tun, wird
die Warme durch die glanzende Oberflache reflektiert und dringt
nichtin das Gebéck.

5. TECHNISCHER KUNDENDIENST

Sollte Ihr Backofen einmal nicht richtig funktionieren, prifen Sie
zuerst, ob die Stromversorgung gewahrleistet ist. Ist die Ursache
der Fehlfunktion nicht ausfindig zu machen, wenden Sie sich bitte
an lhren zustédndigen Werkskundendienst unter Angabe des
Modells und der Seriennummer, die auf dem Typenschild
angegeben sind. Auf Ihr Gerat gewahren wir eine Garantie von 24
Monaten ab Kaufdatum. Bewahren Sie Ihre Kaufrechnung
sorgfaltig auf und legen Sie sie bei Bedarf als Garantienachweis
dem Kundendienst vor. Die Garantiebedingungen sind im
beigefligten Serviceheft angegeben.

Dieses Gerat ist_in Ubereinstimmung mit der
europdischen Richtlinie. 2012/19/EU zu
elektrischen und elektronischen Altgeraten
(WEEE) gekennzeichnet. Elektrische und
elektronische Altgerdte enthalten sowohl
Schadstoffe (die negative Auswirkungen auf die
Umwelt haben kénnen) als auch
Basiskomponenten (die wiederverwendet werden
kdnnen). Es ist wichtig, dass elektrische und
elektronische Altgeréte spezifischer Handhabung
unterliegen, damit alle Schadstoffe angemessen
entfernt und entsorgt und alle Materialien wiederverwertet und
recycelt werden.

Verbraucher spielen eine wichtige Rolle bei der Gewahrleistung,
dass elektrische und elektronische Altgeréte nicht zu
Umweltproblemen werden; es ist wichtig, einige grundlegende
Regeln zu befolgen:

» Elektrische und elektronische Altgerate kdénnen nicht als
Haushaltsabfall behandelt werden.

- Elektrische und elektronische Altgeréate sollten an relevante
Sammelpunkte Gbergeben werden, die von der Stadtverwaltung
oder eingetragenen Unternehmen verwaltet werden. In vielen
Landern kénnen bei groRen elektrischen und elektronischen
Altgeraten heimische Sammeldienste verfligbar sein.

* Wenn Sie ein neues Geréat erwerben, kann das alte Gerat
mé%llcherwelse_ an den Hé&ndler Ubergeben werden, der es
kostenlos auf einer 1:1-Basis sammeln muss, solange das Gerat
von dem
gelieferte

Ieiqr{en Typ ist und dieselben Funktionen hat wie das
erat.

ENERGIESPAREND UND UMWELTSCHONEND

Verzichten Sie nach Méglichkeit darauf, den Ofen vorzuheizen,
und machen Sie ihn stets so voll es geht, Offnen Sie die Ofentir so
selten wie mdglich, da bei jedem Offnen Warme aus dem
Garraum entweicht. Das Abschalten des Ofens 5 bis 10 Minuten
vor dem vorgesehenen Ende der Garzeit spart grole Mengen
Energie ein. Dabei wird die Restwdrme des Ofens zum
Fertiggaren der Speisen genutzt. Achten Sie darauf, dass die
Dichtungen sauber und in einem guten Zustand sind, da sie dafir
sorgen, dass keine Hitze aus dem Garraum entweichen kann.
Wenn der Versorgungsvertrag mit Ihrem Stromversorger je nach
Tageszeit unterschiedliche Tarife vorsieht, kénnen Sie durch das
Garen mit ,Zeitprogrammierung” den Garbeginn auf den Anfang
des gunstigen Zeitraums legen.
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GUVENLIK UYARILARI

* UYARI: Cihaz ve aparatlari kullanim sirasinda isinir. Isinmis pargalara dokunmaktan kagininiz.
*UYARI: Firin kullanimdayken erigilebilir pargalar ¢ok sicak olabilir. Cocuklar glvenli bir mesafede
tutulmahdir.

* Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri gocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri veya bilgi ve tecribe
acisindan yetersiz kigiler tarafindan ancak yetigkin bir bireyin denetiminde ve cihazin nasil
kullanilacagina dair verilen talimatlarin uygulanmasi durumunda ve olusabilecek tehlikleri kavradiklari
takdirde givenle kullanilabilir.

» Cocuklar cihazla oynamamalidirlar.

* Cihazin temizlik ve bakimi gézetmen olmaksizin gcocuklar tarafindan yapiimamalidir.

* Kullanim sirasinda cihaz isinabilir. Firinin igindeki i1sitma elemanlarinin dokunurken dikkatli
olunmalidir.

UYARI: Erisilebilir pargalar kullanim sirasinda isinabilir. Kigtik gcocuklar uzak tutulmalidir.

* Firin kapak camini temizlerken kuvvetli agindirici temizleyiciler veya keskin metal kaziyicilar
kullanmayin ¢lnkd bu camin kirllmasina veya ytizeyin gizilmesine neden olabilir.

» Koruma ¢ikarilmadan énce firin kapatilmalidir ve temizlikten sonra koruma pargasi talimatlara uygun
olarak yerine koyulmalidir.

» Sadece bufirinigin énerilen sicaklik probu kullanin.

* Firini temizlerken buharli temizleyiciler kullanmayiniz.

* Besleme kablosuna etikette belirtilen gerilimi, akimi ve yikui kaldirabilecek, toprak baglantisi olan bir fig
takin. Prizin etikette belirtilen ylke uygun, toprak baglantisi yapilmis ve ¢alisir durumda olmasi gerekir.
Topraklama iletkeni sari-yesil renklidir. Bu islem yalnizca uygun yetkinlie sahip personel tarafindan
gerceklestiriimelidir. Prizle cihazin fisi arasinda uyumsuzluk olmasi durumunda, yetkin bir elektrik
ustasindan prizi uygun tipte bir prizle degistirmesini isteyin. Fis ve priz kurulumun yapildigi tlkede gecerli
olan normlara uygun olmalidir. Gi¢ kaynagi baglantisi, cihazla gli¢ kaynagdi arasina maksimum bagh
yuku kaldirabilecek ve gecerli mevzuata uygun olan omnipolar bir devre kesici yerlestirilerek de
yapilabilir. Sari-yesil topraklama kablosu devre kesici tarafindan kesintiye ugratiimamalidir. Priz veya
baglanti icin kullanilan omnipolar devre kesici, cihazin kurulumu yapildiginda kolayca erisilebilir
durumda olmaldir.

*Baglanti, fisin erigilebilir durumda tutulmasi veya kablolama kurallarina uygun sekilde sabit kablo
tesisatina biranahtarin eklenmesi yoluyla kesilebilir.

*GUg¢ kablosu hasarliysa Ureticiden temin edilen bir kablo veya 6zel bir demet ile ya da musteri hizmetleri
departmaniylailetisim kurularak degistiriimelidir.

*GUg kablosu HO5V2V2-F tipi olmalidir.

*Yukaridaki ydnergelere uyulmamasi cihazin givenligini tehlikeye atabilir ve garantiyi gecersiz kilabilir.
*Temizlemeden 6nce dokilen malzemeler temizlenmelidir.

*Pirolitik temizleme islemi sirasinda ylzeyler normalden daha fazla isinabilir; bu nedenle ¢ocuklar
guUvenli bir mesafede tutulmalidir.

*Cihaz, asiri iIsinmayi 6nlemek icin dekoratif bir kapinin arkasina monte edilmemelidir.

*Rafl firinin igine yerlegtirirken stopun yukariya baktigindan ve bélmenin arka tarafinda oldugundan
emin olun.

Raf, bdlmeye tamamen girerek yerlestiriimelidir.

* UYARI: Firin duvarlarini aliminyum folyoyla kaplamayin veya magazalardan alinan tek kullanimlik
koruma malzemelerini kullanmayin. Aliminyum folyo veya diger tim koruma malzemeleri, sicak
emayeyle dogrudan temas ettiginde i¢ ylzeylerdeki emayenin erimesine ve bozulmasina neden olma
riski tagimaktadir.

* UYARI: Firin kapagi contasini kesinlikle gikarmayin.
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1. GENEL UYARILAR

Firindan en iyi verimi alabilmek igin talimatlari dikkatle okuyun. ileride gerekli olabilecegini diistinerek kurulum ve kullanim talimatlarini
saklamaniz ve satis sonrasi servis hizmetlerinden faydalanabilmeniz igin firini kurmadan énce seri numarasini not etmeniz tavsiye olunur.
Firini kutusundan cikardiginizda, herhangi bir sekilde hasar gérmediginden emin olun. Hasar gérdigune dair herhangi bir kusku

duyarsaniz kullanmayin.

Profesyonel ve yetkili bir kisiyle irtibata gegin. Cocuklar igin tehlikeli olabileceginden, plastik torba, polistiren veya civi gibi paketleme

materyallerini onlarin erisemeyecegi yerlerde tutun.

Bu belgede verilen talimatlara uyulmamasi halinde, sirket sorumlu olmayacaktir.
I'NOT: Bu kilavuzda bahsedilen fonksiyon, 6zellik ve aksesuarlar firin modellerine gére degisebilir.

1.1 UYGUNLUK BEYANI

Bu ekipman, gidalarla temas ettigi parcalarda, 89/109 sayili EEC
Direktifinde 6ngorilen dizenlemelere uygundur.

C E isareti ile bu cihazin, Avrupa direktiflerine uygunlugunun ve
yasa tarafindan belirlenmis guvenlik, saglik ve cevresel
gerekliliklerin yerine getiriimesinin bize ait oldugunu kabul
ediyoruz.

1.2 EMNIYETLE ILGILI IPUCLARI

*Finn sadece tasarlandigi amaglar icin kullaniimalidir. Sadece
yemek pisirmek icin kullaniimaldir. Isinmak gibi herhangi bir
baska amagla kullaniimasi uygunsuz bir kullanim &érnegi olup
tehlike arz edebilir.

*Ureticiler uygunsuz, yanlis veya mantikli olmayan
kullanimlardan 6tirt meydana gelebilecek hasarlardan sorumiu
tutulamaz.

Herhangi bir elektrikli cihazi kullanirken, birkag temel kurali takip
etmelisiniz.

- Figi prizden c¢ikarmak icin elektrik kablosundan tutarak
cekmeyin.

- Elleriniz veya ayaklariniz i1slak veya nemliyken firina
dokunmayin.

- Finni kullandiiniz zamanlarda ayaginiza mutlaka bir seyler
giyin.

- Adaptér, birden ¢ok fis igin coklu soket veya uzatma kablolarinin
kullanimi genellikle pek iyi bir fikir degildir.

-Finn ariza verirse veya calismazsa, ana elektrik hattindan
elektrigini kesin ve firina dokunmayin.

*Kablo hasar gérmuisse derhal degistiriimelidir.

Kabloyu degistirirken asagidaki talimatlari takip edin.

Elektrik kablosunu ¢ikarin ve HO5VV-F tipinde bir kabloyla
degistirin.

Kablo, firin icin gerekli olan elektrik akimini kaldirabilecek gicte
olmalidir. Kablo degisimi gerekli egitimi almis yetkili teknisyenler
tarafindan yapiimalidir.

Topraklama kablosu (sari-yesil) elektrik kablosundan 10 mm daha
uzun olmalidir.

Onarim igleri igin sadece onaylanmis bir servis merkeziyle irtibat
kurun ve sadece orijinal pargalarin kullanildigindan emin olun.
Yukaridaki talimatlara uyulmamasi durumunda, Ureticiler firinin
glvenligini garanti edemez.

*Satin almis oldugunuz firin belirtilen teknik 6zelliklere sahiptir ve
firin Gizerinde herhangi bir degisiklik yapilmamasi gerekir.

*Yanici Urinleri firinda saklamayin; firin kazara ¢alistirildiginda
bu Uriinler yangina sebep olabilir.

*Firin kapagina bastirmayin ve cocuklarin kapagin ustline
oturmasinaizin vermeyin.

*Firna kap koyarken veya firindan kap c¢ikarirken firin eldiveni
takin.

*DIKKAT: Sis kullanilirken erisilebilir pargalar isinabilir.

Kuguk gocuklar uzak tutulmahdir.

1.3 ONERILER

¢ Her kullanimdan sonra yapilan kiigik ¢capli bir temizlik, firini son
derece temiz tutar.

*Firinin yan duvarlarini aliminyum folyo veya diikkanlardan
alinabilen tek kullanimlik koruma malzemeleriyle kaplamayin.
Aliminyum folyo veya diger koruma malzemeleri sicak emaye ile
dogrudan temas ettiginde erime ve i¢ taraftaki emayeyi bozma
riski olusturur.

* Firinin asin kirlenmesini ve bunun sonucunda olusan keskin
duman kokusunu 6nlemek igin firini ¢ok yuksek sicakliklarda
kullanmamanizi éneririz. Pisirme suresini uzatip sicakligi bir
miktar disturmek daha iyi
olabilir.

Numéro de série

Cihaz bilgi panosu:

* Finnla birlikte verilen aksesuarlarin yani sira, yalnizca gok
yliksek sicakliklara dayanikli kaplar ve pisirme kaliplari
kullanmanizi tavsiye ederiz.

1.4 KURULUM

Ureticiler, firnin kurulumunu yapma yukimlaliginde degildir.
Yanhs kurulumdan kaynaklanan hatalari duzeltmek Uzere
Ureticiden yardim istenirse, saglanacak bu yardim garanti
kapsaminda olmayacaktir. Profesyonel olarak yetkili kisilere
yonelik kurulum talimatlari takip edilmelidir. Yanlis kurulum
insanlara, hayvanlara veya esyalara zarar verebilir. Uretici bu tur
hasarlardan veya yaralanmalardan sorumlu tutulamaz.

Firinin yerlestirilecedi mutfak Unitesi en az 70°C sicaklhga
dayaniklimalzemeden yapilmis olmalidir.

Firin yiiksek bir siitun igine veya tezgah altina yerlegtirilebilir.
Firini yerlestirmeden 6nce firin iginde, i¢ pargalari sogutmak ve
korumak igin gerekli temiz havanin uygun bir sekilde
dolasabilecegi iyi bir havalandirma saglamalisiniz. Yerlestirme
trtine gore son sayfada belirtilen agiklik mesafelerini saglayin.

1.5 ELEKTRIK BAGLANTISI

ELEKTRIK BAGLANTISI ONAYLI BiR YUKLENICI VEYA
BENZER NITELIKLERE SAHIP BIiR TEKNISYEN TARAFINDAN
YAPILMALIDIR.

Cihazin kurulumu, kurulumun yapildigi tlkede ydrirlikte olan
standartile uyumlu olmalidir.

Bu kosula uygun davranilmamasi halinde, Uretici herhangi bir
sorumluluk kabul etmez.

Sebeke baglantisi toprakl bir priz veya ¢ok kutuplu bir devre
kesici yardimiyla ilgili Glkenin kurulum standartlarina uygun
sekilde yapilmalidir.

Kurulum uygun sigortalarla korunmali ve firini normal sekilde
beslemeye yetecek kesitte kablolar kullaniimalidir.

BAGLANTI:

Firin fazlar arasinda veya faz ile nétr arasinda sadece 220-240
VAC voltaja baglanan bir gli¢ kablosuyla donatiimistir.

Baglanti yapilmadan 6nce asagidakiler kontrol edilmelidir:

-sayag Uzerinde belirtilen gti¢ kaynagi voltaji,

Firinin topraklama ucuna bagli ana koruma kablosu (yesil/sari)
tesisatin topraklama ucuna baglanmalidir.

Dikkat:

Baglantiyi yapmadan &nce bir elektrikgiye tesisatin topraklama
surekliligini kontrol ettirin.

Uretici, toprak baglantisi yapiimamis veya baglantisinin surekliligi
hatali bir toprak hattina baglanmis firinin kullanimindan meydana
gelebilecek olaylardan veya olasi sonuglardan 6tirt sorumluluk
kabul etmemektedir.

NOT: Firin igin satis sonrasi servise ihtiya¢ duyulabileceginizi
unutmayin.

Ayrica prizi, firinin yeri degistirildikten sonra tekrar
baglanabilecegi sekilde yerlestirin.

Gli¢ kablosu: Glg¢ kablosunun degistiriimesi gerekiyorsa, liitfen
bunu satig sonrasi servise veya benzer niteliklere sahip bir
teknisyene yaptirin.
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2. AKSESUARLAR (Modele gére)
2.1 FIRIN EKiIPMANI

Ekipmanlari ilk kez kullanmadan 6nce her birini temizlemek
gereklidir. Ekipmanlari bir stngerle yikayin. Durulayin ve
kurulayin.

Raf kalip ve tabaklarigin uygundur.

Damlama tepsisi Izgara yapllan ylyeceklerden akan sulari tutar.

Damlama tepsisini asla kizartma tepsisi olarak kullanmayin gtinku
biriken yagdlar hizla firina yayilip asiri duman olusmasina neden
olabilir.

Damlama tepsisini dogrudan firin tabanina kesinlikle
yerlestirmeyin.

Modele goére, ¢itir ¢itir bir pizza i¢in standi ve pizza silindiriyle
birlikte pizza tasi verilir.

{ )

Hamur isi tepsisi rafa yerlestiriimelidir. Ekler, bisklvi, beze vb.
ktguk hamuriglerini pisirmek icindir.

Hamur isi tepsisini dogrudan firin tabanina kesinlikle
yerlestirmeyin.

Egerdahilse yanal tel 1zgara.

2.2 SIS

Siste pisirme igin dnceden i1sitma gerekmez.
Kapak kapaliyken pisirilir.
Enerji tuketimi klasik sistemden %90-95 daha azdir.

A/\A

4

1- Izgara

2- Cevirme elemani

3- Kancalar ve Vidalar
4- Tutamak

SIS CEVIRMENIN KULLANIMI

1. Kancalarin vidalarini ¢ikarin
2. Cevirme elemanini ete gegirin
3. Eti kancalarla sabitleyin

4. Vidalari sikin

5. Cevirme elemanini motor
deligine gegirin

6. Tutamagi ¢ikarin

Firin galistirilirken kullaniimayan aksesuarlar firrndan
cikariimahdir.

23 U.see

Klasik “elektrik ampulinin” yerine gegen bir aydinlatma
sistemidir. 14 adet LED (pirolitik olmayan modeller igin) veya 10
adet Yiksek Guglu LED (pirolitik modeller icin) lamba, kapiya
entegredir. Bu lambalar, firinin igini, higbir raf Gzerine gdlge
dusmeden, net bir sekilde gérmenizi sadlayan yiksek kalitede
beyaz isik vermektedir.

Avantajlari:

Bu sistem, firin icinde mikemmel aydinlatma saglamanin yani
sira, klasik ampullerden daha uzun sire dayanir, kullanimi ve
bakimi daha kolaydir ve her seyden 6nemlisi, enerji tasarrufu
sadlar.

-Optimum goéris
-Uzun 6murlt aydinlatma
-Cok dustk ener;ji tiketimi; klasik ylksek aydinlatma sistemlerine
kiyasla %95 daha diisuk.
—-—-\‘i‘

. - 'i—_\r'-\ﬁ

2.4 YAN IZGARALARIN CIRARILMASI VE
TEMIZLENMESI

1- Tel rafi, ok yoniinde c¢ekerek, tutucu yuvalarindan ve firin
duvarindan ayriimasini saglayin.

2- Tel raflari bulasik deterjani, 1lik su ve yumusak bir bez ya da
stinger kullanarak temizleyip kuru bir bezle kurulayin.

3- Temizlik islemi ardindan, tel raflari yerine takin.
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3. FIRIN TEMIZLENMESI

*Elle herhangi bir temizlik islemi yapmadan énce firinin sogumasini
bekleyin.

*Firini temizlerken kesinlikle asindirici temizlik maddeleri, bulagik
teli veya keskin nesneler kullanmayin, aksi takdirde emaye
onarilamaz sekilde hasar gorebilir.

*Yalnizca sabunlu su veya agartici (amonyak) temizleyiciler
kullanin.

*Firinin yanlarini kesinlikle aluminyum folyo ile kaplamayin.

CAM PARCALAR

Firini her kullanisinizda cam kapagdi emici bir kagit havluyla
silmenizi 6neririz. Lekeler agirsa iyice sikilmis deterjanli bir
siingerle silip durulayabilirsiniz.

Cam vyuzeyi ¢izip kirilmasina neden olabilecekleri igin firin
kapaginin camini temizlemek amaciyla sert asindirici temizlik
maddeleri veya keskin agizli metal spatula kullanmayin.

FIRIN KAPAGI CONTASI
Firin kapagi contasi kirlenirse, hafif nemli bir slingerle temizleyin.

AKSESUARLAR
Bunlari sabunlu suya batiriimig bir siingerle temizleyin. Temiz suyla
durulayin ve kurulayin. Asindirici temizleme maddeleri kullanmayin.

DAMLAMATEPSISI

Izgara yaptiktan sonra damlama tepsisini firindan g¢ikarin. Sicak
yag! bir kaba bosaltirken dikkatli olun. Damlama tepsisini bulagik
deterjanl bir siingerle sicak su iginde yikayin.

Tepsiye yapisan artiklar kalirsa, tepsiyi deterjanli suda bekletin.
Ayrica bulasik makinesinde de yikanabilir veya piyasada satilan bir
firin temizleyiciyle temizlenebilir.

Damlama tepsisini kirliyken kesinlikle firina yerlestirmeyin.

FIRINAYDINLATMA SISTEMI

Lambay! temizlemeden veya degistirmeden 6nce firini prizden
cekin.

Ampul ve kapagi yiksek sicakliklara dayanikli malzemeden
yapilmistir.

Ampul dzellikleri:

230 VAC - 25W- E 14 taban Sicaklik 300°C. Arizali bir ampuli
degistirmek icin asagidaki islemleri uygulamaniz yeterlidir:

* Cam kapagi sokun,

* Ampulii sékin,

 Ayni tirden bir ampulle degistirin: yukaridaki 6zelliklere
bakin,

e Arizall ampull degistirdikten sonra koruyucu cam
kapagi geri vidalayin.

FIRIN KAPI CAMININ TEMIZLENMESI
Temizlemek igin firin kapagini ve i¢ cam panelini
cikarabilirisiniz; bunun i¢in asagidaki talimatlari izleyin.

» Kapag tamamen acin. (Sekil 1)

» Temizleme islemine
baslamadan dnce iki kapak
mentesesini Sekil 2'deki gibi
kilitleyin. Temizleme sonrasinda
ise kilidi agin. (Sekil 2)

* Yanlardaki vidalari
cikarin. ( Sekil 3)

Sekil 3

* Kapiyi her iki taraftan ellerinizle
tutarak yukari dogru bir aciyla ¢ekin.

» Kapi camini yavasca gekerek
cikarin. (Sekil 5)

Sekli 5

* * Pirolitik firnlar igin 2. ve 3.
camlari da ayni sekilde ¢ikarin.
(Sekil 6)

Sekli 6

» Temizleme iglemi bittikten
sonra, cam panelleri ve firin
kapagini takin. Yukaridaki
tum adimlar tersine sirayla
izleyin.

» Tim cam panellerde LOW-E
ibaresi diizgiin sekilde okunur
olmali ve panellerin sol
késesinde yer almalidir.
Bdylece yazili ibarenin oldugu
ylzey firinin i¢ kismina
bakacak konumda duracaktir.

Sekil 7
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4. EKRAN ACIKLAMASI

C
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MAXe 110°

100°*
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MAXe
*100
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4.1 FIRINI ILK KEZ KULANMADAN ONCE

+ ON TEMIZLIK

-Finnrilk kullanim éncesinde temizleyin:

-Nemli yumusak bir bezle firinin dig yiizeylerini silin.

-Tum aksesuarlari yikayin ve sicak su ve bulasik deterjaniyla firinin
icini silin.

Bos firini maksimum sicakliga ayarlayin ve yaklasik 1 saat sireyle
calistirin; bdylece yeni alindiginda firinin igine sinmis olan kokular
ortadan kalkacaktir. Bu islem yapilirken odanin iyi bir sekilde
havalandiriimasi saglayin.

* UNUTULMAMASI GEREKEN HUSUSLAR

Zamanlayici lizerinden galistirma onayi

Degisiklik digmeye basarak onaylanmalidir.

Firinin durdurulmasi:

Yanlis bir talimat uyguladiginizda firinin durdurulmasi gerekebilir.
Firini durdurmak igin .... fonksiyon segme diigmesini gevirerek Stop
(Durdurma) Konumuna getirin.

Cocuk emniyet cihazi:

Firin kontrol digmelerini kilittemek igin, ¢cocuk emniyet cihazini
secin. Litfen "Programlama -Cocuk emniyet cihazi" baslikli bélime
bakin.

Sogutma fani:

Bu fan, kontrol panelinin ve elektronik aksamin isidan hasar
gérmesini engeller.

Firin kapaliyken bile ¢calisir ve daha sonra otomatik olarak kapanir.

Firin aydinlatma sistemi:

Dugmeyi lamba semboliine getirerek kullanimda olmadigi zamanlar
firn 1s1gini acgabilirsiniz. Firnn kullanim halindeyken, tim firin
fonksiyonlarinda ve firin kapisi agikken igik yanmaya devam eder.

0 . .
80 o 60

Q) y p; F
" WY ®;
20 @ =
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*40 & ~
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4.2 PISIRME SURESI ZAMANLAYICISININ

AYARLANMASI
°
®, 10
120, «20
110e 30
100° 40
9 . . 50
80 7 60

Bu kontrol istenen pisirme sliresinin ayarlanmasini saglar (maks.
120 dk.) Firin otomatik olarak ayarlanan siire sonunda
kapanacaktir.

Zamanlayici ayarlanan zamandan “O” pozisyonuna geri sayar ve
otomatik olarak kapanir.

Zaman ayari yapmadan firini kullanmak istiyorsaniz
zamanlayiclyl pozisyonuna @ getiriniz.

Firini istediginiz fonksiyonda calistirmaniz igin zamanlayicinin
“O” pozisyonunda olmamasi gerekmektedir.
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4.3 SAATIN AYARLANMASI @

UYARI: Firin yerine monte edilip elektrik baglantisi yapildiginda veya
elektrik beslemesi kesilip tekrar geri geldiginde, gésterge yanip sénmeye
baslar. Bu asamada saatin ( 12:00 ) ayarlanmasi gerekir. Saat asagidaki
gibiayarlanir:

*Orta digmeye 1 kez basiniz.
"-" "+" Butonlariyla zamani ayarlayiniz.
*Bitun digmelere basmaya son verin.

UYARI: Firin ancak saat ayarlandiysa ¢alismaya baslar.

4.4 DOKUNMATIK ZAMANLAYICI

::l0lei:4:\'/ | DEVREYE SOKULMASI |DEVREDEN GIKARILMASI iISLEVI NE iCiN KULLANILDIGI

» Cocuk kilidi fonksiyonu . iidi i
dokunmatik ekrandaki (+) tegkf:r“('j‘o'j('uf"r:%?f'yo””

sembolline en az 5 saniye

GOCUK dokunarak aktif hale ekrandaki (+) semboliine
KiLiDi getirilir. Bu andan itibaren | en az 5 saniye dokunarak
E_llgtler tim fonksiyonlar iptal edilir. Bu andan
ilitlenir.

itibaren tiim fonksiyonlar

Ekran ya "Stop” ya da tekrar segilebilir hale gelir.

zaman ayarlayiciyi
gosterir. Ikisini de ayni
anda géstermez.

*Orta digmeye 1 kez basiniz| <Ayarlanmis olan siire sona *Firini bir alarmli saat

*Ayarlanmis olan sirenin

ZAMAN *Arzu ettiginiz sireyi erdiginde, sesli bir alarm sonunda alarmi caldinr, | ©larak kullanabilmenize
SAYACI ayarlamak igin "-" "+" verilir (bu alarm -islem sirasinda kalan | olanak saglar (firin calisirken
digmelerine basin. kendiliginden durur) ancak, LA, . de calismivorken de
A, = X sureyi gosterir. caligmly
*Butlin dugmelere dugmesine basilarak kullanilabilir)
basmaya son verin. istendigi takdirde daha 6nce
de durdurulabilir.

. +Orta digmeye 2 kez +Ayarlanmisg olan siire sona| *Segilmis olan tarif igin | Sinyali durdurmak igin
PISIRME basiniz erdiginde, firin otomatik  |gerekli olan pisirme | herhangi bir digmeye basin.
SURESI *Arzu ettiginiz pisirme olarak kapanir. Pisirme sliresini ayarlayabilmenize | saat fonksiyonuna geri

siresini ayarlamak igin islemini daha énce olanak saglar. | dénmek igin orta digmeye
PROGRAMI | " "+"digmelerine basin.| durdurmak istemeniz ‘Ne kadar calisma suresi| pasin
Butun dugmelere durumunda, islev secicisini | kaldigini gérmek igin
basmaya son verin. 0 konumuna getirin veya SPErlagEgln—wldaungrmgsggi gﬁfg;l
«Firin fonksiyon diigmesi | streyi 0:00 olarak ayarlayin| ;7 "99r¢ 3
(J,' ile pisirme fonksiyonunu SELECT ve "-" "+" deglgt'!rrrle!l( igin SELECT
segin dugmeleri ve "-" "+" dugmelerine
: basin.
*Orta digmeye 3 kez *Ayarlanmig olan siire sona <Pigirme sonu saatini *Bu islev genellikle “pisirme
basiniz erdiginde, firin otomatik ayarlayabilmenize olanak |siresi” islevi ile birlikte
*Arzu ettidiniz pisirmenin | olarak kapanir. Pisirme saglar. kullanilr. %rnegin yiyecegin
PiSIRME sona erme saatini islemini kendiniz miidahale| *Ayarlanmis olan saati pisme suresi 45 dakikaysa ve
ayarlamak igin "-" "+" ederek durdurmak igin firin| kontrol etmek igin orta saat 12:30'da hazir olmasi

SONU digmelerine basin. fonksiyon dtigmesini O dugmeye 3 kez basiniz gﬁrr%ksl}i/r?irsi’sS?jc:jaekcile;a%:?alrrcg

PROGRAMI *Butln dagmelere konumuna getirin. °Prograr’_n'lanm|§ qlap pisirme sonu saatini de 12:30°
basmaya son verin. ' saati deg|§t|r“rr1et$ icin aayarlamaniz yeterlidir.

. *Firin fonksiyon digmesi SELECT ve "-" "+ «Programlanmis olan pisirme

v ile pisirme fonksiyonunu digmelerine basin. sliresinin sonunda firin

e segin. otomatik olarak kapanir ve

bir sesli alarm verilir.
*Pisirme saat 11:45'de
(12:30

eksi 45 dakika) otomatik
olarak baslar ve
programlanmis olan pisirme
slresi (45 dakika) kadar
stirdikten sonra firin
otomatik olarak kapanir.
UYARI:Pisirme sonu(END)
programi pisirme suresi
secilmeden ayarlanmis
olmasi durumunda, firin
hemen ?all§maya baslar ve
programlanmis olan pisirme
sonu saatine kadar calisip
otomatik olarak durur.
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4.5 FIRININ KULLANIMI

4.6 PISIRME IPUCLARI

*PISIRMEMODU

Tum pisirme islemleri firin kapagi kapatilarak yapiimalidir.

2 + - an 1sitmayla birlikte fan sisteminin
X ALT + FAN - Altt t la birlikte f istemini
kullanilmasi meyveli pasta, tart, kis ve hamur igleri igin idealdir.
Yiyeceklerin ¢ok kurumasini énler ve ekmek hamurunun
kabarmasini saglar. Rafi firinicinde alt konuma yerlestirin.

— ALT - Alt i1sitma elemanini kullanir. Tim hamur
islerinin pisirilmesi igin idealdir. Bu 1sitma y&ntemini, alt taraftan
daha fazla i1s1 ve 1siInim gerektiren pasta, tart, ezme ve diger bu
turla yiyecekler icin kullanin.

T/ %

- ALT + UST - Hem (st hem de alt 1sitma elemanlari
kullanilir. Bu yéntem tim klasik kizartma ve firinlama islemleri igin
idealdir. Kirmizi et, biftek, kuzu but, av eti, ekmek veya folyo ile
kaplanmis yiyecekler pisirilirken kullanilir.

Q ALT + UST + FAN - Finn icindeki sicak havanin
dolagimini saglayan fan ile birlikte hem Ust hem de alt isitma
elemanlari kullanihir. Bu yéntemi pili¢, hamur isi, balik ve sebzeler
icin Oneririz. Bu yontem kullanilarak sicakhgin daha iyi nifuz
etmesi saglanir ve pigirme ile 6n 1sitma sureleri de kisaltilir. Fanli
pisirme segenedi, firin icinde farkh yiyeceklerin hepsini farkli
konumlarda ayni anda pisirmenize olanak tanir ve tatlar ile
kokulari birbirine karistirmadan esit 1s1 dagihmi saglar. Farkli
yiyecekleri ayni anda pisirmek igin 10 dakikalik ekstra stre ayirin.

@ TURBO REZISTANS + FAN -Fan isinan havay farkli
seviyelere Ufler. Tatlar ve kokular karistirmadan farkli yiyecek
tarlerini (6rn. Et ve balik) ayni anda pisirmek igin idealdir. Cok hafif
Islyla pisirir ve pandispanya, hamurisi vb. i¢in idealdir.

o~

. IZGARA - Ust isitma elemani kullanilir. Karigik 1zgara,
kebap ve guveg pisirmede basari garantidir. Izgara dnceden 5
dakika sureyle yuksek bir sicakliga getiriimelidir. Beyaz etler her
zaman 1zgara elemanindan belirli bir uzakhga yerlestiriimelidir, bu
sekilde pisirme siiresi biraz daha uzar ancak et daha sulu kalr.
Damlama tepsisi asagiya, alt raf konumuna konarak kirmizi et ve

balik fileto dogrudan rafa yerlestirilebilir.
*

X IZGARA + FAN - Sicak havanin firin iginde dolagimini
saglayan fanla birlikte Ust isitma elemani kullanilir. Kirmizi et igin
on 1sitma tavsiye edilir ancak beyaz et icin gerekli degildir. Izgara,
domuz eti veya pili¢ gibi daha kalin yiyecekler icin ideal bir pisirme
bicimidir. Izgara yapilacak yiyecekler dogrudan orta rafin

merkezine yerlestiriimelidir. o
Damlama tepsisini rafin altina yerlestirdiginizde, akan sular

burada toplanir. En iyi sonucu almak igin, daima yiyeceklerin
1zgara elemanina ¢ok yakin olmamasina dikkat edin ve pisirme
slresinin ortasina dogru yiyecekleri diger tarafina gevirin.

8 IZGARA + SiS CEVIRME + FAN - Fan ve sis ile ayni
anda firinin Ust 1sitma elemanini da kullanmak, yemegin esit
sekilde pismesini saglayarak kuru ve tatsiz olmasini engelleme
avantaji saglar. Sis, firinin iginde kalan sicakliktan yararlanmak
icin pisirme sonunda yaklasik bes dakika daha dénecek sekilde
programlanmistir. Siste pisirme icin nceden i1sitma gerekmez.

‘2,’0 BUZ COZME - Kadran bu konuma ayarlandiginda
fan, donmus yiyeceklerin etrafinda sicak hava dolasimi saglar ve
bdylece icindeki protein miktarini degistirmeden birka¢ dakika
icinde yiyecegin buzunu ¢ozer. Sicaklik énceden sabit olarak
40°C'ye ayarlanmistir, degisiklik yapilamaz.

SICAK TUTMA - Bu mod, rafi Ustten ikinci seviyeye
yerlestirmek suretiyle énceden pisiriimis olan yiyecekleri yeniden
Isitmak igin veya rafi alt seviyeye yerlestirmek suretiyle ekmek,
pizza veya hamur isi yiyeceklerin buzunu ¢ézmek igin tavsiye
edilir.

Sicaklik dnceden sabit olarak 60 °C'ye ayarlanmistir, degisiklik
yapilamaz.

PizZA - Bu fonksiyon, firin iginde sicak hava
dolasimiyla pizza veya kek gibi yiyecekler icin mikemmel sonug
alinmasini saglar.

B YUMUSAK PISIRME - Yumusak pisirme pasta ve

ekmek igin kullanilan bir iglevdir. Dislk fan hizi sayesinde, bu
islev dahili nemi artirir. Artan nem yiizey ¢atlamalarini 6nleyerek
pismesi igin elastik tutarlililigin korunmasini gerektiren
yiyeceklerin (6r. kek, ekmek, kurabiyeler) pisirilmesiigin idealdir.

*Enerji sinifi taniminda kullanilmig olan CENELEC EN 60350-1
standardina uygun olarak test edilmigtir.

Tuz etten yag sigramasini tetikleyecegi iTin pisirme islemi sonuna
kadar etleri tuzlamamaniz daha iyi olacaktir. Clnku bu yag
sigramalari firininizi kirletir ve gok miktarda duman ortaya ¢ikarir.

Buyuk parcalar halindeki beyaz et, domuz eti, dana eti, kuzu eti ve
balik soguk firina yerlestirilebilir. Pigirme slresi, 6nceden isitilmis
firinda pisirme suresinden daha uzun degildir ancak 1s| blyuk et

Eargasma daha uzun bir stire boyunca nu%uz edebilecegiicin orta
Isimlar dahaiyi piser.

Dogru 6n 1sitma, kirmizi etin basarili bir sekilde pisirilmesinin puf
noktasidir.

IZGARALAR

elzgarayi1 doldurmadan énce:

Eti 1zgara ya{)madan birka¢ saat 6nce buzdolabindan c¢ikarin.
Birkac kat mutfak kagidi tizerine serin. Bu serme islemi sayesinde
et daha iyi tutar, boylece daha lezzetli olur ve orta kismi soguk
kalmaz.

Izgara iglemi 6ncesinde ete biber ve baharat ekleyin ancak tuzu
pi%irme islemi bittikten sonra koyun. Bu sekilde et daha iyi tutar ve
sulu kalir. Pigirilecek tim yiyeceklerin Uzerine biraz yagd sirtn. Bu
islem en iyi, geniive diz bir fircayla yapilir. Ardindan biraz daha
biber ve baharat (kekik vb.) koyabilirsiniz.

*Pisirme sirasinda:

Pi?irme_ sirasinda 1zgaray! cevirdiginizde bile yiyecekleri asla
delmeyin. Bu durum yiyecek suyunun akmasina ve yiyecegin
kurumasina neden olur.

FIRINLAMA

Parlak sac kullanmaktan kaginin ¢cinkd bunlar isiyi1 yansitir ve
keklerinizi bozabilir. Kekiniz' gabuk kizariyorsa, yag gecirmez
kagit veya aliminyum folyo ile kaplayin.

Dikkat: Folyonun dogru kullanimi parlak tarafi keke gelecek
sekildedir. Folyoyu bu sekilde yerlestirmezseniz, parlak ylzey
islyl1 yansitir ve 1s1 yiyecege nifuz etmez.

Pisirme isleminin ilk 20 - 25 dakikasi boyunca firinin kapagini
acmayin:

Yoksa sufle, tatli ¢oérek, pandispanya vb yiyecekler sénebilir. Bir
bl%agln agziyla veya metal bir 6&;(] ?i§iyle keklerinizin ortasini
delerek pisip pismedigini kontrol edebilirsiniz. Bigak agzi temiz ve
kuru ¢ikarsa kekiniz hazir demektir, dolayisiyla pigirme iglemini
durdurabilirsiniz. Sayet bigcagin agzi nemli ve Uzerinde kek
pargalariyla cikarsa, pigirmeye devam edin ancak yanmadan
pismesini saglamak icin is1 ayarini biraz disurin.

5. SERVIS MERKEZI

Servis Merkezini aramadan 6nce.

Firin gcalismiyorsa asagidakileri yapmanizi éneririz:

Firinin elektrik prizine dogru sekilde takildigindan emin olun.
Arizanin sebebi tespit edilemiyorsa:

Firinin elektrik baglantisini kesin, firrna dokunmayin ve satig
sonrasi hizmet bélumand arayin.

Servis Merkezini aramadan énce lutfen ézellikler panelindeki seri
numarasini not etmeyi unutmayin.

Firin, garanti kapsaminda bulundugu siirece Servis Merkezinde
Ucretsiz olarak onariimasini saglayan bir garanti belgesiyle
birlikte verilmektedir.

Bu cihaz, Atik Elektrikli ve Elektronik Cihazlar (AEEE)
hakkindaki 2012/19/EU Avrupa Birligi Yonergesine
uygun bigimde isaretlenmistir.

AEEE, hem Kkirletici maddeleri (bunlar cevre lzerinde

olumsuz etkilere neden olabilir) hem de temel

bilesenleri (bunlar yeniden kullanifabilir) icerir. Tim

kirleticilerin 'dizgun” bir sekilde bertaraf edilmesi ve

gtljlmats"l .yle tam malpfggwéa'lerm"gelrl_ klaza}mllpt vt;a_

onusturdlmesi igin nin 6zel islemlere tabi
[ tutulrr?asu’jnemlidi% $

. Kisiler, AEEE'nin bir cevre sorununa dénusmemesini
sagl?(makta onemli bir rol Ustlenir; bazi basit kurallarin” izlenmesi
gerekir:

*AEEE'lere ev atiklari olarak davranilmamalidir.

» AEEE'ler, belediye veya kayitl sirketler taraflndan"Yt')netiIen_.iIg.iIi
tolgz_)lama noktalarina teslim "edilmelidir. Pek c¢ok Ulkede, buyuk
AEEE'lericin evden toplama hizmeti verilir.

* Yeni bir cihaz satin aldiginizda, eskisi saticiya verilebilir ve satici
yeni teslim ettigi cihaz basina bir adet olmak Uzere Uicretsiz olarak bu
cihazi teslim alabilir, bunun icin alinacak ekipmanin teslim edijlen
ekipman ile ayni tlirden ve aynifonksiyonlara sahip olmasi gerekir.

ENERJI TASARRUFU VE CEVREYE SAYGI

Mumkin oldugunca firini 6nceden isitmayin ve daima doldurmaya
gah%m.v Firin Tigerisindeki 1s1, kapak her acildiginda disa dogru
yayildigi_icin, firin kapagint mumkin oldugunca seyrek acmaya
gayretgosterin. Kayda de%er bir enerji tassarufu icin firini, planlanan
pisirme suresi bitiminden 5-10 dakika 6nce kapatin ve firinin strekli
olarak Urettigi kalan isiy1 kullanin. Firin jcerisindeki isinin disariya
yayillmasini “engellemek icin sizdirmazlik elemanlarini temiz ve
dizenli tutun. Saatlik tarife Uzerinden isleyen bir elektrik aboneliginiz
varsa "gecikmeli pisirme" programinin; pisirme islemini dusuk tarifeli
zamtan dilimine alarak enerji tasarrufunu'daha basit hale getirdigini
unutmayin.
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TUKETICI HIZMETLERI

Yetkili servislerimizden hizmet talebiniz oldugunda veya Urunlerimizle ilgili genel 6neri ve talepleriniz icin asagidaki numaradan

ulasabilirsiniz.
TUKETICI HATTI: 444 03 98

Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden arayiniz.

Urtintiniizt kullanmadan énce montaj ve kullanma kilavuzunu mutlaka okuyunuz. Urtiniin montaj ve kullanim kilavuzunda yer alan
hususlara aykiri kullaniimasi, kullanim hatalari ve cihazin standart kullanim sartlari / amaglari haricinde kullaniimasi halinde Grln garanti
kapsami diginda kalacaktir.

Uriinln standart ve sorunsuz galigma kosullarinin saglanmasi igin gerekli / zorunlu olan montaj ve kullanim kilavuzunda belirtilen teknik
ozelliklerinin (su basinci, voltaj degeri, gaz besleme basincli, sigorta degeri, topraklama, yakit cinsi, yakit kalitesi vb.) uygun olmamasi, sabit
olmamasi ve/veya degisken olmasi halinde, cihazda meydana gelebilecek arizalar ve sorunlar garanti kapsami disinda kalacaktir.

Candy Hoover Euroasia tarafindan saglanan garanti sartlari asagidaki kosullarda gegersiz olacaktir.

« Urine, yetkili servis disindaki kisiler tarafindan miidahale edilmesi, elektrik-su kesintisi ve {riinden kaynaklanmayan kacaklar garanti
kapsami digindadir.

* Kullanim hatalarindan dolayi olusan ariza ve hasarlar, elekirik-gaz -su tesisati ve / veya tesisat ekipmanlari nedeniyle meydana
gelebilecek arizalar garanti kapsami digindadir.

*Urlintin, mlsteriye ulastiriimasi sonrasi yapilan tasima islemine bagh ariza ve hasarlar, tiketici tarafindan yapilan yanlis depolama ve
ortam kosullari nedeniyle cihazda meydana gelen hasarlar ve arizalar garanti kapsami digindadir.

» Hatali elektrik tesisati, iriindn Gzerinde belirtilen voltajdan farkli voltajda kullaniimasi veya sebeke voltajindaki dalgalanmalar sonucu
olusan ariza ve hasarlar, dogal afetler, triinden kaynaklanmayan hariciffiziki dis etkenler, mevsimsel hava sartlari ve gevresel etkenler
(deprem, yangin, sel, su basmasi, siddetli riizgar, yildinm dismesi, kireg, nem, rutubet, toz, nakliye, tasima, Griiniin dona maruz kalmasi,
susuz ¢alisma vb.) nedeniyle olusan arizalar garanti kapmasi diginda kalacaktir.

« Kullanim kilavuzunda belirtilen hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar ve hasarlar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi Gcret karsiligi yapilr.

Uriiniin kullanim 8mrii 10 (on) yildir. Bu Griiniin tanimlandi§i sekilde calisabilmesi igin gerekli yedek pargalari bulundurma siiresidir.
Uretim yeri Turkiye 'dir.

ITHALATCI FIRMA: URETICI FIRMA:

CANDY HOOVER EUROASIA EV GEREGLERI| SAN. VE TIC.A.S. CANDY HOOVER GROUP

icerenkdy Mh. Hal Yolu Cd. Cayir Yolu Sk. No: 11 Via Privata E. Fumagalli 20861 Brugherio (MB) - ITALY
Sayar Is Merkezi Kat: 7 34752 Atagehir / ISTANBUL/ TURKIYE Tel: 039.2086.1 + Fax: 039.2086.403

Tel: 0216 466 42 42 - Fax: 0216 466 15 45 www.candy-group.com

www.hoover.com.tr * servis@hoover.com.tr

Canpy GARANTI BELGESI

ANKASTRE FIRIN
Ankastre firin kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakimi, onarimi veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla_bittin pargalari dahil olmak tGzere tamami malzeme, iscilik ve
Uretim hatalarina_kars! Urtinin teslim tarihinden itibaren 3 ( UC ) YIL SURE ILE CANDY HOOVER EUROASIA A.S. TARAFINDAN
GARANTI EDILMISTIR.
Malin butln pargalari dahil olmak tzere tamami garanti kapsamindadir.
l\/llalln ayiph oldugunun anlasiimasi durumunda tuketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sdzlesmeden dénme,
b) Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinde indirim isteme,
c) Asiri bir masraf gerektirmedigi takdirde, butiin masraflari saticiya ait olmak Gzere satilanin Ucretsiz onariimasini istem,
¢) Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme, secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Tuketicinin, Kanunun 11. maddesinde yer alan secimlik haklarindan Ucretsiz onarim hakkini segcmesi durumunda satici; isgilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin malin onirimini yapmak veya yaptirmakla
yukumladir. Tuketici Geretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan mdteselsilen sorumludur.
Tuketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
» Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
» Tamiri icin gereken azami surenin asiimasi,
» Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinda;
tuketici malin bedel iadesini alip, ayip oraninda beden indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan talep
edebililr.dSatlu, tiketicinin talebini reddetmez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi miteselsilen
sorumludur.
Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti sdresi ile sinirlidir.
Malin tamir suresi 20 is ginini gegemez. Bu slre, garanti suresi i¢erisinde mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya
bildirimi tarihinde, garanti stresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is ginu
icerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatgi; malin tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti suresi
icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sire garanti suresine eklenir.
Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara uykiri kullaniimasindan kaynaklanin arizalar garanti kapsami disindadir.
Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiketici
isleminin yapildig! yerdeki Tlketici Hakem Heyetine veya Tiketici Mahkemesine basvurabilir.
Garanti belgesinin tekemmdil ettirilerek tiketiciye verilmesi ve bu yukimlaligin yerine getirildiginin ispati saticiya aittir.
Satilan mala iligkin olarak diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gegcmez.

Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Gimrik ve Ticaret Bakanhgi Tuketicinin Korunmgsi ve F_’ixatsg
Gozetimi Genel Midirligine basvurabilir. cANDY HOOVER i‘:fl:q'fal‘:; AS.
CANDY-HOOVER-EUROASIA EV GERECLERI SAN VE TIC.A.S. GEREGLERI 3A 0. Cayw Yolu Sh. No:Li

v Mah. Hal Yolu {-r,“}_ A sotia/ ISTANBUL

Fac0 (216) 466 154

P - 7 P
Genel MUdUr: s iy o B30
Tel0 tilﬁ' Dalresl:703 003 9546

MOTEI: e Fatura Tarihi NO: ........cccooiueiiniiniieircceeeene. Adres: ..ot s iy AR
Bandrol ve Seri NO:.......ccccvvvvvvvveeennns STz 1ol I 0= T8 1017 o RN
Teslim Tarihi Yeri: ......ccoeeeeeeeieeiiieiinne. Tel - FaX: oo

Bu bdlima, trund aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.
Bu garanti belgesi ile kesilen fatura garanti stiresi boyunca garanti belgesi ile muhafaza edilmesi 6nerilir.
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CONSEILS DE SECURITE

* AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent chauds pendant I'utilisation. Des
précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments chauffants.

* ATTENTION : les parties accessibles peuvent devenir trés chaudes quand le four est en marche. Les
enfants doivent étre tenus a une distance de sécurité.

» Cetappareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou ayant un manque d'expérience et de
connaissances, a moins qu'elles n'aient été formées a I'utilisation de I'appareil, par une personne
responsable de leur sécurité.

* Les enfants ne doivent jouer avec|l'appareil.

* Le nettoyage et l'entretien par I'utilisateur ne doit pas étre fait par des enfants sans surveillance.

* En cours d'utilisation I'appareil devient chaud. Des précautions doivent étre prises pour éviter de
toucherles éléments chauds a l'intérieur du four.

AVERTISSEMENT: Les parties accessibles peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation. Les jeunes
enfants doivent étre tenus a I'écart.

* Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de racloirs métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la
porte du four carils peuventrayer la surface, entrainant des risques d'explosion.

Le four doit étre éteint avant d'enlever la protection et aprés le nettoyage, la protection doit étre replacé
enrespectantlesinstructions.

« Utiliser seulement la sonde de température recommandée pour ce four.

* Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

* Brancher le céble d’alimentation sur une prise de courant qui supporte le voltage ; le courant et la
charge sontindiqués sur I'étiquette ; vérifier la présence d’'une mise a la terre. La prise d’alimentation doit
supporter la charge indiquée sur I'étiquette et étre dotée d’une mise a la terre en état de fonctionnement.
Le conducteur de mise a la terre est jaune et vert. Cette opération doit étre exécutée par du personnel
qualifié. En cas d’incompatibilité entre la prise d’alimentation et la fiche du cable de I'appareil, demander
a un électricien professionnel de remplacer la prise d’alimentation par un dispositif compatible. La fiche
du cable d’alimentation et la prise d’alimentation doivent étre conformes aux normes en vigueur dans le
pays d’installation. Il est possible de brancher I'appareil a la prise d’alimentation en installant un
disjoncteur multipolaire qui supporte la charge électrique maximale, conformément aux lois en vigueur,
entre I'appareil et la prise d’alimentation. Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne doit pas étre
bloqué par le disjoncteur. La prise d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire utilisé pour le
branchement doit rester a tout moment accessible lors de I'installation de I'appareil.

*Le débranchement doit se faire en accédant a la prise d’alimentation ou en prévoyant un interrupteur sur
le circuit électrique fixe, conforme aux normes électriques.

+Si le cable d’alimentation est endommageé, il doit étre remplacé par un cable ou un faisceau de cables
spécial disponible auprés du fabriquant ou en contactant le service apres-vente.

*Le cable d’alimentation requis estle HO5V2V2-F.

*Le non-respect des consignes ci-dessus peut compromettre la sécurité de I'appareil et annuler la
garantie.

*Tout produit déversé en quantité doit étre éliminé avant le nettoyage.

*Pendant le nettoyage a pyrolyse, les surfaces peuvent devenir beaucoup plus chaude que d’habitude,
les enfants doivent donc étre tenus a une distance de sécurité.

*Ne pas installer 'appareil derriere une porte décorative, pour éviter la surchauffe.

*Enintroduisantle plateau dans le four, s’assurer que le stop estdirigé vers le haut et au fond de la cavité.
Le plateau doit complétement étre inséré dans la cavité

* AVERTISSEMENT : Ne tapissez pas les parois du four avec du papier aluminium ou un autre matériau
de protection jetable en vente dans le commerce. Tout papier aluminium ou autre matériau de protection
qui entrerait au contact direct de I'émail chaud risquerait de fondre et de détériorer I'émail intérieur du
four.

*AVERTISSEMENT : Ne retirez jamais le joint de |la porte du four.
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1. INSTRUCTIONS GENERALES

Lire attentivement les instructions contenues dans cette brochure, elles fournissent d'importantes indications sur la sécurité d’installation,
I’emploi du four et son entretien. Conserver soigneusement cette notice d’utilisation pour toutes consultations ultérieures.
- Aprés avoir déballé votre four, vérifier que I'appareil est complet. Les emballages comme le plastique, le polystyréne, peuvent constituer

un danger pour les enfants. Ne pas les laisser a leur portée.

Notre responsabilité ne saurait &tre engagée en cas de non respect des instructions fournies dans la notice.
Lors de la premiére utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le premier échauffement du collant
des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénomene est normal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments.

Noter le numéro de série pour tout contact avec le service apres-vente

NOTE: Les fonctions, propriétés et accessoires du four peuvent changer selon le modéle.

1.1 DECLARATION DE CONFORMITE:

Cet équipement, dans les parties destinées a entrer en contact
avec les aliments, est conforme aux normes fixées par les
directives CEE 89/109.

En utilisant le symbol C E sur ce produit, nous déclarons sur
notre propre responsabilité que ce produit est conforme a toutes
les normes Européennes relatives a la sécurité, la santé et a
I'environnement.

1.2 CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est concu pour cuire des aliments. Tout autre

utilisation (exemple chauffage d’appoint) doit étre considéré

comme impropre.

Le constructeur ne peut étre tenu comme responsable en cas de

dommages liés a une mauvaise utilisation ou a des modifications

techniques du produit.

L’emploi d'un appareil électrique nécessite quelques regles de

sécurité.

- Ne pas tirer sur le fil électrique pour débrancher la prise.

- Ne pas toucher I'appareil avec les pieds ou les mains mouillés.

- Evitez d’utiliser I'appareil pieds nus.

L'utilisation de multiprises et de rallonges pour raccorder votre

appareil est fortement déconseillé. En cas de panne ou de

mauvais fonctionnement il faut éteindre le four avant de le

démonter. En cas de détérioration du fil électrique, remplacez-le

rapidement en suivant les indications suivantes: 6tez le fil

d’alimentation électrique et remplacez-le par un (du type HO5VV-

F) adapté a la puissance de I'appareil.Vous velillerez a ce que

cette opération soit effectuée par un centre technique agréé. Pour

I'utilisateur c'est la certitude d’obtenir des pieces de rechange

d’'origine. Le non-respect de ces régles peut compromettre la

sécurité de I'appareil.

+Le four que vous venez d'acquérir posséde des caractéristiques

techniques définies et en aucun cas vous ne pourrez apporter des

modifications sur cet appareil.

*Ne jamais utiliser de nettoyeur vapeur ou a haute pression pour le

nettoyage dufour.

*Ne pas stocker de produits inflammables dans le four ; ils
ourraient s'enflammer lors d'une mise en route involontaire du
our.

*Ne pas s'appuyer et ne pas laisser les enfants s'asseoir sur la

porte du four.

Utiliser des gants thermiques de cuisine, pour enfourner ou pour

retirer un plat du four.

+Si votre four présente un défaut quelconque, ne pas le brancher

ou le débrancher de l'alimentation générale et faire appel

directement a un service technique agréé du constructeur.

1.3 RECOMMANDATIONS

Aprés chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui
favorisera le nettoyage parfait du four.

* Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en aluminium
ou des protections jetables du commerce. La feuille d'aluminium
ou toute autre protection, en contact direct avec I'émail chauffé,
risque de fondre et de détériorer I'émail du moufle.

Avant installation de I'appareil, il faut relever le numéro de série et
le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande d'intervention.
Plaque signalétique

B Max (over) 2350

€

Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les
fortes odeurs de fumées pouvant en résulter, nous
recommandons de ne pas utiliser le four a trop forte température.
Il est préférable de rallonger le temps de cuisson et de baisser la
température.

* Nous vous conseillons de n'utiliser que des plats, des moules a
patisserie résistants a de trés hautes températures.

1.4 INSTALLATION

La mise en service de I'appareil est a la charge de I'acheteur, le
constructeur est dégagé de ce service. Les pannes liées a une
mauvaise installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une
mauvaise installation peut provoquer des dommages aux
personnes, aux animaux domestiques; dans ce cas la
responsabilité du constructeur ne peut étre engagée.

L'installation du four doit étre réalisée par un installateur agréé ou
un technicien de qualification similaire.

Le meuble dans lequel le four doit étre encastré doit étre réalisé en
matériaux résistant a de hautes températures 70°C.

Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou enchassé
sous un plan de travail.

Avant sa fixation: il est indispensable d'assurer une bonne
aération dans la niche d'encastrement afin de permettre la bonne
circulation de l'air frais nécessaire au refroidissement et a la
protection des organes intérieurs. Pour cela, réaliser les
ouvertures spécifiées selon le type d'encastrement (derniére

page).

1.5 RACCORDEMENT ELECTRIQUE

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR
UN INSTALLATEUR AGREE OU UN TECHNICIEN DE
QUALIFICATION

SIMILAIRE.

« L'installation recevant I'appareil doit étre conforme a NFC 15100.
Le constructeur décline toute responsabilité en cas de non
respect de cette exigence.

Important:

Faire vérifier la continuité de la terre de l'installation avant de
procéder au raccordement.

Notre responsabilité ne saurait étre engagée pour tout incident,
ou ses conséquences éventuelles qui pourraient survenir a
l'usage d'un appareil non relié a la terre, ou relié a une terre dont la
continuité serait défectueuse.

Le raccordement au réseau doit étre effectué par une prise de
courant avec prise de terre, ou par l'intermédiaire d'un dispositif a
coupure omnipolaire, selon norme en vigueur dans le pays
d’installation.

* L'installation doit obligatoirement étre protégée par des fusibles
appropriés, et comporter des fils d'une section suffisante pour
alimenter normalement 'appareil.

Raccordement: cet appareil est équipé d’'un cordon d’alimentation
permettant le raccordement exclusivement sous une tension de
220-240 V~ entre phases ou entre phase et neutre.

* Le raccordement devra étre effectué apres avoir vérifié :
.latension d’alimentation indiquée au compteur et,

.leréglage du disjoncteur.

* Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de
I'appareil doit étre relié a la Borne Terre de I'installation.

NOTA: ne pas oublier que l'appareil peut nécessiter une opération
de S.A.V. Aussi, placez la prise de courant de fagon a pouvoir
brancher le four une fois sorti de sa niche.

Cable d'alimentation: si le changement du cable d'alimentation
s'avere nécessaire, nous vous demandons de faire réaliser cette
opération par le service apres-vente ou une personne de
qualification similaire.
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2. EQUIPEMENT DU FOUR (PAR MODELE)

2.1 EQUIPEMENT DU FOUR

Avant la premiére utilisation des différents accessoires, nous
recommandons un nettoyage avec une éponge suivi d'un ringage
etd'un séchage.

La grille simple sert de support aux moules et aux plats.

Le platrécolte-sauce estdestiné a recevoir le jus des grillades.

Ne jamais utiliser ce plat comme plat a rétir, il en résulterait des
dégagements de fumée, des projections de graisse et un
encrassement rapide du four.

Ne jamais placer cet accessoire sur la sole du four.

La pierre a pizza pour une pizza plus croustillante, livrée selon
modele avec son supportinox et laroulette a pizza.

N )

Le plat a patisserie - on y déposera les petites patisseries telles
que choux, sablés, meringues. Il vous permettra de confectionner
des fonds de tarte, génoise, etc...

Ne jamais placer cet accessoire sur la sole du four.

Grillefil latéral siinclus.

H—t ——0
({ | JI
= - =

L 1

2.2 TOURNEBROCHE

Le préchauffage n'est pas nécessaire pour les cuissons au
tournebroche.

Les cuissons au tournebroche se font porte fermée.

Le gain dénérgie est de 90-95°% par rapport au systéeme
tradionnel.

3
2— Al 2
1> T

1- Grille?
2- Broche
3- Crochets et vis
4- Poignée

COMMENT UTILISER TOURNEBROCHE?

4 \
1. Dévisser les crochets |~ ‘" l Q
2. Insérer la broche dans la R NN
viande a cuire , %
3. Fixer la viande grace aux
crochets
4. Serrer les vis !
5. Insérer la broche dans le trou o //
se trouve le moteur [
6. Enlever le poignée

Pendant 'utilisation du four, les accessoires non utilisés doivent
étre retirés du four.

23 U.see

Ce systéme d’éclairage remplace les « ampoules »
traditionnelles. 14 LED (pour les versions non-pyrolyse) ou 10
LED haute puissance (pour les versions pyrolyse) sont intégrés
dans la contre porte du four. Celles-ciilluminent la cavité avec une
lumiéere diffuse permettant une vision de la cuisson sans ombres,
sur plusieurs niveaux.

Les leds s'éteignent lors de I'ouverture de la porte (uniguement
pour les fours a pyrolyse).

Les avantages:

-Visibilité optimale des plats

-Durée de vie prolongée

-Consommation énergétique extrémement basse “-95%” par
rapport au systéme traditionnel d'éclairage du four.

ge—

. - i—-\r-—\r—\\

2.4 RETRAIT ET NETTOYAGEDES GRILLES

1-Retirez lesgrillesen les tirant vers l'intérieur du four (voir
schéma)
2- Mettez les grilles directement au lave-vaisselle ou lavez-les
simplement avec une éponge humide et veillez a bien les essuyer.
3-Une fois les grilles nettoyées, reclipser-les dans le four ( voir
schéma)
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3. ENTRETIEN GENERAL DU FOUR

*Attendre le refroidissement du four, avant de réaliser une
opération de nettoyage manuel.

*Ne jamais utiliser de produits abrasifs, d’éponges métalliques ou
d’objets tranchants pour nettoyer de four, I'’émail serait
irrémédiablement abimé.

*N'utiliser que de I'eau savonneuse ou des produits liquides
ammoniaqués.

*Ne jamais tapisser les parois du four avec du papier aluminium.
*Les objets métalliques tels que les couteaux, les fourchettes, les
cuilleres et les couvercles ne doivent pas étre mis sur la table de
cuisson car ils peuvent devenir chaudes.

Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doit pas étre fait par
des enfants sans surveillance

LES PARTIES VITREES

Alafin de chaque utilisation, essuyer avec un papier absorbant.
Siles projections sont trop importantes, nettoyer avec une éponge
etun produit détergent.

*Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de racloirs métalliques
tranchants pour nettoyer la vitre de la porte du four car ils peuvent
rayer la surface, entrainant des risques d'explosion.

LE JOINT PORTE DE FOUR
Nettoyer avec une éponge et un produit détergent.

LESACCESSOIRES
Nettoyer avec une éponge imbibée d’eau savonneuse. Rincer
avecde 'eau propre et secher. Eviter les produits abrasifs.

LE PLAT RECOLTE-SAUCE

Aprés une grillade, retirer le plat récolte-sauce du four. Prendre
soin de reverser les graisses (tiedes) dans I'évier. Laver et rincer
le plat récolte-sauce dans de I'eau chaude, avec une éponge
imbibée de produit lessiviel. Si les résidus restent collés, le faire
tremper dans de I'eau et un produit détergent. Il peut aussi étre
nettoyé dans un lave-vaisselle ou avec un produit du commerce.
Ne jamais replacer le plat récolte-sauce encrassé dans un four.

ECLAIRAGE DU FOUR

Pour changer 'ampoule d’éclairage du four veillez a débrancher
électriquement le four. Les ampoules de four sont spécifiques,
elles sont congues pour résister a une température élevée.

Caractéristiques de I'ampoule :

230 V~ - 25 W - Culot E 14 - Température 300°C Pour la
substitution de I'ampoule défectueuse, il vous suffit de:

*Démonter le cache en verre en le dévissant,

*Dévisserl'ampoule,

sLaremplacer par un modéle identique:

Voir caractéristiques ci-dessus,

*Aprés remplacement de I'ampoule défectueuse,

remonter le cache verre qui sert de protection enle revissant.

NETTOYAGE DE LAVITRE DU FOUR

La vitre intérieure de ce four peut étre enlevée et nettoyée. Pour
nettoyer la vitre intérieure du four, merci de suivre les instructions
suivantes:

* Quvrir la porte du four. (Image 1)

- J

Image 1

* Bloquer les charnieres comme il est
montré sur l'image 2 avant de
commencer |'opération de
nettoyage. Débloquer les charniéres
quand I' opération de nettoyage est
finie.

* Enlever les vis comme
présenté sur l'image 3.

Image 3

* Enlever la partie métallique
supérieure, pour pouvoir enlever
les vitres.

Image 4

 Retirer les verres en le tirant
délicatement du cadre de
porte. (Figure 5)

Image 5

* * Pour les fours pyrolyse, merci
d'enlever également les deuxieme
et troisieme vitre. (Image 6)

Image 6

 Apres le nettoyage des
vitres, replacer les vitres dans
le méme ordre qu'avant le
nettoyage.

 Sur toutes les vitres le signe
LOW-E doit étre correctement
lisible et doit étre positionné sur
le coin gauche de la porte, prés
de la charniére gauche. De
cette facon, la surface
imprimée de la 1ére vitre
restera al'intérieur de la porte.
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4. PRESENTATION DU TABLEAU DE BORD

° C ° @) o . F
O . - @). 10 s O
. 120, «20 <
MAXs : 110e 30
. N ———~
o 100 - - 2 ~
. .
220 . 7
0 90 . 50
200 150 8 7y 60 &8 o Y
o
° . °C s O F
O .50 :
MAXs a o
o *100 3 5
. .
220 o=
200 + 150 85 ¥

4.1 CONSEILS AVANT LA PREMIERE
UTILISATION

*UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiére
utilisation

-passer un chiffon doux et humide sur les surfaces extérieures de
I'appareil.

-nettoyer avec une éponge additionnée de produit lessiviel, les
accessoires et l'intérieur du four. Rincer et sécher.

-faire chauffer le four a vide une bonne heure a la température
maximale pour faire disparaitre I'odeur du neuf. Pendant cette
opération, bien aérer la piece.

*CEQU’ILFAUT SAVOIR
Toute modificiation doit étre validée, en appuyant sur la touche
centrale.

Arrétdufour:

il est possible qu’en cours de manipulation, une fausse
manoeuvre intervienne.

Pour arréter le four ... ramener la manette du sélecteur de fonction
surla position arrét.

La sécurité «enfant»:

un verrouillage des commandes du four est possible en
sélectionnant la sécurité enfant. Se reporter au chapitre “La
sécurité enfant”.

Turbine de refroidissement:

elle protege et refroidit les commandes électroniques ainsi que le
tableau de bord du four, elle se déclenche et s’arréte
automatiquement méme sile four est a l'arrét.

Eclairage du four:

il reste allumé pendant toute la durée de fonctionnement et dés
ouverture de la porte. S’allume en tournant la manette de
programmation sur le symbole “Eclairage”.

4.2 UTILISATION DU MINUTEUR COUPE-CIRCUIT

°
ol 10
120, «20
110° *30
100° 40
9 . 50
80 ;p 60

Il est possible de programmer la durée de la cuisson et I'extinction
automatique du four (max. 120 minutes).

A l'expiration du temps désigné, la manette sera en position O,
une sonnerie retentira et le four s'arrétera automatiquement.

Si I'on souhaite utiliser le four sans programmer d'arrét
automatique, positionner la manette en position

Le tour peut étre allumé seulement en sélectionnant un temps de
cuisson ou en tournant le bouton en position @‘)
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4.3 REGLAGE DE L'HEURE ©

ATTENTION: la premiére opération a exécuter aprés l'installation ou
aprés une coupure de courant (de telles situations se reconnaissent
parce que le atticheur est sur 12:00 et clignote)est réglage de I'heure,

ATTENTION: Le four fonctionne uniquement si I'horloge est réglée.

4.4 HORLOGE A COMMANDE SENSITIVE

comme décrit ci-dessus.

*Appuyer 1 foi sur la touche centrale.
*Régler I'heure a I'aide des boutons
*Relacher les touches.

nnowgn

Fol\leaflel | COMMENT L’UTILISER | COMMENT LARRETER BUT A QUOI SERT-IL ?
* Vous activez la sécurité *\Vousdésactivezla
enfants en pressant la sécurité enfants en

touche pendant au moins 5

ou "+" pour régler la durée
*Relacher les touches
*Choisir la fonction de cuisson
avec le bouton de sélection

arreter la cuisson avant, vous
pouvez soit positionner le

bouton de selection sur o, soit
régler le temps de cuisson a
0:00.(touches SELECT+"-" et "+")

*Pour visualiser le temps restant
appuyer la touche SELECT.
*Pour modifier le temps restant
appuyer la touche SELECT

+ Il_ll ou |l+|l

SECURITE secondes. I'éeran affiche pressantlatouche pendant
ENFANT alternativement : STOP et | 3Y njomsSs.econdes. A
le temps programmé A partir paﬂlrdepetlnstan},toutes
de cet instant, toutes les les fonctions sonta nouveau
fonctions sont bloquées. utilisables.
*Appuyer 1 foi sur la touche | *Ala fin de la durée sélectionnée,| *Emission d'un signal sonore a | Il permet d'utiliser le program-
MINUTEUR | centrale. le minuteur se coupe et un signal| la fin d'un temps sélectionné mateur du four comme un
*Appuyer sur les touches "-"ou| sonore retentit (il s'arréte Durant ['utilisation, I'écran réveilmémoire (il peut étre
"+" pour régler la dureé automatique-ment, mais pour le | affiche le temps restant. utilisé avec le four allumé ou
*Relacher les touches. stopper de suite, appuyer sur la éteint).
touche SELECT
TEMPS *Appuyer 2 fois sur la touche |+Ala fin du temps de cuisson, «Sélectionner la durée de la *Pour arréter le signal, appuyer
centrale. lefoursera automatiquementmis | cuisson des alimentes dans le | sur I'une des touches au choix.
DE CUISSON Appuyer sur les touches "-" | horsfonction. Si vous souhaitez |four. Appuyer sur la touche centrale

pour retourner a la fonction
horloge.

HEURE DE

*3 fois
*Appuyer sur les touches
"-"ou "+" pour régler la durée

*A I'heure sélectionnée le four
s'éteint tout seul; pour l'arréter
en avant il est nécessaire de

*Mémoriser I'heure de fin de
cuisson
*Pour visualiser I'neure 3 fois

«Cette fonction est utilisée pour
des cuissons que l'on peut
programmer a l'avance. Par

A, bl *Relacher les touches porter le bouton de sélection | *Pour modifier I'heure ;Xf r;tpé?'ig/ ot:gtpéllagg%:g:urgelig
CUISSON «Choisir la f ion d i ition O Slecti . | > p U g
oisir la fonction de cuisson| en position O. sélectionnée appuyer sur les | glors simplement la durée sur
. avec le bouton de sélection touche SELECT +"-"ou "+" |45 mn et I'heure de fin de
v cuisson sur 12:30.
end *Quand le temps de cuisson est

écoulé, la cuisson s'arréte
automati quemen et l'alarme
sonne quelques secondes. La
cuisson commencera auto-
matiquement a 11:45 (12:30
moins 45 mn) et continuera
jusqu'a ce que I'heure de fin de
cuisson soit atteinte. A ce
moment, le tour s'arrétera
automatiq uement.
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4.5 RECOMMANDATIONS

4.6 QUELQUES CONSEILS DE CUISSON

*LES MODES DE CUISSON
- Toutes les cuissons sontréalisées porte fermée -

& SOLE BRASSEE - Utilisation de Ia résistance de sole
lus la turbine qui brasse l'air dans l'enceinte du four. Cette
onction est idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les

quiches, les patés. Elle évite le desséchément des aliments et

favorise la levée pour les cuissons de cake, pate a pain et autres
cuissons par le dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur.

- SOLE - Utilisation de la résistance de sole. Idéale pourla
cuisson de créme caramel, flans, terrine, cuissons lentes, en
cocotte (poulet, boeuf...).

—e%

— CONVECTION NATURELLE - Utilisation simultanée de
la résistance de sole et de volte. Cette fonction est idéale pour
toutes les cuissons & I'ancienne, pour saisir les viandes rouges,
les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les papillotes, les feuilletages.

—

&, CHALEUR BRASSEE - Utilisation simultanée de la
résistance de sole, de volte, et de la turbine qui brasse I'air dans
I'enceinte du four. Cette fonction est recommandée pour les
volailles, les patisseries, les poissons, les légumes.... La chaleur
pénétre mieux a l'intérieur du mets a cuire et réduit le temps de
cuisson. Vous pouvez réaliser des cuissons combinées avec
préparations identiques ou non sur un ou deux gradins. Ce mode
de cuisson assure en effet une répartition homogéne de la chaleur
et ne mélange pas les odeurs. Prévoir une dizaine de minutes de
plus, pourla cuisson combinée.

@(. . ELEMENT DE CHAUFFAGE CIRCULAIR + BRASSEE -
Utilisation simultanée de la résistance circulaire et de la turbine
qui brasse l'air dans I'enceinte du four. La définition de cette
fonction est équivalente a celle de la chaleur brassée.

o~

. _ GRIL - Utilisation de la résistance de vodte uniquement.
Un préchauffage de 5 minutes est nécessaire pour le
rougissement de la résistance. C'est |le succes assuré pour les
grillades, les brochettes et pour les gratins.

Les viandes blanches doivent étre écartées du grilloir ; le temps de
cuisson sera alors plus long,mais la viande sera plus savoureuse.
Pour les viandes rouges et filets de poissons, ils peuvent étre
placés sur la grille avec le plat récolte sauce glissé dessous. Le
récolte-sauce peut également étre positionné sur une grille située
surle gradin inférieur.

Bt ]

Q3 . TURBO GRIL - Utilisation de la résistance de voate plus
la turbine qui brasse I'air dans I'enceinte du four. Un préchauftage
est nécessaire ?our les viandes rouges et inutile pour les viandes
blanches. Idéal pour les cuissons de volume épais, de piéce
entiere telles que réti de porc, volailles etc... Placer le mets a cuire
directement sur la grille au centre du four, a un niveau moyen.
Glisser le récolte-sauce sous la grille de facon a récupérer les
raisses. S'assurer que le mets ne soit pas trop prés du grilloir.
etourner la piéce a cuire a mi-cuisson.

D oaed

ﬁt TOURNEBROCHE VENTILE - Utilisation de la
résistance de voute, de la turbine, et du tournebroche qui permet
la rotation du mets a cuire.Le tournebroche est temporisé en
mode programmation c'est-a-dire il continue de tourner cinq
minutes aprés la fin de cuisson pour répartir les derniers
rayonnements résiduels. Idéal pour retrouver toutes les saveurs
de la rotisserie & I'ancienne. On ne fait pas de préchauffage pour
les cuissons au tournebroche.

(O DECONGELATION - Fonctionnement de la turbine de

cuisson qui brasse l'air dans I'enceinte du four. Idéale pour
réaliser une décongélation avant une cuisson.

La température est pré-réglée a 40°C constants, aucun réglage
n'est possible.

% LE MODE ETUVE - Utilisation simultanée de la
résistance de vodte et de sole plus la turbine qui brasse I'air dans
I'enceinte du four. Idéal pour maintenir un plat au chaud sans
rl%que de surcuisson et pratique aussi pour chauffer les assiettes
vides.

La température est pré-réglée a 60°C constants aucun réglage
n'est possible.

PIZZA - La forte chaleur produite par la fonction Pizza est
trés proche de celle d’'un feu de bois dans un four traditionnel.

%ggtkg SOFT COOK- Soft cook est la fonction idéale pour la pat

isserie et le pain. Grace a la vitesse réduite de la tyrbine. cette fonction
augmente I'humidité présente dans I'enceinte du four. Une humidité
supplémentaire crée des conditions de cuisson idéale pour les aliments
qui ont besoin de maintenir une consistance élastique pendant leur
cuisson (ex: tourtes, pain, biscuit) et de ce fait évite une surcuisson.

* Programme testé selon le CENELEC, norme européenne EN 60350-1 qu
définit la classe énergétique.
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Il est préférable de ne saler les viandes qu'en fin de cuisson, car le sel
favorise les projections de graisse, donc un encrassage rapide du four
etdes fuméesimportantes.

Les rotis de viande blanche, porc, veau, agneau, les poissons
peuvent étre placés dans le four froid. La cuisson est alors plus longue
que dans le four chauffé préalablement, mais elle se fait mieux au
centre de l'aliment a cuire, la chaleur ayant plus de temps pour se
propager vers le milieu de I'aliment.

Un bon préchauffage est toujours a l'origine de la réussite d'une
cuisson de viande rouge.

POURLES GRILLADES:

. avant d’enfourner : sortir la viande du réfrigérateur quelques heures
avant de la griller. Nous vous conseillons de la poser sur des
épaisseurs de papier absorbant : elle sera mieux saisie, plus
savoureuse et ne risquera pas de rester froide a l'intérieur. Poivrer et
épicer la viande avant de la faire griller, mais ne la saler qu'une fois
cuite, sinon elle serait mal saisie et moins juteuse. Badigeonner
toutes les pieces a cuire avec un peu d'huile. Le mieux est d'utiliser un
pinceau large et plat. Saupoudrer ensuite de poivre et de quelques
herbes (thym, etc..).

. Pendant la cuisson : ne jamais piquer les aliments en cours de
cuisson, ni lorsque vous les retournez : leur jus s'écoulerait et la
grillade serait séche.

Les viandes devront étre retournées a mi-cuisson, exceptées avec le
Tournebroche qui se charge lui-méme de la rotation du mets a cuire.

Attention : si votre four est enfumé, la température affichée est trop
forte, poury remédier, il faut réduire la température.
Ne jamais utiliser le plat récolte-sauce comme plat a rétir.

POUR LES PATISSERIES : éviter d'utiliser des moules brillants.lls
réfléchissent la chaleur et peuvent nuire a la cuisson des gateaux. Si
vos gateaux dorent trop vite, recouvrez-les avec une feuille de papier
sulfurisé, ou bien avec une feuille de papier aluminium.

Attention : utiliser la feuille d'aluminium dans le bon sens : la face
brillante doit étre face au gateau. Dans le cas contraire, la chaleur se
réfletera sur la face brillante et ne pénétrera pas a l'intérieur du plat.
Eviter d'ouvrir la porte du four pendant les 20 a 25 premieres minutes
de cuisson : les soufflés, brioches, biscuits de Savoie, etc...
retomberaient aussitot.

Pour contréler la cuisson de vos patisseries, piquer le centre avec la
lame d'un couteau. Si elle ressort bien séche, votre gateau est
cuit.Vous pouvez arréter la cuisson. Sila lame ressort humide ou avec
quelques particules de gateau collées dessus, continuer la cuisson
mais en baissant Iégérement la température pour que la patisserie
finisse de cuire sans brdler.

5. ASSISTANCE TECHNIQUE

En cas de mauvais fonctionnement, vérifier si la prise est
branchée.

Aprés ces vérifications, adressez vous a votre revendeur ou
prévenez directement notre service technique qui interviendra
dans les plus brefs délais. Veiller a ce que le coupon de garantie
fourni avec le produit soit correctement rempli, avec
la date d’achat du four.
Le présent aBpareiI est marqué conformément a la
directive 2012/19/UE relative aux déchets
d'équipements électriques et électroniques

(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des
substances polluantes (qui peuvent avoir des
conséquences négatives sur l'environnement) et

L des éléments de base (réutilisables). Il estimportant de
soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en
vue d'extraire et d'éliminer de facon appropriée toutes

Iestsu_bstances polluantes, puis de récupérer et recycler tous les
matériaux.

Chacun peut jouer un réle imgortant quant a la protection de
I'environnement contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est
impératif de suivre quelques regles élémentaires :

» Les DEEE ne doivent pas étre traitts comme des déchets
ménagers.

« lIs doivent étre remis aux points de collecte anropriés gérés parla
municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans plusieurs
pays, il est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.

» Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner
I'ancien au vendeur qui le récupére égratultement, au cas par cas, a
condition que I'équipement soit de fype équivalent et posséde les
mémes fonctions que celui fourni.

ECONOMIE ETRESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de
le faire tourner a vide. N'ouvrez la porte du four que lorsque cela est
nécessaire, car il y a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il
est ouvert. Pour une économie d'énergie significative, éteindre le
four entre 5 et 10 minutes avant la fin de'cuisson prévue, et utiliser la
chaleur que le four continue de générer. Gardez les joints propres et
en bon état, pour éviter toute déperdition d'énergie. Si vous avez un
contrat électrique avec un tarif heure creuse, le programme "cuisson
différée" peut vous faire réaliser des économies d'énergie en
d,edplgtgan le début du programme a un intervalle de temps a tarif
réduit.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

* WAARSCHUWING: Het apparaat en de bereikbare delen worden heet tijdens het gebruik. Zorg ervoor
datu de warmingselementen niet aanraakt.

* WAARSCHUWING: de bereikbare delen kunnen heet worden wanneer de oven in gebruik is. Kinderen
moeten op veilige afstand worden gehouden.

* Dit apparaat kan op een veilige manier worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als
zijonder toezicht staan of worden geinstrueerd over het gebruik van het apparaat.

* Kinderen niiet met het apparaat laten spelen.

* Schoonmaak en onderhoud niet door kinderen laten doen zonder toezicht.

* Tijdens het gebruik wordt het apparaat heet. Pas op dat u de verwarmingselementen in de oven niet
aanraakt.

WAARSCHUWING: Onderdelen kunnen heet worden. Hou jonge kinderen op afstand.

» Gebruik geen agressieve schuurmiddelen of scherpe metalen schrapers om de oven glazen deur
schoon te maken, aangezien zij kunnen krassen op het oppervlak, tevens kan dit een barst in het glas
veroorzaken.

* De oven moet uitgeschakeld worden voordat u de beveiliging verwijderd, deze moet vervolgens geplaatst
worden zoals aangegeven in de handleiding.

» Gebruik alleen de aanbevolen temperatuursmeter voor deze oven.

» Gebruik geen stoomreiniger.

* Bevestig een stekker aan de voedingskabel die in staat is de spanning, stroom en belasting te verdragen
die vermeld staan op het etiket, en een aardcontact heeft. Het stopcontact moet geschikt zijn voor de
belasting die op het etiket staat aangegeven en moet een goed werkende aarding hebben. De aardgeleider
is groen-geel gekleurd. Dit moet worden gedaan door een gekwalificeerd vakman. In het geval van
incompatibiliteit tussen het stopcontact en de stekker van het apparaat, moet u een gekwalificeerd
elektricien vragen om het stopcontact te vervangen door een ander, geschikt stopcontact. De stekker en het
stopcontact moeten conform de huidige normen zijn van het land waar het apparaat geinstalleerd wordt.
Aansluiting op de stroombron kan ook tot stand worden gebracht door tussen het apparaat en de
stroombron een omnipolaire stroomonderbreker aan te brengen, die de maximaal aangesloten belasting
kan verdragen en voldoet aan de huidige wetgeving. De geel-groene aardkabel mag niet worden
onderbroken door de stroomonderbreker. Het stopcontact of de omnipolaire stroomonderbreker die
gebruikt wordt voor de aansluiting moet gemakkelijk te bereiken zijn wanneer het apparaat geinstalleerd is.
*Afkoppeling is mogelijk doordat de stekker bereikbaar is of door een schakelaar in de vaste bedrading te
monteren overeenkomstig de bedradingsregels.

+Als de voedingskabel beschadigd is, moet hij worden vervangen door een kabel of speciale bundel die
verkrijgbaar is bij de fabrikant, of via de klantenservice

*De voedingskabel moet van hettype HO5V2V2-F zijn.

*Als niet aan bovenstaande wordt voldaan, kan de veiligheid van het apparaat worden aangetast en de
garantie komen te vervallen.

*Gemorst materiaal moet worden verwijderd alvorens het apparaat schoon te maken.

*Tijdens het pyrolytische reinigingsproces kunnen de oppervlakken heter worden dan gewoonlijk,
daarom moeten kinderen op veilige afstand worden gehouden.

*Om oververhitting te vermijden, mag het apparaat niet achter een decoratieve deur worden geplaatst.
*Als u het schap erin plaatst, moet u ervoor zorgen dat de aanslag aan de bovenkant en achterin de
ovenruimte zit.

Het schap moet helemaal in de ruimte worden geschoven

+ WAARSCHUWING: Bekleed de ovenwanden niet met in de handel verkrijgbare aluminiumfolie of
wegwerpbeschermingen. Aluminiumfolie of andere beschermingen die direct in contact komen met het
hete email, kunnen smelten en het email binnenin aantasten.

* WAARSCHUWING: Verwijder nooit de afdichting van de ovendeur.
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1. ALGEMENE AANWIJZINGEN

De handleiding aandachtig lezen zodat u de oven optimaal kan gebruiken. Wij raden u aan de installatie- en gebruikshandleiding voor een
latere raadpleging te bewaren en er, voor de installatie van de oven, het serienummer van het toestel op te noteren voor de aanvraag van

een eventuele interventietussenkomst door de dienst-na-verkoop.

Nadat u uw oven uit de verpakking hebt gehaald, moet u controleren of het toestel compleet is.Verpakkingsmateriaal zoals plastiek en

polystyreen kan gevaarlijk zijn voor kinderen.Houd het uit hun buurt.

Onze aansprakelijkheid of verantwoordelijkheid geldt niet wanneer u de richtlijnen in deze handleiding niet naleeft.

Wanneer u de oven een eerste keer gebruikt, kan er een doordringende rook ontstaan.

Die wordt veroorzaakt door het feit dat de kleefstof van de isolerende panelen rond de oven een eerste keer wordt opgewarmd.Dit is
volledig normaal.Wacht tot de rook is verdwenen voor u de oven effectief gaat gebruiken.

Opmerking: De functies, eigenschappen en accessoires van de oven kunnen verschillend zijn afhankelijk van het model.

1.1 CONFORMITEIT

Dit toestel is conform aan de normen vastgelegd in de richtlijn
CEE89/109 (voor wat betreft de onderdelen die in contact komen
met voedingsmiddelen).

Door het plaatsen van de C E markering op dit product,
verklaren wij, op onze eigen verantwoordelijkheid, alle Europese
veiligheids-, gezondheids- en milieu-eisen na te leven opgesteld
in de regelgeving geldig voor dit product.

1.2 VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Het apparaat dient uitsluitend gebruikt te worden voor het
doel,waarvoor hetis ontworpen, d.w.z. het bereiden van voedsel.
Elk ander doel, bijvoorbeeld als verwarming, is onjuist gebruik van
de oven en gevaarlijk.

De fabrikant is niet verantwoordelijk voor mogelijke schade ten
gevolge van een onjuist, verkeerd of onverstanding gebruik van
deoven.

Bij het gebruik van elk elektrische apparaat dienen verschillende
regels in achtgenomen te worden:

- Trek niet aan de kabel om de stekker uit het stopcontact te halen;
- Raak het apparaat niet met vochtige of natte handen of voeten
aan;

- Gebruik het apparaat nietindien u geen schoeisel draagt;

- Zorg ervoor dat kinderen en/of onbevoegde personen het
apparaat niet zonder toezicht gebruiken;

- Gebruik geen adapters, tussenverbindingen en/of
verlengsnoeren;

- Zet het apparaat bij hapering of slechte werking af en ga er niet
aan sleutelen.

De kabel dient bij beschadiging direct vervangen te worden en wel
op de volgende wijze:

- Haal de stekker uit het stopcontact of schakel de gehele
elektrische installatie uit;

- Verwijder de kabel en vervang hem door een even lange nieuwe,
(van het type HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2F). Deze kabel moet
geschikt zijn voor het vermogen van het apparaat en dient door
een technische specialist uitgevoerd te worden.

Voor reparaties aan het apparaat dient u zich uitsluitend tot een
officiéle technische service te wenden, alwaar u originele
onderdelen kunt bestellen. Indien al hetgeen hierboven niet in
acht wordt genomen, kan de veiligheid van het apparaat niet
gegarandeerd worden.

De oven die u net aanschafte, bezit bepaalde technische
kenmerken en u mag onder geen enkel beding wijzigingen aan dit
toestel aanbrengen.

Geen brandbare producten in de oven bewaren; ze kunnen
ontvlammen bij het onvrijwillig aanzetten van de oven.

U mag niet op de ovendeur leunen en u mag er ook geen kinderen
op laten zitten.

U moet hittebestendige ovenwanten gebruiken om een schotel in
de oven te plaatsen of eruit te halen.

Wanneer uw oven een defect vertoont, mag u deze niet
aansluiten of moet u deze van het stroomnet halen en onmiddellijk
een beroep doen op een erkende technische dienst.

1.3 AANBEVELINGEN

Na elk gebruik voert u een klein onderhoud uit zodat het
schoonmaken van de oven gemakkelijker verloopt.

De ovenwanden niet bekleden met aluminiumfolie of
wegwerpverpakkingen die in de handel verkrijgbaar zijn. De
aluminiumfolie of eender welke andere bescherming die
rechtstreeks in contact komt met de verwarmde lak, kan smelten
en de lak van de moffel beschadigen.

Om een buitensporige vervuiling van uw oven evenals sterke
rookgeuren te vermijden, raden wij u aan de oven op een nietal te
hoge temperatuur te gebruiken. Het is verkieslijk om de baktijd te
verlengen en de temperatuur iets lagerin te stellen.

Naast de bij de oven geleverde accessoires raden wij u aan enkel
schotels en bakvormen te
gebruiken die tegen zeer
hoge temperaturen
bestand zijn.

1.4 INSTALLATIE

De installatie valt onder de verantwoordelijkheid van de koper zelf.
De fabrikant is voor de installatie niet verantwoordelijk. Eventuele
bijstand van de fabrikant bij onjuiste installatie valt niet onder de

arantie.
en slechte installatie kan leiden tot letsel aan personen of

huisdieren.In dergelijk geval kan de constructeur niet

aansprakelijk gesteld worden.
De oven dient door een technisch bevoegd persoon geinstalleerd

te worden volgens de installatie instructies. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor eventuele persoonlijke of materiéle schade
ten gevolge van een onjuiste installatie.Het meubel waarin de
oven in te bouwen is, moet vervaardigd zijn in materialen die

bestand zijn tegen een minimale temperatuur van 70°C.
De oven kan in de hoogte geplaatst worden in een kolom of

ingebouwd worden onder het werkvlak. )
Vooér de plaatsing: u moet voor een goede verluchting van de

inbouwniche zorgen zodat de voor de afkoeling en bescherming
van de interne organen noodzakelijke luchtcirculatie
gewaarborgd is. Hiervoor moet u de op laatste pagina
verduidelijkte openingen aanbrengen volgens hetinbouwtype.

1.5 ELEKTRISCHE AANSLUITING

De elektrische aansluiting moet door een erkende installateur of een

technicus met een gelijkaardige knowhow uitgevoerd worden.
De installatie waarin het toestel te plaatsen is, moet conform de

geldende norm in het land van installatie zijn. De constructeur wijst
elke aansprakelijkheid of verantwoordelijkheid af bij het niet naleven

van deze vereiste.
Opgepast:
U moet een professional gebruiken om na te gaan of de aarding van

de installatie overloopt voordat u met de aansluitin% verder gaat.
Onze aansprakelijkheid en verantwoordelijkheid is niet van

toepassing voor eender welke incidenten of de eventuele gevolgen
ervan die kunnen optreden door het gebruik van een toestel dat niet
op een aarding aangesloten is of dat op een aarding met een defecte

overloop aangesloten werd.
De aansluiting op het net dient te gebeuren aan de hand van een

geaard stopcontact of via een voorziening voor omnipolaire
stroomonderbreking met een openingsafstand tussen de contacten
van minstens 3 mm.

De installatie moet met gepaste zekeringen beschermd worden en
een bedrading van een voldoende doorsnede krijgen voor een

normale voeding van het toestel. .
De aansluiting: Dit toestel is uitgerust met een snoer waarbij er enkel

een aansluiting kan gebeuren met een spanning van 220 - 240 V~

tussen fases of tussen fase en neutraal.
De aansluiting moet in overeenstemming gebeuren nadat u het

volgende controleerde:

de voedingsspanning op de teller,

de regeling van de hoofdschakelaar.

De beveiligingsdraad van het snoer (groen/geel) die op de Aardklem

van het toestel aangesloten is, moet ook op de Aardklem van de

installatie aangesloten zijn.
Opmerking: U mag niet vergeten dat het toestel een tussenkomst

van de DNV kan vereisen. U moet er ook op letten dat het
stopcontact zo geplaatst wordt dat u het snoer kan uittrekken

wanneer de oven uitde niche gehaaldis. . )
Snoer: wanneer het snoer te vervangen is, raden wij u aan dit door

de dienst-naverkoop of een persoon met een gelijkaardige
knowhow te laten uitvoeren.

Code produit:....

Numeéro de série :
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2. ACCESSOIRES (naar gelang model)
2.1 UITRUSTING VAN DE OVEN

Alvorens u de verschillende accessoires een eerste keer gaat
gebruiken, raden we u aan die met een spons schoon te maken, te
spoelen en te drogen.

Het eenvoudige rooster dient als steun voor vormen en schotels.

P o

/

De lekbak is bestemd voor het opvangen van de jus bij het
grillen.

De lekbak nooit als bakschaal gebruiken, er kan zich
rookontwikkeling, vetverspreiding en een snelle vervuiling van de
oven voordoen.
Een pizzasteen voor een nog knapperigere pizza, geleverd
naargelang het model
metinox dragers en pizzarol.

N O

\ /4

De Bakplaat moet geplaatst worden in de geleiders aan de
zijkant van de oven. De bakplaat is 0.a. voor het bakken van
koekjes, friet enz. Plaats de plaat NOOIT op de bodem van de
oven.

Laterale draad raster als opgenomen.
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2.2 HET DRAAISPIT

Bij het draaispit moet er niet voorverwarmd worden. Het bakken
met het draaispit gebeurt met een gesloten deur.

U doet 90-95% winst op uw energie tegenover een traditioneel
systeem. 3

1- Rooster
2- Spit

3- Haken en schroeven
4- Hendel

GEBRUIK VAN HET DRAAISPIT

1. Draai de haken los

2. Steek het spit in het viees :
3. Klem het vilees vast met de hakq
4. Draai de schroeven vast

5. Steek het spit in het draaigat
6. De hendel

Wanneer u de oven gebruikt, moet u alle niet benutte
accessoires uit de oven verwijderen.

23 U.see

Dit systeem vervangt de traditionele lampen. 14 LED's (voor non-
pyrolyse versies) of 10 LED's met een hoog vermogen (voor
pyrolyse versies) zijn geintegreerd in de deur van de oven.
Dankzij deze verlichting hebben we een algemeen overzicht van
de inhoud van de oven zonder schaduwen en dit op verschillende
niveaus. Bij het openen van de deur gaan deze LED lampen uit
(voor pyrolyse versies).

Devoordelen:

- Optimaal zicht van de schotels

- Langere levensduur

- Energieverbruik zeer laag, “-95%”, tegenover een traditioneel
verlichtingssysteem.

“Toestellen die beschikken over witte LED lampen van klasse 1M
hebben een maximaal verlichtingsvermogen van 459 nm < 150
uW volgens de norm IEC 60825 1: 1993 + 1A: 1997 +A2: 2001 (
gelijkwaardig aan de norm EN 60825-1: 1994+1A:
2002+A2:2001). Gegevens die niet onmiddelijk werden
waargenomen met optische instrumenten.”

ge—
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2.4 VERWIJDEREN EN REINIGEN VAN DE
ZIJLINGSE ROOSTERS

1 - Verwijder het rooster door ze stevig uit de hengsels in de
richting van de pijlen te trekken.

2 - Reinig de roosters in een vaatwasser of met een vochtige
spons en droog ze daarna.

3 - Na het reinigingsproces installeer de roosters in omgekeerde
volgorde.
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3. ONDERHOUD VAN DE OVEN

De oven laten afkoelen voordat u deze manueel schoonmaakt.
Nooit schuurmiddelen, metalen sponsjes of snijdende
voorwerpen gebruiken om de oven schoon te maken. Zo
beschadigt u namelijk onherroepelijk de lak.

Enkel zeepwater of vloeibare middelen met ammoniak
gebruiken.

De ovenwanden niet bekleden met aluminiumfolie of
wegwerpverpakkingen die in de handel verkrijgbaar zijn.

De glazen onderdelen

Wij bevelen u aan om na elk gebruik het glas van de ovendeur
schoon te maken d.m.v. absorberend papier. Indien er teveel
vetspatten op zitten kan u deze nadien met een uitgewrongen
spons en een schoonmaakmiddel reinigen en daarna spoelen.

*Nooit schuurmiddelen of snijdende voorwerpen gebruiken.

De dichting van de ovendeur
Bij grote vervuiling moet u de dichting van de ovendeur met een
lichtjes vochtige spons schoonmaken.

De accessoires

Deze moet u met een spons en wat zeepwater schoonmaken.
Spoelen met helder water en afdrogen. Schuurmiddelen zijn
steeds te vermijden.

De lekbak

Na het grillen de lekbak uit de oven halen. De vetten in een
recipiént gieten. De lekbak wassen en spoelen in warm water met
een spons doordrenkt van detergent. Indien de resten blijven
kleven de lekbak in water met een schoonmaakmiddel laten
weken. Deze kan natuurlijk ook in de vaatwasser of met een
product datin de handel verkrijgbaar is, schoongemaakt worden.
Een vuile lekbak nooit opnieuw in de oven plaatsen. Een lekbak
nooit een pyrolysecyclus laten doorlopen.

Ovenverlichting

Het toestel van de stroomtoevoer halen voor u de verlichting
schoonmaakt of de lamp vervangt. De lamp en zijn bescherming
zijn vervaardigd uit materialen die zeer warmtebestendig zijn.

Kenmerken van de lamp:

230V~-25W -Huls E 14 - Temperatuur 300°C

Voor hetvervangen van de lamp volstaat het:

. de glazen bescherming te verwijderen,

.delamp weg te nemen,

. deze te vervangen door een identiek model: zie bovenstaande
kenmerken,

. na vervanging van de defecte lamp, de glazen bescherming
terugplaatsen.

HETVENSTER REINIGEN

Het glas van de binnendeur van deze oven kan worden
verwijderd en gereinigd. Om het interne glas te reinigen, volg
de onderstaande instructies:

* Open de deur van de oven

&

(figuur 1)

J

Figuur 2

* Vergrendel de scharnieren zoals in
figuur 2 alvorens u gaat reinigen.
Maak de scharnieren terug los
wanneer de reiniging is voltooid.
(figuur 2)

Figuur 2

* Verwijder de schroeven zoals
aangegeven in figuur 3. (figuur
3)

Figuur 3

* Verwijder het bovenste metalen
\\ deksel door deze omhoog te
=== trekken. (figuur 4)

Figuur 4

* VVerwijder het glas door het
voorzichtig uit de lijst te
trekken. (Figuur 5)

Figuur 5

* * Voor pyrolyse ovens, verwijder
ook het tweede en derde glas.
(figuur 6)

Figuur 6

* Na het reinigen het glas
opnieuw monteren in de
omgekeerde volgorde zoals
het verwijderen.

» Het laag-E-teken moet op
alle glazen goed leesbaar
blijven op de linkerhoek van
de deur dichtbij de linker
scharnier. Op deze manier
blijft het gedrukte oppervilak
op het eerste glas en
binnenin de deur.

Figuur 7
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4. VOORSTELLING VAN HET SCHERM
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4.1 TIPS VOORAFGAANDE AAN EEN EERSTE
GEBRUIK

Een eerste reinigingdient te worden uitgevoerd voor de oven
een eerste keer wordt gebruikt:

-maak met een zachte en vochtige doek de buitenvlakken schoon
van

hetapparaat;

-de accessoires en de binnenkant van de oven maakt u schoon
met een spons en wat schoonmaakmiddel.Spoelen en drogen;

- laat de lege oven een uur werken op de hoogste temperatuur om
de 'nieuwgeur' te doen verdwijnen.Gedurende deze handeling
moet u de ruimte goed verluchten.

Wat u dient te weten
Elke verandering moet worden bevestigd door te drukken op de
centrale knop.

De oven stoppen:

hetkan gebeuren dat u tijdens de bediening iets verkeerds doet.
Om de oven te stoppen, zet u de ovenfunctiedraaiknop opnieuw in
de

stop-positie.

Kinderbeveiliging:
de bediening van de oven kan worden vergrendeld door de
kinderbeveiliging te selecteren.Raadpleeg het hoofdstuk
“Kinderbeveiliging”.

Koelturbine:

deze beschermt en koelt de elektronische bedieningselementen
en het bedieningspaneel van de oven.Ze wordt automatisch in- en
uitgeschakeld, ook al staat de oven uit.

Verlichting van de oven:

die blijft aan tijdens de hele werkingsduur van de oven en wanneer
de deur wordt geopend.Wordt ingeschakeld wanneer de
programmeerdraaiknop op het symbooltje “Verlichting” wordt
gedraaid.
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4.2 GEBRUIK VAN DE TIMER MET
UITSCHAKELFUNCTIE

[ J
@2 10
120, 20
110 ® *30
100° 40
9% . 50
80 7o 60

Con questo meccanismo € possibile programmare la durata
espressa in minuti della cottura e quindi lo spegnimento
automatico del forno al termine del tempo desiderato (max. 120
minuti).

Allo scadere del tempo prescelto, la manopola raggiungera la
posizione di suoneria O in corrispondenza dellaqualeilfornosi
spegne automaticamente.

De oven werkt alleen wanneer de kookwekker is ingesteld of
indien de timer op de positie van het wijzersymbool is
gezet.
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4.3 DE JUISTE TIJD INSTELLEN @

WAARSCHUWING: De oven werkt alleen als de klok is ingesteld.

WAARSCHUWING:
Na installatie van de oven en na het onderbreken van de voeding (dit is te
herkennen aan de knipperende cijfers 12:00 op het scherm) dient u eerst de
juiste tijd in te stellen. Dit gebeurt als volgt:

* Druk 4 keer op de centrale knop.
* Instellen de tijd in met de "-" "+" knoppen.
* Laat alle knoppen los.

4.4 ELEKTRONISCHE PROGRAMMA'S GEBRUIKEN

FUNCTIE HOE TE ACTIVEREN

KINDERSLOT

HOE UIT TE SCHAKELEN

WERKING

DOEL

*Druk op Set (+)
gedurende een vijftal
seconden de display geeft
STOP aan en stelt vooraf
ingestelde tijd in als
alternatief.Alle  functies
zijn nu vergrendeld.

*Druk opnieuw op Set (+)
gedurende een vijftal
seconden. Alle functies
Zijn nu opnieuw
beschikbaar.

Druk 4 keer op de centrale

*Wanneer de ingestelde tijd

*Activeert een alarm nadat de

*Hiermee kunt u de oven

om de vereiste kooktijd in
te stellen.

Laat alle knoppen los.
«Stel de kookfunctie in
met de selectieknop voor
de ovenfunctie.

automatisch uitgeschakeld.
Indien u het koken eerder
wilt afbreken, zet u de
selectieknop voor de
ovenfunctie op positie O of
stelt u de tijd in op 0.00

(de kno)ppen SELECT en
ll_ll ll+l|

gerecht van tevoren
instellen.

» Om te controleren
hoeveel tijd er nog
resteert, drukt u op de
SELECT-knop. .
*Om de ingestelde tijd te
WEZ' en, drukt u op de
SELECT-knop. Verander
de instelling door op

"+" tedrukken. )

WEKKER | knop IS , ingestelde tijd verstreken is. | als alarmklok gebruiken

Dtk op de knoppen - *+"| ErSlsken KinkLer sen, | Tigens et programma za e (28fsindien e oven

a gtrglg?] gewenste tijd in te stlopt Va”rﬁe'fa'“ kl#ntt het | display de resterende tijd niet gebruikt).
. alarm echter direct stoppen ,
+Laat alle knoppen los. door op SELECT te PP weergeven
drukken).

-Dn:k I2 kl?er op de i-;Nanneer de ingestelde tijd :/lg:’eeggge kunt u de +Druk op een willekeurige

centrale knop . > knop om het signaal te
BAKTIJD ;Bruk op de knoppen "-" | verstreken, wordt de oven | kookliid voor het gekozen beéindigen. Druk op de

centrale knop om terug te
keren naar de klok functie.

EINDE
BAKTIJD

v
end

*Druk 3 keer op de
centrale knop.

*Druk op de knoppen
"+" om het tijdstip in te
stellen waarop de
oven moet worden
uitgeschakeld.

*Laat de knoppen los.
+Stel de kookfunctie in
met de selectieknop voor
de ovenfunctie.

*De oven wordt
uitgeschakeld op het
ingestelde tijdstip.

*Om de oven handmatig
uit te schakelen, zet u de
selectieknop voor de
ovenfunctie op positie O.

*Voor het instellen van
de kookwekker.

*Om de ingestelde tijd te
controleren, Druk 3 keer
op de centrale knop.
*Om de ingestelde tijd te
wijzigen, drukt u
tegelijkertijd op de
SELECT

knop en "' "+"

*Deze functie wordt als ‘baktijd’
functie gebruikt.Als een gerecht
bijvoorbeeld 45 minuten in de
oven moet en om ongeveer
12.30 uur klaar moet zijn, kies
dan de vereiste functie, stel de
baktijd op 45 minuten in en het
eind van de baktijd op 12.30 uur
*Wanneer de kooktijd verstreken
is, wordt de oven automatisch
uitgeschakeld en klinkt er een
alarm.

De oven wordt dan automatisch
om 11.45 uur ingeschakeld
(12.30 uur minus 45 minuten) tot
het ingestelde eind van de baktijd
waarop de oven automatisch
uitgeschakeld wordt.
WAARSCHUWING:

Indien het EINDE van de kooktijd
wordt ingesteld zonder de
tijdsduur zelf in te stellen, wordt
de oven meteen ingeschakeld.
De oven stopt vervolgens aan het
EINDE van de ingestelde
kooktijd.
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4.5 AANBEVELINGEN

4.6 RAADGEVINGEN BIJ HET BAKKEN

\Q VLOER GECOMBINEERD MET HETELUCHTCIRCULATIE

De onderste weerstand werkt samen met de turbine die de lucht in de
ovenruimte stuwt. Deze functie is ideaal voor taarten met sappig fruit,
gebakken, quiches en pasteien. Zo voorkomt men het uitdrogen van de
eetwaren en bevordert men het rijzen van cakes, brooddeeg, enz. Het
batléken gebeurt langs de onderzijde. Het rooster op het onderste schap
zetten.

et BODEMWEERSTAND

Ideaal voor bereidingen als caramel créme, vla, pot, trage bakmethodes,
“en cocotte” (kip, rundvlees...)

p— *

- NATUURLIJKE CONVECTIE

Tegelijkertijd gebruiken van de boven- en onderweerstanden. Wij raden
aan de oven een tiental minuten voor te verwarmen. Uitermate geschikt
voor alle traditionele bakmethodes en voor het bakken van rood vlees,
rosbief, schapenbout, wild, brood, papilloten en bladerdeeg. Het te
bereiden gerecht en de schotel op een rooster plaatsen en op het
middenschap zetten.

—

3 HETELUCHTCIRCULATIE

Tegelijkertijd gebruik maken van de boven- en onderweerstanden en de
turbine die de lucht in de ovenruimte stuwt. Deze functie is ideaal voor het
bakken van gevogelte, gebak, vis, groenten, ... De warmte dringt beter in
het gerecht door en vermindert de baktijd evenals de tijd die nodig is om
voor te verwarmen. U kan gecombineerd bakken met al dan niet identieke
bereidingen op één

of twee schappen. Deze bakwijze garandeert een gelijkmatige verdeling
van de warmte in de oven en vermengt de geuren niet. Een tiental minuten
extra voorzien voor het gecombineerd bakken.

@ ROND VERWARMELEMENT + VENTILATOR

Verwarmde lucht wordt door de ventilator over de verschillende niveaus
?eblazen. Het is ideaal voor het tegelijkertijd bereiden van verschillende
ypes voedsel (bijv. vlees en ws? zonder dat de smaken en geuren
mebn en. Het bereid zeer langzaam en is ideaal voor luchtige cakes,
gebak, enz.

e GRILL: U moet de grill met een gesloten deur gebruiken.

Enkel de bovenweerstand wordt gebruikt en u heeft de mogelijkheid om de
temperatuur te regelen. U moet 5 minuten voorverwarmen om de
weerstand te laten gloeien. Succes verzekerd bij het grillen, bereiden van
brochettes en bij het gratineren. Wit vlees moeét van de grill verwijderd
blijven, hierdoor wordt de baktijd langer, maar blijft het viees sappiger.
Rood vlees en visfilets moeten op het rooster gelegd worden en met
daaronder de lekbak.

e

. TURBOGRILL: U moet de turbogrill met een gesloten deur
gebruiken
Gebruiken van de bovenweerstand en de turbine die de lucht in de
ovenruimte stuwt. Voor rood vlees is voorverwarmen noodzakelijk, voor
wit vlees is dit nutteloos. Ideaal voor het grillen van dikkere stukken, het
braden van %rote stukken, zoals varkensgebraad, gevogelte, Het te
bakken gerecht rechtstreeks OE het rooster in het midden van de oven op
middenhoogte plaatsen. De lekbak onder het rooster schuiven om zo de
vetten op te vangen. Zeker zijn dat het gerecht niet te dicht bij de grill staat.
Halfweg het te bakken stuk omdraaien.

o~

8 GEVENTILEERD DRAAISPIT

Gebruik van de onderweerstand, van de turbine, en van het draaispit
waarmee te bakken gerechten gedraaid kunnen worden.Het draaispit is in
de programmeermodus voorzien van een vertragingssysteem, wat
betekent dat het spit nog vijf minuten blijf draaien na het éinde van de
baktijd om de laatste warmtestraling toch nog gelijk te kunnen
verdelen.|deaal om opnieuw kennis te maken met de heerlijke smaak van
klassiek gebraad.Voor bakmethodes met draaispit hoeft de oven niet
voorverwarmd te worden.

9‘0/0 ONTDOOIEN

Werking van de bakturbine die de hete lucht in de ovenruimte stuwt. Ideaal
voor het ontdooien van voedingswaren voor het bakken. De temperatuur
is constant vooraf ingesteld op 40°C. Geen andere
temperatuurinstellingen zijn mogelijk.

@ DE WARMHOUDFUNCTIE

Gelijktijdig g?ebruik van de onderweerstand en de bovenweerstand, metde
turbine die lucht blaast in de ovenruimte.ldeaal om een gerecht warm te
houden zonder dat u het risico loopt dat het te lang blijft bakken, eveneens
een handige functie om lege borden op te warmen.De temperatuur is
vooraf ingesteld op een constante 60 °C, deze temperatuur kan niet
worden gewijzigd.

PIZZA

De PIZZA-functie produceert een zeer hoge temperatuur die gelijkaardig
is aan deze van een houtvuurin een traditionele oven.

Soft

28T SOFT cook

Zachte kook functie is voor banket en brood. Met dank aan de verlaagde
ventilatorsnelheid, verhogen de interne dampen. Dit zorgt voor optimale

condities voor het koken/bakken van voedsel dat elastisch moet blijven.

Bijv: Cake en brood.

* Testprogramma volgens norm CENELEC EN 60350-1 ter bepaling
van de energie efficiency klasse

Wij raden aan het vlees pas te zouten op het einde van het bakken omdat
zout het vet activeert en dus zorgt voor een snellere vervuiling van de oven
en aanzienlijke rookontwikkeling.

De gebraden van wit vlees, varken, kalf, lam en vis kunnen in een koude
oven geplaatst worden. Het bakken gaat hier iets trager dan bij een reeds
voorverwarmde oven, maar gebeurt beter in het midden van het te bakken
stuk aangezien de warmte meer tijd heeft om tot het midden van de
eetwaren door te dringen.

Goed voorverwarmen ligt steeds aan de basis van een goed
gebraden stuk rood viees.

Om te grillen

Voordat u het grillstuk in de oven stopt:

Het vlees enkele uren voor het grillen uit de koelkast nemen. Wij raden u
aan dit op laagjes absorberend papier te leggen : het bruint makkelijker,
blijft sappiger en blijft niet koud aan de binnenzijde.

Het vlees kruiden voor u het op de grill legt, maar het zout slechts
gebruiken na het bakken, want anders zal het vlees slecht bruinen en
minder sappig zijn. Alle te bakken stukken met een beetje olie insmeren.
Het best gebruikt u een lang en vlak penseel. Vervolgens met peper en
enkele kruiden (tijm, ...) besprenkelen. Het grillstuk in de oven stoppen.
Tijdens het bakken:

Nooit in de eetwaren prikken tijdens het bakken , ook niet wanneer u ze
omdraait: het sap loopt eruit en het viees wordt droog.

Halfweg het te bakken stuk omdraaien, behalve bij het draaispit omdat de
rotatie zelf voor het bakken van de schotel zorgt.

Opgelet:wanneer uw oven zich met rook begint te vullen, dan is de
weergegeven temperatuur te hoog.Om dat op te lossen, moet u de
temperatuur verlagen.Gebruik nooit de opvangschaal als bakschaal.
Gebak

U moet steeds vermijden om glanzende vormen te gebruiken, aangezien
deze de warmte weerkaatsen en het bakken van de taart nadelig kunnen
beinvioeden. Wanneer uw taarten te vlug goudbruin bakken, moet u ze
met een vel perkament- of aluminiumpapier bedekken.

Opgepast: u moet het aluminiumpapier wel langs de juiste zijde
gebruiken: de glanzende zijde moet naar de taart gericht zijn. Is dit niet het
geval, dan zal de warmte op het glanzende oppervlak weerkaatsen en niet
tot de kern van het gerecht doordringen.

U moet ook vermijden de ovendeur tijdens de eerste 20 tot 25 minuten te
openen: de soufflés, taarten, koekjes, gebakjes kunnen invallen.

Om het bakken van uw gebak te controleren, moet u in de kern met een
mes of een breinaald prikken. Wanneer deze er droog uitkomt, is uw taart
klaar. U kan de oven dan stoppen. Wanneer het mes er vochtig of met
enkele taartdeeltjes uitkomt, moet u blijven bakken maar met een lichtjes
lagere temperatuur zodat de taart blijft bakken zonder aan te branden.

5. DIENSTEN SERVICE

Indien de oven niet werkt, raden wij u aan om na te gaan of het
apparaat goed is aangesloten. Indien u de oorzaak niet kunt ontdekken,
bel dan de Service Dienst.

Noteert u, voordat u de Service Dienst belt, het typenummer van uw
oven (zie binnenzijde van de ovendeur).

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese norm
2012/19/EU inzake Afval van elektrisch en elektronisch
apparatuur (WEEE). WEEE bevat zowel
verontreinigende substanties (die negatieve gevolgen op
het milieu kunnen hebben) en basiscomponenten (die
hergebruikt kunnen worden). Het is belangrijk om WEEE
aan bepaalde behandelingen te onderwerpen om alle
vervuilende onderdelen te verwijderen en op juist wijze
_ afstand van te doen, en alle materialen te herstellen en te

recyclen.

Particulieren kunnen hier een belangrijke rol in spelen door te zorgen dat

een WEEE geen milieukwestie wordt; het is essentieel de volgende

basisregels te volgen:

* WEEE mag niet als huishoudelijk afval worden beschouwd.

« WEEE moet worden overhandigd aan relevante inzamelpunten die

worden beheerd door de gemeente of door geregistreerde bedrijven. In

veel landen bestaat er voor grote WEEE een ophaaldienst.

* Als u een nieuw apparaat koopt, kan het oude bij de leverancier worden

ingeleverd, welke het gratis bij u moet afhalen op een één-op-één basis,

zolang het apparaat van soortgelijk type is en dezelfde functies heeft als

de geleverde apparatuur.

ENERGIE BESPAREN MET RESPECT VOORHET MILIEU

Indien mogelijk, vermijd het voorverwarmen van de oven en vermijd om de
oven zonder inhoud te laten draaien. Laat de ovendeur niet open alleen
wanneer dat nodig is, omdat er warmteverlies ontstaat elke keer dat de
oven open staat. Voor een aanzienlijke energiebesparing, schakelt u de
oven 5 tot 10 minuten uit voor het voorziene einde van de bereidingstijd en
gebruik de warmte die de oven blijft genereren. Houd de dichtingen
schoon en in goede staat, om energieverlies te voorkomen. Als u een
contract heeft met een laag energie tarief, kunt u gebruik maken van het
"uitgesteld koken". Deze zal uw programma laten starten in een periode
waar u aan een voordelig tarief kookt. Dit helpt u bij het besparen van
energie.

NL 99



INSTALLATION [ INSTALACION
INSTALLAZIONE INSTALACJA

/ Opening/Apertura/Otwor/
Otvor/OTBepcTue

460 mm x 15 mm

. 560mm

560 mm

590 mm

500 mm x 10 mm
560 mm x 45 mm ¢

e

)] INSTALACE
YCTAHOBKA

)
N

580 mm 595 mMm

545 mm

22 mm

If the furniture is coverage with a bottom at the back part, provide
an opening for the power supply cable.

Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il
passaggio del cavo di alimentazione.

[ Siel mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el cable de
alimentacion.

ﬂ! Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w czesci tylnej, nalezy
przewidzie¢ w niej otwor na kabel zasilajgcy.ma du serge for en apning til
stremforsyningskabelen.

Je-li nabytek v zadni asti vybaven krytem, vytvorte otvor pro
napajeci kabel.

Ecnu BaLl KyXOHHbIV LKad MMEET 3a4HI00 CTEHKY, B HEll
HeobxoaMMo caenatb oTBepcTve Ans kabens nuTaHus.

E}] If the oven does not have a cooling fan, create an opening _—

460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare
uno spazio 460 mm x 15 mm

Si el horno no tiene ventilador de refrigeracién, practique una
abertura. 460 mm x 15 mm

Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzacego, nalezy
wykona¢ otwor 460 mm x 15 mm

Pokud nema trouba chladici ventilator, vytvorte otvor.
460 mm x 15 mm

V] Ecnu B oyxoBKe HET oxnaxaalolLero BEHTUNSTopa, HeoBXoaAnMo
BbIMOMHUTL oTBepcTe 460 mm x 15 mm

Opening/Apertura/Otwor/ Opening/Apertura/Otwor/
Otvor/OTBepcTue Otvor/OTBepcTue
560 mm x 45 mm 500 mm x 10 mm



VGRADNJA PECICE UGRADNJA B kuruLum
INSTALLATION EE3 NsTALLATION DU FOUR 5] INSTALLATIE

/ Odprtina/Otvor/Offnung/

Aciklik/Ouverture/Opening
460 mm x 15 mm

. 560mm

560 mm

590 mm

500 mm x 10 mm
560 mm x 45 mm ¢

e

580 mm o 595 mm

545 mm

22 mm

Ce je omraica na zadniji strani zaprta, naredite odprtino za napajalni
kabel.

Ako je namjestaj zatvoren sa straznje strane, napravite otvor za
abel za napajanje.

Wenn das Geréat mit einer Abdeckung auf der Riickseite ausgestattet
ist, sorgen Sie fur eine Offnung fur das Stromversorgungskabel.

Mobilyanin arka tarafinda bir kaplama bulunuyorsa gli¢ kaynagi
kablosu igin bir delik agin.

m Si le fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture, prévoyez
un orifice pour le passage du cable d’alimentation.

Indien het toestel aan de achterzijde voorzien is van een afdekking,
maak dan een opening voor de stroomkabel.

Ce pegtica nima hladilnega ventilatorja, napravite ustrezno -

odprtino 460 mm x 15 mm

IEI1 Ako pecnica nema rashladni ventilator, ostavite prolaz
460 mm x 15 mm .

X3 Schaffen Sie eine Offnung, wenn der Ofen tiber keinen
Lufter verfugt 460 mm x 15 mm

Firinda sogutma fani yoksa bir agiklik olusturun
460 mm x 15 mm

I3} si le four n'a pas de ventilateur de refroidissement, créer
une ouverture 460 mm x 15 mm

Maak een opening als de oven geen koelventilator heeft
460 mm x 15 mm

Odprtina/Otvor/Offnung/ Odprtina/Otvor/Offnung/
Aciklik/Ouverture/Opening Aciklik/Ouverture/Opening
560 mm x 45 mm 500 mm x 10 mm
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry out modifications to products as
required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenuti in questa brochure. Inoltre, si riserva il diritto di apportare
modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun pregiudizio per la sua sicurezza o funzionalita.

El fabricante no se responsabiliza de las inexactitudes debidas a fallos de impresion o transcripcion contenidos en este folleto. Nos reservamos el derecho a modificar los productos como sea
necesario, incluidos los intereses de consumo, sin perjuicio de las caracteristicas relacionadas con la seguridad o su funcionamiento.

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych produktéw zgodnie z potrzebami wynikajacymi z
zainteresowania konsumentow, bez jakiejkolwiek szkody dla wiasciwosci bezpieczenstwa lub funkcii

(074
Vyrobce neodpovidéa za tiskové chyby v navodu. Vyhrazujeme si pravo na zmény spotrebice podle potfeby, véetné tidaju spotreby, bez viivu na bezpecnost nebo funkci.

[Mpoun3BoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a HETOYHOCTW, CBSA3aHHbIE C OnevaTkaMu U HenpaBubHbIM NEPeBOOM, KOTOpble MOryT UMeTb MECTO B [QaHHoM 6pou.nope. lMpoussoguTtens
ocTaBnsieT 3a coboit MPpaBO BHOCUTb U3MEHEHUS B KOHCTPYKLMIO BbIMyCKaeMbIX UM U3[enni, BKNKOYAs Takue U3MEHEHUS), KOTOpbIe MOTYT 0Ka3blBaTb BMMSHUE Ha UX 3KCMNyaTaLyOHHble
XapaKTepuCcTukK, Npn ycnosuu, YTo 3TM USMEHEHUS HE CHUXaKT 6e3onacHoCTb 1 (*)yHKLLVIOHaJ'IbeIe BO3MOXHOCTU U3aenus.
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navarnostali delovanje pecice.

roizvodac nije odgovoran za greSke u tisku ili prijepisu ove knjiZice. Proizvoda¢ zadrZava pravo na svaku izmjenu proizvoda koju bude smatrao potrebnom ili korisnom ukljuéujuci i udio u
otro$nji a koja nece imati negativnih utjecaja narad i sigurnost proizvoda.

T T

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behalt sich vor technische Anderungen zurVerbesserung
der Produktqualitatim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.
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Uretici bu brostirde bulunan basim veya kopyalama hatalarindan kaynaklanan herhangi bir yanligliktan sorumlu olmayacaktir. Giivenlik veya islevle ilgili 5zelliklere zarar vermeden
tuketim istekleri dahil olmak uzere Uriinlerde gerektiginde degisiklik yapma hakkimiz mahfuzdur.
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Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles inexacitudes imputables a des erreurs d'impression ou de transcription contenue dans cette notice. Le constructeur se
réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.
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De fabrikant is niet aansprakelijkvoor enige onnauvvkeurigheid die hetgevolg is van drukfouten of transcriptiefouten in deze brochure. Wij behouden ons het recht voor zo nodig, dnder meer in
hetbelang van een gunstiger verbruik, vvijzigingen aan producten aan te brengen, zonder dat dit gevolgen heeft voor de kenmerken ten aanzien van veiligheid of functionering.
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