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MISLIMO NA VAS

Hvala vam $to ste kupili Electrolux uredaj. Izabrali ste proizvod koji sa sobom
donosi desetlje¢a profesionalnog iskustva i inovacija. Domisljat i elegantan,
projektiran je misleci na vas. Stoga, uvijek kada ga koristite, mozete biti sigurni
znajuci da Cete svaki put dobiti izvrsne rezultate.

Dobrodosli u Electrolux.

Posjetite nasu internetsku stranicu za:

Dobivanje savjeta o koristenju, rieSavanje problema, broSure i servisne
@ informacije:
www.electrolux.com/webselfservice
g Registriranje vaseg proizvoda za bolji servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupujte dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijele za svoj
% uredaj:

www.electrolux.com/shop

BRIGA O KUPCIMA | SERVIS

Preporucujemo uporabu originalnih rezervnih dijelova.

Prilikom kontaktiranja ovlastenog servisnog centra, provjerite da su vam dostupni
sliedeci podaci: Model, PNC, serijski broj.

Informacije mozete pronaci na natpisnoj plocici.

A\ Upozorenje / Oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A SIGURNOSNE INFORMACIJE

Prije postavljanja i koristenja uredaja pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo
kakvu ozljedu ili ostecenje koji su rezultat neispravnog
postavljanja ili koriStenja. Upute uvijek drzite na
sigurnom i pristupacnom mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih skupina ljudi

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa na
viSe i osobe smanijenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za
njihovu sigurnost i rade po uputama koje se odnose
na sigurno koristenje uredaja te razumiju ukljuc¢ene
opasnosti.

- Djeca izmedu 3 i 8 godina starosti i osobe s velikim i
slozenim invaliditetom trebaju se drzati podalje, osim
ako su pod stalnim nadzorom.

- Djeca mlada od 3 godine trebaju se drzati podalje ako
nisu pod trajnim nadzorom.

- Ne dozvolite djeci da se igraju uredajem.

.- Sva pakiranja drzite izvan dohvata djece i odlazite ih
na odgovarajuci nacin.

- Djeci i ku¢nim ljubimcima ne dozvoljavajte
priblizavanje uredaju dok je u radu ili dok se hladi.
Pristupacni dijelovi su vruci.

- Ako uredaj ima sigurnosno zakljuCavanje za zastitu
djece, morate ga aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju Cistiti uredaj i provoditi
odrzavanje koje izvrSava korisnik.

1.2 Opca sigurnost

- Kuvalificirana osoba mora postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pazite da ne
dodirujete grijace.
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Prilikom vadenija ili stavljanja pribora ili posuda
obavezno koristite rukavice.

Uredaj iskljucite iz elektricne mreze prije bilo kakvih
radova na odrzavanju.

Prije zamjene zarulje provjerite je li uredaj iskljuen
kako biste izbjegli moguénost strujnog udara.

Za Cis¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za
parno CisScenje.

Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za
Ciséenije ili oStre metalne strugace za Ciséenje stakla
na vratima pecnice jer mogu ostetiti povrSinu, a to
moze dovesti do loma stakla.

Ako je kabel napajanja ostecen, proizvodac, ovlasteni
servisni centar ili slicno kvalificirana osoba mora ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost od strujnog
udara.

Visak prolivenih tekuc¢ina mora se ukloniti prije
pirolitickog CiS¢enja. Izvadite sve dijelove iz pec¢nice.
Za skidanje vodilica plitica najprije povucite prednji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od bocnih stijenki.
Vodilice polica vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

Upotrebljavaijte isklju€ivo sondu za peCenje mesa koja
je preporucena za ovaj uredaj.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Postavljanje » Zadrzite minimalnu udaljenost od
ostalih uredaja i jedinica.
UPOZORENJE! « Uredaj postavite na sigurno i
Samo kvalificirana osoba prikladno mjesto koje zadovoljava
smije postaviti ovaj uredaj. zahtjeve za postavljanje.
* Uredaj je opremljen elektricnim
Odstranite svu ambalazu. sustavom hladenja. Mora se koristiti s
Ne postavljajte i ne koristite oSteceni elektri¢nim napajanjem.
uredaj.
Pridrzavajte se uputa za ugradnju 2.2 Elektri¢ni prikljuc¢ak
koje su prilozene uredaju.
Prilikom pomicanja uredaja uvijek UPOZORENJE!
budite paZzljivi jer je uredaj tezak. Opasnost od poZara i
Uvijek nosite zastitne rukavice i strujnog udara.
zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku. « Sva spajanja na elektricnu mrezu

treba izvrsiti kvalificirani elektri¢ar.



Uredaj mora biti uzemljen.

Uvjerite se da su parametri na
natpisnoj plocici kompatibilni s
elektricnim detaljima napajanja.
Uvijek koristite pravilno ugradenu
utiénicu sa zastitom od strujnog
udara.

Ne koristite viseputne utikacCe i
produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti
ovlasteni servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja
dodiruje ili dode blizu vrata uredaja,
posebice kada su vrata vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§éena na takav nacin da se ne
moze ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja utaknite u
utinicu tek po zavrsetku postavljanja.
Provjerite postoji li pristup utikacu
nakon postavljanja.

Ako je utiCnica labava, nemojte
priklju€ivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako
biste izvukli utika¢ iz utinice. Uvijek
uhvatite i povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce
izolacijske uredaje: automatske
sklopke, osigurace (osigurace na
uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i
releje zemnog spoja.

Elektri¢na instalacija mora imati
izolacijski uredaj koji vam omogucuje
iskapCanje uredaja iz elektricne mreze
na svim polovima. Izolacijski uredaj
mora imati kontakte s otvorom od
minimalno 3 mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu
napajanja.

Ovaj je uredaj uskladen s direktivama
EEZ-a.

2.3 Upotreba

é UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede,
opeklina, strujnog udara ili

eksplozije.

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo
upotrebi u domacinstvu.
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Ne mijenjajte specifikacije ovog
uredaja.

Pazite da otvori za ventilaciju nisu
blokirani.

Uredaj ne ostavljajte bez nadzora dok
radi.

Iskljucite uredaj nakon svake
upotrebe.

Budite oprezni prilikom otvaranja
vrata uredaja u radu. Oslobada se
vruca para.

Ne upravljajte uredajem vlaznim
rukama ili kada je u doticaju s vodom.
Ne priti§¢ite otvorena vrata.

Uredaj ne koristite kao radnu povrsinu
ili za Guvanije stvari.

Pazljivo otvarajte vrata. KoriStenje
sastojaka koji sadrze alkohol moze
izazvati mijeSanje alkohola i zraka.
Iskre ili otvoreni plamen ne smiju dodi
u dodir s uredajem kada otvarate
vrata.

Ne stavljajte zapaljive predmete ili
predmete namocene zapaljivim
sredstvima u, pored ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od
ostecenja uredaja.

Kako biste sprijecili osteéenje ili
gubitak boje emajla:

— ne stavljajte izravno na dno
uredaja posude ili druge
predmete.

— ne stavljajte aluminijsku foliju
izravno na dno u unutrasnjosti
uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazne posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom vadenja ili
postavljanja pribora.

Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg
Celika nema utjecaj na performanse
uredaja.

Za vrlo vlazne kolace koristite duboku
posudu. Voéni sokovi mogu izazvati
pojavu mrlja koje mogu biti trajne.
Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo
kuhanju. Ne smije se Koristiti za druge
namjene, primjerice grijanje prostorije.
Uvijek pecite sa zatvorenim vratima
pecnice.
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» Ako je uredaj postavljen iza ploCe
namjestaja (npr. vrata) osigurajte da
vrata nikad nisu zatvorena dok uredaj
radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti
iza ploCe zatvorenog namjestaja i
uzrokovati znacajno ostecenje
uredaja, ormari¢a u kojem se nalazi ili
poda. Ne zatvarajte plo¢u namjestaja
dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Kuhanje na pari

UPOZORENJE!

Postoji opasnost od
opekotina i oSte¢enja na
uredaju.

» Ispustena para moze uzrokovati
opekline:
— Nemojte otvarati vrata uredaja
tijekom pecenja na pari.
— Patzljivo otvorite vrata uredaja
nakon pecenja na pari.

2.5 Odrzavanje i CiSCenje
UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede,
vatre ili oSte¢enja uredaja.

+ Prije odrzavanja uredaj iskljucite, a
utika¢ izvucite iz uti¢nice mreznog
napajanja.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploca.

» Ako su ostecéene, staklene ploce vrata
odmah zamijenite. Obratite se
ovlastenom servisnom centru.

» Pazljivo skidajte vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

» Uredaj redovito o istite kako biste
sprijeCili propadanje materijala
povrsine.

» Uredaj ocistite vlaznom mekom
krpom. Koristite isklju¢ivo neutralni
deterdzent. Nikada ne koristite
abrazivna sredstva, abrazivne
spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za ¢iSéenje
pecnice, postujte sigurnosne upute na
ambalazi.

» Kataliticki emajl (ako postoji) nemojte
Cistiti bilo kakvom vrstom deterdzZenta.

2.6 Potrebno je Cis¢enje
é UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda/
pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u
piroliti€kom nacinu rada.

» Prije uklju€enja funkcije Piroliticko
samociSéenje ili Prva Uporaba, iz
unutrasnjosti pecnice izvadite:

— sve prekomjerne ostatke hrane,
ostatke/naslage ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete
(ukljuujuti police, bo€ne vodilice
itd. isporucene s uredajem) te
posebno sve neprianjajuée
posude, plitice, pladnjeve, pribor
itd.

« Pazljivo procitajte sve upute za
piroliticko Ciscenje.

» Drzite djecu dalje od uredaja dok je
uklju¢eno piroliticko Ciséenje.

Uredaj postane vrug¢, a kroz prednje

ventilacijske otvore izlazi vruc¢i zrak.

« Piroliticko CiS¢enje je operacija s
visokom temperaturom koja moze
uzrokovati otpustanje dima od
ostataka jela i konstrukcijskih
materijala, te se strogo preporucuje:

— omoguciti dobru ventilaciju
tijekom i nakon svakog pirolitickog
ciscenja.

— omoguciti dobru ventilaciju
tijekom i nakon prve upotrebe na
maksimalnoj temperaturi.

e Zarazliku od ljudi, neke ptice i
gmazovi mogu biti iznimno osjetljivi na
moguce dimove koji se javljaju tijekom
postupka CiS¢enja svih pirolitickih
pecnica.

— Kuéni ljubimci (osobito ptice) ne
smiju biti u blizini pe¢nice tijekom i
nakon pirolitickog ¢iSéenje i prvog
koristenja na maksimalnoj
temperaturi u dobro prozraenom
podrucju.

» Mali ku¢ni ljubimci takoder mogu biti
vrlo osjetljivi na lokalne promjene u
temperaturi u blizini pirolitickih
pecnica kada je program pirolitickog
samociSéenja u radu.

* Neprianjaju¢e povrSine na posudama,
tavama. pliticama, priboru, itd., moze
ostetiti visoka temperatura pirolitickog



CiSc¢enja u pirolitickim pe¢nicama, a
moze biti i izvor Stetnih plinova niske
razine.

Opisani dimovi koji se ispustaju iz
pirolitiCkih peénica / od ostataka
kuhanja nisu Stetni za ljude,
ukljucujuéi i djecu ili osobe s
kroni¢nim oboljenjima.

2.7 Unutarnja rasvjeta

UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog
udara.

Vrsta zarulje ili halogeno svjetlo koje
se koristi u ovom uredaju namijenjeno
je samo za kucanske uredaje. Ne
koristite ga za ku¢no osvjetljenje.
Prije zamjene Zarulje, uredaj
iskopCajte iz elektricne mreze.
Koristite samo Zarulje istih
karakteristika..

3. OPIS PROIZVODA
3.1 Opci pregled

HEHE

3.2 Pribor

Zi¢ana polica

Za posude za kuhanje, kalupe za
pecenje kolaca i mesa.

Pekac¢ za pecivo

Za torte i biskvite.

Duboka plitica

HRVATSKI

2.8 Servisiranje

» Za popravak uredaja kontaktirajte
ovlasteni servis.

» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.9 Odlaganje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili
gusenja.

» IskopCajte uredaj iz napajanja.

» Odrezite kabel napajanja blizu
uredaja i odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecili zatvaranje djece ili kuénih
ljubimaca u uredaju.

Upravljacka plo¢a

Elektronicki programator

Pladanj za vodu

Uti¢nica za temeljni senzor
temperature

Grijaci element

@ Lampica

Ventilator

Bl Nosac polica, uklonjivo

El Odvodna cijev

Ventil izlaznog otvora za vodu

PoloZaji polica

Ulaz za paru

Moze se koristiti za pecenje kolaca i
mesa ili kao posuda za sakupljanje
masnoce.

» Sonda za pecenje mesa
Za mijerenije koliko je jelo pec€eno.

» Sklopive vodilice
Za police i plitice.

* Posuda za dijetno pecenje
Za funkcije pe€enja s parom.
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4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Elektronicki programator
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Koristite polja senzora za rukovanje pe¢nicom.

Polje se- Funkce Napomena
nzora
UKLJUQIVANJE/ Za ukljucenje i iskljuenje pecnice.
ISKLJUCIVANJE
Funkcije pec¢nice Jednom pritisnite polje senzora za odabir
ili Pomoc pri funkcije pecnice ili izbornika: Pomo¢ pri
OJ kuhanju kuhanju. Ponovno pritisnite polje senzora za
promjenu izmedu izbornika: Funkcije pecnice,
#3s Pomoc¢ pri kuhanju. Za ukljucivanje ili
isklju€ivanje svjetla, pritisnite polje na 3 sekun-
de.
Povratak Za vracanje za jednu razinu u izborniku. Za
€ prikaz glavnog izbornika polje dodirnite na 3
sekunde.
Odabir tempera- Za postavljanje temperature ili prikaz trenutne
R ture/ Brzo temperature u pecnici. Pritisnite polje na 3
35 zagrijavanje sekunde za ukljucenije ili iskljucenje funkcije:
Brzo zagrijavanje.
Q Favoriti Za spremanije i pristup favoritima programima.
6 | - Zaslon Prikazuje trenutacne postavke pecnice.
Gore Za kretanje prema gore u izborniku.
Dolje Za kretanje prema dolje u izborniku.
8
Vrijeme i dodat-  Za postavljanje raznih funkcija. Kad je funkcija
ne funkcije pecnice ukljucena, pritisnite polje senzora za
9] @? postavljanje tajmera ili funkcija: Blokiranje tipki,

Favoriti, Zagrij + Zadrzi, Odaberi + Zapocni.
Takoder mozete i promijeniti postavke sonde
za pec€enje mesa.
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Polje se- Funkce
nzora

Napomena

Zvucni alarm
A

Za postavljanje funkcije: Zvucni alarm.

OK U redu

Za potvrdu odabira ili postavke.

4.2 Zaslon

A B c

| | |
E e 16:30 oW

T L:*)

S 0015 » 140C
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Ostali indikatori na zaslonu:

moow»

Funkcija pecnica

Vrijeme

Indikator zagrijavanja

Temperatura

Vrijeme trajanja ili zavrSetka funkcije

Simbol

Funkce

Zvucni alarm

Q

Funkcija radi.

® Vrijeme Zaslon prikazuje trenutac¢no vrijeme.
[=] Trajanje Na zaslonu se prikazuje vrijeme po-
trebno za pecenje.
—)| Zavrsetak Na zaslonu se prikazuje kada je
vrijeme pecenja isteklo.
{5 Temperatura Na zaslonu se prikazuje temperatu-

ra.

Prikaz vremena

Na zaslonu se prikazuje koliko dugo
funkcija pecnice radi. Pritisnite Vi

/\ istovremeno kako biste ponistitli
vrijeme.

IzraCunavanje

Pecnica izracunava vrijeme
kuhanja.

Indikator zagrijavanja

Na zaslonu se prikazuje temperatu-
ra u pecnici.

Brzo zagrijavanje

Ukljuéena je funkcija. Smanjuje
vrijeme zagrijavanja.

Masa Jela-Automatika

Zaslon prikazuje da je uklju¢en su-
stav automatske mase jela ili da se
masa moze promijeniti.

Zagrij + Zadrzi

Uklju€ena je funkcija.
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5. PRIJE PRVE UPOTREBE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

5.1 Pocetno CiS¢enje

Izvadite sav pribor i sve pomi¢ne vodilice
za police iz pecnice.

Pogledajte poglavije ,Ciséenje i
odrzavanje”.

Ocistite pecnicu i pribor prije prve
upotrebe.

Pribor i uklonjive vodilice polica vratite na
njihovo mjesto.

5.2 Prvo spajanje

Kada uredaj prikljucujete na elektricnu
mrezu ili nakon nestanka napajanja,
morate odabrati jezik, kontrast ekrana,
osvjetljenje zaslona i vrijeme.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

6.1 Kretanje kroz izbornike
1. Ukljucite pecnicu.

2. Pritisnite Vi /\ za odabir opcije
izbornika.

3. Pitisnite OK za pomicanje u
podizbornik ili prihvacanje postavke.

U svakom trenutku mozete
se vratiti na glavni izbornik

pomodu 2.

1. Pritisnite /\ ili V za postavljanje
vrijednosti.

2. Za potvrdu pritisnite OK,

5.3 Prethodno zagrijavanje

Prije prve upotrebe izvadite sav pribor i
zagrijte pecnicu.

1. Postavitejmkciju: Uobi¢ajeno

kuhanje — i maksimalnu
temperaturu.
2. Pustite pe¢nicu da radi 1 sat.

3. Postavite funkciju: Vrudi zrak () i
maksimalnu temperaturu.

4. Pustite pec¢nicu da radi 15 minuta.

Tijekom predgruavanja pecnica moze

ispustati miris i dim. Provjerite je li protok

zraka u prostoriji dovoljan.

6.2 Pregled izbornika

Glavni izbornik

Simbol /
Stavka izbor-
nika

Upotreba

Sadrzi popis funkcija

=

Funkcije pecni- driianja.
ce
@ Sadrzi popis au-
Recepti tomatskih programa.
Sadrzi popis
Favoriti omiljenih programa

kuhanja izraden od
korisnika.

Sadrzi popis pro-

Ciscenje grama za CiS¢enje.
(& Koristi se za po-
Osnovne po-  Stavlianje

stavke konfiguracije uredaja.
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Simbol /
Stavka izbor-
nika

Upotreba

Simbol /
Stavka izbor-
nika

Zaslon

e

Posebnosti

Sadrzi popis dodatnih
funkcija pecnice.

@

Pomoc pri
kuhanju

Sadrzi preporucene
postavke pecnice za
Siroki izbor jela. Oda-
berite jelo i zapocnite
postupak kuhanja.
Temperatura i
vrijeme samo su
smjernice za bolje re-
zultate, i mogu se
prilagoditi. Oni ovise
o receptima, kvaliteti i
koli¢ini koriStenih
sastojaka.

O)

Ukljucuje i iskljucuje
funkciju "Produzenje

Produljenje N
. vremena".

O Postepeno podesSava
Komirasi kontrast zaslona.
zaslona

O Postepeno podeSava

Osvijetlienje svjetlinu zaslona.
zaslona

= Postavlja jezik za

Odabir jezika ~ Z3slon-

Podizbornik za: Osnovne postavke

Simbol /
Stavka izbor-
nika

Zaslon

(=

Izbor glasnoce

Postepeno podeSava
glasnocu tipki i sig-
nala.

D

Namjestanje
vremena

Postavlja to¢no
vrijeme na satu.

1]

Ton tipke

Ukljucuje i iskljucuje
ton dodirnih polja.
Nije moguée deaktivi-
rati zvuk dodirnog
polja UKLJ./ISKLJ.

O]

Prikaz vremena

Kada je UKLJUCE-
NO, na zaslonu se
prikazuje trenutno
vrijeme kada
iskljucite uredaj.

33

Izbor tonova
upozorenja

Aktivira i deaktivira
tonove alarma.

Podsjetnik za
¢iSéenje

Podsjeca Vas kada
treba ocistiti uredaj.

°C» Kad je UKLJUCENO,
Brzo funkcija skracuje
zagrijavanje vrijeme zagrijavanja.
(] Za postavljanje
Odaberi + funkcije i njeno
Zapodni naknadno uklju¢enje

pritiskom bilo kojeg
simbola na
upravljackoj ploci.

DEMO nacin ra-

Aktivacijska/
deaktivacijska Sifra:
2468.

&

Zagrij + Zadrzi

Odrzava pripremljenu
hranu toplom 30
minuta nakon za-
vrSetka ciklusa
kuhanja.

da
i Prikazuje verziju sof-
Servis tvera i konfiguraciju.
((ZJ. Ponovno vraca sve
Tvornicke po-  Postavke na tvor-
stavke nicke postavke.
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6.3 Funkcije pecnice

Funkcija Upotreba
grijanja
Za pecenje na tri
Q2 ~ 0 c
( 0 ) polozaja polica isto-
Vruéi zrak  Vremeno i suSenje

hrane.Postavite
temperaturu 20 - 40
°C nize nego za
funkciju: Uobicajeno
kuhanje.

Funkcija Upotreba
grijanja
Za pecenje kolaca s
hrskavijom donjom
Doniji grijac¢ stranom |

konzerviranje namirni-
ca.

Niska vlaznost

Za pecenje kruha,
pecenje velikih
komada mesa ili za
zagrijavanje hladnih i
zamrznutih jela.

Pizza program

Za pecenje namirnica
koje se trebaju
intenzivnije zapedi ili
dobiti koricu na jednoj
razini. Postavite
temperaturu 20 - 40
°C nize nego za
funkciju: Uobi€ajeno
kuhanje.

Za pecenje i przenje
na jednom polozaju
reSetki za pecenje.

Uobicajeno
kuhanje
(Gorniji/Doniji
grijac)
A\ Za pripremu hrskavih
i} gotovih jela (npr.
Odmrzavanje pomfrita, kroketa,
[——" proljetnih rolada).
vove Za rostiljanje plosnatih
namirnica i tostiranje
Rotilj kruha.
@ Za pecenje vecih
0 komada mesa ili pera-

Turbo rostilj

di s kostima na
jednom polozaju re-
Setki za peCenje. Za
pripremu zapecenih
jela i tamnjenje.

Vlazni vrudi
zrak

Ta funkcija na-
pravljena je za ustedu
energije tijekom
kuhanja. Za upuite za
kuhanje pogledajte
poglavlje ,Savijeti i pre-
poruke", Vlazni vrugi
zrak. Vrata pecnice
moraju biti zatvorena
tijekom pecenja tako
da se funkcija ne
ometa i da se osigura
da pec¢nica radi s
najviSom moguéom
energetskom ucinkovi-
toScu. Kad koristite tu
funkciju, temperatura
u unutrasnjosti moze
se razlikovati od po-
stavljene temperature.
Koristi se preostala
toplina.Snaga grijanja
moze biti smanjena.
Za opcenite savjete o
ustedi energije
pogledajte poglavlje
"Energetska ucinkovi-
tost", Usteda
energije.Ta funkcija
koriStena je za
uskladenje s klasom
energetske ucinkovito-
sti u skladu s EN
60350-1. Kad koristite
tu funkciju, svjetlo se
automatski iskljucuje
nakon 30 sekundi.
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Funkcija Upotreba Funkcija Upotreba
grijanja zagrijavanja
Podgrijavanje namirni- o Za pripremanje
(Q) ca parom sprjecava ( 0 ) mekanih, so¢nih
PaTr'no susenje povrsine. Nisko temp. pedenja.
podgrijavanje Toplina se distribuira pecenje

njezno i ujednaceno
Sto omogudéuje ob-
navljanje ukusa i
arome hrane kao da je
upravo pripremljena.
Ta funkcija moze se
koristiti za
podgrijavanje hrane iz-
ravno na tanjuru. Mo-
zete podgrijati viSe od
jednog tanjura isto-
vremeno, koristeci
razlicite polozaje
polica.

Pecenje kruha

Tu funkciju koristite
za pripremu kruha i
peciva s vrlo dobrim
rezultatima u pogledu
hrskavosti, boje i
sjaja korice, poput
profesionalnih.

6.4 Posebnosti

(%)

Za odmrzavanije hra-
ne (povrca i voca).
Vrijeme odledivanja

Odmrzavanje ¥ R sl
ovisi o koli¢ini i velici-
ni smrznutih namirni-
ca.

voee Za jela kao $to su

Zapecena jela

lasagne ili zapeceni
krumpir. Za pripremu
zapecenih jela i
tamnjenje.

6.5 Pomo¢ pri kuhanju

Kategorija hrane: Riba/Plodovi mora

Funkcija Upotreba
zagrijavanja
Za odrzavanje hrane
toplom.
Odrzavanje
topline
Za prethodno
2 = g 0
( 0 ) zagrijavanje tanjura
Zagrijavanje prije posluzivanja.
tanjura

Konzerviranje

Za konzerviranje po-
vréa (npr. kiselih kra-
stavaca).

()

Susenje

Za susenje nareza-
nog voca, povréa i
gljiva.

()

Dizanje tijesta

Za ubrzavanje
dizanja tijesta s kvas-
cem. Sprjecava povr-
Sinu tijesta od
isusivanja i odrzava
tijesto elasticnim.

Jelo

Riba Riba, pecena
Riblji Stapici
Riblji filet, smrznut
Cijela mala riba,
na rostilju
Riba cijela, na ro-
Stilju
Riba cijela, na ro-
stilju /7?

Losos, cijeli -

Kategorija hrane: Perad

Jelo

Perad, s kostima
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Jelo Jelo
Pileca krilca, Telec¢a koljenica
svjeza -
Teletina Teleca rebra
Pilec¢a krilca,
zamrznuta Telece pecenje m|
Fi Pilec¢i batak, svjezi Janjeci but
Pileci batak, i Zecji hrbat
zamrznuti <ETETE .
Janjedi but,
Pile, 2 polovice srednje pecen
Kategorija hrane: Meso Zec
» Zedji but
Jelo * Hrbat
) Pirjano meso m| Srnetina
Govedina Divljaé » Srnedi but

Mesna Struca

Govede pecenje

Slabo peceno

Slabo peceno /'?

Srednje peceno

» Srnedi hrbat

Pecena divijag Ll

Rebra divijaci /7

Srednje peceno

Kategorija hrane: Jela iz peénice

Jelo

Dobro peceno

Dobro pec¢eno /?

Lasagne/Caneloni,
smrznuti

Zapeceno povrée -

Skandinavska go-
vedina

Slabo peceno Vli

Slatka jela -

Srednje peceno

Kategorija hrane: Pizza/Quiche

Dobro pec¢eno /'?

Jelo

Svinjetina

Svinjska rebra

Buncek, prethodno
kuhan

Rolana Sunka

Svinjska rebra

Svinjska vratina

Svinjski but

Pizza, tanka kora

Pizza, dodatni
nadjev

Pizza, smrznuta

Pizza American pizza,

smrznuta

Pizza, hladna

Pizza snack,
smrznuta

Baguette s -
topljenim sirom
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Jelo

Jelo

Flambirana pita

Svicarska torta,
slana

Torta na plitici

Mijesano tijesto

Dizano Tijesto

Quiche Lorraine

Kola¢ od sira,
kalup

Pikantna torta

Kategorija hrane: Torte/Keksi

Cokoladni kola¢ s
orasima

Jelo

Rolada

Kuglof

Kola¢ od dizanog
tijesta

Torta od jabuka,
pokrivena

Mrvicasti kola¢

Torta od biskvita

Slatki kola¢

Pita od jabuka

Kola¢ od sira,
kalup

Tijesto za voéne
tortice

Prhko tijesto

Podloga od mijes.
tijesta

Brio$

Madeira kolaé

Torta

Svicarska torta,
slatka

Voéni kolaé

Voé. Kol. S Prhkim
Tijestom

Vo¢. kol. s mijes.
tijestom

Dizano Tijesto

Torta od badema

Kategorija hrane: Kruh/Pecivo

Muffini

Jelo

Tijesto

Pecivo-kiflice

Peciva, zamrznuta

Prutici

Ciabatta

Princes krafne

Sitno pecivo od lis-
natog tijesta

Ekleri

Kruh

Vijenac od kruha

Pletenica od diza-
nog tijrsta

Bezkvasni kruh

Kolaci¢i s ba-
demima

Kategorija hrane: Prilozi

Jelo

Sitni kolaci od lis-
natog tijesta

Pomfrit, tanki

Bozi¢ni kola¢
(Stolle)

Pomfrit, debelo na-
rezan

Strudl od jabuka,
smrznuti

Pomfrit, smrznuti

Kroketi
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Jelo

Kroketi -

Pirjani krumpir -

Kada je potrebno promijeniti
tezinu ili temperaturu u

@

sredistu jela, upotrijebite VAN

ili V za postavljanje novih
vrijednosti.

6.6 Postavljanje funkcije
zagrijavanja

Ukljucite pecnicu.

Odaberite izbornik: Funkcije pecnice.

Za potvrdu pritisnite OK,
Odaberite funkciju grijanja.

Za potvrdu pritisnite OK,
Postavite temperaturu.

7. Za potvrdu pritisnite OK,

oa Ao M=

6.7 Postavljanje parne funkcije

Poklopac ladice za vodu je u upravljackoj
plogi.
UPOZORENUJE!
Koristite samo hladnu vodu
iz slavine. Ne upotrebljavajte
filtriranu (demineraliziranu) ili
destiliranu vodu. Ne
upotrebljavajte druge
tekucine. Ne stavljate
zapaljive tekucine ili tekucéine
koje sadrze alkohol u ladicu
za vodu.

1. Pritisnite poklopac ladice za vodu
kako biste ga otvorili.

2. Napunite ladicu za vodu s 900 ml
vode.
Dovod vode dostatan je za otprilike
55-60 minuta.

3. Postavite ladicu za vodu u njen

pocetni polozaj.

Ukljucite pec¢nicu.

Postavite funkciju pecnice s parom i

temperaturu.

6. Po potrebi postavite funkciju :

Trajanje |_)| ili: ZavrSetak _)I

oM

Signal se oglasava kada se
generator pare isprazni.

Na kraju vremena pecenja oglaSava se

zvucni signal.

7. Iskljucite pecnicu.

Nakon svakog kuhanja na pari
ispraznite spremnik za vodu.
Pogledajte funkciju
Giscenja:Praznjenje spremnika.
OPREZ!
Pecnica je vruca. Postoji
opasnost od opekotina.
Budite pazljivi kada
praznite spreminik za
vodu.

9. Nakon parnog kuhanja para se moze
kondenzirati na dnu unutrasnjosti.
Uvijek osusite dno unutrasnjosti kad
se pecnica ohladi.

Pustite da se pecnica potpuno osusi s

otvorenim vratima.

UPOZORENJE!

Pricekajte najmanje 60
minuta nakon svake
upotrebe pecenja s parom
kako biste sprijecili da vru¢a
voda izade kroz ventil za
izlaz vode.

6.8 Indikator praznog
spremnika

Na zaslonu se prikazuje: Potrebna je
voda i signal se oglasava kada je
spremnik za vodu prazan te ga treba
napuniti.

Za vise informacija, pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba". Postavljanje
parne funkcije.

6.9 Indikator punog spremnika

Kad zaslon prikaze: Spremnik vode je
pun, mozete Koristiti parno kuhanje.

Kada je spremnik pun, oglaSava se
signal.



Ako u spremnik ulijete
previSe vode, sigurnosni
ispust Ce je izliti na dno
pecnice.

Vodu upijte spuzvom ili
krpom.

6.10 Praznjenje spremnika za
vodu

OPREZ!

Prije praznjenja spremnika
za vodu provjerite je i
pecnica hladna.

Nakon svakog pecenja s parom
ispraznite spremnik za vodu.

1. Pripremite cijev za ispustanje (C)
koja se nalazi u istom pakiranju kao i
uputstva. Stavite prikljucak (B) na
jedan od krajeva cijevi za ispustanje.

2. Drugi kraj cijevi za ispustanje (C)
stavite u spremnik. Stavite ga u nizi
polozaj nego ventil za izlaz (A).

3. Otvorite vrata peénice i umetnite
priklju¢ak (B) u ventil za izlaz (A).

4. Pritiscite priklju¢ak dok praznite
spremnik za vodu.
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@ U spremniku se moze
nalaziti odredena

koli¢ina vode kada se na
zaslonu prikazuje:
Potrebna je voda.
Pri¢ekajte dok voda ne
prestane istjecati kroz
ventil za praznjenje.

5. Kada voda prestane istjecati, skinite

prikljuak s ventila.

Vodu koju ste ispustili
nemojte koristiti za ponovno
punjenje spremnika za vodu.

6.11 Indikator zagrijavanja

Kada ukljucite neku funkciju pecnice,
uklju€uje se crtica na zaslonu. Crtica
prikazuje povecanje temperature. Kad je
dosegnuta temperatura, zvuéni signal
oglasava se 3 puta a traka bljeska i zatim
se iskljuCuje.

6.12 Brzo zagrijavanje

Ova funkcija skracuje vrijeme
zagrijavanja.

Ne stavljajte hranu u peénicu
dok je uklju€ena funkcija
Brzo zagrijavanje pecnice.

Za uklju&ivanje funkcije drzite 5.
pritisnuto 3 sekunde. Indikator
zagrijavanja se mijenja.

Ta funkcija nije dostupna za neke druge
funkcije pecnice.

6.13 Preostala toplina

Kada iskljucite peénicu, zaslon prikazuje
preostalu toplinu. Toplinu moZete Koristiti
da hranu odrzite toplom.
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7. FUNKCIJE SATA

7.1 Tablica funkcija sata

Funkcija sata Upotreba

Za postavljanje
odbrojavanja (maks. 2
h 30 minuta). Ova
funkcija nema utjecaja
na rad pecnice.

Za ukljucenje funkcije

koristite Q Pritisnite
Aii V za po-

stavljanje minuta i OK
to pokretanje.

Q Zvucni
alarm

Za postavljanje duljine
rada pecnice (maks.
23 h 59 min).

|~ Trajanie

| Zavrsetak £ Postavijanie
vremena iskljucivanja
funkcije pecnice
(maks. 23 sata i 59
minuta).

Ako postavljate vrijeme za funkciju sata,
vrijeme pocinje odbrojavanje nakon 5
sekundi.

Ako koristite funkcije sata:
Trajanje, Zavrsetak, pecnica
isklju€uje grijace nakon 90%
postavljenog vremena.
Pecnica koristi preostalu
toplinu za nastavak pecenja
do isteka vremena (3 - 20
minuta).

7.2 Postavljanje funkcija sata

@ Prije uporabe funkcija:
Trajanje, ZavrSetak, morate

prvo postaviti funkciju
pecnice i temperaturu.
Pecnica se automatski
iskljuCuje.

Mozete koristiti funkcije:
Trajanje i ZavrSetak
istovremeno ako Zelite
pecnicu u odredeno vrijeme
kasnije.

Funkcije: Trajanje i
ZavrSetak ne rade kad
koristite sondu za pecenje
mesa.

1. Postavite funkciju pecnice.

2. Pritiscite @ sve dok se na zaslonu
ne prikaze potrebna funkcija sata i
odgovarajuéi simbol.

3. Za postavljanje potrebnog vremena
pritisnite /N ili V.

4. Za potvrdu pritisnite OK.

Po isteku vremena, oglasava se signal.

Pecnica se iskljucuje. Na zaslonu se

prikazuje poruka.

5. Pritisnite bilo koji simbol za
zaustavljanje signala.

7.3 Zagrij + Zadrzi
Uvjeti za funkciju:

» Postavljena temperatura je visa od 80
°C.
* Funkcija: Trajanje je postavljeno.

Funkcija: Zagrij + Zadrzi odrzava
pripremljenu hranu toplom na 80 °C u
trajanju od 30 minuta. UkljuCuje se nakon
Sto su zavrSeni postupci pecenja ili
przenja.

Funkciju mozete ukljuciti ili iskljuciti u
izborniku: Osnovne postavke.

1. Ukljucite pecnicu.

2. Odaberite funkciju pecnice.

3. Postavite temperaturu iznad 80 °C .
4

Pritisgite & sve dok se na zaslonu
ne prikaze: Zagrij + Zadrzi.



5. Za potvrdu pritisnite OK.

Kad funkcija zavrsi, oglasava se signal.
Funkcija ostaje ukljuCena ako promijenite
funkciju pecnice.

7.4 Produljenje vremena

Funkcija: Produljenje vremena produljuje
funkciju pec¢nice nakon zavrsenog
postavljenog vremena Trajanje.

Primjenjivo za sve funkcije
grijanja s Trajanje ili Masa
Jela-Automatika.

Ne koristi se za funkcije
grijanja sa sondom za
pecenje mesa.

8. AUTOMATSKI PROGRAMI

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

8.1 Recepti s Automatski
recepti
Pecnica ima komplet recepata koje

mozete koristiti. Recepti su zadane
postavke i ne mozete ih mijenjati.

9. KORISTENJE PRIBORA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

9.1 Sonda za pecenje mesa

Mogu se postaviti dvije temperature:
temperatura pecnice i temperatura jezgre
mesa.

Sonda za pe€enje mesa mijeri
temperaturu jezgre mesa. Kada meso
dosegne postavljenu temperaturu
pecnica se iskljuCuje.

OPREZ!

Koristite samo isporu¢enu
sondu za pecenje mesa ili
odgovarajuc¢e zamjenske
dijelove.

HRVATSKI 19

1. Po isteku vremena pecenja oglasava
se signal. Pritisnite bilo koji simbol.

Na zaslonu se prikazuje poruka.

2. Pritisnite @ za ukljugenije ili <2 za
obustavljanje.

3. Postavite duljinu funkcije.

4. Pritisnite OK.

Ukljucite pecnicu.
Odaberite izbornik: Recepti. Pritisnite

OK za potvrdu.
3. Odaberite kategoriju i jelo. Za

potvrdu pritisnite oK.
4. Odaberite recept. Za potvrdu

pritisnite OK.

N =

Tijekom pecenja sonda za
pecenje mesa mora biti u
mesu i u utikacu.

1. Postavite vrh sonde za pecenje mesa
u srediSte mesa.

2. Ukljucite utika¢ sonde za pecenje
mesa u utika€ na gornjoj strani
unutrasnjosti.
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3. Ukljucite pecnicu.
Na zaslonu se prikazuje simbol sonde za
pecenje mesa.

4. pritisnite /\ ili V u manje od 5
sekundi kako biste postavili
temperaturu mesa.

5. Postavite funkciju pecnice i po
potrebi temperaturu pecnice.

Pecénica izraCunava priblizno vrijeme

kraja ciklusa. Vrijeme zavrSetka razlikuje

se za razli¢ite koli¢ine namirnica,
postavljene temperature pecénice

(minimalno 120°C) i nacin pecenja.

Pecénica izraCunava priblizno vrijeme

kraja ciklusa od priblizno 30 minuta.

6. Za promjenu temperature jezgre
pritisnite @

Kad jezgra dosegne postavljenu

temperaturu, oglasava se signal. Pecnica

se automatski iskljucuje.

7. Pritisnite bilo koji simbol za
zaustavljanje signala.

8. lzvadite utika¢ sonde za pecenje
mesa iz uti€nice i izvadite meso iz
pecnice.

9. Pritisnite O za iskljugivanje peénice..

UPOZORENJE!

Sonda za temperaturu
jezgre je vruca. Postoji
opasnost od opekotina.
Budite pazljivi kada vadite
vrh i utika¢ sonde za
pecenje.

9.2 Umetanije pribora

Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca
police i provjerite jesu li nozice okrenute
prema dolje..

Peka¢ za pecivo/ Duboka plitica:

Pritisnite peka¢ za pecivo /duboku pliticu
izmedu vodilica ili nosaca polica.

—t

Ziana polica i pekaé za pecivo /duboka
pliticazajedno:

Gurnite pekac za pecivo /duboku pliticu
izmedu vodilica nosaca polica i Zicane
police na vodilicama iznad.

=
=

Mali urezi na vrhu
povecéavaju sigurnost. Te
izbocCine ujedno su i dodatna
mijera protiv prevrtanja.
Visoki rub oko police
sprijeCava klizanje posuda s
police.

) [\



9.3 Sklopive vodilice

Sacuvajte upute za
postavljanje teleskopskih
vodilica za budu¢u upotrebu.

Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lakSe stavljati i vaditi plitice.

é OPREZ!
Nemojte Cistiti teleskopske

vodilice u perilici posuda.
Nemojte podmazivati
teleskopske vodilice.

1. lzvucite desnu i lijevu teleskopsku
vodilicu.

2. Stavite mrezu za pecenje na
teleskopske vodilice i pazljivo ih
gurnite u pecnicu.
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9.4 Pribor za pecenje s parom
Posuda za dijetno pecenje za funkcije
pecenja s parom

Posuda se sastoji od staklene posude,
poklopca s otvorom za cijev mlaznice (C)
i Celine reSetke koju stavljate na dno
posude za pecenje.

Staklena zdjela (A)

Poklopac (B)

Mlaznica i cijev mlaznice

C D/

Prije zatvaranja vrata pec¢nice sklopive
vodilice obavezno gurnite u pec¢nicu do
kraja.

"C" je cijev mlaznice za pecenje s parom,
"D" je mlaznica za izravno pecenje s
parom.
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Cijev mlaznice (C)

)

Mlaznica za izravno pecenje s parom
(D)

Celiéna resetka (E)

* Ne stavljajte vru¢u posudu za pecenje
na hladne / mokre povrsine.

* Ne ulijevajte hladne tekucine u vrucu
posudu za pecenje.

* Ne upotrebljavajte posudu za pecenje
na vru¢im povr§inama za kuhanje.

* Posudu za pecenje ne Cistite
abrazivnim sredstvima, ribalicama i
deterdzentima.

9.5 PecCenje s parom u posudi
za dijetno pecenje

Hranu stavite na Celi€nu reSetku unutar
posude za pecenje i poklopite
poklopcem.

1. Umetnite cijev mlaznice u specijalni
otvor na poklopcu posude za dijetno
pecenje.



2. Stavite posudu za pecenje na prvu ili
drugu resetku od dna.

3. Drugi kraj cijevi injektora stavite u
ulazni priklju¢aak pare.

Provjerite da ne prignjecujete cijev

mlaznice ili da ne dodiruje grija¢ na vrhu

peénice.

4. Postavite pec¢nicu na funkciju
peCenja s parom.

9.6 Izravno pecenje s parom

Hranu stavite na ¢eli¢nu reSetku unutar
posude za pecenje. Dodaje malo vode.

OPREZ!
Ne upotrebljavajte poklopac
posude.
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UPOZORENJE!

Pazite kada upotrebljavate
mlaznicu kada peénica radi.
Za rukovanje mlaznicom dok
je pecnica vruca uvijek
koristite kuhinjske rukavice.
Mlaznicu uvijek izvadite iz
pecnice kada ne
upotrebljavate funkciju pare.

@ Cijev mlaznice posebno je
napravljena za pecenje i ne
sadrzi Stetne tvari.

1. Stavite mlaznicu (D) u cijev mlaznice
(C). Spojite drugi kraj na ulaz pare.

2. Stavite posudu za pecenje na prvu ili
drugu resetku od dna.

Provjerite da ne prignjeCujete cijev

mlaznice ili da ne dodiruje grija¢ na vrhu

pecnice.

3. Postavite pecnicu na funkciju
pecenja s parom.

Kada kuhate piletinu, patku, puretinu,

kozletinu ili veliku ribu, umetnite mlaznicu

(D) izravno u prazan dio mesa. Provijerite

da niste prouzrocili blokiranje otvora.

<\
71 11 W N
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Za viSe informacija o pe€enju s parom
pogledaijte tablice za pe€enje s parom u
poglavlju "Savijeti i preporuke".

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Favoriti

Svoje omiljene postavke kao Sto su
trajanje, temperatura ili funkcija pecnice
mozete spremiti. Na raspolaganju su u
izborniku: Favoriti. MozZete spremiti do 20
programa.

Spremanje programa

1. Ukljucite peénicu.
2. Postavite funkciju pecnice ili
automatski program.

3. Pritissite @ sve dok se na zaslonu
ne prikaze: SPREMI.

4. Za potvrdu pritisnite OK.
Na zaslonu se prikazuju prva tri polozaja
memorije.

5. Za potvrdu pritisnite OK.
6. Unesite naziv programa.
Prvo slovo treperi.

7. Pritisnite Vil /\ za promjenu slova.

8. Pritisnite OK.
Sljedece slovo treperi.
9. Ponovite korak 7 ako jepotrebno.

10. Za spremanje pritisnite i drzite OK.
Popunjeni poloZaj memorije mozete
zamijeniti novim unosom. Kad se na
zaslonu prikaze prvi slobodni polozaj

memorije, pritisnite Vii /\i pritisnite

OK Kkako biste spremili preko postojeceg
programa.

Naziv programa mozete promijeniti u
izborniku: UpiSite naziv programa.

Uklju€ivanje programa
Ukljucite pec¢nicu.
Odaberite izbornik: Favoriti.

Za potvrdu pritisnite OK.
Odaberite naziv omiljenog programa.

Za potvrdu pritisnite OK.

Mozete pritisnuti w za izravan prelazak
u izbornik: Favoriti.

o Ao b=

10.2 Uporaba roditeljske zastite

Kada je uklju¢ena roditeljska zastita
pecénica se ne moze slu¢ajno ukljugiti.

@

Ako funkcija Piroliticko
Gisc¢enje radi, vrata se
automatski zakljucavaju.
Kada pritisnete bilo koji
simbol na zaslonu se
pojavljuje poruka.

1. Pritisnite ® za ukljuCenje zaslona.

2. |Istovremeno pritisnite @ 75\’ dok se
na zaslonu ne prikaze poruka .

Za iskljuc€ivanje funkcije Roditeljska

blokada ponovite 2. korak.

10.3 Blokiranje tipki

Ta funkcija sprjeCava nehotic¢nu
promjenu funkciju grijanja. Tu funkciju
mozete ukljuciti samo kada pecnica radi.

1. Ukljucite pecnicu.

2. Postavite funkciju zagrijavanja ili
postavku.

3. Pritiscite @ sve dok se na zaslonu
ne prikaze: Blokiranje tipki.

4. Za potvrdu pritisnite OK.

@

Ako radi funkcija Piroliticko
GiSc¢enje, vrata su zaklju¢ana
i simbol klju¢a pojavljuje se
na zaslonu.

Za isklju€ivanje funkcije, pritisnite @ Na
zaslonu se prikazuje poruka. Pritisnite

ponovno @ a zatim OK za potvrdu.

@

10.4 Odaberi + Zapocni

Funkcija vam omogucuje da postavite
funkciju pec¢nice (ili program) i kasnije je

Kad iskljucite peénicu,
funkcija se takoder
isklju€uje.



koristite jednim pritiskom bilo kojeg
simbola.

1. Ukljucite peénicu.

2. Postavite funkciju pecnice.

3. Pritiscite @ sve dok se na zaslonu
ne prikaze: Trajanje.

4. Postavite vrijeme.

5. Pritiscite @ sve dok se na zaslonu
ne prikaze: Odaberi + Zapocni.

6. Za potvrdu pritisnite OK,

Pritisnite bilo koji simbol (osim za @) za
pokretanje funkcije: Odaberi + Zapoc¢ni.
Zapocinje postavljena funkcija pecnice.

Po zavrSetku funkcije pec¢nice oglasava
se signal.

@ » Blokiranje tipki je

ukljuéeno kad radi
funkcija pecnice.

* Izbornik: Osnovne
postavke vam omogucuje
uklju€enje funkcije:
Odaberi + Zapocni
ukljucivanje i
isklju€ivanje.

10.5 Automatsko isklju€ivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se
automatski iskljuCuje nakon nekog
vremena ako funkcija pecnice radi a vi
ne promijenite niti jednu postavku.

Temperatura (°C) Vrijeme
iskljucivanja (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 515

250 - maksimalno 1.5

11. SAVJETI | PREPORUKE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.
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Automatsko isklju€ivanje ne
radi s funkcijama:
Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, Trajanje,
Zavrsetak.

10.6 Svjetlina zaslona
Postoje dva nacina osvjetljenja zaslona:

» Nocno osvijetljenje - kad je pecnica
isklju€ena, svjetlina zaslona je manja
izmedu 22:00 i 06:00.

* Dnevna svjetlost:

— kad je pecnica ukljucena.

— ako dodirnete simbol tijekom
nocnog osvijetljenja (osim
UKLJUCENO/ISKLJUCENO),
zaslon se vraéa u dnevni nacin
osvjetljenja za sljedecih 10
sekundi.

— ako je pecnica iskljucena i
postavite funkciju: Zvucéni alarm.
Kada zavrsi funkcija zvuénog
alarma, zaslon se vra¢a u no¢no
osvjetljenje.

10.7 Ventilator za hladenje

Kada peénica radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljuCuje kako bi povrsinu
pecnice odrzao hladnom. Ako iskljucite
pecnicu, ventilator za hladenje nastavlja
raditi dok se pecnica ne ohladi.

10.8 Sigurnosni termostat

Neispravan rad peénice ili komponente u
kvaru mogu uzrokovati opasno
pregrijavanje. Kako bi se to sprijecilo,
pacénica ima sigurnosni termostat koji
prekida napajanje. Pecnica se ponovno
automatski ukljucuje ¢im se temperatura
snizi.

Temperature i vremena
pecenja u tablicama sluze
kao primjeri. Oni ovise o
receptima, kvaliteti i koli€ini
koristenih sastojaka.
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11.1 Preporuke za kuhanje
Pec¢nica ima pet polozZaja police.
Brojite polozaje police od dna pecnice.

Vasa pecénica moze pecéi drugacije nego
pecnica koju ste imali ranije. Tablica
ispod sadrzi standardne postavke
temperature, vremena kuhanja i polozaja
police.

Ako ne mozete naci postavke za posebni
recept, potrazite onaj za sli¢an recept.

Pecnica ima poseban sustav pomocu
kojega zrak cirkulira i para se stalno
reciklira. S tim sustavom mozete kuhati u
parnom okoli$u i odrzati hranu mekanom
iznutra a hrskavom izvana. Time se
skracuje vrijeme pecenja i potroSnja
energije.

Pecenje kolaca
Ne otvarajte vrata pecnice prije isteka
3/4 postavljenog vremena kuhanja.

Ako koristite dvije posude za pecenje
istovremeno, ostavite jednu praznu
razinu izmedu njih.

Pecenje mesa i ribe

Koristite duboku pliticu za vrlo masnu
hranu kako biste sacuvali pec¢nicu od
mrlja koje mogu biti trajne.

Ostavite meso otprilike 15 minuta prije
rezanja tako da se sok ne iscijedi.

Kako biste sprijecili stvaranje prevelike
koli¢ine dima tijekom pecenja, u duboku
pliticu dodajte malo vode. Za
sprecavanje kondenzacije dima, dodajte
vode svaki put nakon $to se osusi.

Vremena pripreme
Vremena pripreme ovise o vrsti,
konzistentnosti i volumenu hrane.

11.5 Pecenje i przenje

U pocetku pratite tijek kuhanja. Pronadite
najbolje postavke (postavka topline,
vrijeme pripreme itd.) za vase posude,
recepte i koli¢ine tijekom koristenja
uredaja.

11.2 Pecenje kolaca

* Ne otvarajte vrata peénice prije isteka
3/4 postavljenog vremena kuhanja.

» Ako koristite dvije posude za pecenje
istovremeno, ostavite jednu praznu
razinu izmedu njih.

11.3 Pecenje mesa i ribe

» Koristite duboku pliticu za vrlo masnu
hranu kako biste sacuvali pec¢nicu od
mrlja koje mogu biti trajne.

» Ostavite meso otprilike 15 minuta prije
rezanja tako da se sok ne iscijedi.

» Kako biste sprijecili stvaranje
prevelike koli¢ine dima tijekom
pecenja, u duboku pliticu dodajte
malo vode. Za spreCavanje
kondenzacije dima, dodajte vode
svaki put nakon §to se osusi.

11.4 Vremena pripremanja

Vremena kuhanja ovise o vrsti,
konzistentnosti i volumenu hrane.

U pocetku pratite tijek kuhanja. Pronadite
najbolje postavke (postavka topline,
vrijeme kuhanja itd.) za vase posude,
recepte i koli€ine tijekom koriStenja
uredaja.

Kola¢i
Jelo Uobic¢ajeno kuhanje  Vruéi zrak Vrijeme Na-
min omene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj (min) -
tura (°C) reSetke tura (°C) reSetke
Receptis 170 2 160 3(2i4) 45 - 60 U kalupu
tucenim za torte

tijestom
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Jelo Uobicajeno kuhanje  Vruéi zrak Vrijeme Na-
— — (min) pomene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resetke tura (°C) resetke
Prhko 170 2 160 3(2i4) 20 - 30 U kalupu
tijesto za torte
Kolatsa 170 1 165 2 80-100 U kalupu
sirom i za kolace
maslacem od 26 cm
Strudl 175 3 150 2 60 - 80 U pekadu
Torta s 170 2 165 2 (lijevoi  30-40 U kalupu
marmelad desno) za kolace
om od 26 cm
Bozi¢ni 160 2 150 2 90-120 U kalupu
kolac/ za kolace
bogati od 20 cm
vocni Pecénicu
kola¢ prethodno
zagrijte 10
minuta
Vocéni 175 1 160 2 50 - 60 U kalupu
kola¢ za kruh
Pecénicu
prethodno
zagrijte 10
minuta
Biskviti/ 140 8 140-150 3 25-45 U pekacu
rezanci
Poljupci - 120 3 120 3 80 -100 U pekacu
jedna razi-
na
Poljupci - - - 120 2i4 80 -100 U posudi
dvije razi- za
ne pecenje.
Pecénicu
prethodno
zagrijte 10
minuta
Zemlje 190 3 190 3 12-20 U posudi
za
pecenje.
Pecnicu
prethodno
zagrijte 10

minuta
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Jelo Uobicajeno kuhanje  Vruéi zrak Vrijeme Na-
= - (min) pomene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resetke tura (°C) resetke
Ekleri - 190 8 170 3 25-35 U pekacu
jedna razi-
na
Ekleri - - - 170 2i4 35-45 U pekacu
dvije razi-
ne
Vocne pite 180 2 170 2 45-70 U kalupu
za kolace
od 20 cm
Bogata 160 1 150 2 110-120 U kalupu
vocna tor- za kolace
ta od 24 cm
Sendvi¢ 170 1 160 2 (ljevoi  30-50 U kalupu
Victoria desno) za kolace
od 20 cm
Kruh i pizza
Jelo Uobic¢ajeno kuhanje  Vruéi zrak Vrijeme Na-
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj (min) i
tura (°C) resetke tura (°C) resetke
Bijeli kruh 190 1 190 1 60 -70 1-2
komada,
0,5 kg po
komadu
Pecnicu
prethodno
zagrijte 10
minuta
Razeni 190 1 180 1 30-45 U kalupu
kruh za kruh
Peciva 190 2 180 2(2i4) 25-40 6 - 8 peci-
vau
pekacu za
pecivo.
Pecnicu
prethodno
zagrijte 10

minuta
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Jelo

Uobicajeno kuhanje

Vrucéi zrak

Tempera- Polozaj
tura (°C) resetke

Tempera-
tura (°C)

Polozaj
resetke

Vrijeme
(min)

Na-
pomene

Pizza

230-250 1

230 - 250

1

10- 20

U pekacu
za pecivo
ili dubokoj
plitici.
Pecnicu
prethodno
zagrijte 10
minuta

Psenicne
pogace

200 3

190

10-20

U posudi
za
pecenje.
Pecnicu
prethodno
zagrijte 10
minuta

Pite

Jelo

Uobicajeno kuhanje

Vrucéi zrak

Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetke

Tempera-
tura (°C)

Polozaj
resetke

Vrijeme
(min)

Na-
pomene

Zapecena
tjestenina

200 2

180

2

40 - 50

U kalupu

Pita od
prhkog
tijesta s
povréem

200 2

175

45 - 60

U kalupu

Bureci

180 1

180

50 - 60

U kalupu.
Pecénicu
prethodno
zagrijte 10
minuta

Lasagne

180-190 2

180 - 190

25-40

U kalupu.
Pecnicu
prethodno
zagrijte 10
minuta

Caneloni

180-190 2

180 - 190

25-40

U kalupu.
Pecénicu
prethodno
zagrijte 10
minuta
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Meso
Jelo Uobicajeno kuhanje  Vruéi zrak Vrijeme Na-
= - (min) pomene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resSetke tura (°C) resetke

Govedina 200 2 190 2 50-70 Na mrezi
za
pecenje

Svinjetina 180 2 180 2 90 -120 Na mrezi
za
pecenje

Teletina 190 2 175 2 90 - 120 Na mrezi
za
pecenje

Englesko 210 2 200 2 50 - 60 Na mrezi

govede za

pecenje, pecenje

slabo pe-

¢eno

Englesko 210 2 200 2 60 -70 Na mrezi

govede za

pecenje, pecenje

srednje

peceno

Englesko 210 2 200 2 70-75 Na mrezi

govede za

pecenje, pecenje

dobro pe-

éeno

Svinjska 180 2 170 2 120 - 150 S koricom

pleéka

Svinjske 180 2 160 2 100- 120 2 komada

nogice

Janjetina 190 2 175 2 110-130 But

Piletina 220 2 200 2 70-85 Cijela

Rajcice 180 2 160 2 210-240 Cijela

Patka 175 2 220 2 120 - 150 Cijela

Guska 175 2 160 1 150 -200 Cijela

Kuni¢ 190 2 175 2 60 - 80 Razrezan
na
komade

Zec 190 2 175 2 150 - 200 Razrezan
na

komade
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Jelo Uobicajeno kuhanje  Vruéi zrak Vrijeme Na-
= . (min) pomene

Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj

tura (°C) resetke tura (°C) resetke
Fazan 190 2 175 2 90-120  Cijeli
Riba
Jelo Uobicajeno kuhanje  Vruéi zrak Vrijeme Na-

— — (min) pomene

Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj

tura (°C) reSetke tura (°C) reSetke
Pastrva/ 190 2 175 2 40 - 55 3 -4riba
komarca
Tuna/ 190 2 175 2 35-60 4 - 6 fileta
losos
11.6 Roétilj

Predgrijte praznu pecnicu 3
minuta prije kuhanja.
Jelo Koli¢ina Tempera- Vrijeme (min) Polozaj
t °C Setk
Komada Kolic¢ina ura (°C) 1.strana 2. strana resetie
(kg)

Fileti odre- 4 0.8 maks. 12-15 12-14 4
zaka
Govedi 4 0.6 maks. 10-12 6-8 4
biftek
Kobasice 8 - maks. 12-15 10 - 12 4
Svinjeci 4 0.6 maks. 12-16 12-14 4
kotleti
Pile (raz- 2 1.0 maks. 30-35 25-30 4
rezano na
2 dijela)
Kebabi - maks. 10-15 10 - 12
Pile¢a pr- 0.4 maks. 12-15 12-14
sa
Hambur- 6 0.6 maks. 20 - 30 - 4
ger
Riblji filet 0.4 maks. 12-14 10-12
Tostsen- 4-6 - maks. 5-7 -

dvici
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Jelo Koli¢ina Tempera- Vrijeme (min) Polozaj
t °C Setk
Komada Kolicina ura (*C) 1. strana 2. strana resetie
(k)
Tost 4-6 - maks. 2-4 2-3 4
11.7 Turbo rostil]
Govedina
Jelo Kolic¢ina Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Govede pecenjeili po cm debljine 190 - 200 5-6 1ili 2
file, slabo pece-
nol)
Govede pecenje ili po cm debljine 180 - 190 6-8 1ili 2
file, srednje pece-
no)
Govede pecenje ili po cm debljine 170 - 180 8-10 1ili 2
file, dobro pece-
no')
1) Prethodno zagrijte pecénicu.
Svinjetina
Jelo Koli¢ina (kg) Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Plecka, vrat, but 1-15 160 - 180 90 -120 1ili 2
Kotlet, rebra 1-15 170 - 180 60 - 90 1ili 2
Mesna Struca 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1ili 2
Buncek (prethod- 0.75 -1 150 - 170 90 - 120 1ili 2
no kuhan)
Teletina
Jelo Koli¢ina (kg) Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Telece pecenje 1 160 - 180 90 -120 1ili2
Teleca 15-2 160 - 180 120 - 150 1ili2

koljenica
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Janjetina
Jelo Koli¢ina (kg) Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Janjedi but, 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1ili 2
janjece pecenje
Janedi hrbat 1-15 160 - 180 40 - 60 1ili 2
Perad
Jelo Koli¢ina (kg) Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Perad u 0,2 - 0,25 svaki 200 - 220 30 - 50 1ili2
komadima komad
Polovica pileta 0,4 -0,5svaki 190 - 210 35-50 1ili2
komad
Pile, mlada 1-15 190 - 210 50-70 1ili 2
kokos
Patka 1.5-2 180 - 200 80 - 100 1ili 2
Guska 35-5 160 - 180 120 - 180 1ili 2
Purica 25-35 160 - 180 120 - 150 1ili 2
Purica 4-6 140 - 160 150 - 240 1ili 2
Riba
Jelo Koli¢ina (kg) Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Riba 1-1.5 210 - 220 40 - 60 1ili 2
11.8 Vlazni vruci zrak
Tijekom pecenja vrata
uredaja otvorite samo kada
je to neophodno.
Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Zapeceno tijesto 190 - 200 45 - 55 2
Zapeceni krumpir 160 - 170 60 -75 2
Musaka 180 - 200 75-90 2
Lasagne 160 - 170 55-70 2
Caneloni 170 - 190 65-75 2
Puding od kruha 150 - 160 75-90 2
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Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke

Puding od rize 170 - 190 45 - 60 2

Kola¢ od jabuka 150 - 160 75 -85 2

Bijeli kruh 180 - 190 50 - 60 2

11.9 Nisko temp. pecenje

Ovu funkciju koristite za pripremu tankih, L) :’r;'fﬁ)m e éP:tII(::aJ re-

mekanih komada mesa i ribe s

temperaturom mesa ne ve¢om od 65 °C. Govedifilet1- 90-150 3

Ta funkcija nije primjenjiva na recepte 1.5 kg

poput pecenke u posudi ili masnog = :

svinjskog pedenja. Ova sonda za Pecena teleti- 120 - 150 1

peéenje mesa jaméi vam da meso ima na1-1.5kg

ispravnu temperaturu (vidi tablicu Sonde Odresci 0.2 - 20 -40 3

za peCenje mesa). 0.3 kg '

Temperaturu pecnice, za prvih 10
minuta, postavite izmedu 80 °C i 150 °C.
Zadana vrijednost je 90 °C. Nakon $to je
temperatura postavljena, pecnica
nastavlja s kuhanjem na 80 °C. Ovu
funkciju ne upotrebljavajte za pripremu
peradi.

Ako koristite tu funkciju,
uvijek pripremajte jelo bez
poklopca.

1. Zapecite meso u plitici na plo¢i za
kuhanje s vrlo visokom postavkom 1
- 2 minute sa svake strane.

2. Meso, zajedno s vru¢om pliticom za
pecenje mesa, stavite u pec¢nicu na
mrezu za pecenje.

3. Sondu za pecenje mesa postavite u
meso.

4. Odaberite funkciju: Nisko temp.
pecenje i postavite ispravnu konacnu
temperaturu jezgre.

Postavite temperaturu na 120 °C.

Jelo Vrijeme Polozaj re-
(min) Setke
Pecena gove- 120-150 1

dina 1-1.5 kg

11.10 Konzerviranje

Upotrebljavajte samo staklenke za
konzerviranje istih dimenzija dostupne na
trzistu.

Ne koristite staklenke s poklopcima koji
se odvijaju i s bajonetnim ili metalnim
poklopcima.

Za ovu funkciju koristite prvu policu
odozdo.

Na pekac za pecivo ne stavljajte viSe od
Sest staklenki od jedne litre.

Staklenke napunite jednoliko i zatvorite
ih obujmicom.

Staklenke se ne smiju medusobno
dodirivati.

U pekac za pecivo stavite oko 1/2 litre
vode kako biste osigurali dovoljno vlage
u pecnici.

Kada voda u teglama prokljuca (nakon
otprilike 35-60 minuta u teglama od
jedne litre), iskljucite pecnicu ili smanjite
temperaturu na 100 °C (pogledajte
tablicu).
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Jelo

Temperatura (°C)

Vrijeme kuhanja
do pocetka
kljuéanja (min)

Nastavak kuhanja
pri 100 °C (min.)

Jagode / Borovni-
ce / Maline / Zreli
ogrozdi

160 - 170

35-45

Kostunjavo voce

Jelo

Temperatura (°C)

Vrijeme kuhanja
do pocetka
kljuéanja (min)

Nastavak kuhanja
pri 100 °C (min.)

Kruske / Dunje /
Sljive

160 - 170

35-45

10-15

Povrée

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme kuhanja Nastavak kuhanja
do pocetka pri 100 °C (min.)
kljuéanja (min)

Mrkva 1) 160 - 170 50 - 60 5-10

Krastavci 160 - 170 50 - 60 -

MijeSano povrée za 160 - 170 50 - 60 5-10

kiseljenje

Korabica / Grasak / 160 - 170 50 - 60 15-20

Sparoge

1) Ostavite u pecnici nakon iskljuivanja.

11.11 SusSenje

*  Prekrijte police masnim papirom ili
papirom za pecenje.

« Za bolje rezultate, zaustavite pecnicu
na pola vremena susenja, otvorite

vrata i pustite da se osusi preko noci
za dovrSetak susenja.

Povrée:
Jelo Temperatura Vrijeme (h) Polozaj resetke

(€ 1 polozaj 2 polozaja
Grah 60 -70 6-8 & 1/4
Paprike 60 -70 5-6 8 1/4
Uk’iseljeno po- 60-70 5-6 8 1/4
vrée
Gljive 50 - 60 6-8 8 1/4
Zacinsko bilie 40 - 50 2-3 8 1/4




36

www.electrolux.com

Vocée
Jelo Temperatura  Vrijeme (h) Polozaj reSetke
€ 1 polozaj 2 polozaja
Sljive 60 - 70 8-10 & 1/4
Marelice 60 - 70 8-10 3 1/4
Jabuke izreza- 60 -70 6-8 3 174
ne na ploske
Kruske 60 - 70 6-9 3 1/4
11.12 Vrudéi zrak + parno
Torte i tijesta
Jelo Temperatu- Vrijeme Polozaj Napomene
ra (°C) (min) reSetke
Kola¢ od 160 60 - 80 2 U kalupu za torte od 20
jabuka 1) e
Pite 175 30 -40 2 U kalupu za torte od 26
cm
Voéni kolac 160 80 -90 2 U kalupu za torte od 26
cm
Kola¢ od dizanog 160 35-45 2 U kalupu za torte od 26
tijesta cm
Panettonel) 150 - 160 70-100 2 U kalupu za torte od 20
cm
Kola& od éljiva1) 160 40 - 50 2 t)akalupu za pecenje kru-
Kolaciéi 150-160 25-30 3(2i4) U pekacdu
Biskuviti 150 20-35 3(2i4 U pekacu
Slatka peciva) 180 - 200 12 - 20 U pekacu
Briosi 1) 180 15 - 20 3(2i4) U pekacu
1) Predgrijte pe¢nicu 10 minuta.
Pite
Jelo Temperatu- Vrijeme Polozaj re- Napomene
ra (°C) (min) Setke
Punjeno povrée 170 - 180 30-40 1 U kalupu
Lasagne 170 - 180 40 - 50 2 U kalupu
Zapeceni krumpir 160 - 170 50 - 60 1(2i4) U kalupu
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Meso

Jelo Koli¢ina (kg) Tempe- Vrijeme Polozajre- Napomene

ratura (min) Setke
(°C)
Svinjsko 1.0 180 90-110 2 Na mrezi za
pecenje pecenje
Teletina 1.0 180 90-110 2 Na mrezi za
pecenje

Govediodre- 1.0 210 45-50 2 Na mrezi za
zak - slabo pe- pecenje
¢en

Govedi odre- 1.0 200 55 -65 2 Na mrezi za
zak - srednje pecenje
pecen

Govedi odre- 1.0 190 65-75 2 Na mrezi za
zak - jako pe- pecenje
cen

Janjetina 1.0 175 110-130 2 But

Pile 1.0 200 55-65 2 Cijelo
Purica 4.0 170 180-240 2 Cijela
Patka 20-25 170-180 120-150 2 Cijela
Guska 3.0 160-170 150-200 1 Cijela

Zec - 170-180 60 - 90 2 Razrezan na

komade

Riba, cijela

Jelo Koli¢i- Tempera- Vrijeme Polozaj Napomene

na (kg) tura(°C) (min) reSetke

Pastrva 1.5 180 25-35 2 3 -4 Riba, cijela
Tunjevina 1.2 175 35-50 2 4 - 6 fileta

Zec - 200 20 - 30 2 -

11.13 Kuhanje u dijetnom

posudu

Koristite funkciju: Vruci zrak + parno.

Povrée

Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj resetke
(°C)

Brokula, cvjetici 130 20-25 2
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Jelo ;I;%Tperatura Vrijeme (min) Polozaj reSetke
Patlidzan 130 15-20 2

Cvjetaca, cvjetici 130 25-30 2

Krumpir 130 15 2

Sparoge, bijele 130 25-35 2

Sparoge, zelene 130 35-45 2

Tikvice, rezane 130 20-25 2

Mrkva 130 35-40 2

Komorac 130 30-35 2

Korabica 130 25-30 2

Paprika nasjeckana na 130 20-25 2

trake

Sjeckani celer 130 30-35 2

Meso

Jelo Z%r;lperatura Vrijeme (min) Polozaj reSetke
Kuhana Sunka 130 55 - 65 2

Kuhana pile¢a prsa 130 25-35 2

Kasseler (dimljeni svinjeéi 130 80 - 100 2

but)
Riba

Jelo ;I;%r;\peratura Vrijeme (min) Polozaj reSetke
Pastrva 130 25-30 2

Fileti od lososa 130 25-30 2
Prilozi

Jelo ;I;ecr;lperatura Vrijeme (min) Polozaj reSetke
Riza 130 35-40 2

Neoguljeni krumpiri, srednji 130 50 - 60 2

Kuh. krum. narez. na Cetvt. 130 35-45 2

Palenta 130 35-45 2
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11.14 Pizza program

Predgrijte praznu pecnicu 10
minuta prije kuhanja.

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme Polozaj re- Napomene
(min) Setke

Pizza (tanka 200 - 220 15-25 1 U pekacu za pe-

kora) civo

Pizza (s boga- 200 - 220 20-30 1 U pekacu za pe-

tim nadjevom) civo

Mini pizza 200 - 220 15-20 1 U pekacu za pe-
civo

Kola¢ od 150 - 170 50-70 1 U kalupu za tor-

jabuka te od 20 cm

Pita 170 - 190 35-50 1 U kalupu za tor-
te od 26 cm

Pita od luka 200 - 220 20-30 2 U pekacu za pe-
civo

11.15 Parno podgrijavanje

Predgrijte praznu pecnicu 10
minuta prije kuhanja.

Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj reSetke
(°C)

Slozenac / Gratinirana 130 15-25 2

jela

Tjestenina i umak 130 10 - 15 2

Prilozi (npr. riza, 130 10-15 2

krumpiri, tjestenina)

Jela na jednom 130 10-15 2

tanjuru

Meso 130 10-15 2

Povrce 130 10-15 2

11.16 Pecenje kruha

Predgrijte praznu pecnicu 10
minuta prije kuhanja.
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Jelo Koli¢i- Temperatu- Vrijeme Polozaj re- Napomene
na (kg) ra(°C) (min) Setke
Bijeli kruh 1.0 180 - 190 45 - 60 2 1 -2 komada,
500 g za
svaki komad
Pecivo-kiflice 0.5 190 - 210 20 - 30 2(2i4) 6 - 8 kiflica u
pekacu za
pecivo
Razeni kruh 1.0 180 - 200 50-70 2 1 - 2 komada,
500 g za
svaki komad
Focaccia - 190 - 210 20 -25 2 U pekacu
11.17 Tablica sonde za pecenje
mesa Jelo Temperatura jezgre
hrane (°C)
Jelo Temperatura jezgre Svinjska plecka 80 - 82
hrane (°C) = :
Svinjske nogice 75 - 80
Telece pecenje 75 -80 =
Janjetina 70-75
Teleca koljenica 85 - 90
Pile 98
Englesko gove- 45 -50
de pecenje, Zec 70-75
slabo peceno Pastrva/ 65-70
Englesko gove- 60 - 65 komarca
CIDMEEE), Tunallosos 65 - 70
srednje peceno
Englesko gove- 70-75

de pecenje, do-
bro pec¢eno

12. CISCENJE | ODRZAVANJE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

12.1 Napomene o €iS¢enju

Prednju stranu peénice odistite mekom
krpom namocenom u toplu vodu s blagim
sredstvom za CiScenje.

Za CiS¢enje metalnih povrsina koristite
namjensko sredstvo za CiSéenje.

Unutras$njost peénice ocistite nakon
svake upotrebe. Nakupljanje masti ili

drugih ostataka hrane moze rezultirati
pozarom. Rizik je vecéi za pliticu rostilja.

Nakon svake upotrebe odistite svu
dodatnu opremu i pustite da se osusi.
Koristite meku krpu namocenu u toplu
vodu sa sredstvom za ¢iS¢enje. Pribor ne
perite u perilici posuda.

Tvrdokorne mrlje Cistite posebnim
sredstvom za CiS¢enje pecnica.

Ako je dodatna oprema od neljepljivog
materijala, ne Cistite je agresivnim
sredstvima, ostrim predmetimaili u



perilici posuda. To moze uzrokovati
ostecenja na neljepljivom sloju.

U uredaju ili na staklu vrata moze se
kondenzirati vlaga. Za smanjenje
kondenzacije, ukljucite pec¢nicu 10
minuta prije kuhanja.Nakon svake
uporabe ocistite vlagu iz peénice.

12.2 Pecnice od nehrdajuceg
Celika ili aluminija
Ocistite vrata pe¢nice samo vlaznom

krpom ili spuzvom. Osusite mekanom
krpom.

Ne koristite eli€nu vunu, kiseline ili
abrazivne proizvode koji bi mogli ostetiti
povrsinu pecnice. Ogistite upravljacku
plo¢u pecnice uz isti oprez.

12.3 Skidanje vodilica polica
Za Cisc¢enje pecnice, skinite vodilice
polica.

OPREZ!
Pazljivo skidajte vodilice
polica.

1. Prednji dio nosaca police povucite
dalje od bocne stijenke.

I

2. Straznji dio vodilice police povucite
bocne stjenke i uklonite ga.

(2]
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Uklonjeni pribor postavite obrnutim
redoslijedom.

[

(

HRVATSKI 41

@ Zatike za drzanje na
teleskopskim vodilicama

morate usmijeriti prema
naprijed.

12.4 Piroliticko

A
A

OPREZ!
Izvadite sav pribor i uklonjive
nosace polica.

OPREZ!

Prije pokretanja postupka
¢iS¢enja provjerite je li
spremnik za vodu prazan.
Pogledajte "Ciscenje
spremnika za vodu".

@ Postupak pirolitickog
¢iS¢enja ne moze poceti:

+ ako niste iskljucili utika¢ sonde za
pecenje mesa iz utiCnice.

» ako niste u potpunosti zatvorili vrata
pecnice.

Najtvrdokorniju prljavstinu uklonite ru¢no.

OPREZ!

Ako su u isti ormari¢
postavljeni drugi uredaji, ne
koristite ih istovremeno s
funkcijom: Piroliticko. To
moze uzrokovati osteéenje
pecnice.

1. Ocistite unutarnju strane vrata toplom
vodom tako da ostaci ne izgore od
toplog zraka.

2. Ukljucite pecnicu i odaberite funkciju
s glavnog izbornika: Piroliticko.

Pritisnite OK za potvrdu.
3. Postavite trajanje postupka CiS¢enja:

Opcija funkcije

1 h za nizak
stupanj ne-
Cistoce

1 h 30 min
za uobicajen
stupanj ne-
Cistoce

Svijetlo

Normalno
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2 h 30 min
za visok stu-
panj necis-
toce

Intenzivno

4. Za potvrdu pritisnite OK.

Kad zapocne piroliticko
CiScenje, vrata pecnice su
zakljuana i svjetlo ne radi.

Za zaustavljanje pirolitickog
¢iScenja prije zavrsetka,
iskljucite pecnicu.

UPOZORENJE!

Kada je funkcija zavr§ena
pecnica je vrlo vruéa. Pustite
da se ohladi. Postoji
opasnost od opekotina.

Nakon §to funkcija zavrsi,
vrata ostaju zaklju¢ana
tijekom faze hladenja. Neke
od funkcija pec¢nice nisu
dostupne tijekom faze
hladenja.

® b &

12.5 Ciséenje spremnika za
vodu

UPOZORENUJE!

Tijekom ciklusa CiS¢enja, u
spremnik za vodu nemojte
ulijevati vodu.

@ Tijekom postupka ¢is¢enja
malo vode moze kapnuti iz

otvora za paru u
unutrasnjost pecnice. Stavite
pladanj za sakupljanje na
razinu police ravno ispod
otvora za paru kako biste
sprijecCili curenje vode u
unutrasnjost pecnice.

Nakon odredenog vremena mogle bi se
pojaviti naslage kamenca u pecnici. Kako
biste to sprijecili, potrebno je Cistiti
dijelove pecnice koji proizvode paru.
Nakon svakog pecenja s parom
ispraznite spremnik.

Vrste vode

* Mekana voda s malo kamenca -
preporucuije je proizvodac jer
smanjuje postupke Ciscenja.

* Vodovodna voda - mozete je koristiti
ako vas kucni priklju€ak koristi
procistac ili uredaj za omekSavanje
vode.

* Tvrda voda s puno kamenca - nema
utjecaj na ucinkovitost rada pecnice,
ali povecava postupak cis¢enja.

TABLICA KOLICINE KALCIJA ODREDENE OD W.H.O. (Svjetske zrdavstvene

organizacije)

Naslage Tvrdoéa vode Klasifikacija Provedite
kalcija - - — vode dekalcifikaciju
(francuski (njemacki svakih
stupnjevi) stupnjevi)
0-60 mg/l 0-6 0-3 Slatka i meka 75 ciklusa - 2,5
mjeseca
60 - 120 mg/I 6-12 3-7 Srednja tvrdo- 50 ciklusa - 2
¢a mjeseca
120-180 mg/l 12-18 8-10 Tvrda ili 40 ciklusa - 1,5
kre¢njacka mjeseca
iznad 180 mg/l iznad 18 iznad 10 Vrlo tvrda 30 ciklusa - 1

mjesec




1. Spremnik napunite s 850 ml vode i
50 ml limunske kiseline (pet €ajnih
zli¢ica). Iskljucite pecnicu i pricekajte
otprilike 60 minuta.

2. Ukljucite peénicu i postavite funkciju:
Vruci zrak + parno. Postavite
temperaturu na 230 °C. Iskljucite
uredaj nakon 25 minuta i pustite da
se hladi 15 minuta.

3. Ukljucite peénicu i postavite funkciju:
Vruéi zrak + parno. Temperaturu
postavite izmedu 130 i 230°C.
Iskljucite nakon 10 minuta.

Pustite da se ohladi i nastavite s

uklanjanjem sadrzaja spremnika.

Pogledajte "Cis¢enje spremnika za

vodu".

4. Spremnik za vodu isperite i krpom
ocistite preostali kamenac u
unutrasnjosti pecnice.

5. Rucno ocistite odvod toplom vodom i
sapunicom. Ne Koristite kiseline,
rasprsivace ili slicna sredstva za
Gisc¢enje kako biste sprijecili
ostecenja.

12.6 Skidanje i postavljanje
vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploce.
Vrata pecnice i unutarnje staklene ploce
mozete skinuti kako biste ih ocistili.
Procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata" prije skidanja
staklenih ploc¢a.

@ Vrata peénice bi se mogla
zatvoriti ako staklene ploce
pokus$ate skinuti prije nego
skinete vrata pecnice.

OPREZ!
Pecnicu ne upotrebljavajte
bez staklenih ploc¢a.

AN

1. Otvorite vrata do kraja i nadite Sarku
s desne strane vrata.

2. Odvijatem podignite i potpuno
okrenite desnu stranu poluge Sarke.
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3. Pronadite Sarku na lijevoj strani

vrata.

4. Podignite i potpuno okrenite polugu

na lijevoj Sarki.

5. Zatvorite vrata peénice napola, do

prvog polozaja. Zatim podignite i
povucite vrata prema naprijed i
izvadite ih iz lezista.
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6. Stavite vrata na stabilnu povrsinu

zasti¢enu mekom krpom.

7. Uhvatite prirubnicu vrata (B) na
gornjem rubu vrata s dvije strane i
pritisnite prema unutra kako biste
otpustili spojnice.

Pazite da staklene ploce (A i B) vratite
ispravnim redoslijedom. Provjerite
simbol/tisak sa strane staklene ploce.
Svaka staklena ploca izgleda razli¢ito
kako bi se olak$alo rastavljanje i
sastavljanje.

Kad je ispravno postavljen, okvir vrtata
klikne.

Osigurajte da unutarnje staklene ploce
postavite ispravno na mjesto.

P— i

8. Povucite okvir vrata prema naprijed
kako biste ga skinuli.

9. Staklene ploce vrata drzite za vrh i
pazljivo ih izvucite jednu po jednu.
Krenite od gornje ploCe. Osigurajte
da se plo¢e potpuno izvuku iz
nosaca.

10. Staklene ploce ocistite vodom i
sapunicom. Pazljivo osusite staklene
ploce. Staklene ploce ne perite u
perilici posuda.

Kad je ¢iSc¢enje zavrSeno, postavite

staklene plocCe i vrata pecnice.

12.7 Zamjena zarulje

C UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog
udara.
Svjetlo moze biti vruce.

1. Iskljucite pecnicu.

Pri¢ekajte dok se pecnica ohladi.

2. |Iskopcajte pecnicu iz napajanja.
3. Na dno unutradnjosti stavite krpu.

OPREZ!

Uvijek drzite halogenu
zarulju krpom kako biste
sprijecili izgaranje naslaga
masti na zarulji.
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3. Zamijenite zarulju odgovaraju¢om
zaruljom koja je otpora na toplinu od
300 °C.

Postavite stakleni poklopac.

Straznje svjetlo

1. Okrenite stakleni poklopac svjetla i
skinite ga.
2. Ocistite stakleni poklopac.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

13.1 RjeSavanje problema...

Problem

Moguci uzrok

rjesSenje

Ne mozete ukljuciti pecnicu
ili njome rukovati.

Pecénica nije priklju¢ena na
elektriénu mrezu ili nije
pravilno priklju¢ena.

Provijerite je li peénica pra-
vilno prikljuen na elektric-
no napajanje (provjerite
dijagram priklju€ivanja, ako
je dostupan).

Pecnica se ne grije.

Pecénica je iskljucena.

Ukljucite pecnicu.

Pecnica se ne grije.

Sat nije podesen.

Namijestite sat.

Pecnica se ne grije.

Nisu postavljene potrebne
postavke.

Provijerite jesu li postavke
toCne.

Pecnica se ne grije.

Uklju€eno je automatsko
iskljucivanje.

Pogledajte odjeljak "Au-
tomatsko iskljucivanje".

Pecnica se ne grije.

Ukljucena je funkcija rodi-
teljske zastite.

Pogledajte poglavlje
"Koristenje roditeljske za-
Stite".

Pecnica se ne grije.

Vrata nisu ispravno zatvo-
rena.

Zatvorite vrata do kraja.

Peénica se ne grije.

Osigurac je pregorio.

Provijerite da li je osigurac
uzrok kvara. Ako osigurac
stalno pregara, obratite se
kvalificiranom elektriaru.

Svjetlo peénice ne radi.

Svjetlo peénice nije isprav-
no.

Zamijenite zarulju pecnice.

U pecnici ima vode.

PreviSe je vode u
spremniku za vodu.

Iskljucite pecnicu i obriSite
vodu krpom ili spuzvom

Ne radi pec¢enje s parom.

U spremniku nema vode.

Napunite spremnik za vo-
du.

Ne radi pecenje s parom.

Kamenac je zacepio otvor.

Provijerite otvor za ulaz pa-
re. Odstranite kamenac.
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Problem

Moguci uzrok

rjeSenje

Praznjenje spremnika za
vodu traje viSe od tri minu-
te ili voda istjece iz otvora
za izlaz pare.

U pecnici ima naslaga
kamenca.

Ocistite spremnik za vodu.
Pogledajte "CiS¢enje
spremnika za vodu".

Na zaslonu se prikazuje
F111.

Utika¢ sonde za pecenje
mesa nije ispravno umet-
nut u uticnicu.

Utika¢ sonde za pecenje
mesa utaknite do kraja u
uticnicu.

Na zaslonu se prikazuje Si-
fra pogreske koja nije u
tablici.

Postoji elektri¢ni kvar.

* Pomodu kuénog osigu-
raca ili sigurnosne
sklopke u kutiji s osigu-
racima iskljucite i pono-
vo ukljucite uredaj

» Ako se na zaslonu po-
novo prikaze Sifra po-
gresSke, obratite se sluz-
bi za korisnike.

Para i kondenzat
nakupljaju se na hrani i u
unutrasnjosti pec¢nice

Jelo ste predugo ostavili u
pecnici.

Nakon zavrSetka pecenja
jelo ne ostavljajte u pecnici
dulje od 15 - 20 minuta.

Uredaj je ukljucen, ali se
ne zagrijava. Ventilator ne
radi. Na zaslonu se
prikazuje "Demo".

Uklju€en je demo program.

Pogledajte odjeljak "Os-
novne postavke" u
poglavlju "Svakodnevna
uporaba".

13.2 Servisni podaci

Ako sami ne mozete pronaci rieSenje

se na prednjem okviru unutrasnjosti
pecnice. Ne vadite nazivnu ploc€icu iz

problema, obratite se vaSem zastupniku

iliovlastenom servisu.

Podaci potrebni za servis nalaze se na
nazivnoj plocici. Nazivna plocica nalazi

unutrasnjosti pecnice.

Preporu¢ujemo da podatke zapiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

14. POSTAVLJANJE

UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.
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14.1 Ugradnja
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14.2 Pri¢vrsc€ivanje uredaja za 14.3 ElektriCna instalacija

kuhinjski ormaric Proi -
@ roizvodac nije odgovoran
zbog nepostivanja
sigurnosnih mjera iz
poglavlja o sigurnosti.

Ovaj uredaj ima glavni utikac i kabel za
napajanje.

14.4 Kabel
Vrste kabela primjenjive za instalaciju ili
zamjenu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F




48

www.electrolux.com

Za presjek kabela pogledajte ukupnu
snagu na nazivnoj plo€ici: Takoder
mozete pogledati tablicu:

Ukupna snaga Presjek kabela
(W) (mm?)

Ukupna snaga Presjek kabela
w) (mm?)

maksimalno 2300 3 x 1

maksimalno 1380 3 x 0.75

maksimalno 3680 3x 1.5

Uzemljenje (zeleno-zuti vodi€) mora biti 2
cm dulje od vodic¢a faze i nule (smedi i
plavi vodici).

15. ENERGETSKA UCINKOVITOST

15.1 Tablica informacija o proizvodu i informacije u skladu s EU

65-66/2014
Naziv dobavlja¢a Electrolux
EOC8P31X
Identifikacija modela EOC8P31Z
KOCBP31X
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+

PotroSnja energije sa standardnim opterecenjem,

konvencionalni nacin rada

0.93 kWh/ciklus

Potrosnja energije sa standardnim opterec¢enjem,

rad s ventilatorom

0.69 kWh/ciklus

Koli¢ina unutrasnjosti

1

Izvor topline

Elektricna struja

Glasnoca

721

Vrsta pecnice

Ugradbena peénica

EOC8P31X 36.6 kg
Masa EOC8P31Z 36.4 kg

KOCBP31X 36.4 kg
EN 60350- 1 - Kucanski elektricni aparati Opéi savjeti

za kuhanje - 1. dio: Rasponi, pecnice,
parne pecnice i rostilji - Metode mjerenja
znacajki.

15.2 Usteda energije

Peénica sadrzi znacajke koje
vam pomazu Stedjeti
energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvjerite se da su vrata pecnice ispravno
zatvorena dok pecnica radi. Tijekom
kuhanja ne otvarajte vrata precesto.
Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se
da je dobro pri¢vr§éena.

Da biste povecali ustedu energije,
koristite metalno posude.

Ako je moguce, ne zagrijavajte peénicu
unaprijed prije stavljanja hrane.



Ako je trajanje kuhanja duze od 30
minuta, 3-10 minuta prije zavrSetka
vremena kuhanja smanjite temperaturu
pecnice na minimum, ovisno o trajanju
kuhanja. Preostala toplina u peénici
nastaviti ¢e kuhati.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostale hrane.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko
jela, vremenske razmake izmedu
kuhanja drzite $to kra¢ima.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja
s ventilatorom kako biste ustedjeli
energiju.

Preostala toplina

Ako se ukljuci program s odabirom
trajanja/zavrSetka, a vrijeme kuhanja
dulje je od 30 minuta, kod nekih se
funkcija pecnice grijaci automatski ranije
iskljuuju u nekim funkcijama pecénice.

16. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom L’B
Ambalazu za recikliranje odlozite u
prikladne spremnike. Pomozite u zastiti
okoli$a i ljudskog zdravlja, kao i u
recikliranju otpada od elektricnih i
elektronickih uredaja. Uredaje oznacene

HRVATSKI 49

Ventilator i zarulja nastavljaju raditi.

Odrzavanje hrane toplom.

Za koristenje preostale topline i
odrzavanje hrane toplom, odaberite
najnizu mogucéu temperaturu. Na zaslonu
se pojavljuje prikaz ostatka topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenom Zaruljom
Tijekom kuhanja iskljucite zarulju.
Ukljucite je samo kad je trebate.

Vlazni vruéi zrak
Ta funkcija napravljena je za ustedu
energije tijekom kuhanja.

Ako koristite tu funkciju, svjetlo se
automatski iskljuuje nakon 30 sekundi.
Svjetlo mozete ponovno ukljuiti, ali to ce
smanijiti ocekivanu ustedu energije.

simbolom E ne bacajte zajedno s ku¢nim
otpadom. Proizvod odnesite na lokalno
reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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